JAK SPOWODOWAC, BY
TWARDE AWOKADO

SZYBCIEJ] DOJRZALO?

DOSWIADCZENIE




OBSERWACIJA




PROBLEM
BADWACZY

Jak przyspieszy¢ dojrzewanie
awokado ?




PROBA KONTROLNA

* Jeden z owocow wkitadamy do torebki foliowej wraz z jabtkiem




PROBA BADAWCZA

* Awokado wktadamy do torebki foliowej, a nastepnie wktadamy owoc do
zamrazarki.




HIPOTEZA

* Awokado w torebce foliowej z jabtkiem, w
temperaturze pokojowej dojrzeje w mniej
niz 5 dni.

* Awokado w torebce foliowej wtozone do
zamrazarki pozostanie twarde przez 5 dni.




OBSERWAC]JA

* Po kilku dniach obserwujemy, ze awokado nie wstawione do zamrazarki
wyraznie zmigkto i zmienito kolor. Natomiast awokado z zamrazarki pozostato
twarde tak jak przed doswiadczeniem.




WNIOSEK

AWOKADO Z |ABLKIEM h

Jabtko wytwarza etylen, ktéry wspomaga
dojrzewanie owocow w krotrzym czasie.
Na dodatek tempetarura +/- 23°C sprawia,
ze owoce szybciej odzyskuja

zdolnos¢ dojrzewania, przez co awokado w
ciagu niespetna 3 dni byto zdatne do
spozycia. Awokado po rozkrojeniu (po 5
dniach) wygladato tak =




WNIOSEK

AWOKADO Z ZAMRAZARKI

Niska temperatura zapobiega

szybkiemu dojrzewaniu owocow. Awokado
wilozone do zamrazarki po pieciu dniach

pozostato twarde, gorzkie i cierpkie.
Wygladato tak =




