400 g makaronu tazanki (quadretti)
1 cebula

150 g kietbasy

500 g kapusty

1. Zaczynamy od ugotowania makaronu. Zagotowujemy osolong wode a gdy zacznie wrze¢,

wrzucamy makaron. Raz na jaki$ czas mieszamy.

2. W czasie gdy makaron bedzie si¢ gotowal, drobno szatkujemy kapuste. Gotujemy ja

niewielkiej ilosci wody do momentu az odparuje. Kapusta powinna by¢ migkka.

3. Na patelni podsmazamy kietbase z cebulka. Mozemy to zrobi¢ na masle. Zaczynamy od

cebulki, a gdy zacznie nieco si¢ szkli¢, dodajemy kietbase i chwilg smazymy.

4. Do kapusty wrzucamy kietbas¢ z cebulkg i chwilk¢ smazymy raz po raz mieszajac. Smazymy

na niewielkim ogniu i pilnujemy, zeby kapusta si¢ nie przypalita.

5. Makaron doktadnie odcedzamy. Jezeli nie byt w wysokim garnku, przektadamy go do

takowego.

6. Do makaronu dodajemy kapuste z dodatkami i mieszamy az sktadniki i smaki dobrze si¢

polacza.



