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UHDSKI
KUCH

Brian O'Reilly
Kawalerowie  Angeliny

Czasami najmniejsza odlegto$¢ pomigdzy ludZzmi to szeroko$¢ kuchennego stotu...
Niespodziewane odejécie Franka sprawia, ze §wiat Angeliny - do tej pory szczesliwej, mtodej
mezatki - rozpada si¢. Pewnej nocy zaczyna kobieta przelewa caty swéj zal i gniew w jedyna
czynno$¢, ktdra przynosi jej ulge - w gotowanie. Zagtuszajac emocje, jak w amoku przygotowuje
talerz za talerzem pysznej lasagni, piecze chrupiacy chleb i nacieranego ziotami kurczaka...
Wigkszo$¢ jedzenia rozdaje sasiadom.

Basil Cupertino, ktéry wtadnie zamieszkat po drugiej stronie ulicy, jest wrgcz urzeczony potrawami
przygotowanymi przez Angeling tej bezsennej nocy, i proponuje jej gotowanie dla niego. Wkrétce
wiesci o jej niezwyktych zdolnosciach kulinarnych rozchodza si¢ coraz szerzej i Angelina gotuje juz
dla siedmiu niezonatych mezczyzn. Stopniowo wszyscy odkrywaja magiczna moc jedzenia, ktore
moze uleczyé, zbliza do siebie ludzi, i by¢ moze, daé szanse na druga mito$¢.

,Kawalerowie Angeliny" to wypetniona po brzegi domowym cieptem, stodka opowies$é o
przezwycigzaniu zalu, podazaniu za wtasnym sercem... i jedzeniu, oczywiscie.

Przekonaj sig, jakie dania pozwolity Angelinie podbi¢ serca sasiadéow. Dzigki fantastycznym
przepisom, zamieszczonym w ksiazce, teraz takze i Ty mozesz odkry¢ smakowite sekrety wtoskiej
kuchni! ;




MARZENIA W CIEMNEJ CZEKOLADZIE
&

- Doskonate - wyszeptata Angelina.

Stojac w o$wietlonej ksiezycowym blaskiem kuchni, do-
tkneta delikatnie kazdego z nich, starajac si¢ naciskac jak
najlzej. Bytyjuz chtodne, wszystkie wyrosty na doktadnie
taka sama wysoko$¢ i miaty ten sam ksztatt i konsystencje.
Lezatyjeden przy drugim na drewnianym wystuzonym stole.
Mroczny aromat ciemnej czekolady unosit si¢ w powietrzu.
Angelina miata wrazenie, ze przylgnat do jej palcéw.

Za soba ustyszata ciche skrzypnigcie rozszerzajacego si¢
metalu. Zostawita uchylone drzwiczki rozgrzanego piekar-
nika i uciekato z niego gorace powietrze. Podeszta w swoich
grubych wetnianych skarpetach i domkneta piekarnik. Kiedy
zamykata drzwiczki, owionat ja tagodny, kakaowy zapach.
Gteboko si¢ nim zaciagneta, odsuwajac niesforne kruczo-
czarne wtosy i ciadniej zawiazujac pasek podomki.

Trzeba si¢ bra¢ do roboty: jej Wymarzony Czekoladowy
Tort z Likierem Frangelico.

Powtarzajac sobie w mys$lach kolejne czynnosci,jak to za-
wsze czynita, kiedy opracowywata nowy przepis, zastanawiata
si¢ nad stowem ,,wymarzony". To byto do niej niepodobne,
zeby nadawaé przepisom takie ekstrawaganckie nazwy. Z re-

guty preferowata nazwy praktyczne, zawierajace podstawowe



sktadniki i nic wigcej. Zawsze piekta torty urodzinowe i ciasta
na specjalne okazje, ale ten, przygotowywany na dwudzieste
pierwsze urodziny bratanicy Tiny, by}t wyjatkowy. To bedzie
niezapomniany tort.

Pomys$lata, ze Frank bedzie si¢ §miat, kiedy potozyprzed
nim duzy kawatek i poda mu t¢ dziwaczna nazweg. Bedzie
sig §miat, bo to zupetnie nie lezato wjej naturze. Angelinie
podobato sig, ze po pigciu latach matzenstwa potrafi jesz-
cze od czasu do czasu zaskoczyé meza. Wyobrazita go sobie
wktadajacego do ust pierwszy kegs ciasta. Nie mogta si¢ tego
doczekac.

Dopiero sig zdziwi.

Angelina miata Swiadomos$¢,jak wielka wage przywiazuje
do tego tortu. Starata sig, by byt pigkny i najbardziej ape-
tyczny. To nie miato nic wspdélnego z préznoscia. Chodzito
o pewnos$¢. Chciata byé pewna, ze jej maz zrozumie istote
sprawy. Najwazniejsze, by zrozumiat, ze w gotowaniu nie
chodzi ojedzenie. Chodzi o osobowos$¢.

Kilka tygodni temu zostali zaproszeni na obiad do domu
Vince'a Cunio. Vince byt zamoznym przedsigbiorca budow-
lanym, ktéry od czterech lat dawat im zatrudnienie. Frank
wykonywat wykonczeniowe prace stolarskie, a Angelina pra-
cowatajako sekretarka oraz ksiggowa na pot etatu.

Vince zblizat si¢ do szes$édziesiatki, a jego piersiasta
zona, Amy, byta mtodsza o okoto dwadzieécia lat. Wystar-
czyta chwila wjej towarzystwie, zeby zauwazy¢ jej stabo$é
do chirurgii plastycznej. Majac siedemnasgcie lat, wyjechata
do Nevady, $ladem dwa razy starszego od niej, zonatego
mezczyzny. Wréocita cztery lata temu, nie wdajac sig¢ w wy-
jasnienia i w krétkim czasie zaciagnegta Vince'a do ottarza.
Amy byta stad, ajednoczeénie wydawata si¢ tu nie pasowacd,

niczym dorosta kobieta umieszczona z powrotem w dzie-



cinnym pokoju, ktdra roztacza swoje dojrzate wdzigki, le-
zac w otoczeniu pluszowych zwierzatek i proporczykéw ze
szkolnych rozgrywek.

Ich czwérka, dorastajaca w réznym czasie, ale w tym sa-
mym $§rodowisku Potudniowej Filadelfii, darzyta si¢ szacun-
kiem i przyjaznia. Angelina wolata jednak pamigtaé o tym,
zeby nie daé sig¢ omamié¢ wrazeniu, ze mozna liczy¢ na bliska
i osobista relacje ze swoim szefem. W jednej chwili jest sig
jedna, wielka, szczg$liwa rodzina, w nastgpnej przypadkowo
zostaje przekroczonajaka$ nigdy niesprecyzowana linia i na-
gle znajdujesz si¢ poza nawiasem. Nigdy nie jest sig rownym
z tym, kto wyptaca ci pensjg.

To byto mite, wesote sobotnie spotkanie: Vince i Amy,
Angelina i Frank oraz dwie inne pary. Zaczgto si¢ niewinnie
od drinkéw, kilku tac z przekaskami z krabéw i kietbasek
wiedeniskich z supermarketu, chrupek i dipéw. Obiad tez
nie byt zbyt wyszukany, duza familijna miska sataty, steki,
pieczone ziemniaki z kwa$na $§mietang i szczypiorkiem, bro-
kuty z mrozonki gotowane na parze i ptywajace w gotowym
sosie serowym. Otworzyli kilka butelek wina, ktére byto zbyt
drogie na tg okazje i serdecznie rozmawiali przy jedzeniu
o deszczu, szansach druzyny bejsbolowej Phillies i ktopotach
Vince'a z uzyskaniem zgody na wybudowanie podestu wokét
swojego nadmorskiego domku letniskowego.

Przyszta pora na kawg i ciasto. Tort byt pigkny, udekoro-
wany biatym lukrem i czekoladowymi zawijasami na goérze.
Posrodku lezata pokryta czekolada truskawka, przybrana po
bokach ptatkami prazonych migdatéw. Angelina wiedziata,
ze tort bedzie smaczny, zanim jeszcze go sprobowata. Od
razu poznata ten styl. Ciasto pochodzito z piekarni Tollerico,
a stary pan Tollerico doskonale wiedziat co robi. Mgzczyzni

od razu rzucili si¢ do jedzenia.



- Wow, Amy - powiedziat Frank, zawsze szybki do
szczerych komplementéw, za co Angelina go kochata - co
to za ciasto?

- To wtoski tort rumowy.

- Sama piektas? - zapytat Frank.

- Pewnie - odpowiedziata Amy.

I tu ci¢ mam, kltamczucho — pomy$lata Angelina.

Nie ulegato najmniejszej watpliwoS$ci, ze ciasto zostato
kupione u Tollerico. Angelina rozpoznataje tak tatwo, jakby
piekarzje podpisat. Znatajego dekoracje, smaki i nawet przez
sen potrafitaby podaé przepis. Szczerze mdwiac, przez sen
mogta podyktowaé znacznie lepsze przepisy.

Poczuta goraco rozlewajace si¢ po karku. Nie mogta tego
odpuscié¢. Bytoby to wbrewjej zasadom. Jednak powiedzenie
prawdy o Amy w towarzystwie nie wchodzito w gre. Moze
potrzebowata tylko niewielkiej zachety, zeby si¢ przyznaé.

- Masa masélana jest naprawde pyszna. Dodawata$ jajka
do gotowej masy czy potaczyta$ wszystko od razu? - zapytata
Angelina, nie spuszczajac wzroku z tortu.

Kazdy piekarz umiejacy zrobié¢ takie ciasto wiedziatby,
ktéora metoda robienia masyjest bardziej odpowiednia i lepiej
nadaje siec do przechowywania ciasta w lodowce, jesli przy-
gotowuje sie je dzien czy dwa przed podaniem. Byta pewna,
ze Amy tego nie wie.

Angelina miata ciemne, przenikliwe oczy. Nie raz mé-
wiono jej, ze, wpatrujac si¢ zbyt intensywnie, wyprowadza
z réwnowagi ludzi, ktérzy mato ja znaja. Patrzyta zatem na
swoj talerzyk i czekata na odpowiedz.

- Zrobitam tak,jak zwykle - po chwili znamiennego wa-
hania odpowiedziata Amy.

- Och - powiedziata Angelina.

Mam ci¢ - pomys$lata.



To byto takie typowe dla Amy, zeby chwali¢ si¢ ciastem,
ktérego nie potrafita upiec. Jakby od tego zalezato jej zycie.
Sktamataby kazdemu, kto by zapytat. Tym razem padto na
Franka.Jednak sposdb, wjaki to powiedziata, stroszac piérka
i flirtujac, jakby chciata uwie$¢ me¢za Angeliny na jej oczach
i na dodatek postugujac si¢ fatszem, przypominat gtaskanie
kota pod wtos. W kazdym razie Angeling to ubodto.

A moze - pomys$lata Angelina tak szczerze - moze byla
po prostu zazdrosna. Nie o Amy, to nawet nie byto $mieszne,
a na pewno nie fair w stosunku do takiego meziczyzny jak
Frank. Ale moze zazdro$cita tego, ze jej me¢zowi za bardzo
smakowato ciasto upieczone przez kogos$ innego. I to przez te
Ktamczuche Amy. Mozliwe, ze wtasnie to ktuto najboleéniej.

Kiedy wracali do domu po przyjeciu, powiedziata Fran-
kowi o swoich podejrzeniach, a on, tak jak przypuszczata,
prawie si¢ nimi nie przejat.

- Wigcjedli musiatby$ mieé przeszczep serca, a Amy by-
taby twoim lekarzem i powiedziataby, ze potrafi go wykona¢,
ale tak naprawde¢ bytaby ortopeda, to tez bys$ si¢ nie przejmo-
wat? - argumentowata Angelina.

- Kochanie, to, ze Amy nie jest ani cukiernikiem ani le-
karzem, nie jest dla mnie zadna niespodzianka.

Angelina przewrdcita oczami z udawana irytacja.

- Faceci na niczym si¢ nie znaja!

Podobnie jak Frank, z przyjemno$cia ptawita si¢ w tej
przesadzonej obrazie moralnej. Uwielbiata to uczucie, gdy
udato jej sig¢ go roz$Smieszy¢.

Mimo to, miata zamiar co§ mu udowodnié¢. Poniewaz go
kochata, musiata mieé pewnos$¢, ze nigdyjuz nie zdarzy mu
si¢ zapomnieé réznicy migdzy ciastem kupionym u cukier-
nika a domowym wypiekiem, szczegdlnie takim przygoto-

wanym przez nia. Nikt nie oprze si¢ temu tortowi.



Kiedy zeszta do kuchni po wzigciu prysznica, specjal-
nie nie zapalata §wiatet. Czerpata przyjemno$é z tego, jak
prezentowato si¢ ciasto w jasnym $wietle petni ksigzyca.
Na kuchennym stole stata miseczka, w ktdérej spoczywata
drewniana tyzka oraz pokruszone orzechy laskowe nasaczo-
ne podgrzanym likierem orzechowym Frangelico. Tuz obok
stata miska z wcze$niej przygotowanym gestym, aksamit-
nym kremem. Przetozyta jedna warstwe ciasta z blachy do
pieczenia na stojak do tortu. Wszystkie warstwy nasaczyta
tym samym likierem zanim wystygly, wigc teraz roztaczaty
harmonijna won orzechdéw laskowych i czekolady. Zrecznie
natozyta troche masy na pierwsza warstweg i posypata po
wierzchu pokruszonymi orzechami. Dodata kolejna warstwe
ciasta, kremu i orzechowej posypki.

Zawsze, kiedy tworzyta jaki$ przepis, starata si¢ nadad
potrawie dodatkowego posmaku, czego$, co dopetnitoby
i wzmocnito najwazniejszy sktadnik smakowy dania, czegos,
co mile potechtatoby podniebienie i wyobraznig. Tutaj zde-
cydowata sie¢ na dodanie aromatycznych, sporych kawatkéw
orzecha laskowego, ktére dopetniaty smaku oraz struktury
tortu. Kiedys$ ustyszatajakiego$ kompozytora, ktéry powie-
dziat, ze to cisza migdzy kolejnymi nutami tworzy muzyke.
Podczas gotowania rowniez chodzito o takie szczegdty.

Kolejne warstwy gestego ciasta zakrywaty poprzednie.
Za kazdym razem ciemnymi czekoladowymi dyskami do-
konywata zaé¢mienia ksigzyca, ktdry wcale nie jest ze starego
sera, lecz z créme anglaise. Wkrétce, szésta, ostatnia warstwa
spoczeta na swoim miejscu. Odsunegta sig o krok, aby ocenié
symetri¢ i zaraz zabrata si¢ za polewg.

Do miski wlata mieszanke mleka, masta i czekolady, ktéra
trzymata na kuchence. Dodata szczypte solii odrobing olejku

waniliowego i zaczeta energicznie wszystko to ubijaé z cu-



krem pudrem. Wsypywata go stopniowo, by mie¢ pewnosc¢,
ze wszystkie sktadniki dobrze si¢ potacza. Zabrata miske na
blat kredensu i wtaczyta do pradu elektryczny mikser reczny.

Na sztywno - pomyslata, kiedy koncdwki miksera ozyty
w jej dioni.

Miata siedem lat, kiedy po raz pierwszy jej mama, Emma-
line, pozwolita jej samodzielnie postugiwaé si¢ mikserem...

- Obracaj powoli dookota, zawsze do $rodka, az masa
bedzie sztywna - powiedziata mama.

Bedac mata dziewczynka, Angelina nie miata pojgcia co
to znaczy, ale wzigta si¢ dziarsko do dzieta i zaczeta ener-
gicznie ubija¢ §mietang, domys$lajac sig, ze mama,jak zawsze,
powie jej kiedy przestac.

- Mamus$, czyjestjuz na sztywno? - zapytata po uptywie
minuty lub dwoéch.

Mama zerkneta przez ramig.

- Jeszcze nie - powiedziata.

- A teraz? - dopytywata po kolejnych trzydziestu sekun-
dach.

- Jeszcze nie.

Wtedy zadzwonit minutnik w kuchence. Kiedy Emma-
line poszta wyjaé ciasto z piekarnika, niedoktadnie owinegta
dton recznikiem kuchennym i lekko si¢ oparzyta. Szybko
optukata sparzone miejsce zimna woda. Nic si¢ nie stato.
Angelina wciaz miksowata. Chwile pdzniej podeszta do niej
Emmaline i wytaczyta ubijanie.

Obie pochylity sie¢ nad miska. Emmaline wzi¢ta odrobine
masy na palec i posmakowata.

- Ojej! Zrobitas masto.

Angelina réwniez wtozyta palec w masg i sprobowata.
Byta stodka, ale nie smakowatajak bita Smietana.Jakim$ cu-

dem udato jej si¢ zrobi¢ masto.



Kiedy przygotowywaty druga porcje, Emmaline wyja$nita
tajemniczy zwiazek §mietany i masta w sposdb tatwy do zro-
zumienia przez siedmiolatkg. Emmaline byta Francuzka, roz-
kochana i porwana do Ameryki zaraz po wojnie przez ojca
Angeliny. Byta przy tym znakomita kucharka. Niezmiennie
i zarliwie przyktadata wage do wszystkiego, co zwiazane byto
z gotowaniem i przekazata to swojej cérce, podobnie jak ko-
lor oczu i podejscie do zycia.

Zatopiona w my$lach o swojej matce, Angelina skonczyta
ubija¢ mase, ktora zamierzata polaé tort. Przyciagneta do bla-
tu wysoki drewniany stotek i zasiadta na nim po turecku. Sia-
data tak odkad byta nastolatka. Niczym artystka postugiwata
si¢ nozem do lukrowania i po kilku chwilach tort wygladat
dostojnie, pokryty gtadka warstwa rdzawo-brazowej polewy.

Siggneta po blok biatej czekolady i zajeta si¢ ucieraniem
cienkich jasnych wiorkéw za pomoca tarki do warzyw. Kiedy
miata juz spory kopczyk przed soba, odtozyta tarke i w zta-
czone ze soba dtonie nabrata porcje wiérkéw. Na chwile
zastygta z nimi nad tortem, jak golfista, ktory wzrokiem sza-
cuje odlegtos$é do kolejnego dotka. Nastepniejednym petnym
wdzigku ruchem przesunegta dtonmi ponad tortem, posytajac
w dét biata czekoladowa kurtyneg, ktéora magicznie osiadta
na powierzchni ciasta. Kazdy widérek znalazt si¢ doktadnie
w tym miejscu, ktére byto mu przeznaczone.

Dopiero teraz westchneta, wyrazajac w ten sposob swoje
zadowolenie i zabrata si¢ za sprzatanie. Angelina uwazata,
ze ze wszystkich rzeczy na $wiecie, upieczenie tortu jest naj-
bardziej wdziecznym zajgciem, je§li tylko wiedziato si¢ jak
to zrobié.

Kiedy wszystkie przedmioty wrécityjuz na swoje miejsca,

otworzyta zeszyt z przepisami.



Majac pigetnascie lat, dostata od mamy ksiazke Julii Child
pod tytutem , Sztuka kuchni francuskiej" oraz tom ,,Gastro-
nomii" Larousse'a. Przeczytata je obie, a potem regularnie
do nich zagladata. Od ukonczenia szkoty Sredniej notowata
wszystkie swoje przepisy w zeszycie. Pokruszone orzechy la-
skowe bylyjej nowym pomystem i chciata go zapisaé zaraz
pierwszego dnia, gdy przyszedt jej do gtowy, jak to prakty-
kowata od wielu lat.

Przykryta tort szklana pokrywka i odstawita stojak z cia-
stem do lodowki. Nalata odrobing likieru Frangelico do ma-

lenkich kieliszkdw i idac na goérg zabrata je ze soba.
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TORT CZEKOLADOWY

Z LIKIEREM FRANGELICO
[DLA 16 OSOB]
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SKLADNIKI NA MASE

750 ml thustego mleka

9 tyzek przesianej skrobi kukurydzianej
% szklanki cukru

5 jajek

5 tyzek zimnego masta

¢¢¢ceece

1i Y% tyzki ekstraktu waniliowego

SKLADNIKI NA SZESC WARSTW CIASTA CZEKOLADOWEGO
11 % szklanki maki
o 1 szklanka stodkiego kakao w proszku

é

3 lyzeczki proszku do pieczenia

2 i % szklanki cukru

15 jajek w temperaturze pokojowej

6 tyzek masta w temperaturze pokojowej

¢ ¢¢ceé

% szklanki letniego mieka

SKLADNIKI NA NADZIENIE ORZECHOWE
ov 21 % szklanki cukru
o 1lyieczka kamienia winnego
os ¥ szklanki likieru Frangelico



o 11 % szklanki orzechéw laskowych (pokruszonych tgpa
cze$cia thuczka do miesa)

SKELADNIKI NA POLEWE CZEKOLADOWA I PRZYBRANIE
Y lyzeczki soli

2 tyzki likieru Frangelico

Y tyzeczki ekstraktu waniliowego

2 szklanki masta

1 szklanka $mietany kremoéwki

1 szklanka ciemnego kakao

6 szklanek przesianego cukru pudru

¢eeeecéecec

blok biatej czekolady do utarcia na widrki lub % szklanki
gotowych widrkéw czekoladowych

WYKONANIE MASY

os Do duzej miski wlej % szklanki mleka. Stopniowo dodawaj
przesiang skrobie kukurydziang. Energicznie ubijaj ja z mlekiem,
az uzyskasz papke. Dodaj potowe cukru (% szklanki) i jajka. Ubi-
jaj, aby polaczy¢ wszystko na gtadka mase.

ov W §redniej wielkosci rondlu z grubym dnem potacz pozo-
stale 2 i % szklanki mleka z pozostalym cukrem (3 szklanki).
Mieszaj przez okolo 2-3 minuty, az cukier si¢ rozpusci. Mieszaj
bez przerwy na wolnym ogniu dopdki temperatura nie siegnie 70-
73°C (temperature kontroluj termometrem kuchennym). Zdejmij
garnek z ognia.

av Polowe tej mieszanki dodawaj po jednej tyzce do wezedniej
przygotowanej masy z jajkami (okolo 21-24 tyzek). Caly czas mie-
szaj mase (nalezy to robi¢ w celu wyréwnania temperatur i aby
uniknac¢ $ciecia sie jajek). Nastepnie dodaj do rondla reszt¢ mleka
z cukrem i na wolnym ogniu podgrzej miksture do 70°C (uwazaj,
bo jajka $cinajg si¢ w 75°C). Mieszaj drewniana tyzka dopdki nie
zauwazysz, Ze masa zaczyna gestnie¢. Gotuj ja przez minute.



o Zdejmij garnek z ognia i utrzyj mase z mastem oraz ekstrak-
tem waniliowym. Przelej mase do miski i odstaw do wystygniecia,
nastepnie wt6z do lodéwki na co najmniej 4 godziny.

WYKONANIE CIASTA

aw Podgrzej piekarnik do 200°C i ustaw dwa ruszty na $redniej
wysokosci. Zeby ciasto nie przywarlo do formy, wytéz jej dno pa-
pierem do pieczenia. Uzyj okraglej formy o $rednicy okoto 23 cm.

oy Aby napowietrzy¢ skladniki i usung¢ wszystkie grudki, kil-
kakrotnie przesiej przez sito polaczone: make, kakao oraz proszek
do pieczenia. Za pomocg miksera na najwyzszych obrotach utrzyj
jajka w duzej misce, dodajgc stopniowo cukier — staraj sie, zeby
cukier osypywal sie po mieszadlach. Ucieraj mase przez 5-10 mi-
nut w zaleznosci od mocy miksera ~ masa musi lekko zgestnie¢
i mie¢ jasnozotty kolor. Nastepnie dodaj ¥ maki i dalej ucieraj.
Powtdrz te operacje dwukrotnie, za kazdym razem staraj si¢ do-
kiadnie polaczy¢ make z masa.

ow Na §rednim ogniu rozpus¢ masto z mlekiem w rondlu z gru-
bym dnem. Dodaj gorgce mleko z mastem do masy z jajek i maki.
Ucleraj bez przerwy, az wszystkie skfadniki dobrze si¢ potacza.
Wlej taka samg ilo$¢ masy do szesciu wezesniej przygotowanych
blaszek do pieczenia.

o Trzymaj w piekarniku okolo 10-15 minut - az lekko naci$nie-
te ciasto podniesie si¢ z powrotem, a wetkniety w $rodek patyczek
bedzie suchy. Nastepnie wyjmij ciasto z piekarnika i cienkim no-
zem oddziel brzegi od blaszki. Odstaw na 10 minut do ostygniecia.

o Uléz wszystkie placki na talerzach i usun papier do piecze-
nia. Ponownie odstaw kazdg warstwe na ruszt do studzenia ciast.
Ciasto musi by¢ zupelnie ostudzone zanim zaczniesz je przekla-
da¢ i nakladad polewe.



WYKONANIE NADZIENIA ORZECHOWEGO W SYROPIE

av Podgrzej piekarnik do 190°C.

o Polacz cukier z kamieniem winnym w rondlu z grubym
dnem. Dodaj Frangelico i pot szklanki wody. Mieszaj bez prze-
rwy na $rednim ogniu, az cukier catkowicie si¢ rozpusci (okolo
10 minut), Przestan miesza¢ i przez 5 minut gotuj syrop na bardzo
malym ogniu, az bedzie goracy i przyjmie konsystencje geste-
go syropu klonowego. W miedzyczasie upraz orzechy na patelni
przez okoto 5 minut. Wsyp orzechy do syropu i zdejmij z ognia.
Odstaw na 5 minut do wystygniecia.

os Zeby nie zabrudzic stelazu, podczas nakladania masy i po-
lewy, przygotuj szes¢ kwadratéw papieru do pieczenia o dlugosci
okolo 30 cm. Z16% je dwa razy na pél, aby uformowac¢ tréjkaty. Na
sam $rodek stelazu nat6z tyzeczka odrobine syropu, ktory bedzie
pelnit funkcje kotwicy dla dolnej warstwy ciasta. Uléz ztozony
w kliny papier na stelazu - ostrym katem do érodka, tak jak platki
stokrotki (platki z papieru beda trzymacé sie na miejscu dzigki
syropowi).

o Nastepnie poldz dolng warstwe ciasta. Na nig naléz ¥ na-
dzienia orzechowego (okoto 2-3 tyzki). Na pozostale warstwy na-
6z réwnomiernie reszte nadzienia (zostaw najladniejszy z szesciu
plackéw na wierzchnia warstwe) i rozsmaruj je réwno, uzywajac
szpatutki. Odstaw na czas przygotowywania polewy.

WYKONANIE POLEWY

o Postaw duzy rondel z grubym dnem na matym ogniu. Roz-
puséé w nim sdl z Frangelico i wanilig. Dodaj masto, potowe $mie-
tany i przesiane przez sito kakao. Mieszaj przez 3 minuty, az masto
sie rozpusci. Zestaw je z ognia i przelej do miski. Ucieraj mikse-
rem, stopniowo dodajac cukier puder. Upewnij sie, ze skladniki
dobrze sie polaczyly przed dodaniem kazdej kolejnej porcji cukru.
Odstaw polewe do ostygniecia.



WYKONANIE TORTU

oy Podziel ostudzong mas¢ na 5 réwnych czgsci o objetosci
okolo ¥-%4 szklanki na nasgczone syropem orzechowym ciasto.
RozprowadZ réwno po najnizszej warstwie, nie dalej jednak niz
2 cm od brzegu ciasta. W podobny sposob posmaruj pozostate
nasgczone syropem warstwy, uktadajac jedna na drugiej. Nal6z
polewe na gore i boki tortu. Przy uzyciu tarki do warzyw lub sera,
przygotuj widrki z bialej czekolady i réwno przykryj nimi gére
tortu. Przechowuj tort w lodéwece.



&

Frank wszedt do sypialni i zatozyt czysta biata koszulkg.
Angelina lubita si¢ przygladaé jak poruszata sig jego klat-
ka piersiowa i ramiona, kiedy wktadat lub - jeszcze lepiej -
zdejmowat T-shirt. Przeczesatl palcami wciaz wilgotne po
kapieli siwiejace wltosy. Byt starszy od Angeliny o sze$é lat.
Ciagle byt przystojny, wydawato si¢ nawet, ze z biegiem czasu
coraz lepiej czuje si¢ we wtasnej skdérze. Cigzko pracowat
na przyzwoite zycie, ale praca nigdy nie dawata mu w ko$¢.
Hartowata go, trzymata w formie, nauczyta go, ze w zyciu
warto skupi¢ si¢ na jednym kolejnym kroku, jednej desce, jed-
nym gwozdziu; nauczyta go rowniez, ze statecznos$é z czasem
poptaca. Nie miat zadnych ztych nawykow, chociaz przed
$lubem palit. Dopiero ona sprawita, ze rzucit.

Byt najmniej préznym facetem, jakiego kiedykolwiek
znata. Tego wieczoru jednak upewnit sig, ze patrzy i zrobit
maty pokaz. Obrécit sig tak, by oglada¢ sig¢ z profilu w tazien-
kowym lustrze i poklepat si¢ po brzuchu.

- Oho! - powiedziat. - Wydaje mi sig, ze przytytem.

Angelina zasmiata si¢ i podchwycita zart.

- Nie zaszkodzi ci troche ciata, za bardzo si¢ martwisz.

Podata mu kieliszek stojacy na nocnym stoliku. Stukneli

si¢ szktem i napili. Podszed?t blizej i usiadt na krawedzi t6zka.



- Nie mogejes$é tyle, ile zjadtem dzi§ wieczorem - powie-
dziat - ale nie potrafitem si¢ powstrzymacé. Byto zbyt smacz-
ne. Bede wazyt dwieécie picédziesiat kilo, jeSli nie przestane
tyle je$¢. Bedziesz odwiedzata mnie w cyrku, gdzie beda mnie
pokazywaé jako najwigkszego grubasa.

Podniosta si¢ na kolana i przesungta po 1ézku w jego
kierunku.

- Och, nie martw si¢, kochanie. Zapuszcze brode i wciaz
bedziemy razem.

Za$miat sie, a ona objeta go od tytu.

- Nie przytyte$ nawet trzech kilo przez te pieé lat nasze-
go matzenstwa - powiedziata. - Poza tym, wiem co robie.
Myélisz, ze ryzykowatabym twoim wygladem?

- No patrzcie, dobra kucharka i flirciara na dodatek! Nie
wierze, ze bytem takim szcze$ciarzem i udato mi sie zdoby¢
taka zoneg.

- To ja bytam szczeSciara.

- Oboje bylismy.

Pocatowali si¢ i, zgodnie ze starym zwyczajem, Frank
nie odrywal od niej swoich ust, dajac jej mozliwo$é decyzji
o przerwaniu pocatunku.

Westchneta. To byta jedna z pierwszych rzeczy, ktéra
sprawita, ze szalenczo sic w nim zakochata. Angelina wroé-
cita na swoja poduszke. Frank wyciagnat si¢ ptasko na t6zku
iw zamy$leniu gtadzit sie po klatce piersiowej.

- Miatam dzi§ dziwny telefon w pracy — powiedziata
Angelina.

- Jak to dziwny?

- Dzwonita jaka$ kobieta z banku. Chciata rozmawiad
z Vincem. Zanim ja potaczytam, zapytatam w jakiej spra-
wie. Powiedziata, ze czek zostat odrzucony z powodu braku

gotéwki na koncie firmowym.



- I co ztego? - powiedziat Frank. - Pewnie na czas nie
przelat pienigdzy na wtasciwe konto.

- Tylko, ze to nie czek Vince'a zostat odrzucony, a przy-
najmniej tak mi sie wydaje. To znaczy, ze mégt to byé czek
od jakiego$ inwestora. Wtedy nie bytoby dobrze.

- Jak to?

- Jedli Vince ma inwestora, ktéry nie ma czym ptacié
albo, bron Boze, jest takich wigcej, moze si¢ okazaé, ze zo-
stanie zmuszony do zamknigcia interesu. Méwig¢ serio. Raz
na kwartat mam dostgp do jego ksiag rachunkowych i wiem,
ze znajduje si¢ na krawedzi wyptacalno$ci. Za bardzo lubi
kupowaé¢ domy na wybrzezu i wakacje dla Amy.

- Moze zle zrozumiatas.

- Moze. Chociaz lepiej bym si¢ czuta, gdybySmy mieli
odtozone wigcej pieniedzy na czarna godzing.

- To moze nie bedziemy robié¢ przyjgcia, skoro to cig
martwi.

Spojrzata na niego i dostrzegta szczera troske¢ ojej samo-
poczucie. Tak tatwo umiata go rozszyfrowaé.

- Nie, masz tylko jedna bratanic¢ - delikatnie si¢ obru-
szyta. - Jeste$ dla niej jak drugi ojciec, uwielbia cig. Dwu-
dzieste pierwsze urodziny obchodzi si¢ tylko raz. Ja zajme
si¢ catym gotowaniem, wigc nie bgdzie to zbyt kosztowne.
Poza tym, kupitam juzjedzenie.

- Ale jedli odczuwasz presje z tego powodu, to moze
mogibym ci jako§ poméc — siggnat do tytu, poprawit po-
duszke za gtowa i wyszczerzyt zgby w usmiechu.

- No nie wiem, moze lepiej zadzwon po Amy. Ona chet-
nie przyjedzie i przywiezie ci pyszny kawatek ciasta.

Zasmiat sig.

- Nie chce ani kawatka ciasta od Amy. Chce kawatek...

- Nie badz wulgarny! - Angelina zrobita wielkie oczy.



Pieszczotliwie zmierzwita mu wtosy. Frank siggnat po-
nad nia i wytaczyt lampke na nocnym stoliku. Wszedt pod
kotdre. Przytulili si¢ do siebie ochoczo i stopili wjedno, tak

jak zawsze mieli w zwyczaju.

2:00 w nocy

Frank przewracat si¢ z boku na bok i wiercit od co naj-
mniej godziny. Teraz lezat na wznak i wpatrywat si¢ w sufit.
Jego zona lezata zwinigta tuz obok. Byta odwrécona plecami
i spokojnie spata, pod kotdra dotykata stopamijego tydki.

- Angelina - wyszeptat.

- Hmm? - odwrdcita sie¢ wjego strong i przyciagnegta
kotdre pod brodeg.

- Nie moge zasnad.

- Zrobig ci cieptego mleka.

- Nie, nie wstawaj, sam sobie zrobig. gpij sobie, kochanie.

- ...brze. Nie dotykaj ciasta. To na przyjecie - powie-
dziata. - Kocham cig.

- Tez cie¢ kocham.

Angelina gtebiej zapadta w ciepto, jakie zostawit, wy-
chodzac z ¥Y6zka. Odptywajac z powrotem w sen, wiedziata —
byta tak pewna, jak tego, ze jutro wstanie stonice - ze on nie
oprze si¢ i sprébuje kawatka ciasta. Ta my$l sprawita, ze si¢
u$miechneta. Zasypiajac, przebaczyta mu na wyrost. Nigdy
nie przepu$citby okazji, majac w lodéwce taki tort.

Frank zamrugat oczami i zaczat schodzi¢ na dét. Jego
lewa reka juz zasnegta, wigc otworzyt i zacisnat pigsé, zeby
przywro6cié krazenie krwi. Przez caty dzien bolato go ramig
i dolna cze$é plecéw. To byto dziwne, bo nie przypominat
sobie, zeby ostatnio gdzie$ je nadwerezyt. Po czterdziestce leci
z gorki - pomySlat.

Szedt po schodach, a potem korytarzem w szlafroku



i kapciach. Nie wtaczat $wiatta. Z doswiadczenia wiedziat,
ze jasne $wiatto w korytarzu bardziej rozbudzi Angeling niz
jego szept w ciemnosSci.

Frank sypiat ptytko, co jeszcze nasilito si¢ w przeciagu
ostatnich kilku miesigcy.Jego ojciec réwniez miat w starszym
wieku problemy ze spaniem. Frank pamigtat, ze jako dziecko
styszat, jak ojciec chodzit po domu, gdy wszyscy dawno juz
poszli spal. Niedaleko pada jabltko od jabloni - pomyslat.

Wszedt do kuchni, gdzie ksigzyc wciaz Swiecit przez
okno, wigc byto doéé¢ jasno i nie musiat wtaczaé¢ lampy.
Oéwietlenie domu w §rodku nocy pozostawato w sprzecz-
no$ci z pdzniejszym potozeniem si¢ do tézka. Kiedy za-
czynat wtaczaé $wiatta, byto wiadomo, ze po chwili wtaczy
réwniez telewizor, a skonczy si¢ tym, ze nastgpnego ranka
obudzi si¢ na sofie obolaty i zmarznigty. Nie byto to coS$, za
czym tesknit.

Otworzyt lodéowke. Bez stowa, bez ruchu zachtysnat sig
widokiem tego, co tam zobaczyt. Tort stal najasno oswietlo-
nym stelazu, roztaczajac wokodt caty swoj majestat. Do jego
nozdrzy dotart delikatny zapach czekolady, ktéry zaczat go
n¢cié i kusi¢. Puscit drzwi i ostroznie podnidst tort obiema
rekami. Postawit go na stole i zdjat pokrywke. Odstawit ja
najdelikatniej jak umiat, zeby nie wydata zadnego dzwigku,
nawet takiego, ktéry sam mégiby ustyszeé. Pochylit sie, opart
dtonie ptasko na blacie i wdychat zapach. Jeéli byta jeszcze
jaka$ nadzieja, ze uda mu si¢ powstrzymacé, to zniknegta wraz
zZ pojawieniem si¢ woni.

Frank miat pewna technike, ktéra udoskonalit na cia-
stach Angeliny i dzigki ktérej tylko raz zostat przytapany (tak
przynajmniej sadzit), wigc byt raczej pewnyjej skutecznoSdci.
Wezmie duzy néz, odkroi sobie malutki kawatek, zupetnie

cienki, a potem zrecznie zamknie powstata luke. Uzyje do



tego pozostawionej w lodéwce polewy, ktorej Angelina uzy-
wata do poprawek.

Podszedt do kredensu, skradajac sie jak kot, wyjat maty
talerzyk oraz szklanke, ktére postawit na stole. Chwycit bu-
telke mleka i postawit ja niezgrabnie obok ciasta, czyniac
duzo hatasu. Niemalja upuscit.Jego reka wciaz nie poruszata
sie tak, jak powinna. Musi byé ostrozniejszy, bo inaczej po-
stawi na nogi caty dom. Otworzyt szuflade, aby wyjaé¢ duzy
néz i widelczyk. Ten wysmyknat mu si¢ z reki i Frank az sie
skulit, gdy spadt z brzdekiem na podtoge.

- Zatosne - wymruczat pod nosem.

Schylit sie, by go podniesé.

Wtasnie wtedy gorace granitowe odtamki eksplodowaty
w jego klatce piersiowej.

W pomieszczeniu zrobito sie ciemno,jakby kto§ zamknat
migawke aparatu. B6l, uktucie rozzarzonego ostrza miedzy
zebrami, uderzyt go z taka sita, ze upadt na podtoge. Starat sie
utrzymadé na kolanach, podpierajac si¢ rekami. Kiedy powoli
zaczat wracaé mu wzrok, jego jedyna mys$la byto podziwi-
gnigcie si¢ na nogi.

Miat problem. Dopadto go przyttaczajace przeczucie, ze
jesli zostanie na podtodze, to moze juz nigdy z niej nie wstad.
Udato mu si¢ dotrzeé do jednego z krzeset, tego, ktdore byto
schowane pod blatem stotu. Prébowat podniesé rece, ztapaéd
sie za oparcie, ale zdotat tylko unie$é prawa reke na wysokosé
siedzenia. Chciat podciagna¢ sic wyzej i wstad.

Druga druzgocaca fala bélu odrzucitajego gtowe do tytu.
Z hukiem i z zadziwiajaca sita uderzyt nia o twardy blat od
spodu stotu. Przez mgte przedarty sic migoczace ptomienie
i na pewno zaczatby krzyczeé, gdyby tylko mégt ztapaé oddech.

Niespodziewanie nadeszty dzikie konwulsje, ktére pomo-

gty mu stanaé na obu nogach. Ledwie trzymat si¢ w pionie,



ze wzgledu na brak tlenu i przerazliwe, obezwtadniajace bdle
w klatce piersiowej, terazjeszcze nasilajace si¢ po uderzeniu.
Nic wokét nie byto znajome, nic nie wygladato realnie, a on
desperacko prébowat znalezé co$, co mogtby rozpoznad.

Skoncentrowat sie na torcie.

Wzywat go tort Angeliny, obramowany po$wiata Kksig-
zyca, z unoszaca sic wokdt promienna mgietka. Btyszczaca
polewa przemawiata do niego. Frank zachwiat sieg, ugiety sie
pod nim kolana ijakim$ cudem opadt na krzesto, stojace na
odlegtosé wyciagnietej reki od ciasta.

Niczym dziecko na zbyt wysokim krze§le wyciagnat
ramiona, wysunat dwa palce, ktére powedrowaty po stole
i dotknety stodkiego, orzechowego ciasta. Nabraty kawa-
tek stodkosci i instynktownie skierowaty si¢ z nim do ust.
UdSmiechnat sie stodko.

Czysta czekoladowa przyjemnosé.

Jego ostatnie tchnienie przesycone byto prawdziwa roz-

kosza.



ZYCIE TOCZY SIE DALEJ

&

Angelina zostata wyrwana ze snu, wyczuwajac puste miejsce
tuz obok niej w t6zku. Poczuta sig, jakby kto$ przytozyt jej
tokciem w zebra. Na zewnatrz byto ciemno, ksigezyc prze-
sunat si¢ gdzie$ dalej. Najpierw przyszto jej do glowy, ze
znajdzie go na kanapie przed telewizorem z wytaczong fonia.
Zakradnie si¢ na paluszkach i przykryje go kocem, bo sam
nigdy o tym nie pamigtat. Kiedy zobaczyta, ze nie ma go na
kanapie, pomyslata, ze powinna pdj$¢ prosto do kuchni.Juz
przy drzwiach zobaczyta tort stojacy na stole i natychmiast
ogarng¢ta ja ztos$é, ktora jeszcze sie poglebita, gdy jej wzrok
padt na ubytek ciasta zjednej strony.

Co on sobie mysli? Weszta do kuchni i dostrzegta w ciem-
nos$ci sylwetkg meza. Gtowa opadta mu najedna strong i spat
obok ciasta. Ten widok ja rozczulit. Wygladat tak spokojnie.
Musiat zapas§é w drzemke¢ na krzesle, co oznaczato, ze be-
dzie musiata go rozbudzié¢ na tyle, aby dat si¢ zaprowadzié
z powrotem na gore.

Gdzie$§ w odmecie paniki, ktéra pojawita si¢ w przeciagu



Zdotata posprzatad resztki sttuczonego szkta, a trzgsta sig tak
bardzo, ze zabrato jej to wigcej czasu niz powinno. Jej rana
nie byta powazna i szybko przestata krwawié.

Czas, ktory uptynat na czekaniu, stat si¢ catkowicie nie-
realny. Mogto uptynaé¢ dwadzie$cia minut albo dwadziescia
godzin. Wiedziata, ze przezjaki§ czas ptakata tak bardzo, ze
az zaczeta sig obawiaé, ze peknie jej serce. Przestata szlochaé
i poczuta mdtosci.

Zanim jednak dotarta do tazienki, mdtosci ustapity.
Przemyta twarz goraca woda, ale nie odwazyta si¢ spojrzeé
w lustro.

Wrécita do kuchni. Chciata go dotknaé, nie po to, by sig
pozegnadé, ale by sig upewnié¢... Delikatnie starta okruchy
ciasta z jego ust i poczuta klujacy poranny zarost na jego
brodzie. Przeczesata palcamijego wltosy. W dotyku byty takie
jak zawsze. Na chwilg potozyta swoja dtonfi najego ramieniu,
nastgpnie podeszta do zlewu i tgpo wpatrywata si¢ w okno.
Nie chciata zostawia¢ go samego.

Po niedtugim czasie przyjechata karetka. Oprécz niej
przybyt réwniez policjant Kenny Devine ustyszat wezwanie
Angeliny. Kenny chodzit z Frankiem do szkoty. Na pierwszy
rzut oka wydawat si¢ zbyt cigzki i powolny jak na gling, ale
kazdy kto grat z nim w pitke w szkole §redniej wiedziat, ze
byt szybki, zwinny i twardy niczym kamien. Opiekuniczo
chwycit Angeling za reke i wyprowadzit ja z kuchni, kiedy
zabierali ciato. Zrobit jej herbateg, ktorej nie wypita i zostat
z nia dopdki nie wstato stonce. Kenny znat jej rodzing i za-
dzwonit do matki oraz brata Franka, zeby przekaza¢ smutna
wiadomo$¢é. Poczekat az kobieta sie ubierze i swoim radio-
wozem zawidzt ja do teSciowej. Zostata tam caty dzien do
chwili ogledzin.

Mamma Gia, matka Franka, ochronita ja przed napty-



wem gosci, ktorzy przyszli, kiedy rozeszta si¢ wiadomos$¢é
o $mierci Franka. Jedynymi go$émi, ktérych wpuscita byli:
jej drugi syn - Joe, ojciec DiTucci, kierownik domu pogrze-
bowego DiGregorio i kilkoro starych przyjaciét rodziny,
gtownie kobiet w wieku Gii, ktére instynktownie wyczu-
waty, kiedy $ciszy¢ gtos, kiedy siedzie¢ w pokoju, a kiedy sie
z niego ewakuowaé. Joe ijego zona, Maria, z wtasnej woli
zajeli sie organizacja pogrzebu. Wiadomos$¢ szybko dotarta
do sasiadow i Gia musiata radzié¢ sobie z wyrazami wspdtczu-
cia, propozycjami pomocy i przyniesienia positkéw.

To, ze wciaz byta zajeta, pomogto Gii uporaé sie¢ nie-
co zwltasnymi uczuciami smutku i straty. Liczyta, ze dzieki
swojej wewnetrznej sile, wierze i zyciowemu doswiadczeniu
przetrwa te¢ niewyobrazalna zatobe po stracie dziecka. Bar-
dziej niz o siebie martwita si¢ o Angeling, ktora siedziata
zupetnie nieobecna i cicha. Bata sig, ze ta Angelina, ktdra
siadywata nad miskaminestry*i rozmawiata z nia praktycz-
nie o wszystkim po mszy w niedzielne popotudnia, znikneta
i moze juz nigdy nie wrocié.

Nastepnego wieczoru Angelina czuta sie¢ wymizerowana
i krucha, kiedy siedzac ubrana na czarno z toczkiem i wo-
alka, czekata az samochdd zawiezie ja i Gie do Domu Po-
grzebowego DiGregorio. Wydawato sie, ze jestjej mniej, niz
powinno byé.

Zycie przychodzi do ciebie — mySlata. Zycie przychodzi do
ciebie i obdarza cie¢ trigsieniem ziemi, powodziq, poiarem oraz
niespodziewanq Smierciq. Mozesz robié, co tylko zechcesz, Zeby jaq
powstrzymaé, ale wszystko na préino. Ale gdyby wiedziata, ze

jej maz zejdzie na dét w Srodku nocy i nigdyjuz nie wejdzie

* Minestra - neapolitafiska zupa wielkanocna zawierajaca
warzywa i rézne gatunki miesa.



do niej na gére, upadtaby na kolana i z catego serca, z catej
sity, starataby sie¢ wymodli¢, aby zamiast §mierci, zycie zestato
im trzesienie ziemi, powddz i pozar.

Juz wczedniej zycie dato jej popali¢. Zaraz po tym jak
przyjetoja do szkoty gastronomicznej zachorowatajej mama
i Angelina musiata zmienié¢ plany zyciowe, aby mdc si¢ nia
opiekowaé przez trzy lata, zanim w koncu Emmaline spo-
kojnie i lito$ciwie umarta we $nie. W ciagu kolejnych sze-
§ciu miesigecy jej ojciec, Ralph, ze ztamanym sercem zapad#t
na demencje¢. Dwa lata pdzniej umart na wylew. Nigdy nie
zatowata czasu, ktory poswiegcita opiece nad nimi, ponie-
waz kochata swoich rodzicow i pielggnowata wspomnienia
o nich - w dobrym i ztym zdrowiu. Ale jeszcze zanim umar-
li stracita swéj zapat, ambicje i pragnienia. Potem poznata
Franka i zwiazata si¢ z nim, co znaczyto dla niej wigcej niz
cokolwiek innego na $wiecie.

Podczas czuwania, Gregory DiGregorio Senior, wta-
$ciciel domu pogrzebowego, podszedt uroczystym krokiem
do Angeliny i usiadt na drewnianym krze$le tuz obok niej.
Dobijat dziewigédziesiatki, ale chodzit wyprostowany, miat
niezmacone spojrzenie i wszystkie wtosy na gtowie. Na do-
datek byty one schludnie podcigte i zaczesane do tytu z prze-
dziatkiem posrodku, w takim samym stylujak w latach swojej
mtodosci.Jego synowie, GregoryJunior i David, byli zawsze
nienagannie uprzejmi i pomocni. Teraz pomogli Angelinie
zaja¢ miejsce w matej wnece tuz obok teSciowej i jednego
z mtodszych ksiezy w parafii. Pan DiGregorio lubit zapa-
migtywaé i opowiadaé o réznych kolejach losu rodzin, ktdre
przekroczyty drzwi jego zaktadu pogrzebowego.

- Pani D'Angelo, czy moge spoczaé¢ tu na chwilg?

Angelina cia$niej zwiazata czarny szal, w ktéry byta owi-

nigta i odwrdcita sie wjego strong.



- Oczywiscie, panie DiGregorio. Korzystajac z okazji,
dziekuje. Wszystko wyglada pigknie.

- To mito z pani strony. Przykro mi z powodu pani straty.
Pani maz byt wspaniatym mezczyzna, a ja dobrze znatem
jego rodzing. Wszyscy bedziemy za nim tesknié.

Angelina zauwazyta, nie pierwszy i nie ostatni raz, ze
zaden z jej rozmoOwcodw nie uzywat imienia Franka. Tak jakby
wszyscy instynktownie wiedzieli, jak bardzo rani ja dzwigk
tego stowa.

- Stracitem zong, Florence, w mfodym wieku - powie-
dziat. — Od czterdziestu lat jestem sam. Nie ozenitem si¢
ponownie. Kiedy za nia tgskni¢, zmawiam modlitwe i od razu
robi mi si¢ lepiej. Trudno powiedzie¢ czy ona ja styszy, ale
lubi¢ mysleé, ze tak wtasnie jest. Ci, ktérych kochamy, nigdy
nie opuszczaja naszych serc, ale zycie toczy si¢ dalej. Zycie
toczy sig dalej. Jesli bedzie pani czego$ potrzebowata, pani
D'Angelo, prosze¢ daé¢ znaé albo mnie, albojednemu z moich
Synow.

- Dazigkuje.

W tej chwili Angelina odczuwata wdzigcznos$¢ dla pana
DiGregorio. Opowiadajac o swojej zonie i swoim zyciu po
jej $Smierci, na moment oderwat ja od jej wrasnych myS$li.
Zapewne taka wlasnie bytajego intencja.

Pan DiGregorio skinat gtowa i oddalit si¢ na swoje sta-
nowisko przy drzwiach. Chciata go zawotaé i powiedzied,
ze tak, ze potrzebowata czego$. Czy mdgtby, on lub jego
synowie, cofnaé ja w czasie o jaki$§ tydzien? Wtedy mogtaby
zabra¢ Franka do lekarza na kontrolg¢ albo zej$¢ za nim na
dét i wezwaé na czas karetke, zmienié cos.

Poczuta sig tak, jakby wyszta na zewnatrz siebie, w sposéb
w jaki niektdérzy opisuja doswiadczenie $Smierci klinicznej.

Wciaz zyta, ale pomyslata, ze jesli Frank i ona byli prawdzi-



wym matzenstwem, je§li naprawde¢ zostali ztaczeni w jed-
nos$¢, to moze to, co czuta, byto §mierciajakiej on do§wiadczat
doktadnie w tej sekundzie. Jesli tak, to $§mieré byta zimna,
ciemna i samotna.

Z miejsca gdzie siedziata, Angelina widziata pana Di-
Gregorio witajacego si¢ z bratem Franka, Joe, jego Zona,
Maria, i ich cérka, Tina. Tina byta tadna dziewczyna. Miata
dtugie, czarne wtosy oraz dtugie rzgsy dookota ciemnobra-
zowych oczu, ktére zazwyczaj btyszczaty rados$nie i obser-
wowaty wszystko wokdt. Angelina i Tina zawsze byty blisko
ze soba, nawet wtedy, gdy Tina byta nastolatka. Angelina nie
zobaczyta si¢ z Tina w domu, wigc wstata i podeszta przy-
witaé¢ sig¢ z nia i z jej rodzicami. Jak tylko spotkaty si¢ ich
spojrzenia, Tina wpadta w ramiona Angeliny.

- O Boze, ciociu Angelino... - nowe tzy pociekty z za-
czerwienionych oczu dziewczyny.

- Wiem, skarbie.

Maria milczata i ocierata oczy chusteczka. Joe podszedt
do nich i objat ramionami Ting¢ i Angeling. Ta pomy$lata,
ze wygladat blado i byt zmeczony. Przyciagnegta Ting blizej
i odgarngtajej wtosy z oczu.

- Nie wierze, ze juz go nie ma.

- Wiem, Tino, kochanie, wiem.

Joe odsunat si¢ i wtozyt rece do kieszeni.

- Jak sig trzymasz, Angie?

- Dobrze - Angelina spojrzata w bok.

Bata sig, ze je$li on zaraz zacznie ptakaé, to i ona pegknie.
Skoncentrowata si¢ na pocieszaniu Tiny, ktora naptakata si¢
juz za nich wszystkich.

- Nie przestaje odkad si¢ dowiedziata — powiedziat Joe.

Angelina mocniej przytulita Ting.

- Kochata go - powiedziata i pocatowatajej wtosy.



- Wszyscy kochali$my. Byt najlepszym bratem pod stori-
cem - gtos Joe lekko zadrzat.

- Tina chciata zobaczy¢ si¢ z toba, ale powinni$§my
chyba wraca¢ juz do domu — powiedziata Maria ze tzami
w oczach. - Widzimy sig rano na mszy?

- Jasne, odprowadze was.

Angelina chwycita Marig pod ramig i poszta z nimi az na
korytarz. Ujeta twarz Tiny w obie rece i pocatowataja w po-
liczek na dobranoc. Kiedy si¢ pozegnali, Angelina przeszta
do gtéwnego salonu. Po prawej stronie na $cianie zauwazyta
portret starego pana DiGregorio oraz jego zony, Florence.
Podeszta i stangta na wprost zdjecia. Wygladali tak mtodo,
byli wowczas mniej wigcej wjej wieku i zdawali si¢ szcze$li-
wi. Pani DiGregorio u§miechata sig szeroko i promiennie.
Angelina wyobrazita sobie, ze prawdopodobnie tuz przed
zrobieniem zdjeciajej maz powiedziat co$, coja rozémieszyto.
Céz za cudowny moment uchwycony w czasie.

Ona i Frank mieli w zwyczaju pisanie do siebie krotkich
lisScikow. Pewnego razu kiedy szykowali si¢ do wyjécia, uto-
zyta réznokolorowe swetry na kupce, aby mégt zdecydowad,
ktéry chece zatozyé. Zostawita przy nich karteczke, na ktorej
napisata: ,,Wybierz sam!". Na drugiej stronie kartki Frank od-
pisat: ,Wybieram Ciebie!". Zachowata ten li§cik w szufladzie
stolika nocnego. Teraz zatowata, ze nie zostawita wszystkich
lisScikéw. W gardle poczuta, ze nadciaga nowa fala goracych
tez, ktore zebraty si¢ wjej oczach.

Wtedy w poblizu drzwi zatrzymaty si¢ dwie mtodsze
kobiety z sasiedztwa, Anna i Natalie. Nie widziaty Angeliny
znajdujacej si¢ w saloniku. Co$ w tonie ich gtoséw sprawito,
ze udatojej si¢ powstrzymacé naptywajace tzy. Nie mogta si¢
oprzeé i zaczeta podstuchiwad.

- Je$li zaraz nie zapalg, to chyba umreg - powiedziata Anna.



- Za chwile wychodzimy - powiedziata Natalie. - MJj
Danny rozmawia jeszcze z Mike'm DeNicholasem. Zajmie
to minutke albo dwie. Powiem mu, zeby si¢ pospieszyt.

- Nienawidzg przychodzi¢ w to miejsce. Zawsze mnie
zasmuca.

- Jasne, ale trzeba si¢ pokazaé - powiedziata Natalie.

- To smutne, ze odszedt facet w takim wieku. Byt taki
tadny.

- Ladny? Powiedziatabym, ze milutki, nie tadny. Ale byt
taki stodki. - Natalie konspiracyjnie znizyta gtos. - Stuchaj,
i cojej teraz pozostato?

- Co masz na mysli? - dopytywata Anna.

- Sama pomy$l. Pig¢ lat matzenstwa i nie dorobili sig
dzieci?

- Moze po prostu im si¢ nie poszczg$cito.

- No tak, a moze poszczgs$cito mu si¢ gdzie$ indziej...
Wiesz o co mi chodzi? Na pewno mégt trafi¢ lepiej... — Na-
talie mowita cicho, ale nie na tyle, by Angelina nie styszata. -
Wiesz co? Znam mojego Danny'ego i nie jest $wigty. Ale
mam przynajmniej mito§¢é swoich dzieciakéw.

- Jeste$ ich matka.

- A teraz, gdy nie ma Franka - ciagneta Natalie - to co
pozostato Angelinie? Nic.

Anna spojrzata ponad ramieniem Natalie i nagle az opa-
dtajej szczeka. Chwycita Natalie za ramig, abyja uciszy¢, ale
byto juz zbyt pdézno.

- Saccente... donnaccia?*

Nie tylko Angelina styszata t¢ rozmoweg. Mocno zbudo-
wana, imponujaca starsza kobieta, przyjaciétka Gii - Mary,
stata w foyer i wpatrywata si¢ w Natalie i Ann¢ niczym Sad

Ostateczny. Gorowata nad nimi swoja szeroka i zastraszajaca

* Saccente... donnaccia! — Przemadrzata... dziwka!



postura, dtonie zacisneta w piesci wielkie jak bochny chleba
i wsparta je na swoich roztozystych biodrach.

- Angelina - powiedziata Mary i wyciagneta dton wjej
strong.

Angelina wyszta zza drzwi. Policzki Anny przybraty kar-
minowa barwe, a dton Natalii znalazta si¢ tuz przy ustach,
ktére otwarty sie z przerazenia.

- O mdj Boze - powiedziata Natalie.

Angelina ruszyta w ich kierunku, oczyjej ptonety, ledwie
udato jej sie powstrzymad, zeby nie uderzyé Natalii z catej sity
w twarz. W pomieszczeniu zapadta $miertelna cisza.

Kiedy Angelina wreszcie przemodwita, jej gtos byt stono-
wany i zimny, ale ostryjak brzytwa...

- Po co tu przysztas? - zwrécita sie¢ do Natalie.

Natalie statajak wmurowana. Nawet je$li ucieczka przy-
szta jej do gtowy, to nie databy radyjej uskutecznié w obec-
nosci Mary.

Angelina zblizyta si¢ o krok. Opanowata nieco emocje,
ktére $ciskatyja za gardto, ale gtosjej nie drzat.

- Po co w ogdble tu przychodzita$, skoro nie mogtas sie
powstrzyma¢é¢ od obgadywania mnie i mojego me¢za? Za kogo
ty si¢ uwazasz?

Natalie spus$cita wzrok.

- Odpowiedz mi — powiedziata Angelina.

- Nie wiem... Jest... Jest mi przykro, przepraszam - po-
wiedziata Natalie cicho.

Zaktobnicy zaczeli gromadzié sie¢ wokdét nich, a twarz
Natalii przybrata popielaty odcien. Przez wiele dni, a moze
nawet i lat méwié sie bedzie o tym, co Natalie powiedziata
podczas pogrzebu. Angelina miata pewnos$é, ze ,najlepsza
przyjaciétka" Natalii, Anna, dopilnuje tego. Dla niektérych

dziewczyn wazniejsze od lojalnosci jest opowiedzenie pi-



kantnej historyjki. Uswiadomiwszy to sobie, Angelina troche
si¢ uspokoita, ale nie na tyle, by odpusci¢ sobie ostatnie stowo.

- Spéjrz na mnie - powiedziata.

Natalie zmusita si¢ do spojrzenia jej w oczy.

- Sadzisz, ze méj maz ija nie chcieliSmy mieé¢ dziecka? -
Mimowolnie wyobrazita sobie Franka trzymajacego w swoich
pewnych ramionach owinigtego w biate pieluszki bobasa. -
ChcieliSmy bardziej niz czegokolwiek innego na $wiecie, a te-
raz jego juz nie ma... - gtos Angeliny zatamat sig. Powoli
i gteboko odetchneta, uspokajajac si¢ na tyle, zeby kontynu-
owaé: - MieliSmy jednak co$ innego. Wiesz co? Wzajemna
mito$é. To co$, czego ty nigdy nie bedziesz mieé, Natalie.

Przyjaciétki Gii, starsze kobiety w czerni, instynktownie
zgromadzity si¢ za plecami Angeliny i zaprowadzityja z po-
wrotem do sali. Zadowolona z tego, ze Angelina miata ostatnie
stowo, Mary ruszyta do dziatania i zagonita Natalii do wyjscia.

- Sparisci!* - warczata Mary. - Ruszaj sig.

Kiedy Natalie wyszta przez podwdjne drzwi, Mary skon-
centrowata swoja uwage¢ na Annie.

- A coja zrobitam? - spytata Anna.

Mary podciagnegta rekaw na swojej prawej rgce, ukazujac
ogromna pi¢s¢, a Anna na tyle dobrze poznata wtoskie babcie
przybyte tu prosto z Palermo, ze natychmiast wycofata sig
przez drzwi.

Kiedy Angelina opuszczatafoyer miata Swiadomo$é, ze
wypowiedzenie tej prostej prawdy o swoim zyciu z Frankiem,
byto czym$, co nawet Natalie zapamigta na dtugi czas, cho-
ciaz prawdopodobnie niewiele z tego zrozumie.

Jej maz na pewno by to pochwalat. Angelina pragn¢ta mu
o tym opowiedzieé.

Ale jego juz nie byto.

* Sparisci! - Znikaj!
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Pogrzeb minat tak, jakby dotyczyt kogo$ innego.Joe i Tina
wystapili na $rodek i odczytali ewangelig, a ojciec DiTucci
wygtosit pigkna homilig, z ktérej Angelina niczego nie za-
pamigtata. Na cmentarzu wystawiono warte honorowa,jako
ze Frank byt kapralem w rezerwie. Dopiero pod koniec ce-
remonii nad grobem Angelina zaczgta sig trzasé¢. Stato sig
to wtedy, gdyjeden z zotnierzy wreczyt jej zdjeta z trumny
flage, ktéra wraz ze swoim kompanem ztozyt z wielka czcia,
precyzja i dyscyplina. Kiedy najmtodszy z zotnierzy, niewiele
starszy niz dziecko, zagrat na trabce zatobna melodig, An-
gelina przerazita sig, ze straci nad sobg panowanie, po raz
pierwszy od chwili, gdy znalazta Franka w kuchni. Na szcze-
$cie, w drodze do samochodu, dzigki Mammie Gii, lekarz
rodzinny, doktor Vitale, podat Angelinie tagodna w dziata-
niu miksture rozluzniajaca mi¢énie. Specyfik w potaczeniu ze
stresem i ogromnym zmeczeniem sprawit, ze pozostata czgsé
dnia rozptynegta sig¢ w delikatnej mgle.

U Gii podano obiad, ale Angelina prawie nic nie zjadta.
Potozyta si¢ i przespata wigkszo$¢ popotudnia i wieczoru.
Kiedy sie obudzita, zjadta troche zimnej satatki makarono-
wej, popita szklanka piwa imbirowego i bez zainteresowa-

nia ogladata stare filmy w telewizji. Joe poczekat az bedzie



gotowa i dobrze po pdtnocy zabratja z powrotem do domu.
Razem z Tina umiescili ja bezpiecznie w tézku, potem za-
mkneli drzwi i wyszli. Zostawili ja w chwili, gdy zanurzata
sie¢ we wzmocniony znieczuleniem, nieprzenikniony sen

0 niczym.

Rano Angelina siedziata sama w koszuli nocnej, szlafro-
ku i kapciach, wpatrujac sie¢ bezmy$lnie w parujacy kubek
z kawa. Byt jasny, stoneczny dzien, ale nie mogta si¢ rozgrzaé.
Byta jedenasta. Dotarcie do tego etapu dnia i zejScie na dot
do kuchni duzo ja kosztowato. Z rozpedu i przyzwyczaje-
nia zrobita sobie kawe, ale potem usiadta ciezko i zatopita
sie¢ w mys$lach. Wtedy zdata sobie sprawe, ze automatycznie
przygotowata dosyé kawy dla dwojga.

Frank pijat duzo kawy. Zawsze rano wypijat dwa kub-
ki silnego naparu zanim jeszcze wyszedt z domu, dzierzac
w rece duzy termos. Angelina wiedziata, ze wypije jego za-
warto$¢ do lunchu. Potem, po potudniu kupowat sobie duzy
kubek na wynos, tam gdzie akurat pracowat. Kiedy w sobote
krzatat si¢ wokdt domu, robit sobie po lunchu spory dzba-
nek kawy i wypijatja zanim zaszto stonice. Powstrzymata sie,
kiedy dotarta do niedzieli. Nie umiata mys$le¢ o nim w czasie
przesztym, wspomina¢ jaki byt.

Rozlegto sie ciche pukanie w tylne drzwi, a zaraz po-
tem Angelina ustyszata dZzwiek obracanego w zamku klucza.
Weszta Mamma Gia, niosac pod pacha porzadnie ztozone
dwie ptécienne torby na zakupy. Gia nigdy nie wchodzita
frontowymi drzwiami - frontowe zarezerwowane byty dla
godci i ksiedza po koledzie, nie dla rodziny. Tylne natomiast
prowadzity wprost do miejsca, w ktérym najbardziej lubi-
ta przebywaé - do kuchni, gdzie toczyto si¢ cate zycie. Gia

bez stowa podeszta do okien i podniosta zaluzje, wpuszcza-



jac $wiatto do pomieszczenia. Byta przyjemnie zaokraglona
kobieta, miata ciemne wtosy poprzetykane siwymi pasmami,
ktérych wciaz przybywato oraz okulary w ztotych oprawkach
uciskajace jej nos. Kiedy chodzita, kotysata si¢ troch¢ na boki,
poniewaz kilka lat temu zaczetly dokuczaé jej bdle w biodrach.
Jej synowie zachecali ja, zeby poddata si¢ operacji wymiany
stawu biodrowego, ale sama my$l o tym wydawata sig jej dzi-
waczna i zupetnie niepraktyczna. Przeciez, zeby si¢ poruszad,
musiata tylko chodzi¢ w trochg inny sposéb niz wczeéniej.

Czy kto$ kiedykolwiek styszat o tym, zeby starzeé si¢ bez
koniecznodci przystosowania do tego stanu? Trochg ja bolato,
gdy robito si¢ mokro lub zimno, i nawet czasami przychodzi-
to jej do gtowy, zeby nieco zwolnié¢, ale dumnie trzymata sig
prosto, silnaizdeterminowana,jakbybyta o potowe mtodsza.

- No dalej, skarbie — powiedziata Gia. - Jak to sig stato,
ze jeszcze si¢ nie ubrata$?

Od czterech lat, praktycznie w kazdy sobotni poranek,
chodzity z Angelina na duze zakupy. Wychodzity niezaleznie
od pogody, w storicu i w deszczu.

- Nie wiem, Ma. Chyba jestem zmegczona. Chcesz
kawy? - cicho powiedziata Angelina.

Wytezanie glosu zbyt wiele ja kosztowato.

- Nie wstawaj - Gia nalata sobie kubek kawy, usiadta
i jak zawsze wsypata trzy tyzeczki cukru. - To idziesz na
zakupy czy nie?

Angelina potozyta kciuk na uchu kubka.

- Nie.

- Dlaczego nie?

- Nie mam ochoty.

- Dlaczego nie?

Angelina puscita kubek i wyprostowata si¢ na krze§le.

Styszac to pytanie, poczuta przyptyw irytacji... Nie. Styszac,



ze pytanie zostato powtdrzone. Dzigki temu rozproszyta sig
mgta wokdt niej. Nagle poczuta gniew.

Gia wiedziata na co sig porywa, ale nie miata wyjscia.
Angelina zacisngta zgby zanim przemoéwita.

- Dlaczego nie? Nie wiem, moze dlatego, ze umart magj
maz. Moze wtasdnie dlatego.

- Dla ciebie maz, dla mnie syn.

Angelina znowu zapadta si¢ w sobie. Czy powiedziatajuz
Gii, ze byto jej przykro, ze umartjej syn,jej pigkny, ukochany
syn? Nie byta pewna, czy ztozytajej kondolencje.

- Wiem, Ma. Przepraszam. Nie chciatam by¢ podta.

Gia zdjeta okulary i potozytaje na stole. Potarta czerwone
wgniecenia, ktdre pozostawity oprawki.

- Ojciec Franka mtodo umart. I méj ojciec,jego dziadek
takze umart w mtodym wieku. Poptaczesz, pomodlisz sig,
zachowasz go w sercu i bedziesz zy¢ dalej.

Angelina nie mogta uwierzyé w to, co styszata. Gia mowi-
ta spokojnym, wywazonym i zmgczonym tonem. Czy wtasnie
takie zycie byto przed nia? Zmeczona rezygnacja w obliczu
katastrof zyciowych, zwykta modlitwa i pdjscie do przo-
du? Ale co tam byto z przodu? Czy miata to zaakceptowad
spokojnym skinieniem glowy, taskawie zaakceptowaé swoja
stratg, wstaé¢ i odkurzy¢ mieszkanie? Jak mogta zachowad go
w sercu, skoro serce miata ztamane? Jak miata zaufa¢ Bogu,
skoro nie wiedziata czy da rade przetrwaé ten dzien, nie
wspominajac nawet o tym czy dozyje nastepnego tygodnia
albo nastgpnego roku. Angelina wcze$niej wspotczuta Gii.
Teraz bardziej wspotczuta sobie.

- Co? Powinnam juz otrzasnaé sie¢ po $mierci megza? -
wypalita bez zastanowienia. - Na mito$¢ boska, dopiero co go
pochowali§my. I nie wybieram si¢ na zadne zakupy, bo mam

w domu mndstwo jedzenia, ktére kupitam na przyjegcie, ktore



teraz si¢ nie odbedzie, co sprawia, ze moge teraz wykarmié
cata armie.

Gia mieszata kawe.

- Powiedz mi Gia, czy zostatam ukarana? Co takiego
zrobitam? Bytam zbyt szczg$liwa? Czy to dlatego, ze nikt nie
powinien by¢ szczes$liwy? Dlaczego to sig¢ stato?

Gia upita tyki natozyta okulary.

- Dlaczego? - powtdrzyta Angelina.

- Cé6z, nie musisz i§¢ na zakupyjesli nie chcesz.

Angelina ucichta. Wiedziata, ze Gia chciata tylko wyrwa¢é
ja z tego stanu. Nie byta pewna czy sama miataby tyle sity,
gdyby role sig¢ odwrécity.

- Nic mnie to nie obchodzi, Gia - powiedziata wyczer-
pana. - Nic mnie to nie obchodzi, moge juz nigdy niczego
nie ugotowad.

- Zjadta$ $niadanie?

- Pij¢ kawg.

- Ugotuje ci co$ - Gia wstata od stotu.

Krzesto gtosno przesungto si¢ po podtodze.

- Nie jestem gtodna.

Gia podeszta do blatu, znalazta fartuszek i zawiazata go
wokét talii. Potem podeszta do kuchenki.

- Jeste$ gtodna, ale jeszcze tego nie wiesz. Zrobi¢ zupg,
rosotek.

Na dzwigk stowa ,zupa" z brzucha Angeliny dobiegto
gtos$ne burczenie.

- W porzadku.

Gia zapalita gaz i siggneta po rondel. Tgpa strong noza
lekko rozgniotta dwa zabki czosnku, nastgpnie potaczyta
je z oliwa z oliwek i odrobina masta. Dodata troszke maki,
przypiekta ja w ttuszczu, posolita i zwigkszyta ogien. Na-

stgpnie dolata domowej roboty bulionu z kurczaka z lodéw-



ki i mieszata, az zupa zgestniata. Ubita dwa jajka w misce,
starta troche parmezanu i dodata je powoli do zupy, gdzie
zgestniaty w biato-zétte pasma delikatnej mieszanki serowo-
-jajecznej. Gia wybrata duza ceramiczna miske, nalata do niej
zupy, zmielita czarny pieprz i podata Angelinie danie wraz
z serwetka i tyzka.

- Stracciatella. Dla ciebie.

Angelina z zamknigtymi oczami pochylita si¢ nad miska
i wdychata smakowicie pachnaca parg, unoszaca si¢ na wy-
soko$cijej twarzy. Z nadasana mina chwycita tyzke i nabrata
kawatekjajka. Gia wrdcita do swojej kawy.Jako doswiadczo-
na matka,wydawata si¢ zupetnie nie zwracaé uwagi na to czy
przygotowany positek jest jedzony, czy nie.

Angelina zerknegta na nia i wrécita do zupy, skuszona
aromatem tostu zmieszanym ze stodkim i smakowitym
czosnkiem, ztagodzonym kojacym i pozywnym zapachem
dobrego rosotu drobiowego.Jadta zupe i czuta ciepta btogosé
rozlewajaca si¢ w brzuchu, w nosie i z tytu gtowy.

Gia dodata jeszcze troche cukru do kawy.

- Chyba wczeéniej o tym nie wiedziata$, ale miatam in-
nego me¢za zanim poslubitam ojca Franka.

Angelina zrobita wielkie oczy.

- Byta$ mezatka przed Jackiem?

Gia udmiechneta si¢ i zaczg¢ta opowiadaé.

- Tak, bytam. Chyba mozna powiedzieé, ze bytam wo-
jenna panna mtoda. Miat na imig¢ Danny. Nie byt tak przy-
stojnyjak méj Giacomo. Szczerze mowiac, wygladat troche
jak Ernest Borgnine, ale byt bardzo dobrym cztowiekiem.
Miat dobre serce. Poza tym uwielbiat tanczyé. Jacka nigdy
nie mogtam namoéwié, zeby zabrat mnie na tanice.

- 1 co dalej?



- Poszedt na wojng i nie wrécit. Polegt na plazy w Anzio.
Tam go pochowali i nigdyjuz go nie zobaczytam.

- Jak to mozliwe, ze wcze$niej o tym nie wspominata$?

- To byto takie typowe dla tamtych czasow - stwierdzita
Gia. - Tak wielu chtopcoéw nie wrécito. Dziewczyny radzity
sobie z tym na dwa sposoby: albo bez przerwy o tym moéwity,
albo nigdy o tym nie wspominaty.

- Gia, tak mi przykro.

- Niepotrzebnie. Mieli§my prawie osiem miesigcy dla
siebie zanim wsiadt na statek. To wigcej niz nic. Potem,
kiedy spotkatam Jacka, znowu si¢ zakochatam. Byto ina-
czej, ale musze powiedzieé, ze tak samo dobrze. Urodzili
si¢ chtopcy, widziat jak dorastaja i staja si¢ mezczyznami.
Potem pojawita si¢ Maria i pobrali si¢ z Joe, urodzita sig
Tina, a potem Frank ozenit si¢ z toba. Moze myS$lisz teraz,
ze to niemozliwe, ale jeszcze sa przed toba dobre chwile.
Wiem, co méwig, bo dwa razy zostatam wdowa. Wigc, je-
§li chcesz porozmawiaé z kim$, kto przez to przeszedt, to
mozesz rozmawiaé ze mna.

- Dzigkujg, Gia. Po prostu nie umiem jeszcze o tym
mowic.

- Rozumiem. Ale to nie oznacza, ze nie mozesz si¢ ubraé.

Stowa Gii sprawity, ze Angelina w jaki§ niewyjasniony
sposdéb poczuta, ze udajej si¢ stawi¢ czoto temu dniu. Moze
jej opowie$é dawata nadziejg, ze jutro, jakkolwiek niewyraz-
nie majaczace w przysztosci, roztaczato jakie§ mozliwosci.

Angelina skingta gtowa i wtozyta do ust kolejna tyzke
zupy.

- Okej, ubiorg sig. Obiecuj¢. Ale najpierw zjem zupg.

Gia usiadta spokojnie i splotta rece na stole. Jedna z jej

zyciowych przyjemnos$ci bylto obserwowanie jak inni jedza.



- Dobre?

- Bardzo dobre.

- Nie moge codziennie przychodzi¢ i gotowaé - powie-
dziata Gia. - Nie zagtodzisz sie na $mieré¢? Obiecaj.

- Nic mi nie bedzie. Mingto dopiero kilka dni.

Angelina skrupulatnie nabierata na tyzke resztki rosotu.

- Obiecuje, ze pbdjde z toba za tydzien.

- Swietnie. Ide do domu. Potrzebujesz czego$?

- Nie, wszystko mam. Dziekuj¢, ze przysztas. - Angelina
siegneta przed siebie i uScisngta dton Gii.

Gia wstata, objeta dtonmi buzie¢ Angeliny i pocatowata
ja w oba policzki.

- Mi raccomando.” Ubierz si¢ i zacznij co$ robié¢. Nie len

sie.

* Mi raccomando. - Radze ci.

B
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6l i $wiezo mielony czarny pieprz do smaku
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cs W garnku z grubym dnem podgrzej olej na $rednim ogniu,
az zacznie lekko skwiercze¢. Dodaj maslo, zgbki czosnku i smaz
przez 2 minuty, caly czas mieszajgc. Stopniowo dosypuj maki, az
przybierze brazowawy odcien. Powoli dolewaj bulionu z kurczaka
i zagotuj wszystko. Roztrzep jajka z parmezanem w malej misecz-
ce i stopniowo dodawaj do gotujacej sig¢ zupy. Staraj si¢, aby jajka
zastygaly na powierzchni, tworzac cienkie pasma.

o Zdejmij z ognia i przypraw do smaku solg i pieprzem.
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Angelina wzigta prysznic i ubrata si¢. Zajetojej to sporo cza-
su. Wybrata plisowana granatowa Iniana spddnice i marsz-
czona biata bluzeczke, ktéra - prawde mowiac - byta zbyt
elegancka na sobotnie bieganie po mie$cie. Strdj, ktéry za-
Yozyta, nadawat sie do pracy, szczegdlnie w taki dzien, kiedy
kto$ wazny mial przyjecha¢ do biura. Strdj czyni kobiete -
pomy$lata. Nie chciata ryzykowaé, ze bedzie musiata szukaé
wykretow i usprawiedliwien na wypadek, gdyby wrécita Gia.

Kiedy odktadata telefon na stolik przy schodach, zauwa-
zyta, ze mruga $wiatetko sygnalizujace nieodebrana wiado-
mo$¢ gtosowa. Odstuchata nagranie i zdziwita sie, styszac
gtos Vince'a. Razem z Amy byli poza zasiegiem, na jednym
ze swoich niezliczonych wyjazdéw i nie wzieli udziatu w po-
grzebie. Moze dzwonit, zeby przeprosié.

- Angelino, wiem, ze jest sobota, ale czy mogtaby$ przyjs$¢
do biura, jak tylko odstuchasz te wiadomos$é? - ustyszata
szorstki gtos w gto$niku. - Musze sie z toba natychmiast
zobaczyé. Mam dla ciebie pieniadze, wigc prosze przyjdz.
Dziekuje.

To dopiero - przeszto jej przez mysl.

Od $mierci Franka nawet przez chwile nie pomyS$lata

o pracy. Ojciec DiTucci zadzwonit do sekretarki Vince'a,



Susan, zeby poinformowaé o nieobecnosci Angeliny. Susan
trzymata warte w firmie kiedy Vince i Amy byli w St. Barts.
Mieli wrdcié¢ nie wczesSniej niz wczoraj wieczorem, wigc na-
wet nie przyszto jej do gtowy, zeby do nich dzwoni¢.
Angelina wsiadta do autobusu, zatrzymujacego si¢ przy
Oregon Avenue, gdzie znajdowato si¢ biuro Vince'a. Udato jej
sig zajaé miejsce przy oknie. Oparta pulsujaca od bdlu gtowe
o chtodng szybg. Na zewnatrz zbieraty sig¢ chmury burzowe.
Filadelfia jest miastem wielu dzielnic. Niektdre z nich
maja oczywiste nazwy: Jewelers' Row, Fishertown, Brewery-
town* i Stare Miasto. Jedli chodzi o pozostate, takie jak De-
vil's Pocket** czy Kingsessing, to zupetnie nie wiadomo skad
sig wzigty. W Potudniowej Filadelfii znajduja si¢ tez : Bella
Vista, Marconi Plaza i Wtoski Rynek, na ktérym nie trzeba
znaé ani stowa po angielsku, zeby zrobi¢ zakupy spozywcze.
W tych dzielnicach najwazniejsza rol¢ petnia: rodzina, ko-
$cidt i sasiedzi - doktadnie w tej kolejnosci. Angelina zawsze
byta przekonana, ze to odpowiednia okolica do zamieszkania.
Autobus przemieszczat sig swoim rwanym rytmem
w dot Passyunk Avenue, w kierunku stadionédw. Angelina
czgsto ttumaczyta ludziom, ktdrzy nie znali potudniowej
czgSci miasta, ze tutaj nazwe alei wymawia sig¢ ,,Pashunk”,
a nie ,,Passyunk”. W ten sposob podkreéla si¢ jej, uragajace
prostopadtemu uktadowi ulic, uko$ne wytyczenie, jakby za-
planowano ja w celu przecigcia lub dotknigcia kazdej z ulic
dzielnicy. Kiedy mijata restauracje serwujace steki, ktdrych
wtascicielami byli Geno i Pat, miejsce najdtuzszej wojny
o strefy wptywdw w catej historii fast foodow, przyszto jej

do gtowy, ze miejscowi traktowali steki z serem tak samo

* Kolejno: Zautek Ztotnikéw, Miasteczko Rybackie, Mia-
steczko Browarnikow.
** Kieszen Diabta.



powaznie jak inni Zachodni Brzeg Jordanu. Kazdy, kto tu
mieszkat, musiat mieé jaka$ opini¢ o wszystkim i znaé twoja
opini¢ na kazdy mozliwy temat. Matka Angeliny pochodzita
z francuskiej prowincji i nigdy do konca nie przywykta do
panujacych tu nawykéw, nawet po uptywie wielu lat.

- Petit — zwykta mawiaé¢ do Angeliny - w Potudniowej
Filadelfii musisz wiedzie¢ kim jeste$ albo kto$ z wielka przy-
jemnoscia ci¢ o tym poinformuje.

Wysiadta z autobusu i weszta do budynku. Pojechata na
gérg zabytkowa winda. Przeszta przez staromodne, oszklone
drzwi z napisem CUNIO CONSTRUCTION Sp. z o0.0., ktére za-
wsze przypominatyjej drzwi biura Sama Spade'a* ze starych
filmow.

W pomieszczeniu panowal batagan. Cztery biurka i duzy
stot zastawione byty pudtami, segregatorami i papierami. Stos
papierowych teczek spadt na podtoge i rozsypane dokumenty
poniewieraty si¢ po catym biurze. Ustyszata spuszczana wode
w toalecie, po czym otworzyty si¢ drzwi tazienki w rogu po-
mieszczenia. Wyszedt z nich Vince, wycierajacy rece w recznik
papierowy.

Jedna rzecz wybijata si¢ ponad pozostate: wygladat
okropnie.

— Przepraszam, ze tak ci¢ tu wezwatem, Angelino. Nie
spatem cata noc. Nie mogtem znalez¢ rachunkéow naleznoSci,
dlatego dzwonitem.Juzje znalaztem. Probowatem skontak-
towacd sig przez pager Franka, ale nie odpowiadat. Jestem na
nogach przez cata noc, wigc chyba niezbyt sktadnie moéwig.
Zamykamy interes.

Angelina wrosta w podtoge.

* Sam Spade - gtéwny bohater powiedci ,,Sokét Maltanski”

Dashiella Hammetta, na podstawie ktorej powstat serial telewi-
zyjny.



- Stucham? - powiedziata cicho.

- Przyjechatem p6éznym wieczorem. Czekato na mnie
dwadzies$cia wiadomosci od prawnika. I to w zasadzie star-
czyto, zeby zakonczy¢ biznes.

- Ale co si¢ stato? - Angelina weszta niechgtnie do biura.

- Zostatem wystrychnigty na dudka. Nie dostatem zapta-
ty za ostatnia cze¢$¢ najwigkszego zlecenia, jakie kiedykolwiek
dostalismy. I, wedtug mojego genialnego radcy prawnego,
w zasadzie niewiele mogeg z tym zrobié.

- Nie rozumiem. Dlaczego nie chca zaptacié¢?

- Ten dran wpompowatl wszystkie swoje pieniadze
w nowy projekt w Atlantic City. Moge sig z nim procesowad
przez kolejne pigtnascie lat, a i tak nie mam gwarancji, ze
kiedykolwiek mnie sptaci.

Podnidst biata kopertg i podatja Angelinie.

- Co tojest?

- Odprawa. Przykro mi, to wszystko co mogg ci teraz daé.
Frankjest w zwiazkach zawodowych, wigc na pewno spadnie
na cztery tapy. Nic wam nie grozi.

Bez zastanowienia wzigta kopertg z rak Vince'a i przypa-
trywata mu si¢ spokojne swoimi zaczerwienionymi oczami.

- Vince, Frank nie zyje.

Vince przybrat postawg obronnga. Zgarbit sig i byt w petni
przygotowany na wybuch gniewu zjej strony, jej ptacz, krzyk
i oskarzenia, wigc na poczatku nie dotarto do niego znaczenie
ustyszanych stow.

- Co? Co z nim?

Angelina poczuta si¢ samotna i bezbronna, kiedy tak
przed nim stata.

- Umart. Miat zawat serca w §rodku nocy. Pochowali$§my
go dwa dni temu. Nikt cig nie poinformowa#t?

Vince cigzko usiadt na skrzypiacym obrotowym krzesle.



- Ja... my mieli§my pewne osobiste problemy.Ja i Amy.
Chcieli$my uciec od wszystkiego, zaszy¢ si¢ gdzie$ we dwo-
je. Tam, gdzie byliSmy, nie mieliSmy nawet telefonu. Nie
zyje?

- Tak.

Nie trzeba byto nic wigcej mowicé.

Vince siedziat wyprostowany i gapit si¢ w podtoge, a An-
gelina otworzyta kopertg. W $§rodku znalazta sto dolaréow,
w mocno zuzytych banknotach dziesigcio- i dwudziestodo-
larowych, ktére zapewne zostaty przetozone prosto z kieszeni
spodni Vince'a.

- Sto dolaréw? Vince,jakja mam sig teraz czué, skoro po
czterech latach wregczasz mi sto dolaréw w gotéwce?

Amy weszta niezauwazona przez otwarte drzwi biura.
Ustyszata tylko ostatnie pytanie zadane przez Angeling.

- To niejest to dla ciebie wystarczajaco dobre? - zapytata
Amy.

Angelina odwrdécita sig i spojrzata na nia. Miata na so-
bie pastelowo niebieski top bez rekawdéw, a hawajska opaleni-
zna schodzita ptatami zjej policzkédw i piegowatych ramion.

- Przestan, Amy! - Vince wygladat na bardzo zmegczo-
nego.

Amyjuz si¢ nakrecita,jakby nie styszata tego, co powie-
dziat.

- Moje zycie jest w ruinie. Musimy zamkna¢ firme¢. Roz-
padto si¢ moje matzenstwo, a ty robisz afer¢ o sto dolaréw?
Mozesz znalez¢ sobie nowa pracg, Angelino...

Vince gwaltownie podnidst sig z krzesta.

- Amy, powiedziatem, przestan!

Podszedt do niej, chwycit ja za ramiona i wyprowadzit
z pokoju. Obejrzat si¢ do tytu, zerknat na Angeling i po-

spiesznie zaczat co$ szeptaé¢ do swojej zony. Kiedy ja puscit,



na kasztanowobrazowych ramionach pozostaty z6tto-biate
plamy po palcach.

Amy popatrzyta na Angeling, zaszlochata gtoéno i wy-
biegta z biura. Tupanie jej drogich rzemykowych sandatkéw
dtugo jeszcze odbijato si¢ echem, zanim znikta za zakretem
korytarza.

Vince stat bez ruchu ze spuszczona gtowa. Zywy obraz
porazki.

W tej chwili Angelina nie chciata niczego innego, tylko
znalez¢ sie gdzie$ daleko od tego miejsca. Wtozyta koperte
do torebki. Mijajac Vince'a, delikatnie musne¢ta jego ramie,

po czym wyszta, nie ogladajac si¢ za siebie.

Byta zupetnie wyczerpana, kiedy dotarta do domu. Na niebie
pojawity si¢ ciemne chmury, ale wciaz nie padato. Nadcho-
dzaca burza wyssata powietrze z catej okolicy i wszystko za-
marto w petnym napigcia oczekiwaniu. Angelina wciaz czuta
w ustach kwadny posmak tego, co si¢ stato wbiurze. Potozyta
torebke i ptaszcz na kanapie, gteboko i cigzko westchneta, po
czym skierowata swoje kroki na pigtro. Byta zdezorientowa-
na, takjakby przez pomytke weszta do cudzego domu. Nawet
jesli martwita si¢ o pieniadze w zesztym tygodniu, to teraz
nie miata watpliwos$ci, ze jej sytuacja finansowa okazata si¢
znacznie gorsza nizjej si¢ zdawato. Kotatato jej w gtowie, ze
posiadatajaka$ mata polis¢ ubezpieczeniowa oraz pakiet do-
datkowych $wiadczen ze zwiazkéw. W drodze powrotnej do
domu zdecydowata, ze nie ma wigckszego wyboru poza zmu-
szeniem si¢ do przejrzenia dokumentéw Franka. Im szyb-
ciej, tym lepiej. Przez chwile stata przy drzwiach garderoby
Franka, trzymajac reke¢ na klamce. Zaczerpnegta powietrza,

otworzyta drzwi i wtaczyta $§wiatto.

Wszystkie ich dokumenty oraz pamiatki spoczywaty



w pudetkach po butach. Niektdére wjej garderobie, niektdre
wjego. Uklekta i przeszukata pétke, az znalazta pigé pude-
tek. Zapach skory, dotyk i zapach materiatujego marynarek
i spodni, ktére ocieraty si¢ o jej skére, kiedy zajeta sig¢ szu-
kaniem, wszystko to ostrzegato ja, zeby nie pozostawata tu
zbyt dtugo.

W pierwszym pudetku nie byto nic interesujacego, poza
rzeczami nalezacymi do Franka: stare bilety na mecze, mo-
nety starannie zawinigte w papierowe owijki, szwajcarski
scyzoryk, obroza psa, ktora nosit jego pupil z dziecinstwa.
W rogu pudetka znalazta tez paragon odjubilera Fratto zajej
pier$cionek zargczynowy. Byt wypisany recznie, a pier$cionek
zostat wymienionyjako ,,I karat, pier§cionek zargcz.".

Po $lubie Frank opowiedziat jej o zastyszanej rozmowie
dwéch sekretarek, rozmawiajacych w biurze o swoich pier-
§cionkach zargczynowych.Jedna z kobiet powiedziata, ze jej
,miat trzy czwarte karata". Wyjasnit, ze uderzyto go niewta-
$§ciwe podejscie do tematu pier$cionka, takjakby to byto pdj-
§cie na skroty albo oszczedzanie na niewtasciwej rzeczy.Jego
zdaniem nie powinno byé zadnych utamkoéw zwiazanych
zjedyna rzecza,jakajego zona begdzie nosié przez cate zycie.

Drugie pudetko zawierato beztadny zbiér dokumentdow,
ktorych szukata: papiery potwierdzajace kredyt hipoteczny,
akt $lubu, polisa ubezpieczeniowa potaczona ze $wiadcze-
niami ze zwiazkéw, ktéra zdawata si¢ opiewaé na 8 tysigcy
dolaréw. Odtozyta wszystkie dokumenty, ktédre wydawaty sig
potencjalnie wazne. Ten stosik zamierzata przejrzeé bardziej
metodycznie w pdZniejszym czasie.

Czy do tego wtasnie sprowadza si¢ zycie? Do pigciu pu-
detek po butach i stosu papierow?

Angelina zajrzata do kolejnego kartonika i znalazta tam

zbidr fotografii. Oparta si¢ o szafke nocna i zajgta sig prze-



gladaniem ich. Zaczeta od dotu, kazde zdjecie chwytata ty-
tem i obracata, takjakby chciata zyskaé chwile odpoczynku
przed nastepnym. To byty zdjecia rodzinne, obrazy dawno
minionych §wiat Bozego Narodzenia i urodzin. Znalazto sie
takze zdjecie pierwszego samochodu Franka. Z tytu napisat
,MO&j pierwszy samochéd". USmiechneta sie, widzac te stowa.
Dumnie stat obok niego, ubrany w dzinsy i biaty T-shirt.
PomyS$lata, ze wygladat schludnie i catkiem w porzadku. Dato
si¢ juz zauwazy¢ pierwsze rysy mezczyzny, ktorym miat sie
sta¢. Kiedy dotarta do potowy kupki, znalazta inne zdjecie
podpisane z tytu: ,,Dziewczyna, z ktdra sie¢ ozenieg!".

Odwrécita fotografie. Byli tam, Frank i Angelina sprzed
sze$ciu lat, w kostiumach kapielowych na plazy w Avalon.
Zapamiegtata ten dzien, poniewaz wtedy po raz pierwszy po-
jechali na catodzienna wycieczke i od tamtego dnia zaczeli
na powaznie si¢ ze soba spotykaé. Poprosili jakie§ nastolatki
o zrobienie zdjecia, aby oboje mogli na nim byé. Wieczorem
tego samego dnia jedli matze i spaghetti, i pili Beaujolais
w jakiej$ oferujacej owoce morza knajpce, ktérej nazwy nie
pamicgtata. Nie mogta przestaé na niego patrzeé i wtedy, i te-
raz. Na fotografii stali gtowa przy gtowie, a on potozyt reke
na jej ramionach. Teraz niemal czuta stoneczne ciepto na
skérze w tych partiach ciata, ktére sie ze soba stykaty i kto-
rych dotykali. Z tytu zdjecia Frank zapisat réwniez date, co
czynit zawsze, kiedy chciat zachowad jaki§ szczegdlny dzien
W pamigci.

Wrécita do rzeczywistos$ci, kiedy dotarto do niej, ze kto$
dzwoni do drzwi. Sapneta z irytacja, wstata i zbiegta po
schodach, aby otworzyé. Ze zdziwieniem patrzyta na Dottie,
sasiadke mieszkajaca kilka domdéw dalej, ktéra usdmiechata
si¢ stodko, trzymajac w dtoniach chronionych rekawicami

kuchennymi wtasnej roboty, maty garnek.



- Cze$¢, Angie. Przyniostam ci co$ do jedzenia, skarbie.
Jeste$ zajeta?

Dottie byta pulchna, rozkoszna, starsza juz kobieta. We
wtosach w kolorze truskawkowego blond I$nity pasma si-
wizny. Byta wdowa, nie miata dzieci i wszyscy uwazali ja za
chodzaca dobro¢, ktéra nigdy nie zajmowata si¢ plotkami
a potrzebujacemu oddataby ostatnia koszule.

Ja tei jestem wdowgq - pomy$lata Angelina. Dwie wdowy
stojgce w  wejsciu.

- Nie, nie jestem zajeta, Dottie. Prosze wejdz.

Dottie mingta prég i wskazata na garnek, ktéry trzymata
w rekach.

- Moge zanie$é to do kuchni? Ciagle jeszcze jest goracy.

- Jasne, prosze tedy.

W kuchni Dottie postawita garnek na kuchence i zapalita
pod nim gaz, starajac si¢, zeby ptomien byt jak najmniejszy.
Angelina opadta na krzesto, nie wydajac przy tym zadnego
dzwigku.

- Zostawie¢ na matym ogniu, zeby$ miata ciepte na poz-
niej.

Dottie rowniez usiadta przy stole i przyciagneta krze-
sto do blatu. Angelina znowu patrzyta na fotografi¢, ktora
bezwiednie tutaj przyniosta. Kiedy Dottie usiadta, odwrdcita
zdjecie wizerunkiem w d6t. Nie chciata o nim rozmawiaé.

- Jak si¢ czujesz, skarbie? - Dottie siggneta reka przez
stét i delikatnie musnegtajej ramig.

Przez cate pig¢é sekund nic si¢ nie dziato.

A potem tama puscita i Angelina zaczeta szlochaé, nie
mogac si¢ opanowad.

- O m¢éj Boze, biedactwo ty moje, chodz tutaj. - Dottie
wstata, okrazyta stdt i przyciagneta gtowe Angeliny, opierajac

ja o swoje ramig. Nastepnie przysunegta swoje krzesto blizej



i usiadta, tak, ze jej kolana stykaty si¢ z kolanami ptaczacej
kobiety. Potem wyjeta z kieszeni pognieciona chusteczke
i podataja Angelinie.

- Ptacz sobie, ptacz. Wyrzu¢ to z siebie. O, wtadnie tak.

Dottie przemawiata do niej jak do matej dziewczynki.
Angelina doktadnie tego w tej chwili potrzebowata i byta
jej za to wdzieczna. Ptakata i ptakata, nie byto widaé konca
tej rozpaczy.

- Och, Dottie, jest mi tak smutno. Tak mi zle! Nie umiem
nawet za nim tesknié¢, bo ciagle mi sie wydaje, ze za chwile
stanie w drzwiach - méwita Angelina pomig¢dzy kolejnymi
atakami spazmatycznego ptaczu. - Czyjuz zawsze bede taka
smutna? Bo wydaje mi sie, ze... to nigdy si¢ nie skonczy.
To znaczy... Je§li miatabym tak si¢ czué, to wole skoczyé
Z mostu...

- Ojej, przestan.

- Moge réwnie dobrze utopié si¢ w oceanie.

- O méj Boze.

- Albo wsadze gtowe do piekarnika...

- Dmuchaj - powiedziata Dottie.

Wyjeta chusteczke z zaci$nietych dtoni Angeliny i przy-
tknetaja dojej nosa. Kobieta gto$no oprdéznita nos, a potem
zaczeta siec §miaé, kiedy tak obie siedziaty, starajac si¢ wymy-
§li¢ co teraz zrobié¢ z chustka.

Angelina zaczeta znowu ptakaé, ale juz spokojniej. Jej
ciatem przestat wstrzasaé szloch.

- O Boze.

Dottie przyniosta pekjednorazowych chusteczek. Ange-
lina wzicta je i otarta oczy.

- O to chodzito - powiedziata Dottie. - Lepiej ci teraz?

- Tak, tak mi sie wydaje.

Dottie wzietaja za reke i zaprowadzita do salonu.



- Stuchaj, kotku - powiedziata — dam ci zaraz trzy aspi-
ryny i ciepta Sciereczke na oczy. A ty potozysz si¢ na sofie.

Angelina szurata nogami, postusznie idac za sasiadka.
Skineta gtowa.

- Zostaneg przy tobie, az zasniesz. Zostawie na kuchence
zupe pod pokrywka, wiec jak wstaniesz bedziesz mogta ja
zje$é i nie bedziesz musiata gotowad.

- Okej.

Dottie opatulita Angeling kocem i pomogta jej utozyé
si¢ wygodnie na sofie. Zasuneta zastony, podata Angelinie
aspiryne i wilgotna $ciereczke. Odczekata, az potknie tabletki
i popije je woda.

- Wiem, ze tatwo mi teraz méwié, ale nie martw si¢ o nic.
Ani sie obejrzysz, a staniesz na nogi.

Dottie poprawita poduszke pod gtowa Angeliny i poto-
zytajej szmatke na oczy.

- Jaka jest? - zapytata Angelina.

- Co takiego, skarbie?

- Zupa.Jaka zupe przyniostas?

- Z satata escarole.

- Dzieki, Dottie.

Po uptywie kilku minut Angelina odptyneta wsen. Dottie
cichutko odtozyta magazyn, Good Housekeeping"ipodnio-
sta z podtogi $Sciereczke, ktdra spadta, kiedy Angelina prze-
krecata si¢ na drugi bok. Wtaczyta mata lampke w korytarzu
prowadzacym do kuchni, aby Angelina nie musiata budzié
sie¢ w kompletnej ciemno$ci. Ptacz i sen - tego wtasnie byto
jej potrzeba.

Dottie na paluszkach dotarta do drzwi wyjSciowych,
przekrecita zamek na klamce, zeby zatrzasnaé¢ za soba drzwi

i wyszta z domu gteboko $piacej Angeliny.



PORANEK ZALOBY
@

Bytajuz noc, kiedy Angelina si¢ obudzita. Koc miata podcia-
gnigty pod brodg, a stopy zimne. Powoli otrzasata si¢ z wy-
czerpujacego snu, sktadajac elementy uktadanki minionych
wydarzen, ktére przywiodtyja na kanapg. Byta sobotnia noc.
Czyzby przespata caty dzien? Poczuta gtéd. Co przygotowata
na obiad? Gdzie jest Frank?

Mocniej opatulita si¢ kocem. Bolaca gtowa pulsowata,
oczy opuchty, a usta domagaty si¢ wody. To nie dawato An-
gelinie wyboru - musiata wstaé¢. Zarzucita pled na ramiona
i powlokta si¢ do kuchni.

Zupa Dottie wciaz stata na kuchence. Angelina zwigk-
szyta ogien i nalata sobie duza szklanke wody z kranu. Potem
poszta na gére, zeby umy¢ zgby. Zatozyta na siebie jaki$ stary
sweter i spodnie od dresu. Kiedy ponownie zeszta na dot,
podkrecita termostat na grzejnikach. Zupajuz si¢ podgrzata,
wigc Angelina napetnita swoja miseczke i usiadta. Wzigta
pierwsza tyzke do ust.

- Och.

Pochylita si¢ nad miska i powachata. Chwycita pieprz-
niczke i dodata hojnie pieprzu. Ponownie spréobowata. Jesli

to w ogdle byto mozliwe, to pieprz pogorszyt jeszcze smak



zupy. Miata ogromna ochote, aby zeskrobaé tyzka resztke
potrawy z jezyka.

- Och, Dottie. Masz ztote serce, ale... O méj Boze!

Wylata zawarto$é¢ miski do zlewu. W ten sam sposédb
opréznita garnek. Zamiastje$é zupe, postanowita zrobié¢ so-
bie kanapke - chleb zytni, cienkie plasterki soppressata*, po-
midor i odrobina majonezu. To byt najcichszy positek w jej
zyciu.

Dtugo stata pod prysznicem, goraca woda, najgoretsza
jaka mogta wytrzymaé, uderzata wjej kark i plecy. Kiedy
w koncu w bojlerze zabrakto goracej wody, zakrecita pisz-
czace kurki, wyszta z solidnej, zeliwnej, wolnostojacej wanny
i owineta si¢ w duzy biaty recznik kapielowy.

Czasami, wtedy gdy Frank szedt si¢ kapaé zaraz po niej,
rysowata uSmiechnieta buzke na zaparowanym lustrze. Te-
raz tez dotkneta palcem lustra, kiedy wychodzita z tazienki.
Narysowata tylko kreske, ktorej i tak nikt nie bedzie ogladat.

Czuta sie ostabiona, ale wypoczeta i byto jej ciepto, kie-
dy w szlafroku usiadta na taweczce w nogach tdézka, zeby
si¢ uczesaé. Dopiero teraz u§wiadomita sobie, ze jest to jej
pierwsza samotna noc w domu. Musiata si¢ przygotowaé na
to, ze wszystko na co spojrzy lub czego dotknie, albo o czym
pomysli tej nocy, bedzie jej o nim przypominato.

Wytaczyta lampke i weszta pod kotdre. Lezata tak
z otwartymi oczami i nic do niej nie docierato. Nie przycho-
dzit ani sen, ani tzy, ani smutek, ani ulga, ani zadne wspo-
mnienia z dziecinstwa lub z zycia dzielonego z Frankiem. Nie
rozmys$lata o konieczno$ci znalezienia nowej pracy ani o tym
co bedzie, gdy skoncza sie pieniadze. Nawet nie przyszedt jej

do gtowy zaden przepis ani nowe danie.

*  Soppressata - sucha wtoska kietbasa salami.



Wstuchiwata sie w tykanie budzika. Po chwili wstata
i zaciagneta zastony tak, aby do pokoju nie wpadato $wiatto
ksiezyca. Po raz kolejny naciagneta przescieradto, wytrze-
pata kotdry, chociaz wcale tego nie wymagaty i prébowata
zamknadé oczy.

Tik-tak. Tik-tak.

Chwycita budzik i pomaszerowata z nim do tazienki,
gdzie wtozyta go na sam spdd stosu recznikdw lezacych na
koszu do prania. Kiedy znalazta si¢ z powrotem w t6zku,
wciaz styszata tykanie przez zamkniete drzwi tazienki. Wte-
dy do niej dotarto.

Wyskoczyta z t6zka, pobiegta bez kapci do kuchni, wta-
czyta wszystkie §wiatta i tu go znalazta. Zostat przestawiony
na kredens, ale wciaz tam byt, potyskiwat na krawedziach,
przechylony najedna strone¢ i porzucony, z brzydkim zadra-
paniem na boku. Ten gtupi, piekny, zdradziecki tort, z ktérym
wiazata tak duze nadzieje. Zdjeta szklana pokrywke i uniosta
stojak z ciastem.

Noga otworzyta tylne drzwi i ze ztoScia wyszta na ze-
wnatrz. Podazyta w kierunku murowanej budki, w ktérej
znajdowaty si¢ kubty na $§mieci. Podniosta metalowa po-
krywe kubta stojacego najblizej wejscia. Nieszczesne resztki
Wymarzonego Czekoladowego Tortu, ubozsze tylko ojeden
duzy kes wybrany palcem, poleciaty na samo dno $mietnika.
Angelina z catej sity trzasneta klapa i wpadta do domu przez
rozsuwane drzwi od podwdrza.

Rozejrzata sie. Jej kark pulsowat zywym ogniem.

Powoli zaczeto do niej co$ docieraé¢. Dostownie poczuta
na sobie wage catej zgromadzonej w domu zywnoSci: pa-
pryki, baktazanéw, pomidoréw, szynki prosciutto, kurczakéw,

solonego dorsza, warzyw i seréw - zakupionych na przyjecie,



ktére juz nigdy si¢ nie odbedzie. Bedzie musiata wszystko
wyrzucié.

Odwotane. Koniec z przyjeciami. Wszystko do $§mietnika.

Otworzyta lodéwke. Chwycita paczke $wiezych dorszy
irabne¢tanimiostét. Dotozytapieé baktazandw, tapiacjedne-
go w powietrzu, gdy spadat na podtoge. Nastepnie dotozyta
paczki wotowiny, wieprzowiny i kietbas, catego kurczaka —
wszystko opakowane w biaty papier uzywany przez rzeznika.
Kazda paczka uderzata z catej sity o blat. Wyjeta z lodowki
oba pojemniki na warzywa i wypakowata ich zawarto$é¢. La-
wina kolorowej papryki, cebuli, marchwi z zielona nacia, cu-
kinii, pomidoréw, biato-rézowych zabkdédw czosnku, peczkow
pietruszki wypadta na stét kolorowa kaskada.

Angelina przeszukiwata spizarni¢, dopdki nie znalazta
duzych zielonych workéw na $mieci. Rozwingta je z taka
furia, ze trzasnegty jak bicz. Zacze¢ta goraczkowo pakowad
jedzenie do worka. Chciata raz na zawsze pozby¢ si¢ tego
wszystkiego.

Ustyszata ciche uderzenie. Bedac w spizarni, potracita
duza torb¢ maki, ktdéra teraz przewrdcita sie¢ powolnie. Ten
bezczelny opieszaty upadek okropnie ja zirytowat. Chwycita
worek i rzucita go na stét, na ktérym znajdowato si¢ jedzenie
wyjete z lodowki. Torebka nie byta domknigta, wigc kiedy
spadta na blat, wielka chmura biatego macznego pytu eksplo-
dowata jej prosto w twarz i osiadta na oczach i na wtosach.

Zaskoczytoja to. Kaszlata i machata rekoma, az chmura
maki rozproszyta sig.

Zobaczyta swoje odbicie w btyszczacych drzwiach lo-
déwki z polerowanej stali, ktére zawsze pucowata na wysoki
potysk.

Wtedy zaczeta sig Smiaé.

Ten $miech byt niczym pociagnigcie za linke w spado-



chronie. Smiata si¢ cata soba, §miata si¢ brzuchem i plecami,
§miech wstrzasat jej ramionami, a oczy wypetnity si¢ tzami.
Osuncta si¢ na blat - byta wyczerpana, ale rozluZzniona. My-
§lata, ze zapomniatajak to si¢ robi.

Wyciagneta czysta Sciereczke, otarta oczy i starata si¢ jak
mogta otrzepaé z maki. Wciaz si¢ $§miejac, opréznita plasti-
kowy worek i ostroznie utozytajedzenie na blacie.

Dochodzita pétnoc, ale Angelinajednego byta pewna. Tej
nocyjuz si¢ nie potozy.

Chciata gotowad.

Przyniosta duza metalowa miske i duza miarke. Zjej po-
moca nalata do miski cieptej wody, potem dodata tyzke cukru
i paczke drozdzy.

Po kilku minutach wrécita do kuchni ubrana w dzinso-
wa koszule z podwinietymi rekawami, w tenisOwkach i ze
zwiazanymi z tytu wtosami. Byta gotowa do pracy. Zanurzyta
palec w drozdzowym roztworze w misce i posmakowata. Za-
dowolona z rezultatu, przy pomocy tyzki odmierzyta spora
porcje maki z torebki, dodata odrobine soli i wsypata do wody
z drozdzami. Zaczeta obiema rekami mieszaé, rozkoszujac si¢
cieptym, chlebowym aromatem ciasta, kiedy wszystkie sktad-
niki si¢ potaczyty. Ugniatataje, ubijata znanym sobie i dajacym
zadowolenie rytmem, ktéorego nauczyta si¢ bedac dzieckiem,
az najej czole pojawity sie btyszczace kropelki potu.

Z kazdym kolejnym zagnieceniem ciasta dawata z siebie
wszystko, wktadata w to cata site, zeby odepchnaé napierajace
na nia wspomnienia o Franku. Pézniej bedzie go wspominata
i pielegnowata pamieé¢ o nim, w tej chwili te mysli okazaty
si¢ zbyt bolesne.

Wkrétce uksztattowata z ciasta kule wielkos$ci pitki do
tenisa, ktora utozyta na dnie miski. Najej wierzchu udrapo-

wata sucha $ciereczke do naczyn i odstawita na bok. Sama



odsungta si¢ o krok i mierzyta wzrokiem kuchenke. W gtowie
uktadata sobie kolejnos$é czynno$ci, do ktérych potrzebne
bedzie sze$¢ palnikéw i podwdjny piekarnik.

Na stole pojawit si¢ duzy garnek. Pojawity si¢ noze. Za-
palit si¢ gaz na kuchence.

Swoja duza kuchenke nazywata Niezawodng Staruszka.
Trzydzie$ci lat temu jej ojciec, Ralph, znalazt gdzie$ i podta-
czyt tego mamuta, zeliwno-biato-ceramicznego stwora wy-
produkowanego przez Reliable Stove Company, w kuchni jej
matki. Byto to niedtugo przed tym jak Angelina przyszta na
$wiat, kiedy Emmaline z megzem zaczegli swoje wspdolne zycie
i przeprowadzili si¢ do wtasnego domu. Miata sze$¢ palnikow
gazowych, dwa duze piekarniki, grilla, opiekacz i dodatkowo
niezalezny piekarnik do podgrzewania. Firma Reliable Stove
Company zaprzestata produkcji w latach trzydziestych, ale
sprzet, ktéry wypuscili na rynek, byt nie do zdarcia. Nieza-
wodna Staruszka nigdy nie szwankowata. Moznajej byto ufaé.

Kuchenka, jedyny prawdziwy spadek jaki dostata po
$mierci rodzicédw, zostata przyniesiona z magazynu, kiedy
razem z Frankiem wprowadzili si¢ do tego domu. Gdyby
tylko jej rodzice mieli mozliwo$¢é poznania Franka. Byt taki
cudowny. Z czutoscia mys$lata o sposobie, wjaki wprowadzit
ja do swojej rodziny, o tym, ze zadbat, aby wszyscy wiedzieli
jak bardzoja kochat i aby szanowalija, o tym, ze pozwolit, by
mogta poznaé ich nawtasnych warunkach. Pamigtata pierw-
szy raz, kiedy dla nich gotowata ijak sig wtedy denerwowata,
bo robita czerwony sos dla wtoskiej mamyjej Wtocha...

Skup sig.

Czerwony sos to byt punkt wyj$cia - sos pomidorowy dla
mamy, sos matczyny. Chwycita duza z6tta cebulg, dwie nacie
selera, gruba marchew, gar$¢ pietruszki - quattro evangelistas,

czyli ,,czterech $§wigtych" wtoskiej kuchni.



Najpierw pokroita w kostke cebule, seler i marchewke,
potem na mniejsze kawatki posiekata pietruszke i czerwona
papryke —w tg¢ i z powrotem przesuwata nozem, az warzywa
przybraty wielko$é ziarenek mokrego piasku. Wybrata pieé
zabkdéw czosnku, rozgniottaje, obrata i posiekata na wieksze
kawatki tak, aby nadaty sosowi smaku, ale nie zdominowaty
go catkowicie.

Do stojacego na gazie garnka wlata troche oliwy, nastep-
nie dorzucita ,czterech §wietych", sél i pieprz, a na koncu
czosnek, zeby si¢ nie przypalit. Wmieszata porcje przecieru
pomidorowego. Catos$¢ powoli si¢ gotowata, a ona wtym cza-
sie chwycita gar§é suszonych ziét wiszacych w kuchni. Byt
tam rozmaryn, bazylia, tymianeki oregano. Nastepnie roztar-
ta je w dtoniach nad garnkiem i przygladata si¢ spadajacym
zielonym pytkom, ktére przypominatyjej ptatki $niegu.

Gleboko zaciagneta sie zapachem, ktdry zostat jej na
palcach. Aromat kojarzyt jej si¢ z rodzicami: z pomaganiem
mamie w gotowaniu sosu, kiedy Angelina byta mata dziew-
czynka i z przytulaniem si¢ do taty, gdy wracat z pracy. Wow-
czas zapach $wiezych ziét mieszat sie zjego woda po goleniu.

Angelina dolata czerwonego wina, ktére znajomo za-
syczato w chwili, kiedy dotkneto garnka, dodata czerwony
wodospad posiekanych pomidoréw, dosypata jeszcze troche
przypraw, pozwolita, aby sos nabrat temperatury wrzenia,
a nastepnie zmniejszyta gaz, zeby jeszcze przez jaki§ czas
dusi¢ wszystkie sktadniki.

Jej babcia Nonna, matka taty, miata w zwyczaju robié
przetwory z wtasnych pomidoréw, ktdére zbierata z krzacz-
kéw rosnacych w ogrodzie. Potem przynosita te stoiki do
Emmaline i siadywaty razem, spedzajac dtugie godziny na
jedzeniu korniszondéw z serem edamskim i piciu piwa. Nonna

bytajedyna osoba, z ktéra Emmaline pita piwo.



Angelina zaczeta si¢ rozluzniaé. Otworzyta puszke fasoli
cannellini potrzebnej do klasycznej toskanskiej zupy fasolo-
wej, potem ztapata czerwona i zielona papryke, przepotowita
je,wybrata gniazda nasienne, lekko pokropita oliwa i wstawi-
ta do piekarnika. Mogtaby przypiec je na palniku gazowym,
ale powolne pieczenie sprawiato, ze papryka zachowywata
caty smak. Czasu byto przeciez pod dostatkiem.

W sumie, moze od razu przyrzadzié¢ kurczaka. Miata du-
zego, ttustego kogucika, po ktérego poszta az na rynek ami-
széw. Pod jego skorke starannie witozyta pokrojone w kostki
masto oprészone mieszanka zidt - pietruszki, szatwii, ty-
mianku i ziarenek pieprzu. Kiedy ptak bedzie si¢ piekt, masto
stopi si¢ i wsiaknie w mi¢so, a ziota wnikna gteboko w da-
nie, przyprawiajac kurczaka az do kosci. Przeptukata Srodek
kurczaka wermutem i nalata troche na blache do pieczenia.

Kiedy Emmaline uczyta Angeline jak przyrzadzaé pie-
czonego kurczaka tak, aby migso byto wilgotne i delikatne,
a skdrka tak brazowa jak skorupka orzecha i tak krucha jak
przypieczony ziemniak, p6t zartem, p6t serio powiedziata:
,Dobrze upieczonemu kurczakowi nie oprze si¢ zaden mez-
czyzna. Kiedy doros$niesz i bedziesz chciata mieé meza, be-
dziesz mogta go zdoby¢, przyrzadzajac smacznego kurczaka".
Na poparcie tych stéw, Frank oSwiadczyt si¢jej trzy tygodnie
po tym, jak po raz pierwszy upiekta mu kurczaka.

Kiedy ptak znalazt si¢ w piekarniku, Angelina nalata so-
bie lampke wina.

- Tu jest zbyt cicho — powiedziata, zeby ustyszeé swdj
gtos. - Zbyt cicho! - krzykneta.

Z rozmachem otworzyta drzwi do pokoju i raznym kro-
kiem podeszta do stojacego w rogu starego sprzetu grajacego.
Przeszukata winylowe ptyty i wyjeta jedna w podniszczonej

kopercie. ,,Najwieksze Przeboje" Louisa Primy byty ulubiona



stara ptytajej taty. Przy niej zwykt taniczyé z Angeling, ktoéra
wtedy siggata mu do kolan.

Potozyta ptyte na talerzu gramofonu, ustawita w rowku
iglte i zrobita gtoéniej, aby stysze¢ muzyke w kuchni.

Angelina, I adore you... zawodzit Louis. Nastgpnie melodig
podejmowat New Orleans Gang, a King Louis §piewat: I eat
antipasto twice, just because she is so nice, Angelina...

Czas na makaron domowej roboty. W rytm muzyki An-
gelina rozbita trzyjajka, ktéore wpadty wprost na kupke maki
na stolnicy i zacze¢ta ugniataé ciasto. Rozwatkowataje na dtu-
gie, cienkie jak jedwab pasy, ktére roztozyta na catym stole.
Nastegpnie przy pomocy noza mezzaluna® starannie pokroita
je na szerokie prostokaty potrzebne do nowego dania, ktére
chciata wyprébowaé. Na lazanig¢ prowansalska sktadaty sig
wtoskie i francuskie sery, suszone na stoncu pomidory, ziota
prowansalskie i $wieza bazylia. Wiazata z tym przepisem
wielkie nadzieje.

Zaczegta przygotowywaé pozostate sktadniki lazanii.
Zmieszata $§mietankowy ser Neufchatel z ostrym startym
parmezanem oraz catym jajkiem, ktére potaczyto obydwa
gatunki seréw. W naczyniu utozyta $wiezy makaron, przy-
kryta go warstwa mieszanki serowej, dodata $wiezej bazylii
i oregano oraz suszone na stoncu pomidory. Uwijata sig szyb-
ko, ale byta catkowicie skoncentrowana.

I'm-a just a gigolo, everywhere Igo... $piewat King Louis.

Na druga warstweg data wigcej makaronu, na ktéry nato-
zyta ser Gruyere i Boursin z ziotami. Trzecia warstwa byta
taka sama jak pierwsza. Na czwarta warstwe zuzyta reszte
sera Boursin oraz §mietang. Wierzch hojnie polata ggstym

sosem pomidorowym z garnka stojacego na kuchence i roz-

*  Mezzaluna — zaokraglony n6z do siekania ziot.



sypata na nim pokruszony ser Gruyére. Odstawita danie na
bok z zamiarem pdzZniejszego wstawienia go do piekarnika
i poczuta przyptyw kobiecej dumy z dobrze wykonanego
zadania.

Ale to jeszcze nie byto wszystko.

Angelina pokroita w kostke, opréoszyta maka i opiekta na
patelni spore kawatki karkéwki wotowej w taki sposéb, aby
byty przypieczone na brazowo z kazdej strony. Specjalnie
na takie okazje, kiedy ktadta migso na goracy ttuszcz, kaza-
ta zdemontowa¢ czujnik dymu w kuchni. Ani si¢ obejrzata,
a mieso juz dusito sie w garnku podlane burgundem, a la
bourguignonne - kolejny ukton w stron¢ Emmaline.

Teraz byta juz catkiem nakrgcona na gotowanie. Plyta
Primy dobiegta konca, ale onajuzjej nie potrzebowata. Za-
czeta robi¢ chatke.

Zdjeta Sciereczkg z miski z ciastem drozdzowym. Urosto
i trzykrotnie zwigkszyto swoja objeto§é. Uderzyta w nie kil-
ka razy, zeby uformowaé zgrabna kulg i pokroita na kawat-
ki, z ktérych zaczeta wyplataé chatke. Splatanie byto jedna
z umiejg¢tnosci, ktore nabyta na samym poczatku, uczac sig
od swojej mamy, ktéra zawsze miata dtugie wtosy. Po chwili
uporata si¢ z ciastem i zmienita je w trzy duze, splecione
jak warkocz bochenki. Kiedy skonczyta, wygladatyjakby po-
chodzity z prawdziwej francuskiej piekarni. Da bochenkom
chwilg, zeby si¢ ustaty, a potem, tuz przed $§witem, wtozyje
do piekarnika, tak jakby to zrobit kazdy szanujacy si¢ piekarz.

Przyrzadzita swoje baktazanowe napoleonki - pigknie
wygladajace danie, sktadajace si¢ z réznych warstw: wedzo-
nego sera mozzarella potaczonego z orzechowym, otoczonym
w mace jaglanej, podsmazonym baktazanem, lekko chrupia-
cym na brzegach i aksamitnie delikatnym w §rodku. Obrata

ze skory pieczone papryki i utozyta je ze §wiezymi kulami



solonej mozzarelli, pomidorkami cherry, $wieza bazylia i po-
kropita balsamicznym octem. Przysuneg¢ta blizej mieszanke
mielonego migsa wotowego, cielgcego i wieprzowego, z kté-
rego zamierzata zrobié¢ pulpety z rozmarynem i czosnkiem,
smazone w zeliwnym rondlu i podawane w kociotku, ptywa-
jace w czerwonym sosie.

Frank w zasadzie byt bezradny w kuchni, ale z jakiego$
powodu zawsze nalegat, ze bedzie pomagat w robieniu pul-
petéw z migsa. Nastepnie, kiedy goscie przyszli i zasiedli przy
stole, przechwalat sig¢, ze sam je zrobit.

Angelina zdata sobie sprawg, ze do konca zycia, za kaz-
dym razem, gdy bedzie robita pulpety, bedzie myslata o Fran-
ku. Zaskoczyto ja, ze przynajmniej w tej chwili, cieszyta si¢
Z tego.

Nastepnie baccala marechiara: dorsz w sosie z pomidoréw,
kaparoéw, oliwek, czosnku i pietruszki — lzejsza wersja niz jej
puttanesca*. Wtozyta Swiezego dorsza do formy do pieczenia,
polata go sosem i wstawita do piekarnika. Bedzie si¢ piekt
az zmigknie i rozwarstwi sie. Poda go na pdétmisku razem
z makaronem przyprawionym oliwa z oliwek oraz grubo
mielonym czarnym pieprzem.

Kiedy stonce zaczeto wschodzié, wyjeta z piekarnika
Swiezo upieczony chleb, ktérego zapach natychmiast wypet-
nit cate pomieszczenie. P6tmiski z satatami, kulkami melo-
na owinigtymi szynka prosciutto, przekaskami w ogromnej
ilodci, skomponowanymi z migs, seréw i oliwek oraz tac ze
$wiezymi owocami eksplodowaty kolorami. Wyjeta kurczaka
z piekarnika, sprébowata gulaszu a la bourguignonie, odstawi-
ta na stét lazanig, zeby ja troche ostudzié, pomieszata zupe
i wylaczyta pod nia gaz.

*  Puttanesca — pikantny, bogaty w smaku sos do spaghetti.



Przez kolejne czterdzieSci minut nakrywata do stotu.
Kiedy skonczyta, jej stét bankietowy wygladat fantastycz-
nie i wart byt uwiecznienia na rozktadéwce magazynu ,,Bon
Appetit".

Skonczywszy zmywanie naczyn, staneta i dtugo, spokoj-
nie patrzyta nato, co przygotowata. Wzdychajac, owingta sie
w swéj ulubiony koc, dopita resztke wina i zapadta w spo-
kojny, zastuzony sen na sofie. Na policzku ciagle miata make,
a wjej wlosach pozostat uspokajajacy, kojarzacy sic z domem,
zapach przyrzadzanych potraw.

Przez jedna sekunde, tuz przed tym jak ogarnat ja sen,

poczuta sie znowu soba.

Po godzinie, odkad Angelina zapadta w gteboki sen, do jej
mieszkania zajrzata Mamma Gia wraz z Tina. Poprzedniego
dnia Tina w spokoju $wigtowata swoje urodziny w towarzy-
stwie rodzicéw i kilku bliskich przyjaciétek. Rano, w drodze
na mszg przyjechata po Gig, a teraz obie postanowity od-
wiedzi¢ Angeling.

Gia postanowita, ze pomoze swojej synowej wrécié do
normalnego rytmu i powszedniej rutyny. To, co dzisiaj, byto
wazniejsze niz to, co miato miejsce wczoraj. Siedzenie na
tytku i rozmy$lanie o przesztosci nie miato wigkszego sensu.
Przeszto$é mineta, juz jej nie byto, tak samo jak zakupdéw
spozywczych z zesztego tygodnia.

Gia odkryta, ze tylne drzwi nie sa zamknigte i weszta do
kuchni. Tuz za nia szta Tina. Kiedy drzwi, ktérymi weszty,
zamknety sie z cichym kliknieciem, obie stangty jak wryte.
Oszotomit je widok przygotowanej i pozostawionej na stole
uczty. Tina sttumita okrzyk. Gia stanetaw centrum pomiesz-
czenia i obie rece wsparta na biodrach.

— Cos'e tutto questo? — wyszeptata. - Na co to wszystko?



- Do licha - powiedziata Tina.

Zblizyty sie¢ do stotu niczym turystki, podchodzace bli-
zej zabytku rangi $wiatowej, powoli, starajac si¢ nie uronié
zadnego szczegdtu.

Gia zdjeta pokrywke z toskanskiej zupy fasolowej i po-
wachata, wyrazajac aprobate.

- Catkiem dobrze pachnie.

- Zartujesz sobie? Pachnie przepieknie w catej kuchni -
powiedziata Tina.

- Lazania... melanzane...* pappardelle...* baccala...***
Mnéstwo jedzenia.

Tina pochylita si¢ nad duzym wiklinowym koszykiem,
w ktorym lezato plecione pieczywo.

- O Boze, chleb jest jeszcze ciepty.

- Czerwony sos i pulpety... - Gia wciaz wymieniata ko-
lejne potrawy.

- Patrz na kurczaka. Jest cudny. Kto bedzie to wszystko
jad1?

- Nie wiem. Gdzie jest Angelina?

Tina pchnegta drzwi prowadzace do jadalni, zeby rzucié
okiem.

- Mamma Gia, zobacz tutaj.

Popatrzyty na spokojnie pochrapujaca Angeling i cichut-
ko zamknegty drzwi taczace pokdj z kuchnia. Gia zrzucita
ptaszcz i podkasata rekawy sukienki.

- Poméz mi, skarbie - powiedziata. - Musimy obie po-
chowaé cate tojedzenie. Potem zrobimy sobie kawy i pocze-

kamy, az Angelina si¢ obudzi.

*  Melanzane - baktazan.
**  Pappardelle - rodzaj makaronu, dtugie wstazki zwinigte
w kigbek.
*** Baccala - dorsz.



O drugiej po potudniu, wszystkie trzy — Angelina, Tina
i Gia - siedziaty wokdt kuchennego stotu. Gia jak zwykle
pita kawe¢ ostodzona trzema tyzeczkami cukru. Przed chwila
postawita przed Angelina i Tina bardzo pdzne $niadanie
ztozone z jajecznicy, opieczonego chleba, kietbasek oraz
opieczonych na ruszcie pomidoréow. Obie rzucity si¢ na je-
dzenie.

- Umieram z gtodu - powiedziata Angelina z nutka winy
w glosie. - Chyba zapracowatam sobie na dobry apetyt.

- W takim razie bede¢ przychodzita codziennie, zeby ci
gotowadé, zeby$ tu nie gtodowata - powiedziata Gia.

Tina podchwycita zart i zasmiata sig.

- Nigdy nie widziatam takiej ilo$ci jedzenia - powie-
dziata. - Z trudem domknety$Smy drzwi lodowki. Spedzitas
noc na gotowaniu.

- Co sie stato? Zapomniata$, ze huczne przyjecie zostato
odwotane? - Gia usiadta z nimi przy stole.

- Nie mogtam zasnaé - Angelina uSmiechne¢ta si¢ nie-
§miato. - Szukatam sobie jakiej$ roboty, a ze nakupitam
wczes$niej tyle jedzenia to zaczetam gotowad.

- Nie mogta$ sobie poczytaé gazety? - zapytata Gia.

- Chyba troch¢ mnie poniosto.

- Poniosto? - dopytywata si¢ Gia. - Takiej iloScijedzenia
nie widzieli nawet w stotédwce.

- Ciociu, co masz zamiar zrobi¢ z tym wszystkim? - za-
pytata Tina. - Zepsuje sig, jak bedzie tak staé.

- Nie mozna marnowa¢éjedzenia - natychmiast wypalita
Gia.

- Nie chce marnowaé zadnego jedzenia, Gia — powie-
dziata Angelina - ale co powinnam zrobi¢? Moze wy byscie
co$ zabraty?

- Moge co$ wzia¢ do domu - zaoferowata Tina.



- Rozdamyje po sasiedzku - Gia odsune¢ta swoja kawe na
bok i zerwata si¢ na nogi. - Tego wielkiego kurczaka zaniose
tej drobnej pani Santaguida. Biedaczka ma piccioro dzieci
i matego dzidziusia.

- Chcesz, zebym zabrata zupe na plebanie? - zapytata
Tina.

- Swietny pomyst - skwitowata Gia. - Ale odlej troche
zupy do stoika. Chce troche do domu, bo ma wspaniaty za-
pach.

Angelina wstata, otworzyta lodéwke, podparta sie pod
boki i, niczym generat przypatrujacy si¢ polu bitwy przed
wystaniem gtdéwnej ofensywy, z dystansu ocenita uginajace
si¢ od jedzenia pdotki.

- Okej, konczcie dziewczyny - powiedziata. - Czeka nas

duzo pracy.



NAPOLEONKI Z BAKEAZANOW
[PORC]A NA 6 0SOB]

Ay
g

SKLADNIKI

¢ ée¢ecece

¢

2 baktazany (okoto pét kilograma kazdy)

6l do smaku

1 szklanka mleka

1 szklanka maki ryzowej lub zwyklej maki

1 lyzeczka majeranku

1lyzeczka suszonej bazylii

Y4 tyzeczki mielonego czarnego pieprzu i szczypta pieprzu
do maki

2-3 roztrzepane jajka z okolo 1 lyzkg wody tak, jak do
glazurowania

o 1 szklanka maki jaglanej lub bulki tartej

3

¢ ¢ ¢

1 szklanka oliwy z oliwek (nie extra virgin): okolo 2-3 tyzki
do posmarowania grzybéw portobello, 1 tyzka do smazenia
grzybow i 2-3 tyzki do obsmazenia baklazanéw z kazdej
strony w 2-3 partiach

6-8 grzybow portobello, oczyszczonych, obranych i z ze-
skrobanymi lyzeczka gorzkimi blaszkami

1 lyzka suszonego rozmarynu, uttuczonego w mozdzierzu
Y% lyzeczki soli

11yzka masta



3

okoto 180 g pieczarek oczyszczonych, obranych i pokrojo-
nych na plasterki szeroko$ci okoto 5-6 mm

2 cebulki szalotki (zmielone)

2 zabki czosnku lekko zgniecione i zmielone

Y, puszki przecieru pomidorowego (okolo 180 g)

Y tyzeczki ziela angielskiego

6-8 lyzek kwasnej $mietany

¢ ¢ ¢ ¢ece

Y kg wedzonego sera mozzarella, w plastrach szerokosci
okoto 1 cm

3

Y kg sera Gruyére, pokrojonego specjalnym nozem do
sera

o Y szklanki stodkiej $mietany

cw 6-8 galazek $wiezej bazylii

WYKONANIE

cw Przekrdj baklazany na cztery czgéci, a nastepnie na plaster-
ki o grubosci okolo 1,5 cm. Posdl kazdy plasterek z obu stron
i odléz je na podwdjnie ztozony recznik papierowy. Na wierzch
osolonych kawatkow baklazana réwniez potéz recznik papierowy.
Obcigz je deska do krojenia, nastpnie postaw na niej jaka$ ciezka
miske albo puszke z jedzeniem. Zostaw tak na pét godziny (mato
na celu usunigcie goryczy z baklazanéw oraz zgniecenie kawatkéw
tak, aby nie wchtaniaty zbyt duzo ttuszczu podczas smazenia).

cs Przygotuj sobie miejsce do panierowania. Nalej mleko do
niskiego naczynia, na przykiad formy do robienia tarty. Zmieszaj
make z majerankiem, bazylig i szczyptg mielonego czarnego pie-
przu. Wysyp te mieszanke na talerz lub na inna plaska powierzch-
ni¢. Jajka do glazurowania wlej do innego plytkiego naczynia.
W poblizu miej przygotowany arkusz woskowanego papieru do
pieczenia, na ktorym bedziesz klaé¢ panierowane bakfazany.

o Zanurz kazdy plasterek baklazana w mleku, a potem w mace.
Strzep nadmiar maki, nastepnie zanurz je w roztrzepanych jajkach



i w mace jaglanej (lub bulce tartej) i potéz kazdy panierowany
kawatek baklazana na papierze. Postepuj tak samo z kazdym
plasterkiem. Zostaw panierowane baklazany na 3o minut, zeby
troche wyschly.

o W tym czasie zmieszaj w miseczce pokruszony rozmaryn,
s6l i ¥ tyzki czarnego pieprzu. Natrzyj grzyby portobello oliwa
w ilo$ci 2-3 tyzek, i wetrzyj rozmarynowa mieszanke w calg po-
wierzchnie grzybéw. Na §rednim ogniu na duzej patelni stop
masfo z jedng tyzka oliwy, zostawiajgc reszte oliwy na pdzniej.
Kiedy tluszcz zacznie skwiercze¢, usmaz na nim natarte grzyby
portobello. Pamietaj, zeby przysmazy¢ kazda strone, ale zacznij
od postawienia ich kapeluszami do géry tak, aby najpierw oddaly
soki. Kazdg strong smaz okolo 3-4 minuty.

oy Przetoz portobello na podreczy potmisek, a puszczony przez
nie sok zlej do malej zaroodpornej miski. Na tej samej patelni
podgrzej kolejng tyzke oliwy i na $rednim ogniu usmaz szalotki,
czosnek i pieczarki. Czesto mieszaj, aby grzyby sie nie przypalily,
dopdki nie zaczna puszczaé sokdw. Trzymaj je na ogniu jeszcze
przez okolo 5-8 minut tak, zeby grzyby sie nie rozpadly. Nastep-
nie, uzywajac szczypiec lub tyzki z dziurkami, przetéz pieczar-
ki na maly talerz (muszg ostygna¢ do temperatury pokojowej),
a czosnek, szalotki i pozostate na patelni soki przelej do tej samej
miski, do kt6rej wlalas soki z portobello.

av Kiedy panierowane baklazany nieco wyschna, oczy$¢ pa-
telni¢ i na $rednim ogniu podgrzej na niej oliwe, w ilosci zakry-
wajacej dno patelni (okoto 2-3 lyzki). Potoz kawalki baklazana
na goracy olej i nie przewracaj ich przez pierwsze 2 minuty, co
pozwoli panierce przywrze¢ do powierzchni warzywa i zapobie-
gnie jej odpadaniu. Odwré¢ plasterki baklazana i smaz na drugiej
stronie w taki sam sposéb, czyli nie przewracajgc przez 2 minuty.
Dodaj oliwy, jesli to konieczne, a nastepnie przetéz kawaltki do
obcieknigcia na papierowy recznik. Usmaz kolejne partie bakla-



zana w taki sam sposéb. Pomiedzy kolejnymi porcjami wyczys$¢
patelnie i nalej $wiezej oliwy. Przy patelni o $rednicy ok. 30 cm
bedziemy smazy¢ w 3 porcjach.

oy Podgrzej piekarnik do 180°C.

o Do miski, do ktdrej zlalas sok z grzybow, szalotek i czosnku
dodaj przecier pomidorowy i ziele angielskie. Przed ulozeniem
warstw odt6z do dekoracji % szklanki kwasnej $mietany. Uktadaj
napoleonki w nasmarowanej mastem formie do pieczenia o roz-
miarach okoto 25 cm na 30 cm o glebokosci okolo 5 cm.

oy Kolejnoé¢ uktadania warstw kazdej napoleonki od dotu do
gory jest nastepujaca: jeden portobello, plaster mozzarelli, plaste-
rek baklazana, na ktéry nakladamy lyzke przecieru pomidoro-
wego, 4 lub 5 kawalkéw pieczarek, kolejny plasterek bakfazana,
tyzka stolowa kwaénej $mietany i 1 tyzeczka sosu pomidorowego
oraz kawalek sera Gruyeére (5 cm na 10 cm). Je$li masz dodatkowe
kawatki baktazana, uldz je réwniez w formie do pieczenia. Przy-
kryj danie folig aluminiowg i piecz, az zmigkng baklazany, stopi
sie ser i utworza napoleonki, co zajmie okolo 30 minut. Nastepnie
zdejmij folie i piecz jeszcze przez 5 minut. W tym samym czasie
piecz dodatkowe kawalki baklazana. Wyjmij z piekarnika i odstaw
na 5 minut.

PODANIE

av Ostroznie przetdz napoleonki na srodek talerza, na ktérym
zostang podane. Na gore naléz odrobing $mietany i udekoruj
galazka bazylii. Dodatkowe kawalki baktazana podaj na pétmi-
sku jako dodatek do dania gtéwnego. Wy$mienicie smakuje ze
schlodzonym Chardonnay.



PROPOZYCJA PANA CUPERTINO
&

Tina mingtajedna przecznice, przeszta obok szkoty i koscio-
ta, potem skrecita w prawo w brame z cienkich zelaznych
pretow, ktdra prowadzita na malutkie podwdrze plebanii ko-
éciota pod wezwaniem Swictego Jézefa. Otworzyta furtke
biodrem, poniewaz obiema r¢koma dzwigata duzy garnek
peten zupy. Przeszto jej przez mysl, ze rabatkom przydatoby
sig pielenie. Kiedy jeszcze chodzita do szkoty, zawsze wio-
sna zakonnice zabieraty grzeczne dziewczynki z piatej klasy,
zeby pomagaty w ogrodzie, a w tym samym czasie grzeczni
chtopcy wyrywali chwasty.

Lokciem nacisngta przycisk dzwonka i zerkata do §rodka
przez koronkowe zazdrostki. Widziata jak ojciec DiTucci,
odziany w dziergany, gruby czarny sweter i kapcie, szura no-
gami, idac korytarzem, zeby otworzy¢ drzwi. Na jej widok,
w gescie przywitania szeroko roztozyt rece i usmiechnat sig
promiennie, kiedy podata mu garnek. Uczynita znak krzy-
za, a on ja pobtogostawit. Zaraz jednak pobiegta w kolejne

miejsce z nowa porcja jedzenia.

<< 7 1 L .



do jej domu z ogromna taca, na ktérej znajdowat sie wielki
pieczony kurczak, hermetycznie zamykana miska z sosem,
gora risotto i zielona fasola. Wystarczajaco duzo jedzenia dla
catej rodziny z oktadem, a zblizata si¢ wtasnie pora podawa-
nia obiadu. Gia w kilku stowach wyjas$nita przyczyne swojego
naj$cia, co Jeanie skwitowata radosnym $miechem, bowiem
poczuta sig, jakby wtasnie trafita w totka. Zaprosita Gig¢ na
kawe i od razu zajg¢ta sie kurczakiem. Owinawszy go w folig
wtozyta do piekarnika, zeby si¢ podgrzat.

Gia wyjeta dzidziusia, Rosie, z wysokiego krzesetka i po-
sadzita na swoim wydatnym biodrze. Dwdéch mniejszych
chtopcéw usadowito si¢ tuz u jej stop, a trzylatka uczepita
sig¢ jej spodnicy i wyciagata raczki, zebyja podnie$é i posadzié
przy niemowlaku. Gia powiedziataJeanie, zeby nie spieszyta
si¢ z kawa - byta teraz w swoim zywiole.

Tymczasem Tina bytajuz w kolejnym miejscu. Zaniosta
glebokie naczynie z gotowym do podgrzania daniem na sam
prég domu panstwa Cappuccio i zadzwonita do drzwi. Pani
Cappuccio byta mita starsza kobieta, mieszkajaca ze swoim
wnukiem,Johnnym, ktérego rodzice umarli kilka lat temu.

Drzwi otworzyt Johnny. Byt szczupty, raczej wysoki, miat
niebieskie oczy i byt nie§miaty, ale przystojny - przynajmniej
tak postrzegata go Tina. Z pokoju dobiegaty dzwigki meczu
pitki noznej.

- Cze$¢,Johnny.

- Cze$¢, Tina.

Tina nieSmiato podata mu garnek.

- To dla ciebie i twojej babci. Gulasz, ktéry zrobita moja
ciocia Angelina. Jest §wietna kucharka. Musicie tylko wtozy¢
go do piekarnika, zeby podgrzaé przed zjedzeniem.

- Naprawde? Wow. Dzigki. Wyglada $wietnie. Podziekuj
pani D'Angelo.



- Jasne.

Tina powoli odwrdécita si¢ i zaczgta schodzié po schodach.

- Do zobaczenia, Johnny.

Lubita wypowiadaé na gtosjego imig, aJohnny lubit kie-
dy onaje méwita.

- Pa.

Johnny zrobit krok w tyt, Tina wyszta juz na ulicg, ale
jako$ udato im si¢ nie spuszczaé si¢ nawzajem z oczu, az do
momentu, kiedy Tina zniknegta za rogiem.

W ciagu kolejnych kilku godzin jedzenie przygotowa-
ne przez Angeling zostato rozdzielone migdzy okolicznych
mieszkancow. Pozostata jedynie lazania. Angelina przypo-
mniata sobiejak czute zaopiekowata si¢ nia Dottie poprzed-
niego dnia i specjalnie dla niej zachowata to danie. Zatozyta
ptaszcz, chwycita naczynie z lazania i przeszta na druga stro-
n¢ ulicy.

- 0O, Angelina! Co przyniostas? - zapytata Dottie, otwie-
rajac drzwi.

Angelina przekazata jej danie i uémiechneta sig.

- Dottie, wczoraj byta$ dla mnie taka mita i przyniosta$
mi zupe escarole i w ogéle... Wigc zrobitam dla ciebie mata
lazanie.

- O niech to! Jak stodko... Nie musiata$ tego robié¢. Jak
smakowata ci zupa?

- Och,juzjej nie ma.

- To dobrze. Wejdziesz?

- Nie, musze¢ juz lecieé, ale dzigkuje jeszcze raz, Dottie.

- Nie ma za co, skarbie - zerkng¢ta ponad ramieniem
Angeliny. - Zaczekaj, Angelino, podejdz tu, prosze. Muszg
cig przedstawié¢ - powiedziata Dottie i zbiegta po schodach
z garnkiem w regkach.

Angelina odwrécita sig i zobaczyta starszego mezczyzng,



ktory szedt ulica, czytajac przy tym ztozona wpot gazete.
Szlachetnie tysiat, byt §redniego wzrostu i budowy, nosit pro-
ste, ale gustowne ubranie, na ktore sktadaty si¢: skérzane bra-
zowe buty z zadartymi noskami, bladoniebieski kaszmirowy
kardigan, ktéry widaé byto spod ptaszcza wjodetke. Okulary
raz zaktadat na nos, raz podnosit do géry, jakby chciat zna-
lez¢ najlepsze dla nich miejsce i osiagnaé kompromis miedzy
pragnieniem czytania gazety, a takim poruszaniem si¢ po
chodniku, zeby o nic si¢ nie potkna¢ ani na nic nie wpas$¢. Byt
tak zaabsorbowany, ze niemalze ominat wejscie. W ostatniej
chwili wyczul, ze jest obserwowany, podniést wzrok i do-
strzegt dwie kobiety czekajace, zeby si¢ z nim przywitacé.

- Basil - powiedziata Dottie - chciatabym ci kogo$
przedstawié.

Basil spojrzat na stojaca za Dottie Angeling.

- Och, dzienh dobry - powiedziat do niej.

- Angelino, to moj brat, Basil Cupertino. Niedawno
przeszedt na emeryture i bedzie teraz ze mna mieszkat. To
jest Angelina, o ktdrej ci opowiadatam. Mieszka po sasiedzku.

Angelina wyciagneta reke.

- Jak si¢ pan miewa, panie Cupertino? Witamy w naszej
dzielnicy.

- Jestem zaszczycony, ze mogtem pania poznaé, mtoda
damo. Jednocze$nie prosze przyjaé wyrazy wspdtczucia po
stracie me¢za.

W tej chwili Angelina zerkne¢ta gdzie§ w bok. Wzdry-
gneta sie na samo wspomnienie stowa ,maz". Przez sekunde,
mimo swojej otwarto$ci, pozatowata, ze tu przyszta. Spojrzata
znowu na pana Cupertino i odkryta, ze patrzenie mu w oczy
nie sprawiajej trudno$ci. Niemite uczucie przemingto rownie
szybko, jak si¢ pojawito. Wydawat si¢ mitym czlowiekiem.

- Dziekuje - powiedziata. - Byt Swietnym facetem.



Na twarzy pana Cupertino pojawit si¢ delikatny u$miech.

- I madrym, skoro poslubit taka pickna dziewczyng. Co
jest w tym garnku?

- Angelina przyniosta lazanig¢ - powiedziata Dottie.

Pan Cupertino zerkat to na garnek, to na Angeling.

- Bardzo mito z pani strony. Dzigkujemy - powiedziat.

- Mam nadziejg, ze bedzie smakowaé - odpowiedziata.

- Wypije pani z nami filizanke kawy? — spytat.

- Musze juz i$¢. Dzigkuj¢, moze innym razem?

- Bardzo dobrze — powiedziat z kurtuazyjnym skinie-
niem, wktadajac okulary do kieszeni.

- CO6z - powiedziata Dottie - pdjde i wstawig ja do pie-
karnika. Dzigki, Angie.

Basil poszedt za nig do domu, po drodze jeszcze si¢ od-
wroécit, by zyczliwie pomachaé Angelinie gazeta zanim za-
mknat drzwi. Kiedy Angelina ruszyta w drogg powrotna do
domu, pomyS$lata, ze Dottie musi by¢ zadowolona z tego, ze
ma z kim zje$¢ obiad.

Kilka dni pdézniej, po pierwszej wzglednie spokojnej nocy,
Angelina ruszyta z robota, starajac si¢ nadgonié zalegte obo-
wiazki domowe. Szczycita si¢ tym, ze podtoga wjej kuchni
byta zawsze tak czysta, iz mozna byto z niej je$¢. Dbata o to,
zeby nigdy nie byto na niej nawet pytku. Wtasnie na kola-
nach wdrazata swoja filozofi¢ w zycie — w rgce miata twarda
szczotkeg, a obok siebie wiadro goracej wody z ptynem do
mycia, gdy ustyszata dzwonek do drzwi.

Jeszcze przez kilka sekund szorowata uparta plamg.
Dzwonek zadzwonit ponownie. Wstata wigc, odtozyta
szczotke do wiadra i gwattownie szarpngta drzwi. Otworzyta
w fartuszku i z6ttych gumowych rekawiczkach.

Na progu stat Basil Cupertino. W rekach trzymat pusty

garnek po lazanii.



- O, witam, panie Cupertino.

Zdjetra rekawiczki i wetkneta je do kieszeni fartuszka.
Pan Cupertino nic nie méwit. Angelina nie mogta pozby¢
si¢ wrazenia, ze mierzyt ja wzrokiem.

- Dzien dobry, Angelino. Siostra mnie z tym wystata -
wzrokiem wskazat na naczynie, ale go jej nie podat.

- Zebym oddat - powiedziat po dtugiej pauzie.

Angelina nie wiedziata, czy powinna siggnaé po garnek,
czy nie. Wydawato jej sie, ze mgzczyzna nie miat zamiaru
wypusci¢ go z rak.

- Proszg - powiedziat wreszcie i niechegtnie przekazat
jej garnek.

- Dzigkuje, panie Cupertino. Nie musiat si¢ pan fatygo-
waé. Wpadtabym do panstwa przy okazji.

- Cébz, terazjuz pani nie musi.

Wsadzit rece do kieszeni, jak cztowiek czekajacy na au-
tobus lub po prostu czekajacy na coS$.

- Alez to zaden problem.

Angelina oparta si¢ dtonia o futryne.

- Dzigkuj¢ jeszcze raz.

- Cata przyjemnos$¢ po mojej stronie.

- Mito to stysze¢.

- Przyszedtem z przyjemnos$cia - powtdrzyt.

Nic nie wskazywato na to, ze ma zamiar odej$s¢. Wrecz
przeciwnie. Wszelkie oznaki wskazywaty na to, ze co$ jesz-
cze braka mu si¢ po gtowie. Pozostajac pod wpltywem jego
dobrego wychowania, Angelina nie miata innego wyjscia
jak na pewien czas porzuci¢ zamiar dalszego szorowania
podtogi.

- Czy zechciatby pan wej$¢ na filizanke kawy, panie Cu-
pertino?

Niesmiato skinat gtowa, przyjmujac jej zaproszenie.



- Tak - powiedziat, skrupulatnie wycierajac buty o matg
przed drzwiami. - Tak, chg¢tnie. Dzigkuj¢ bardzo.

Minatja i wszedt do pokoju. Angelina zamkngta za nim
drzwi i podazytajego $ladem.

- Wtadnie konnczytam sprzatanie w kuchni.

- Och, czyli co$ pani gotuje? - dopytywat gorliwie Basil.
W jego gtosie pobrzmiewata nadzieja.

- Nie. Ale mam $wiezo zaparzonga kawe, chyba ze woli
pan...

- Bede zaszczycony.

Basil skierowat si¢ do kuchni, wybierajac najkrdtsza dro-
g¢. Stojace jeden przy drugim domy po obu stronach ulicy
miaty wtadciwie taki sam rozktad wnetrz, wigc doktadnie
wiedziat dokad ma i$¢. Frank poczynit kilka zmian, na przy-
ktad zbudowat okno wykuszowe od frontu i o kilkadziesiat
centymetrow powigkszyt kuchnig, zeby Angelina mogta
urzadzi¢ sobie spizarnig i by zmiedcita si¢ tam Niezawodna
Staruszka oraz duzy drewniany st6t w wiejskim stylu. Ale
i tak dom byt podobny do domu Dottie i pan Cupertino
natychmiast poczut si¢ jak u siebie.

Kiedy Angelina odktadata na bok swoje przybory do
sprzatania, krzatat si¢ dookota. Nie nerwowo, ale jak czto-
wiek szukajacy nowego domu i ogladajacy kuchni¢ wjednym
z pokazywanych mu budynkéw. Przesuwal dtonig po bla-
tach, z podziwem komentowat obfito§¢ zidt, ktére Angelina
powiesita do wysuszenia i zadawat jakie$ inteligentne pyta-
nia dotyczace robiacej wrazenie kuchenki, o jej pochodze-
nie, wydajno$¢ i tym podobne. Kiedy wreszcie usiadt przy
kuchennym stole, Angelina postawita przed nim parujaca
porcelanowa filizankg.

- Jaka pan pije? - zapytata.

- Czarna jest w porzadku.



Usiadta na wprost niego po drugiej stronie stotu. Nagle
palcem wskazujacym postukat w filizanke.

- Po zastanowieniu, chetnie dodatbym mleka do kawy,
jesli moge prosié?

- OczywiScie.

Zanim jeszcze wykonata najmniejszy ruch, Basil byt juz
na nogach i szedt w kierunku loddéwki.

- Prosze¢ mi pozwolié - méwit.

Otworzyt lodowke ijego gtowa znikneta zajej drzwiami.

Mijaty sekundy.

- Jest na najwyzszej pdtce - powiedziata, przekrzywiajac
gtowe w zdziwieniu.

Mineto jeszcze kilka sekund zanim Basil odpowiedziat.

- Tak, tak. Juz widze. O rany.

Pojawita sie jego gtowa. Wygladat na zadowolonego.

Wrécit z pétlitrowa butelka mleka w rece i nalat odrobine
do swojej filizanki.

- Ma pani bardzo czysta kuchnie¢ - powiedziat, kiedy
upit tyk kawy.

To byt werdykt, nie opinia czy komplement.

Angelina napita si¢ ze swojej filizanki i uS§miechneta sig
do niego.

- Moja mama zawsze moéwita, ze tatwiej jest ugotowad
dobre jedzenie w wysprzatanej kuchni.

Sentymentalno$é tych stéwjeszcze bardziej go rozluznita.
Westchnat z rozrzewnieniem.

- Przezytem wszystkie lata mojej zawodowej Kkariery
w takim uporzadkowanym stylu - powiedziat.

- Co pan robit? Mam nadzieje, ze nie ma pan nic przeciw
mojemu dopytywaniu? — dodata z nutka ironii w gtosie.

ZYozyt przed soba rece i patrzyt na nia tagodnie, przybie-

rajac powazny wyraz twarzy.



- Przez czterdzies$ci lat, prawie do dnia dzisiejszego, by-
tem specjalista do spraw ubezpieczen. Przez ostatnie dziesig¢é
lat bytem szefem wydziatu w duzej firmie ubezpieczeniowej.
Moja praca polegata na kalkulacji i ocenie ryzyka. Czegsto
udawato mi si¢ okreéli¢ co do miesiacajak dtugo dany czto-
wiek przezyje po przejSciu na emeryture. Albo czy w ogdle
do niej dozyje.

- Doprawdy? - Angelina byta pod wrazeniem.

- Tak. Zawsze opieratem si¢ na bardzo doktadnych da-
nych, ale wydaje mi si¢, ze miatem rowniez smykatke. Tabele
ubezpieczeniowe moga naprawde sporo powiedzieé. Wazny
jest tez ludzki element.Je$li cztowiek majakie$ pasje, ktorym
si¢ oddaje albo wnuki, jeSli ma jasno postawione cele, dla
ktérych warto zy¢, to zawsze dodawatem czas do wstepnych
obliczen. Z praktycznego punktu widzenia nie mam naj-
mniejszych watpliwo$ci, ze wazne jest mie¢ dla czego zyé.

- To, co pan mOwi ma sens.

Basil spojrzat w dét.

- Ateraz samjestem na emeryturze. I przyjechatem, zeby
zamieszkaé z siostra.

Angelina miata wtadnie powiedzieé¢ mujak bardzo lubita
Dottie ijaka byta dobra sasiadka przez te wszystkie lata, ale
uprzedzit ja i pierwszy przemdéwit, zmierzajac wreszcie do
puenty.

- Czy nie ma pani nic przeciwko, zebym powiedziat dla
czego ja chciatbym teraz zyé?

- Niech pan powie, panie Cupertino.

Odstawit swoja kawe na bok i pochylit si¢ do przodu.

- Dla pasji.

- Pasji?

- Dok#tadnie tak, Angelino. Pasji.

Angelina odsune¢ta si¢ na krzesle, bowiem poczuta si¢



trochg¢ niepewnie. Przyciagata jajednak jego niespodziewana
zywiotowosé.

- Przez czterdziesci lat - powiedziat - prawie do dnia
dzisiejszego pilnie zajmowatem sig¢ liczbami. Czytatem gtéw-
nie gazety i tym podobne, od czasu do czasu ogladatem jakis
film, ale nigdy nic takiego, co poruszytoby dusze¢. Ale teraz
jestem zdecydowany dos$wiadczyé artystycznej strony zycia.
Chce czytaé epike i poezje, poezjg, ktdra oparta sig uptywowi
czasu. Chce¢ chodzi¢ do muzedw i ogladaé¢ obrazy: ,,Picassy”
i ,van Goghi", widzie¢ wigcej niz zwykta farbg i ptétno pod
spodem. Chce stuchaé orkiestry symfonicznej, chodzié¢ do
opery, stuchaé¢ Milesa Davisa i Louisa Armstronga, i kupié
sobie jaka$ ptyte Beatlesow. Jesli tylko moge, chcg poznaé
wszystko, co przegapitem w zyciu. Chce doswiadczaé pasji
wszystkimi zmystami.

Czekat i obserwowatjej reakcj¢. Kiedy przemawiat, oczy
Angeliny robity si¢ coraz wigksze.

- Naprawdg? -jedynie tyle udato jej si¢ wykrztusié.

- Tak - Basil pochylit sig jeszcze bardziej. - Tak i muszg
z panig porozmawia¢, Angelino, poniewazjestem przekona-
ny, ze to dzigki pani zaczatem odczuwad pasjg.

- Panie Cupertino, nie do konicajestem pewna do czego
pan zmierzaio czym pan méwi, ale nie uwaza pan, zejestem
dla pana za mtoda?

Roze$§miat si¢ gtosno i zyczliwie. Byt naprawdg rozba-
wiony.

- Nie o pania chodzi, moja droga. Chodzi o pani lazanig.

- Moja lazanig?

Basil zamknat oczy.

- Lazania. Nigdy az do tej chwili nie zdawatem sobie
sprawy jakie to pigkne stowo. La-za-nia. Nawet wypowia-

dajac to stowo, mégtbym przysiac, ze zndéw czuje jej smak.



Jadtem panilazanig przez trzy dni. Trzy petne zachwytu dni.
Kazdy kes sprawiat, ze odczuwatem ja wszystkimi zmystami,
a im wigcej jadtem, tym stawata si¢ smaczniejsza. Angeli-
no,jedzenie przyrzadzonej przez pania lazanii byto jednym
z najbardziej poruszajacych dos§wiadczen w moim zyciu.

- Mito mi, ze panu smakowato.

Basil wyjat okulary z kieszeni koszuli i zatozyt je na nos.

- Tak byto. Wigc przejdzmy do interesdw. Angelino, jak
si¢ pani powodzi odkad odszedt pani maz?

Nic nie wskazywato na to, ze padnie pytanie tego typu,
ale przybratajego oficjalna manierg.

- Niejestem pewna czy powinno to pana interesowac.

- Prosze¢ mi wybaczyé - powiedziat Basil. - To byto zbyt
obcesowe. Prosz¢ mi pozwolié¢ zaczaé od poczatku. W rzeczy
samej przyszedtem po to, aby ztozy¢ pani pewna propozycjeg.

- Zupetnie nie wiem, co mam o tym myS$leé, panie Cu-
pertino, ale przyznam, ze zaintrygowatl mnie pan.

- Miatem nadziejg, ze tak si¢ stanie - zerkat znad opra-
wek okularéw. - Chodzi o to, ze chciatbym pani ptacié¢ za
gotowanie dla mnie. Moja siostra, Dottie,jest cudowna, pet-
na cieptych uczué osoba, ale przy tymjest okropna kucharka.

Angelina spojrzata na niego wspdtczujaco.

- Tak mi przykro.

- Bytoby pani jeszcze bardziej przykro, gdyby musiata
pani je$¢ jej pasta fagioli*. Wracajac do tematu, chciatbym
zleci¢ pani przygotowywanie dla mnie $niadan i obiaddw,
sze$§¢ dni w tygodniu. Pani wskazataby, ktéry dzierh chce mied
wolny. Przychodzitbym do pani, wigc nie trzeba bgdzie do-
nosi¢ positkéw. W sprawie menu polegatbym catkowicie na

pani guscie.

* Pasta fagioli — makaron z zupa fasolowa.



- Przychodzitby pan tutaj?

- Oczywiscie. Nie ma pani nic przeciw temu?

- Wydaje si¢ rozsadne.

- W zamian bede¢ pani ptacit za caty miesiac z géry.
Sumeg, ktéra proponuje¢ zapisatem na tej karteczce.

Wyjat z kieszeni ztozona w pét kartke w linie i popchnat
ja przez sté6t. Angelina otworzyta ja, przeczytata, ztozyta
z powrotem i potozyta przed soba.

- Nie bede ukrywata, ze przydataby mi si¢ jaka$ praca,
aby zwiazaé¢ koniec z koficem, panie Cupertino. Mogtabym
pana karmié¢ niezwykle wystawnie za sume, ktéra widnieje
na tej kartce.Jednak zastanawiam si¢ co powie na to Dottie?
Nie chceg jej wchodzi¢ w parade.

Basil przytaknat. Bytojasne, ze przewidziat takie pytanie.

- Zaczeta pracowaé w sklepie na nocna zmiang, wigc i tak
sam bede spozywat wigkszo$¢ positkéw. Rozmawiatem z nig
ijest jak najbardziej za.

Angelina siedziata nieruchomo, dajac sobie czas na prze-
mys$lenie tego pomystu. Basil czekat cierpliwie, a potem kiedy
uznat, ze uptyng¢to wystarczajaco duzo czasu zadatjej pytanie.

- Jeste§my umoéwieni?

- Tak. Jeste§my umoéwieni.

Pan Cupertino wstat i podali sobie dtonie.

Skoro udato mu si¢ zawrze¢ umowe, na ktérej mu zale-
zato, pan Cupertino zdjat marynarke z oparcia krzesta i ubrat
si¢ do wyjscia. Angelina odprowadzita go do drzwi. Kiedy
doszedt do chodnika odwrécit sig.

- Widzimy sig jutro na $niadaniu? O 6smej? - zawotat
rado$nie.

- Niech bedzie 6sma. Prosze¢ si¢ nie spdznié.

- Nigdy si¢ nie spdézniam.



Angelina u§miechneta si¢ troche wbrew sobie i oparta sig
plecami o zamkniete drzwi, zeby chwile pomy$le¢. Czyzby
zgodzita si¢ zbyt pochopnie? Suma, ktéra pan Cupertino
zapisatl na karteczce byta naprawde duza. Nawet jesli wciaz
miataby prace, trudno bytoby mu odmoéwié. Odczuwata dume
zmieszana z ekscytacja. Bez watpienia ugotowana przez nia
potrawa musiata mu smakowacd.

Za pdino, ‘zeby sie teraz wycofa¢é — pomyslata. Umowa to
umowa. Musiata i§¢ na zakupy. Kiedy szykowata si¢ do wyj-
$cia, w gtowie klarowatyjej sic pomysty na $niadania i obiady.
Widziataje tak wyrazniejak w otwartej ksiazce kucharskiej.
Rozpocznie od czego$ wyszukanego, czego$ klasycznego na
$niadanie.

Poza tym moze juz kupié¢ sktadniki na kolejna lazanig.

&



LAZANIA PROWANSALSKA
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SKLADNIKI
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2 lyzki oliwy z oliwek (1 do smazenia, 1 do makaronu)

2 cebule szalotki, pokrojone w malg kostke

2 zabki czosnku, drobno pokrojonego

450 g krojonych pomidoréw z puszki

1lyzeczka listkéw $wiezego rozmarynu, bardzo dokladnie
i drobno posiekanego (z jednej duzej galazki)

1lyzka listkow $wiezego tymianku, drobno posiekanego
(okoto 6-12 gatazek w zaleznosci od tego jak gesto listki
rosng na fodydze)

tlyzka $wiezej naci z pietruszki, posiekanej (okolo 12
galazek)

2 $wieze liscie szatwii, drobno posiekane

4 tyzeczki soli

Y lyzeczki mielonego czarnego pieprzu

1 opakowanie makaronu do lazanii (okolo 16-20 platow
makaronu)

2 szklanki (okolo 500 g) sera ricotta

Qv 120 g sera parmigiano reggiano (parmezan) - 60 g starte

na tarce (okolo 1 szklanki) i 60 g pociete na 24 kawatki
o dtugoéci 5 cm i szerokosci okolo 8 mm
220 g sera Neufchatel, pokrojonego na kostki



2 duze jajka, roztrzepane

¢ ¢

Y szklanki $wiezych posiekanych listkéw bazylii: % do

ulozenia na sosie pomidorowym i % szklanki na wierzch

plus 12 malych gatazek do przybrania

oy 2 lyzki $wiezych listkdw oregano, posiekanych (6-12 gala-
zek w zaleznosci od tego, jak gesto listki rosng na gafazce)

o 11 % szklanki suszonych pomidoréw w oleju, pokrojonych

na cienkie paski

2 szklanki pokruszonego sera Gruyere

okoto 140 g ziotowego sera Boursin

¢ ¢ ¢

Y5 szklanki $mietany

WYKONANIE

o Zagotuyj osolong wode w duzym garnku na makaron do la-
zanii.

os Zeby przygotowaé sos pomidorowy w $redniej wielkosci
rondlu, podgrzej tyzke oliwy z oliwek na $rednim ogniu. Podsmaz
szalotki i czosnek do zeszklenia. Dodaj pokrojone pomidory, roz-
maryn, tymianek, pietruszke, szalwie, sél i pieprz, i mieszaj, zeby
polaczy¢ skladniki. Zagotuj, a nastepnie zmniejsz ogien, Zeby sos
dusil si¢ bez pokrywki, az wszystkie smaki si¢ potaczg, ale zanim
pomidory zaczng si¢ rozpadaé. Zajmie to okolo 20 minut. Spraw-
dzaj od czasu do czasu, zeby nie dopuscic do przypalenia si¢ sosu.

a» Gotuj makaron przez 10-15 minut, zeby byl al dente. Odcedz
i przeléz do duzej miski. Skrop pozostaly oliwg z oliwek, zeby
platy nie posklejaly sie ze sobg. Odstaw, zeby ostygly na tyle, aby
mozna bylto chwyci¢ je do reki.

ov Ta lazania bedzie miala cztery warstwy, ale dwa rézne ro-
dzaje warstw sera.

aw Jeden rodzaj bedzie skladal sie z ricotty, tartego parmezanu,
Neufchitel i jajek, ktdre je polgczy. Polacz ricotte z parmezanem
w misce, dodaj polowe pokrojonego w kostke Neufchatel (druga



polowe zostaw na po6zniej), wlej roztrzepane jajka i odstaw na
chwile.

o Podgrzej piekarnik do 180°C.

o W zarcodpornym naczyniu uléz 4-5 platéw makaronu, je-
den przy drugim tak, aby brzegi nachodzily na siebie. Na wierzch
naléz potowe mieszanki serowo-jajecznej i réwno ut6z na niej
12 paskéw parmezanu oraz polowe odlozonych kostek z sera
Neufchitel. Zostaw reszte parmezanu i Neufchitel na kolejng
warstwe (latwiej jest w réwnych odstepach nalozyé mase sero-
wo-jajeczng przy pomocy tyzki, a nastepnie j3 rozsmarowac). Na
gore sera natoz 2 tyzki $wiezej bazylii, polowe $wiezego oregano
i ¥ szklanki suszonych pomidoréw. Nastepnie w taki sam sposob,
jak przy pierwszej warstwie, roz16z kolejna warstwe 4-5 kawatkow
makaronu.

av Kolejny rodzaj wypelnienia serowego bedzie sie skladal
z serow Gruyére i Boursin. Posyp makaron potowa sera Gruyére,
a nastepnie na Gruyére roztéz polowe sera Boursin. Roztdz druga
polowe suszonych pomidoréw. Trzecia warstwa sklada sie z ko-
lejnej porcji makaronu, mieszanki serowo-jajecznej, pozostatych
12 kawatkéw parmezanu, pozostatych kawatkéw sera Neufchatel,
2 tyzek bazylii, reszty oregano i pozostalych suszonych pomidoréw.

o Ostatnia, gorna warstwa sklada si¢ z makaronu, na ktory
nakladamy pozostaly ser Boursin, $mietane, na to chochle sosu
pomidorowego, a na sam wierzch dajemy pozostaty ser Gruyére.

o Pieczemy w piekarniku pod folig przez 30 minut. Potem
zdejmujemy folie i pieczemy jeszcze przez 10 minut. Wyjmuje-
my naczynie i odstawiamy na 10 minut przed pokrojeniem na 12
kawatkow. Po wierzchu posypujemy % szklanki §wiezej siekanej
bazylii. Kazdy talerz z porcja lazanii udekoruj galazky swiezej
bazylii.



JAJKA PO BENEDYKTYNSKU Z BASILEM
&

Basil Cupertino przez cate swoje zycie byt cztowiekiem bar-
dzo drobiazgowym i metodycznym. Skrupulatnie zaplanowat
swoja finansowa przyszto$é po przejSciu na emeryturg, ale
zdawat sobie spraweg, ze maksymalne wykorzystanie niedaw-
no zyskanego wolnego czasu wymaga catkowicie odmienne-
go planowania. Zaktadat, ze w nadchodzacych latach moze
udawa¢ si¢ w podréze, na przyktad do Wtoch, zeby zwiedzié
Florencje¢ lub Rzym, ale do$¢ szybko stwierdzit, ze na tego
typu wyprawy moze mieé¢ ochote co najwyzej sporadycznie.
Znat siebie na tyle dobrze, zeby wiedzieé¢, ze nie najlepiej
znosi podrdze i raczej nie zalezy mu na odstgpstwach od
znanej rutyny dnia powszedniego. Nie u§miechato mu si¢ pa-
kowanie i znoszenie niewygdd w podrézy do jakich$ niezna-
nych mu panstw. Nie wykluczat tego zupetnie, ale nie chciat,
aby turystyczne wyjazdy staty si¢ podstawa jego planow.
Z godna podziwu stanowczos$cia podjal decyzje, ze zamiast
tego bez problemu zadowoli si¢ inna pozywka dla umystu.
W Filadelfii znajdowato si¢ muzeum na $wiatowym po-
ziomie, orkiestra symfoniczna, wspaniata biblioteka. Poza
tym mieszkat o rzut beretem od Nowego Jorku i Waszyng-
tonu, co oznaczato, ze mégt udac si¢ do Metropolitan Opera,

Narodowej Galerii Sztuki, Centrum Lincolna czy do Smi-



thsonian Museum. Begdzie miat czas na odwiedzenie tych
miejsc i czerpanie przyjemnos$ci z nowych dos§wiadczen - za-
cznie jednak od tego, co, wedtug wszelkich znakdédw na ziemi
i niebie, wydawato si¢ najlepszym jedzeniem jakiego kosz-
towal w catym swoim zyciu. Co wigcej, bedzie je spozywat
dwa razy dziennie przez sze$¢ dni w tygodniu.

Jesli chodzi o pozostate plany, to trzeba kué zelazo pdki
gorace. Zacznie swoja przygode¢ z czytaniem od kanonu lite-
ratury zachodniej. Udat si¢ do biblioteki zaraz po wyjsciu od
Angeliny, wypetnit formularz, otrzymat kartg biblioteczng
i rozpoczat swoje zorganizowane poszukiwania w ogromnym
dziale fikcji literackiej. Na poczatek nie chciatl bra¢ nicze-
go zbyt ezoterycznego. Dopiero za jaki§ czas poczuje si¢ na
tyle pewnie, zeby siggnaé po bardziej wymagajace dzieta, jak
»Piekto"* czy ,Iliada". Najpierw musza si¢ wzmocnié¢ migénie
odpowiedzialne zajego rozwdj estetyczny i literacki. Szekspir
tez nie za bardzo si¢ nadawat. Na poczatek chciat znalez¢
jaka$ znaczaca ksiazke, ktora bytaby zarazem wypetniona
prawdziwymi emocjami, przesycona poetyka oraz jaka$ zaj-
mujaca akcja. W koncu zdecydowat sig na Cervantesa. Wigc
kiedy nastgpnego dnia, trzy minuty przed ésma wyszedt
z domu, zeby przej$é na druga strong ulicy, miat w kieszeni
»Don Kichota" w klasycznym wydaniu. Przebyt dzielaca go
od domu Angeliny drogg w dwie i p6t minuty i zapukat do
jej drzwi z satysfakcjonujacym zapasem trzydziestu sekund.

— Witam, panie Cupertino - powiedziata, otwierajac
przed nim drzwi. - Jest pan bardzo punktualny. Prosz¢ wej$é.

Basil wkroczyt w ciepto korytarza i natychmiast poczut

obiecujace zapachy dochodzace z kuchni. Angelina zaprosita

* ,Piekto" - pierwsza czg¢$¢ ,,Boskiej komedii" Dante Ali-

ghieri.



go do jadalni. Przekonat sie, ze pokdj zostat przygotowany
specjalnie na jego przybycie. St6t byt nakryty §wiezym Inia-
nym obrusem, a na nim utozono zastawe stotowa dla jednej
osoby. Na $rodku stata mata doniczka z fiotkiem, a tuz obok
talerza czekata szklanka ze $wiezo wyciSnigtym sokiem po-
maranczowym.

- Prosze usia$¢ - zachecita Angelina. Wyszta z jadalni
i wrdécita po chwili, niosac dzbanek z goraca kawa. - Mam
panu wtaczy¢é telewizor, czy moze woli pan postuchaé mu-
zyki? - zapytata, idac z powrotem do kuchni.

- Nie, dziekuje. Przyniostem sobie ksiazke.

- Och, a co pan czyta?

- ,Don Kichot", wiesz, ten cztowiek z La Manchy.

Angelina ponownie pojawita si¢ w drzwiach, z wyéwi-
czona zrecznos$cia, ubijajac co$ trzepaczka w stalowej misce.

- Ojejku, uwielbiam ten musical**. Chodzi o ten, w kto-
rym $piewaja ,,The Impossible Dream"?

- Tak, oczywiScie - odpowiedziat.

Zadzwonit minutnik do jajek i Angelina ponownie znik-
neta. Basil sprébowat kawy, ktéora sama w sobie warta byta
ceny wstepu. Angelina postawita przy nakryciu réwniez ma-
lutki porcelanowy dzbanuszek z mlekiem i cukierniczke, ale
Basil pit kawe bez zadnych dodatkéw.

Angelina byta na nogach od wpdt do piatej i nie czuta
si¢ najlepiej. Nie dos$¢, ze od rana wciaz sie krzatata, to na
dodatek poprzedniego wieczoru nie mogta zasnaé. Zawsze
gdy nastepnego dnia czekato ja jakie$§ wazne zadanie, miata
problem ze spaniem. A to byto wazne zadanie. Rzadko, jesli

w ogdle jej sie¢ zdarzyto, watpita w pozytywne oddziatywanie

** The Man of La Mancha" - telewizyjna adaptacja musicalu

na podstawie powiesci Miguela Cervantesa.



jedzenia, szczegdlnie jesli zrobitaje sama we wtasnej kuchni.
Ale tym razem byto inaczej. Tym razem zaptacono jej za to,
aby gotowata dla kogo$, kogo niezbyt dobrze znata, co rézni-
to si¢ od gotowania dla przyjacidt i rodziny, ktérzy prawiliby
jej komplementy niezaleznie od okoliczno$ci. Tym razem
zupetnie nie wiedziata, czego ma si¢ spodziewaé. Caty ranek
spedzita na krzataninie i piciu kawy. Zaczgta gotowaé o wpot
do 6smej a za dziesig¢ 6sma, kiedy byto juz za pdzno, zeby
sig wycofaé, zaczgta czynié sobie wyrzuty.

Dlaczego w ogdle przyszto jej do gtowy, zeby dla megz-
czyzny, ktérego nie zna, przygotowaé na $niadanie danie ze
szpinakiem? A je$li nie cierpiat szpinaku? A je$li zwarzy jej
sig sos? Co,jes$li zawiedzie jego nadzieje, podajac mu bekon,
jajecznicg i pieczywo?

Zanurzyta maty palec w sosie holenderskim, ktéry ubi-
jata. Pokryt opuszekjak delikatny szal z z6ttego aksamitu.
Mimo zdenerwowania, naktadatajedzenie szybko i pewnie.
Z wprawa godna rozpruwacza sejfow, wyjeta jajka w koszul-
kach z gotujacej si¢ wody. Z ogromna troska potozyta kazde
z nich na wtasciwym dla nich miejscu - na cieptej buteczce
i boczku.Jedwabny deszczyk sosu holenderskiego, posypka ze
Swiezej pietruszki, §wiezo mielony czarny pieprz, przybranie
ze szpinaku ze §mietang oprészone papryka. Gotowe.

Basil nie zdazyt przeczytaé wigcej niz jedna strong ze
swojej ksiazki, kiedy Angelina wkroczyta ze $niadaniem.
W powietrzu unosita si¢ aromatyczna para, zanim jeszcze
talerz znalazt si¢ na stole.

- O mo¢j Boze - powiedziat Basil. - Czy to szpinak? Co
to jest?

Angelina niemal nie zemdlata.

- To jajka po benedyktynsku.



Pochylit sie¢ nad talerzem i gteboko zaciagnat si¢ aro-
matem.

- Nie lubi pan jajek po benedyktynsku? - zapytata.

- Nie wiem. Nigdy nie jadtem. Co to jest?

Angelina zaczerpneta powietrze.

- To jajka w koszulkach na cieptej buteczce z boczkiem
i sosem holenderskim. Ugotowatam tez troche szpinaku ze
§mietana, gatka muszkatotowa i parmezanem. Nauczytam
si¢ tego od mamy. Zwykta przygotowywaé to danie dla taty
w kazda niedziele wielkanocna. Mam nadzieje, ze bedzie
panu smakowato.

- Lkadnie pachnie. Dzickuje.

- Smacznego - powiedziata i wyszta z pokoju.

Wjadalni na $cianie wisiato mate lustro, bibelot w bogato
zdobionej ramie, ktére Angelina wybrata sobie za zaSpiewa-
nie piosenki w New Hope. Teraz uswiadomita sobie, ze lustro
powieszone jest w idealnym miejscu i umozliwia szpiegowa-
nie pana Cupertino z kuchni.

Basil podnidst nézi widelec i ukroit kawatekjajka i beko-
nu oraz chrupiacej, doskonale zarumienionej buteczki. Ztoci-
ste z6ttko, niezbyt twarde i nie za rzadkie, sptyneto falicie na
gesty sos holenderski, lekko oprészony papryka. Mezczyzna
natozyt na widelec kawatek jajka, miesa i pieczywa, dotozyt
odrobine szpinaku w $§mietanie i unidst te artystyczna kom-
pozycje do ust.

Przez petne dwanasdcie sekund nic si¢ nie dziato, a potem
gtoéno westchnat.

Angelina styszatajuz taki dzwiek. Jej tata miat w zwycza-
ju tak wtasnie wzdychaé¢ podczas $niadania wielkanocnego.
Podobnie zareagowat Frank, kiedy po raz pierwszy sprobowat

tego dania.



- Wyborne! - zawotat Basil. - Czy tak bedzie kazdego
dnia?

Angelina spojrzata wprost na ostre §wiatto stoneczne,
wpadajace przez kuchenne okno. To byta taka sztuczka, ktora
stosowatajako mata dziewczynka, kiedy chciata powstrzymad
naptywajace tzy. Nie mogta si¢ teraz rozptakaé, nigdy nie
umiataby mu wyttumaczy¢ skad te tzy.

- Poda¢ panu wigcej kawy? - odkrzyknegta.

- Tak, prosze.

W lustrze sprawdzita jak wyglada, wrécita do stotu i na-
lata kawy do filizanki.

- Ciesze sig, ze panu smakuje - powiedziata. Wrécita juz
jej pewnos¢ siebie. - A odpowiedz brzmi: nie.Jesli bedzie pan
tak jadt kazdego dnia, to za bardzo pana rozpuszczg. I bg-
dzie pan gruby.Jutro dostanie pan ptatki owsiane. Z odrobing
konfitury ze $§wiezych zurawin.

- Nie moge si¢ doczekaé - oczy btyszczaty mu z kuli-
narnej rozkoszy.

Angelina zostawita go samego z positkiem i zajeta sig
czym$ w kuchni. Basil porzucit zamiar czytania, poniewaz nie
mobgt si¢ skoncentrowaé¢ na niczym oprocz stojacego przed
nim dania. Spozywat je niespiesznie, ale po kilku, zbyt krot-
kich jak dla niego, minutach, byto juz po wszystkim i $nia-
danie dobiegto konca.

Angelina potrzebowata jeszcze chwili, aby dokonczyé
zmywanie. W tym czasie Basil dopijat ostatnia filizanke kawy.
Powiedziata, ze ma zamiar udaé¢ si¢ na zakupy wiktuatéw.
Basil zgodnie z danym stowem, wrgczyt jej czek za pierwszy
miesiac stotowania si¢ wjej kuchni. Miat teraz niezachwia-
na pewnosé, ze bedzie to dtugotrwata i owocna obopdlnie

umowa. Pomoégtjej zatozyé ptaszcz i razem wyszli z domu.



]AIKA PO BENEDYKTYNSKU
[NA 4 PORCJE]
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SKEADNIKI DO PRZYGOTOWANIA BOCZKU

(4 Y
aw

1 lyzeczka oleju rzepakowego lub oliwy z oliwek
4 plasterki boczku o grubosci 1 cm

SKEADNIKI NA SZPINAK ZE SMIETANA

oy
(%4
Oy

Y2 szklanki gestej §mietany

Y4 tyzeczki sproszkowanej gatki muszkatolowej

1 szklanka drobno startego parmezanu, §wiezo startego

z wigkszego kawalka

sdl (opcjonalnie) i $wiezo zmielony czarny pieprz do
smaku

1 kg $wiezego szpinaku, umytego w osolonej wodzie

w celu usuniecia piasku, a nastepnie osuszonego w suszar-
ce do salaty

SKLADNIKI NA JAJKA W KOSZULKACH

(¢ 9

(344
Qv
(3
(344

4 jajka

1 lyzka octu

2 $wieze buleczki
maslo do buleczek
Y lyzeczki papryki



SKLADNIKI NA SOS HOLENDERSKI

2 duze z6ltka jajek

1lyzka schfodzonego bialego wina

szczypta soli

120 g masta, calkowicie stopionego, ale lekko ostudzonego

¢ ¢¢céee

sok z ¥» $wiezej cytryny

WYKONANIE BOCZKU

o Na $rednim ogniu podgrzej na patelni olej. Zarumiet bo-
czek réwnomiernie z kazdej strony. Zestaw z ognia i trzymaj pod
przykryciem, Zeby nie ostygt.

WYKONANIE SZPINAKU ZE §MIETANA

o W rondlu z grubym dnem podgrzej na §rednim lub malym
ogniu $mietane i galke muszkatotows, zostaw na matym ogniu
przez okoto 5 minut, pilnuj, zeby si¢ nie przypalito.

o Ugotuj szpinak na parze, az zmigknie nie tracac zielonej
barwy.

oy Zdejmij $mietane z ognia i dokladnie zmieszaj z parmeza-
nem, nastepnie dodaj szpinak. Przykryj garnek pokrywka i od-
staw na bok.

WYKONANIE JAJEK W KOSZULKACH

ov Przygotuj jajka zanim zaczniesz robi¢ sos holenderski, po-
niewaz powinno si¢ go przygotowywac tuz przed podaniem, poza
tym podgrzeje jajka na talerzu.

o Do $redniej wielkoséci rondla z gotujaca si¢ (nie bulgoczacy)
wodg dodaj tyzke octu. Dodaj jajka — po jednym tak, aby nie zlaly
sie w jedng mase. Jajka powinny sie gotowa¢, az zetnie si¢ biatko,
ale srodek pozostanie wciaz miekki. Idealnie, jesli jajka unoszg
si¢ swobodnie na wodzie i nie opadaja na dno. Jedli jajko opadnie
na dno, czekaj, az bedzie wystarczajaco zwarte zanim sprébujesz



je odklei¢, w przeciwnym razie na pewno wyleje sig z6ttko. Zeby
nie uszkodzi¢ jajek, wyciagaj je z garnka przy pomocy drewnia-
nej lub plastikowej tyzki i umie$¢ w innym garnku lub w misce
wypelnionej wodg podgrzana do 65°C (wystarczajaco cieptej, aby
zapobiec rozwojowi mikroorganizméw bez dalszego gotowania
jajek). Przykryj i odstaw na okolo 5 minut.

oaw W tym czasie przygotuj sos holenderski.

av Nastepnie potdz jajka na reczniku papierowym i osusz z kaz-
dej strony.

o Przypiecz w tosterze buleczki i posmaruj je mastem.

WYKONANIE SOSU HOLENDERSKIEGO

aw Polgcz z6ltka, wino i s6l w garnku z podwéjnym dnem
(w klasycznej sztuce gotowania woda w dolnym garnku powinna
by¢ gorgca, ale nie wrzaca, mie¢ taka temperature, w ktorej nie
zetng sie jajka). Ubijaj trzepaczka przez 2 minuty bez przerwy,
nastepnie stopniowo zacznij dodawa¢ stopione masto cienkim,
wolnym strumieniem. Wciaz ubijaj, az masa zemulguje si¢, a sos
zage$ci. (Wazne: jeéli uda ci sig uzyska¢ gesty sos zanim dodasz
cale maslo, nie czuj sie zobowigzana, zZeby wla¢ je do reszty, bo
mozesz wtedy sprawié, ze sos si¢ zwarzy). Ciagle ubijajac, dodaj
sok z cytryny i zdejmij garnek z ognia. Przykryj pokrywka. Prze-
chowuj sos w podwdjnym garnku (ale nie za dtugo).

PODANIE

os Szpinakiem ze $mietang udekoryj talerze — obwiedZ nim
kazdy talerz dookola. Na érodku poldz przypieczona buteczke
z mastem przykryta plasterkiem boczku i jajkiem w koszulce. Na
jajko natéz fyzka sos holenderski i oprdsz go papryka.



&

Ledwie zeszli na chodnik, kiedy podbiegt do nich okrut-
nie zasapany pi¢cioletni Dominic. Zostat wystany z misja
kurierska przez swoja mame, ktéora na drugim koncu ulicy
pograzona byta w rozmowie z listonoszem. Pomachata teraz
do Angeliny i wskazata na chtopca, ktory wtasnie zahamowat
i zatrzymat si¢ tuz obok nich.

- Dzien dobry, pani D'Angelo!

- Dzienn dobry, Dominiku. Nie wierze, ze jeste$ juz taki
duzy.

- Wiem. Czy to pani tata? - oskarzycielsko wskazat Ba-
sila palcem.

- Nie, skarbie, nie jest moim tata. To mdj przyjaciel, pan
Cupertino, ktéry tez mieszka na tej ulicy.

- Aha - powiedzial Dominic. - Moja mama powiedziata,
zebym pani przekazat, ze pani Cappuccio chce, zeby pani do
niej przyszta.

- Teraz? - zapytata Angelina.

- Tak.

- Dobrze, powiedz jej, ze juz idg. Ale nie biegnij.

Pobiegt, zeby przekaza¢ wiadomos$¢é swojej mamie, a An-
gelina zwrdcita si¢ do Basila.

- Zatem, panie Cupertino, czy zyczy sobie pan co$ szcze-

gbélnego na obiad?



- Czy sadzi pani, ze nawet za milion lat udatoby mi sig
wymys$li¢ co$ takiego jak jajka po benedyktynsku?

Angelina zasmiata si¢ i poklepata go przyjaznie po plecach.

- No to widzimy si¢ o siédmej - powiedziata, kiedy Basil
skierowat si¢ juz do domu.

Po chwili pukatajuz do drzwi pani Cappuccio. Otworzyt
Johnny i wpus$cit ja do $rodka. Wziat jej ptaszcz i torebke,
zeby powiesi¢ je porzadnie w szafie w przedpokoju. John-
ny zawsze czut sig troche onie§mielony przy Angelinie. Byt
stodkim dzieckiem i lubita sig¢ z nim droczy¢, ale zwykle cze-
kata kilka minut, az chtopak przyzwyczai si¢ dojej obecnosci
i troche sie o$mieli.

- Pracujesz dzisiaj, Johnny? - zapytata.

- Tak. To znaczy... tak. Zaraz wychodzeg. Czy co$ pani
podad?

- Nie, dzigki. Maty Dominic powiedziat, ze twoja babcia
chciata si¢ ze mna zobaczy¢.

- Prosze wejs¢ na gdre.Jest w swoim pokoju - powiedziat
Johnny. - Powiem jej, ze pani przyszta.

Postawit jedna stope na pierwszym stopniu schodéw.

- Babciu! Przyszta pani D'Angelo! - krzyknat.

- Sadzisz, ze styszeli ci¢ na Sycylii? - z daleka odpo-
wiedziat cienki kobiecy gtos, dochodzacy z pograzonego
w ciemnos$ci pigtra.

Johnny odwrécit sig do Angeliny z rumiencem formuja-
cym sig¢ na policzkach.

- Przepraszam - powiedziat cichutko.

Po chwili znowu si¢ wydart.

- Wychodze do pracy!

- Do zobaczenia! - odkrzyknegta jego babcia.

W jej gtosie stychaé byto rozbawienie i... ulgg, co wpra-

wito Angeling w dobry nastréj.



- Angelino, wejdziesz do mnie na gére?

- Dzienh dobry. Bede za chwile.

Johnny wbit sie¢ w kurtke i ruszyt do wyjécia.

- Dziekuje, ze pani przyszta, pani D'Angelo. Hmm, mu-
sze lecieé...

- Jasne. Zamkne¢ za toba. Mitego dnia.

Johnny wybiegt. Angelina zamkneta drzwi i weszta na
schody. Byta w tym domu wiele razy, ale jeszcze nigdy nie
widziata pokoju pani Cappuccio. Wiedziata, ze jej droga sa-
siadka nie robita si¢ coraz mtodsza i ze miata coraz wigcej
problemdéw z poruszaniem si¢, a przede wszystkim z chodze-
niem po schodach.Jedna z wad domdéw w tej dzielnicy byty
strome schody, ktére z uptywem lat stawaty si¢ dla starzeja-
cych si¢ mieszkancow nie lada wyzwaniem.

W pokoju pani Cappuccio unosit si¢ ten charakterystycz-
ny zapach starszej kobiety, ktéry sktadat si¢ ze zwietrzatych
perfum z nutka kamfory, potaczonych z potpourri oraz ko-
jacym pizmem. Wzmacniaty go wiecznie gorace kaloryfery.
Pokéj peten byt ikon o tematyce religijnej oraz obrazéw, na
ktérych widniato Najswictsze Serce Panalezusa, Matka Bo-
ska Fatimska, Maria iJozefpochylajacy sie nad dzieciatkiem
w ztobie. Cze$é obrazow wisiata na §cianach, pozostate staty
na malutkich pdtkach.

Pani Cappuccio siedziata w t6zku oparta o poduszki. Wy-
gladata staro i wydawata si¢ zbyt chuda.Jednakjej wtosy wciaz
byty prawie czarne,jesli nie liczy¢ kilku pasm siwizny. Uczesa-
taje w dtugi, pigknywarkocz, ktéry lezat na czarno-pomaran-
czowej narzucie tézka. USmiechneta sie do Angeliny, ukazujac
silne, biate zeby i poklepata kotdre tuz obok siebie.

- Witaj, Angelino. Usiadz przy mnie.

Angelina podeszta i przycupneta na brzegu materaca.

- Jak sie pani miewa, pani Cappuccio? — zapytata.



- Catkiem dobrze. Przepraszam, ze nie mogtam przyjsé
na pogrzeb.

- Nie ma za co. Nie czuta si¢ pani wtedy najlepiej. Mito,
ze Johnny przyszedt.

Pani Cappuccio oparta si¢ o zagtdéwek, moszczac si¢
wygodnie, zadowolona z wizyty. Angelina zauwazyta, ze
wzmianka o wnuku sprawita jej rado$é.

- Skoro byta tam wasza Tina, to i méj Johnny przy-
szedt - powiedziata ze znawstwem.

- No tak, chyba ma pani racjg.

- To zty etap zycia - powiedziata pani Cappuccio - ale
dobrze, gdy pogrzeb si¢ uda. Wszyscy przychodza, widzisz
ich i robi ci sig lepiej na sercu. Kiedy umart mdj Bill, pogrzeb
trwat az trzy dni. Peten wypas.

- Trzy dni. Wow.

- Méj Bill sadzit, ze kos$ciét jest wazny. Sama widzisz
jak zagraconyjest ten pokdj - same krzyze i figurki. Caty on.
Miat §wira na punkcie Jezusa Chrystusa iJego Matki.Ja tam
woleg obrazki z pieskami i ptaszkami.

- Pieski i ptaszki sa milusie - powiedziata Angelina. -
O czym chciata pani ze mna porozmawiaé?

Pani Cappuccio wygodnie si¢ umoscita. Cieszyta sig tym,
ze Angelina po$wigca jej swoja uwage.

- Wigc gotujesz positki dla brata Dottie? - przemdwita
w koncu.

Angelina z przyjemno$cia dostrzegta iskierke triumfu
w oczach pani Cappuccio.Jej wyraz twarzy méwit, ze mimo
wieku i zamknigcia, wciaz doskonale orientuje sig, co sig¢ dzie-
je w okolicy.

- Skad pani wie? Zaczgtam dopiero dzi$ rano - zapytata
Angelina, nie kryjac zaskoczenia.

- Raz czy dwa razy na tydzien Dottie przynosi mi swdj



rosét z makaronem. Powiedziata mi o tym - ciagngta pani
Cappuccio,jakby nie byto w tym nic nadzwyczajnego. - Po-
dobajej si¢ ten pomyst. Sama nie lubi gotowaé niczego poza
zZupa.

- Ajak pani smakuje jej rosotek?

- Muszeg go jesé, bo przychodzi z nim do mojego pokoju
i nie mam jak si¢ wymigaé. Wigc, skoro zajgtas sig gotowa-
niem, to pomys$latam, ze moze przygarngtaby$ mojegoJohn-
ny'ego. Ma dobra praceg, wigc bez problemu moze ci ptacié.

Angelina zaniemodwita. Zupetnie si¢ tego nie spodziewa-
ta, ale w obecnych okoliczno$ciach od razu dostrzegta zalety
tego pomystu. Pani Cappuccio byta przygotowana na kolejne
pytanie Angeliny, zanim jeszcze zostato sformutowane.

- A co z pania?

- Och, o mnie si¢ nie martw. Przenosze si¢ do Heaven
Hotel. Nie moge¢juz chodzié¢ po schodach, wigc zamierzam za-
mieszka¢ w Domu Swiqtego Serca. Wszystko jest juz ustalone.

- Tak mi przykro.

- Bez powodu. Matka przetozona nazywata si¢ kiedy$
Margaret O'Healy. Byty$my najlepszymi przyjaciotkami
przez cata szkotg¢. Razem ganiaty$§my za chtopakami, ale
tylko mi udato si¢ jednego ztapaé. Pewnie dlatego zosta-
ta zakonnica - staruszka za$miata si¢ wesoto, wspominajac
czasy swojego dziecinstwa. - Teraz nazywa si¢ ,,Siostra Bar-
tholomew od Gorejacego Miecza". Wszyscy przed nig trzesa
tytkiem ze strachu. Maggie na pewno zadba, zeby si¢ mna
dobrze opiekowali.

I tak wtadnie sprawy si¢ miaty. Prosto i na temat.

- Jasne, zajme¢ si¢ Johnnym - powiedziata Angelina. -
Niech do mnie przyjdzie ijako$ si¢ dogadamy.

Pani Cappuccio u§miechngta sig, zawarty umoweg.Johnny

bedzie przychodzit na obiad kazdego dnia o dziewigtnastej.



- Dobra z ciebie dziewczyna, Angelino. Czy mogtaby$
wyswiadczyé mi przystuge zanim wyjdziesz?

- Oczywisdcie. O co chodzi?

- Zrobisz mi kanapke i filizanke¢ herbaty? No i wylej te
przekleta zupe, dobrze?

Na dole Angelina przegladata zawarto$é¢ lodowki pani
Cappuccio. Znalazta pumpernikiel, resztke wedzonki wie-
przowej i kawatek szwajcarskiego sera. Zaczeta si¢ zasta-
nawiaé czy tesknitaby za przyrzadzaniem jedzenia, gdyby
musiata spedzaé wigkszo$¢ dniaw tézku, ijakich potraw bra-
kowatobyjej najbardziej. Pierwsze, co przyszto jej do gtowy
to delikatesy. Doktadnie zbadata zawarto$§é pédtek w lodowce
i znalazta sos o nazwie India Relish, ktéry zmieszata z odro-
bina keczupu i majonezu, zeby przyrzadzié¢ zaimprowizowany
sos Tysiaca Wysp. Kiedy namierzyta mata paczke kapusty
kiszonej, wiedziatajuz co zrobi - bedzie to kanapka Reube-
na*. Podgrzataja na zeliwnej patelni, zaparzyta silna herbate
z dwiema tyzeczkami cukru i kropelka mleka, a potem zanio-
staja do pokoju na gérze. Na talerzu potozyta tez pokrojony
w plasterki ogdérek konserwowy.

Nastepna godzine spedzity na pogaduszkach, jak stare
przyjaciotki, a Angelina skorzystata z okazji, aby dowiedzieé
si¢ jakiego rodzaju obiady lubit jadaé Johnny. Kiedy zauwa-
zyta, ze pani Cappuccio zmeczyta si¢ rozmowa, pozegnata
si¢ z nia i obiecata wpa$é ponownie jeszcze w tym samym
tygodniu, zeby sprawdzié¢ co stychaé. Wyszta z pokoju drze-
miacej spokojnie sasiadki,jeszcze raz rzucita okiem na kuch-

ni¢ i zatrzasne¢ta za soba drzwi domu.

* Reuben sandwich - podawana na ciepto kanapka z pum-

pernikla z kiszong kapusta, z6ttym serem, wedlina i sosem

Tysiaca Wysp.



Skierowata si¢ w strong¢ banku, trzymajac r¢ke w kieszeni
ptaszcza i dotykajac czeku wystawionego przez pana Cuper-
tino. Az trudno jej byto uwierzy¢, ze wczoraj zgodzita si¢ dla
niego gotowaé. Dopiero dzi§ rano dotarto do niej jakiego
kredytu zaufania udzielit jej ten cztowiek. Ale chociaz suma,
ktéra jej zaproponowat byta wysoka i pozwoli na zakup do-
brej jakos$ci sktadnikow, z ktérych przygotuje dla niego wy-
szukane positki ijeszcze bgdzie miata z tego pewien zysk, to
nie da si¢ z tego wyzy¢. To stanowito odrebna kwestig. Nawet
jesdli otrzyma wyptate z tej matej polisy ubezpieczeniowej
Franka, nie za dtugo udajej si¢ utrzymaé, polegajac tylko na
tych pieniadzach. Kiedy o tym myS$lata, czuta, ze co$ $ciska
ja w zotadku.

Juz wczoraj wieczorem przemkneto jej przez mysl, ze do-
brze by byto, gdyby mogta gotowaé dla wigkszej ilo$ci osoéb.
Ale gdyby nawet tak nie byto, trudno bytoby jej odmodwié
pani Cappuccio, poza tym Johnny byt taki kochany. Zdawa-
ta sobie tez sprawg z tego, ze umowa, ktéra zostata wtasnie
zawarta, pomoze jej w sprawach finansowych.

Po chwili zas§witatajej myS$l, ze zanim wyszta przed szereg
i zgodzita si¢ na kolejnego ,klienta", powinna byta przynaj-
mniej omowié¢ to z panem Cupertino, jej pierwszym i - nie
ukrywajmy - najwazniejszym zZrédtem dochodu. Musi sig
zorientowaé, czy on nie ma nic przeciwko.

A co je§li oburzy go ten pomyst? Obiecata sobie, ze nie
bedzie odktadata tego na pdzniej i przy najblizszej okazji
wszystko z nim omowi.

Na dworze byto chtodno, ale §wiecito stonce, wigc po
wptaceniu pienigdzy na konto, Angelina wolnym krokiem
poszta w kierunku Wtoskich Delikatesé6w Sacco. Idac po

znanych ulicach, przypomniata sobie funkcjonujace w tej



okolicy powiedzenie, ze nawet sardynki w puszce maja wig-
cej miejsca niz domy przy Tasker Street.

Wspomniata swoja przyjaciétke z 6smej klasy - Lindg
Spinelli, ktéra kiedy$§ mieszkata przy tej ulicy. Razem z nia
Angelina smarowata pszenny chleb mastem, podgrzewata
patelni¢ i robita przypieczone kanapki czekoladowe z cze-
kolada Hershey'a. Potem wspdlnie je jadty, siedzac z usza-
mi przyci$nigtymi do gniazdka elektrycznego na $cianie
w kuchni, ktdora graniczyta z mieszkaniem sasiadéw Lindy.
Uwielbiaty stuchad, jak sasiedzi ktécili sig po obiedzie. Kazdy
mieszkaniec South Philly chciat wszystko o wszystkich wie-
dzieé, szczycac sig jednocze$nie przynalezno$cia do szano-
wanej spotecznodci. Przed kazdym mijanym przez Angeling
domem byto czysto jak na talerzu. W tej okolicy wszystkie
gospodynie uwazaty, ze schody przed budynkiem sa tak samo
wazne jak schody w domu.

Kiedy Angelina wchodzita do sklepu Sacco, odezwat sig
dzwonek zawieszony nad drzwiami. Delikatesy byty rodzin-
nym interesem. Sprzedawano w nich pyszne sery, wtoskie
wedliny, §wieze makarony oraz pieczony kazdego dnia chleb.
Sklep znajdowat si¢ w tym miejscu odkad siggata pamigcia.
Stary wtadciciel wraz z zona zazwyczaj przebywali na zaple-
czu, gdzie zajmowali si¢ wyrobem zup i satat, ciast i innych
wypiekow. Ich ponadszes$édziesigcioletni syn, na ktérego
wszyscy méwili pan Sack (chociaz nigdy wjego obecnosci),
stat za lada i wspd6lnie ze swoimi synami, Donniem i Sa-
lem, przygotowywat kanapki. Angelina wzigta numerek i,
czekajac, patrzyta na wystawione na pdétce butelki z réznego
rodzaju oliwami. Po niedtugim czasie Donnie wywotat jej
numer, a ona wltozyta go do malutkiego wiklinowego ko-

szyczka stojacego na ladzie.



- Dzien dobry, Donnie.

- Jak si¢ pani miewa, pani D'Angelo?

Od razu pograzyli si¢ w znajomym rytmie zamawiania
produktéw. Donnie byt w stanie spamictaé okoto czternastu
pozycji bez ich zapisywania, ale zawsze, na wszelki wypadek,
nosit otdwek zatknigty za ucho. Przystapit do odkrawania
nozem zanim jeszcze skonczyta recytowaé swoja liste za-
kupow.

- Potrzebuje¢ jakie$ sery. Daj mi dwadzie$cia pie¢ deko
Provolone...

- Okej, co jeszcze?

- ... dwadzie$cia pie¢ deko mozarelli...

- Okej, co jeszcze?

- P6t kilo capicoli*, ¢wieré kilo prosciutto...

- Okej, co jeszcze?

- ...oliwki, calabrese**, troche tych matych papryczek...
twoja mama je robi?

- Oczywiscie. Czy to wszystko?

- Jeszcze bochenek tego duzego chleba - powiedziata,
wskazujac palcem. — To wszystko. Dziekuje, Donnie.

- Prosze - pierwsza paczka z serem owinigtym biatym
papierem upadta na lade, a Donnie oddalit si¢, zeby skom-
pletowaé reszte zamodwienia.

Angelina dyskretnie pomachata panu Sacco, ktéry zerkat
zza lady.

- Dzien dobry, panie Sacco.

Gapit sie na nia, ale w bardzo sympatyczny sposdb, nie
tak, jak miat w zwyczaju obserwowaé wszystkich innych.

- Cze$¢ skarbie. Jak si¢ masz? - mruknat.

* Capicola — neapolitanski wyrédb wedliniarski, baleron.
* Calabrese - brokut.



Za jej plecami zadzwonit dzwonek przy drzwiach i ku
swojemu zaskoczeniu zobaczyta, ze do sklepu wchodzi Jer-
ry Mancini. Angelina zauwazyta go zanim on dostrzegt ja,
i, wbrew sobie, uSémiechneta si¢ do niego. Dawno, dawno
temu Jerry chodzit z nia do tej samej szkoty podstawowej
Saint Teresa, zanim jeszcze jej budynek nie zostat zburzony
i wszystkie dzieci skierowano do innej placowki - Saint Joe.
Byt od niej rok starszy. To jeden z tych chtopakéw, z ktéry-
mi nigdy si¢ nie umawiasz, ale ktéry zawsze kreci si¢ gdzie$
w poblizu, zawsze zabawny, zawsze potrafi ci¢ roz$émieszy¢.
Przez cata szkote byt o kilkanasdcie centymetrow wyzszy od
Angeliny i tak pozostato. Miat ciemne wtosy i piwne oczy.
Chociaz nigdy nie uprawiat zadnych sportéow, miat tadna syl-
wetke. Nigdy nie wktadat koszuli w spodnie i chyba nigdy nie
czesat wlosow, ale to do niego pasowato i nie miat przez to
probleméw w szkole, bo lubili go wszyscy nauczyciele. Mu -
siat by¢ pewny siebie, przynajmniej wtedy, w latach szkolnych
taki byt. Angelina nie pamigtata doktadnie, kiedy ostatnio go
widziata. Teraz wygladat $wietnie.

Jerry spojrzat na sprzedawce.

- Czes$é¢,Donnie.

Donnie wykonat ledwie widoczny gest powitalny, ponie-
waz zajety byt praca.

Jerry wyszczerzyt si¢ w u$miechu.

- Hej, panie Sack.

Gdyby mozna byto zabija¢ wzrokiem, pan Sacco na pew-
no miatbyjuzjedna ofiar¢ na swoim koncie. Mdéwiac to,Jerry
doskonale wiedziat co robi i jasne byto, ze teraz ptawi sig
w pogardzie promieniujacej od starszego mezczyzny. Kiedy
si¢ odwrdcit, zauwazyt Angeling.

- O moj Boze, Angelina!

- Cze$¢, Jerry.



Podszedt do niej i uscisnat ja na powitanie.

- Jak si¢ miewasz? - proste, prawdziwe wspdtczucie,
ktdére ustyszata wjego gtosie §wiadczyto o tym, ze wiedziat
o $mierci Franka.

- Jako$ leci... W porzadku.

- Dowiedziatem si¢ dopiero wczoraj i nie mogtem w to
uwierzy¢. Jest mi tak przykro. Jak sie trzymasz?

- Jak widzisz. Jest mi smutno.

- Frank - powiedziat Jerry - byt jednym z tych gosci,
ktérych wszyscy podziwiali. Wiesz co mam na mys$li?

Angelina przytakneta.

- I nie tylko dlatego, ze ty za niego wysztas$.

Angelina u$miechneta sie i spuscita wzrok. Jerry zrozu-
miat, ze najlepiej teraz odpusci¢ ten temat, wigc odwrdcit
gtowe w stroneg lady.

- Hej, Donnie, pamigtasz o numerku?

- Tak. I co z tego? - Donnie potozyt kolejna paczke na
kontuarze.

- Wigc, udato mi sig trafié.

- Miate$ szczeécie - powiedziat Donnie.

Jerry odszedt kilka krokdéw i zdjat z pétki paczke chipsow.
Otworzyt ja i zaczat przezuwaé chipsy.

- Hej, cwaniaku! Masz zamiar co$ kupowaé, czy przy-
szedtes$ tylko pogadacd?

- Och, mam zamiar co$ kupié, panie Sacco - powiedziat
Jerry - ale najpierw musi pan obstuzy¢ pania D'Angelo.

Angelina podeszta i zaczeta wktadaé do koszyka zamo-
wione przez siebie produkty.

- Jajuz zaméwitam. Teraz twoja kolej.

Joe chrupat i zastanawiat si¢ przez kilka sekund.

- Okej, hmm... prosze p6l kilo salami i bochenek chleba.

Ijeszcze cole.



Pan Sacco pokrecit gtowa, jakby Jerry wtasnie poprosit
o numer telefonu jego coérki i zaczat kroi¢ wedling na pla-
sterki.

- To na $niadanie, obiad czy kolacje? - spytata Angelina.

- Wszystkie trzy. W zalezno$ci, o ktérej bede to jadt.

Angelina wtozyta pozostate produkty do koszyka.

- Dorosty facet i przez te wszystkie lata nie nauczy?t sie,
jak sobie co$ ugotowadé?

- Hej - powiedziat Jerry - wiem jak ugotowaé, po prostu
nie mam pojeciajak zrobié jedzenie.

Pan Sacco pacnat o lade ostatnia porcja pokrojonego sa-
lami, jakby celowat nia w muche.

Nagle przed oczami Angeliny stanal obraz: Jerry rozcia-
gniety w fotelu, o$wietlony ponurym blaskiem telewizora,
ubrany tylko w skarpetki i zato$nie przezuwajacy okropna,
zwykta kanapke z salami i popijajacyja cola przy dzwiekach
Kota Fortuny. Sam.

- Potrzebujesz kobiety, ktora by ci gotowata - powiedzia-
ta Angelina, zadziwiajac sama siebie, ze w ogdle poruszyta
ten temat.

- Doprawdy? — Jerry znalazt si¢ tuz za nia.

- Tak.

- Czyzby...?

- Tak sadze.

Jerry rozpromienit sie.

- Nie ekscytuj si¢ za bardzo - strofowata go Angelina. -
Po prostu zaczynam gotowaé dla innych. Zatem proponuje,
zeby$ rozwazyt przychodzenie na positki do mojego domu.

- Angelino Kuchareczko, czyzby$ zapraszata mnie na
obiad?

- I na $§niadanie. Podaje dwa positki dziennie, ale bedzie

cie to kosztowato. To jest ptatna oferta.



Jerry byt juz powaznie zaintrygowany.

- Codziennie?

- Codziennie, oprécz sobdt.

Jerry opart si¢ o kontuar. Chyba chciat pokazaé, ze jest
umiarkowanie zainteresowany, ale Angelina widziata, ze po-
tknat juz haczyk.

- Ile by mnie to kosztowato?

Angelina skracata dtugos$é zytki.

- Powiem tak: po prostu przyjdz do mnie wieczorem,
zobaczysz czy ci smakuje, aja podam ci, ile by to kosztowato.

- Styszat pan, panie Sacco? - powiedziat Jerry. - Bez-
ptatna prébka, jakiz to dobry pomyst...

Pan Sacco skonczyt podliczanie zaméwienia Ange-
liny i wktadat towary do siatki. Najchetniej wtozytby tam
Jerry ego, gdyby tylko miat wigksza siatke.

- Ijak? - spytata Angelina.

- Cébz, skoro zapraszasz mnie na obiad, po wszystkich
tych latach, to co mam powiedzie¢? Oczywidcie, ze tak.

Jerry spojrzat triumfujaco na Donniego, ktory przewrocit
oczami i oddat Angelinie reszte.

- Zatem do zobaczenia o siédmej wieczorem - powie-
dziata, zabierajac swoja torbe¢ z zakupami.

- JesteSmy umodwieni - odpowiedziat Jerry.

- Cze$¢, chtopaki - powiedziata.

Idac w kierunku drzwi, poczuta niespodziewane wyrzuty
sumienia,jakby flirtowata z innym facetem za plecami me¢za.
Jerry musiat chyba wyczu¢ jej nastrdj, bo odprowadzit ja do
drzwi i z szacunkiem otworzyt je przed nia. Dotknat jej ra-
mienia, kiedy go mijata.

- Ciesze sie, ze na ciebie trafitem, Angelino - powie-
dziat. - I naprawde¢ przykro mi z powodu Franka.

- DzigkiJerry i do zobaczenia pdzniej.



Poptakata troche, kiedy znalazta sig za drzwiami sklepu,
ale zanim przeszta potowe drogi do domu, poczuta sig lepiej.
Dotarto do niej, ze wtasnie podjeta pierwsza, niezalezna de-
cyzje marketingowa.

Jerry zamknat za nia drzwi. Spojrzat na pana Sacco.

- I co pan o tym sadzi, panie Sack?

Pan Sacco wyciagnat reke.

- Zamknij si¢ i dawaj pieniadze.



GLOD TO NAJLEPSZA PRZYPRAWA
&

Angelina byta troche¢ do tytu z czasem.

Reszte poranka po$wigcita na przejrzenie swojego note-
su z przepisami, uaktualnianie swoich pomystéw, szukanie
inspiracji, ktére pojawiaty si¢ i potem, po zapisaniu na mar-
ginesie notatnika, zostawaty zapomniane. Poswigcita chwi-
lg¢ na przepisanie ich za pomoca starej maszyny do pisania.
Angelina szkicowata otéwkiem dania i tabele potrzebne do
wykonania potraw, z ktorych byta szczegdlnie zadowolona,
a nastegpnie takze wpinataje do swojego notesu. Lubita ry-
sowaé i nawet zapisata si¢ na kilka ptatnych kurséw rysun-
ku, kiedy chodzita do szkoty $redniej. Szkicowanie drobnych
szczeg6téw, takich jak wzgdrki na lazanii, czy uchwycenie
blyszczacej powierzchni baktazana na papierze, pomagato
jej postrzegacéje w zupetnie inny sposob. Kilka razy zdarzy-
to sig, ze rysunek zainspirowat ja do odmiennego podejs$cia
lub stworzenia przepisu, o ktérym nawet by nie pomyS$lata
w innych okoliczno$ciach.

Na ten wieczor wybrata przepis, ktéry uwielbiat jej tato -
rolade cielgca z sosem piccata. Byta to cienko pokrojona cie-
lgcina, zrolowana z odrobina parmezanu, pietruszki i szynki,
lekko przypieczona na oliwie. Angelina kupita taka tadna

szynke prosciutto u Sacco, ktora wydawata si¢ by¢ stworzona



do uzyciajej w taki sposéb. Chciata doda¢ temu przepisowi
jakiego$ wyjatkowego charakteru, wigc oprécz soku wyci-
$nigtego z cytryny i kaparéw, planowata wzbogaci¢ sos wy-
trawnym wermutem i udekorowaé¢ go $§wiezo starta skorka
z cytryny. Poda cielgcing na cienkich makaronowych wstaz-
kach polanych oliwa extra virgin i mastem z duza iloScia

ttuczonego pieprzu oraz dodatkowo ze szparagami.

ey
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1,5 kg pokrojonej cieleciny bez kosci

$wiezo zmielony czarny pieprz do smaku

15 dag szynki prosciutto, pokrojonej na 24 kwadraty, kazdy
o dlugoéci okolo 5 cm

Y szklanki posiekanej natki z pietruszki

125 g parmezanu: 1 i % szklanki drobno utartego z kawatka
o wadze 60-90 g, reszta pokrojona w sredniej wielkosci
kostke (najpierw w paski o szeroko$ci 6 mm a potem na
kawatki okoto 1,2 cm)

3 lyzki lub wigcej oleju rzepakowego, w zaleznosci od
potrzeby

2 cebulki szalotki (posiekane) - jesli s3 wigksze, wystarczy
tylko jedna

Y szklanki wytrawnego wermutu

2 szklanki bulionu drobiowego

Vs tyzeczki pasty bulionowej wolowej (takiej jak firmy
Better Than Boullion, sprzedawanej w stoiczkach zawiera-
jacych 8 uncji)

2 tyzki maki ryzowej lub zwyklej maki

1 $wieza cytryna, ze startg skorka, wycisnigta

Y szklanki kaparéw, okoto potowy malego stoiczka



o ¥ kg makaronu wstazki, ugotowanego z oliwg z oliwek
extra virgin, §wiezo zmielonym pieprzem i posiekang pie-
truszka (jako przystawka)

ov Y kg ugotowanych na parze szparagow (jako przystawka)

WYKONANIE

av Rozloz folie na duzej desce do krojenia, zat6z brzegi pod
spdd i zabezpiecz je. U6z cielgcing na folii, oprdsz ja czarnym
pieprzem. Przykryj cielecing drugg warstwa folii, aby nie roz-
pryskiwata si¢ na boki i rozbij ja metalowym thuczkiem - migso
powinno mie¢ grubos¢ okolo 6 mm. Pokréj cielecing na kawatki
o wielkosci 10 na 15 cm - powinno by¢ okoto 24 kawatkéw. Na
kazdym kawatku poldz plasterek prosciutto, posyp go tyzeczka
pietruszki i tyzkg tartego sera. Zwin kazdy kawatek miesa, podwi-
jajac koncowki i zabezpiecz go wykataczkami przed rozwinieciem
(zapamigtaj liczbe wykalaczek, zeby mie¢ poiniej pewnosé, ze
wszystkie zostaly usuniete).

oy Prawdopodobnie trzeba bedzie smazy¢ cielecine w kilku
turach. Na kazda ture podgrzej na $rednim ogniu 2 fyzki oliwy
z oliwek na duzej patelni. Kiedy ttuszcz bedzie goracy, polédz ro-
ladki na patelni, najpierw tg strong, na ktérej jest Iaczenie. Smaz
przez 1 minute bez przewracania, a potem przetéz na druga strone
iusmaz w taki sam sposéb. Przetdz usmazone roladki do zarood-
pornego naczynia, yczeniem do dotu i wyjmij wszystkie wyka-
taczki. Przykryj folia 1 odstaw na chwile.

av Podgrzej piekarnik do 150°C.

o Na tej samej patelni podgrzej 11yzke oleju na srednim ogniu
i podsmaz szalotki, az beda szkliste, mieszaj bez przerwy, aby sie
nie przypalily, przez okolo 2 minuty. Wlej wermut na patelnie
i pozwol, aby wigkszoé¢ alkoholu wyparowata. Nastepnie dodaj
bulion drobiowy i podgrzej - bulion powinien by¢ wrzacy. Wmie-
szaj past¢ bulionowg wolows, a nast¢pnie stopniowo dodawaj



magke. Obniz temperature pod patelnig i zostaw na ogniu na czas
5-10 minut, zeby wszystkie smaki i zapachy mialy czas si¢ pola-
czyé, a sos zgestnie¢. Zmniejsz jeszcze ogien i wlej sok z cytryny.
Polej mieso sosem. Przykryj i wléz do piekarnika, aZ cielgcina
przejdzie sosem i skruszeje - 50-60 minut.

PODANIE

av Na srodku kazdego talerza potéz makaron. Uzyj dwéch ly-
zek, zeby przenies¢ 3-4 roladki na kazdy talerz, roztéz je na ma-
karonie. Polej roladki i makaron 3-4 tyzkami sosu. Posyp kaidy
kawatek mie¢sa tyzeczka kaparéw i szczypta startej skorki cytry-
nowej. Obok gtdwnego dania na talerzu uldz kilka szparagow.



B

Angelina chciata na poczatek podaé¢ im zupe, ktéra kontra-
stowataby mocno z cielgcina. Wybdr padt najej Migtowa
Zupe ze Stodkich Ziemniakdw, cudowna zupe¢ krem, lekko
zageszczona ryzem, podkreSlona ztocistymi rodzynkami,
roz$wietlona $wieza migta. A na deser az prosito sig, zeby
zrobié ciasto. Po raz pierwszy bedzie gosdcita Johnny'ego iJer-
ry'ego przy stole, aw przypadku Jerry'ego miata to byé préoba
prowadzaca do zawarcia umowy, wigc wszystko musiato by¢
doskonate. Na liste¢ zakupdw naniosta kilka pozycji: gruszki,
czarne wisnie, ziele angielskie, mata butelka Old Overholt
Rye - amerykanskiej whisky produkowanej z zyta. Ciasto
bedzie zwiennczeniem positku i kropka nad ,,i".

Znalezienie $wiezej migty i czarnych wisni okazato sig
nie lada problemem. Probowata bezskutecznie kupié je
w czterech miejscach, w konicu wsiadta w autobus i pojecha-
ta az na rynek Reading Terminal. Kupienie suszonej migty
i puszkowanych owocow zupetnie nie wchodzito w rachubeg.
W koncu jednak wszystko dobrze si¢ skonczyto, bo oprécz
tego, ze znalazta to, po co tu przyjechata, udatojej si¢ jeszcze
zajrze¢ do czeSci, w ktérej sprzedawano przyprawy i kupié
wszystkie dodatki do ciasta, troche hiszpanskiego szafranu,

(bo byt na wyprzedazy), ziarenka kardamonu, (ktérych nie



mogta znalez¢ w zadnym innym miejscu) i widrki osnéw-
ki gatki muszkatotowej (poniewaz nigdy wcze$niej ich nie
uzywata).

Jak tylko wrécita do domu, nastawita zupe. Ale wiedziata,
ze ma mato czasu. W samag poreg zrobita ciasto i wstawita je
do piekarnika, a nastgpnie zaczgta przygotowywad cielgcing
braciola, rozbijajac ja na cieniutkie, delikatne kawatki, ktore
rozptywaja si¢ w ustach. Jak zawsze pracowata szybko, ale
nie udato jej si¢ nakryé do stotu przed przyjsciem pana Cu-
pertino, ktéry wydawat sie by¢ w catkiem dobrym nastroju.

- Panie Cupertino — powiedziata, otwierajac mu drzwi -
ciesze¢ sig, ze juz pan przyszedt. Jest co$§ o czym musze z pa-
nem porozmawiaé. Prosze wejsé.

Basil szedt za nig krok w krok do kuchni, gdzie musiata
czym pregdzej wyjaé ciasto z piekarnika.

- Juz méwig o co chodzi - powiedziata, odstawiajac cia-
sto do ostygnigcia. - Jak zapatrywaltby si¢ pan na to, zeby
mieé towarzystwo przy stole?

Basil znieruchomiat i patrzyt raz na Angeling, raz na cia-
sto. Wydawato sig, ze rozwaza propozycje zupetnie powaznie.

- Towarzystwo, czyli goséci? - zapytat sprytnie. - Czy
towarzystwo, hmm... jakby to ujaé, jako poszerzenie bazy
pani klientéw?

- Jako jeszcze kilku ptacacych klientéw. Kawaleréw, ta-
kich jak pan. Czyli poszerzenie tego, wie pan, tego, co pan
powiedziat.

- Rewelacyjnie! - Basil wygladat na zachwyconego.

- Naprawde¢? - dopytywata Angelina z ulga w gtosie.

- Jasne. Nikt nie lubijes$¢ sam. Im nas bedzie wigcej, tym
weselej.

- Och, dzicki Bogu - za§miata si¢ - poniewaz oni maja

przyj$¢ juz tego wieczoru.



Zaczeta nakrywaé do stotu.

- Kto ma przyj$é?

- Cé6z, Johnny, ktéry mieszka na tej samej ulicy i Jerry
Mancini, taki mity facet mieszkajacy w okolicy. ChodziliSmy
razem do podstawdéwki.

- Ktérego$ dnia miatem okazj¢ poznaéJohnny'ego. Dot-
tie mi go przedstawita - powiedziat Basii. - Grzeczny dzie-
ciak.Jestem pewien, ze mito bedzie nam razem spegdzaé czas.
No i bede¢ miat z kim porozmawiaé¢ o pani gotowaniu. A jesli
juz o tym mowa, to co pani gotuje?

- Zupe ze stodkich ziemniakéw - powiedziata Angelina,
wskazujac na kuchenkeg - cielgcing z sosem piccata z makaro-
nem oraz ciasto gruszkowo-wi$niowe na deser - zamilkta. -
Je pan cielecing, mam nadziej¢?

- A jakze!

Ustyszeli pukanie do drzwi.

- To pewnie Jerry... - powiedziata Angelina.

- Ja otworze - zaoferowat Basii i wyszedt z kuchni. -
I prosze si¢ mna nie martwié, zjem wszystko, co pani ugo-
tuje. Umieram z gtodu. A jak rzecze Cervantes: ,najlepsza
przyprawa na $wiecie jest gtéd".

- Swietnie, bo przygotowatam tong jedzenia.

Basii wpudcit Jerry'ego, a Angelina przedstawita sobie
obu pandéw. Otworzyta butelke Chianti i zostawita ich
w pokoju przyjaznie ze soba rozmawiajacych. Pomieszata
zupe, wyjeta talerze, szklanki i sztuéce, ktére odstawita na
boczna szafke, gotowe do zaniesienia na stét. Braciola juz
sig¢ upiekta i stata jeszcze w piekarniku. Musiata jeszcze
ugotowaé¢ makaron i roztozy¢ danie na talerzach, czyli byta
juz na finiszu.

- Przyszedt juz Johnny? — zawotata w strong¢ osdb sie-

dzacych w pokoju.



Jerry zerwat si¢ na nogi i wyjrzat przez okno.

- Jeszcze nie. Ale, chwila... widze, ze zrobit ze mnie
ktamce.

Na szybie zewnetrznych drzwi pojawit sie¢ cienJohnny ego.
Basil otworzyt je i wprowadzit go do $rodka.

- Prosze tedy,Johnny.

- Dziekuje, panie Cupertino.

- 0O, cze$é Jerry - powiedziat Johnny.

Zdjat kurtke, ztozyt ja na pdt i przewiesit przez podto-
kietnik jednego z foteli w salonie.

- Przyszedte$§ w sama pore, mtody cztowieku - powie-
dziat Basil.

Jerry poklepat go po plecach.

- Obiad prawie gotow. Umytes$ raczki przedjedzeniem?

- No tak, umytem jeszcze w domu - odpowiedziat ufnie
Johnny.

- A o uszach pamigtate$?

Johnny zastanowit si¢ o sekunde dtuzej niz powinien
i Jerry skrzywit si¢ w u$miechu.

- Zamknij sie, Jerry - powiedziat Johnny, $miejac sie
serdecznie.

- On si¢ tylko tak droczy z toba — powiedziat Basil. —
Przygotujcie si¢ na uczte.

Angelina wpadta do pokoju, niosac duzy pétmisek z za-
kaskami, na ktérym znalazty sie wedliny, ser, oliwki i pa-
pryczki. Postawita go na stole.

- Czes$¢Johnny! Jeéli chcecie juz usiasé, to zaczne poda-
waé do stotu.

- Angelino, pachnie tu niewiarygodnie picknie — powie-
dziat Jerry.

Basil zajat swoje zwykte miejsce, a Jerry usiadt na krzesle

naprzeciw niego.



Johnny miat zamiar usia$é¢ na krzesle u szczytu stotu, ale
Jerry dat mu dyskretny znak.

- Hej,Johnny, nie siadaj tam. To miejsce Franka. Chodz
tu koto mnie.

- O, przepraszam.

Johnny z szacunkiem odstawit krzesto na wtasciwe miej-
sce i usiadt koto Jerryego. Angelina przyniosta im talerzyki
i sztuéce. Zaczgli od przekasek.

Zadzwonit dzwonek u drzwi.

- Kto to moze by¢? - Angelina zawotata z kuchni. - Czy
mébgtby pan otworzyé, panie Cupertino?

Basii odsunat krzesto od stotu, potozyt ztozona serwetke
obok swojego talerza i podszedt do drzwi. Kiedy je otwo-
rzyt, zobaczyt potgznego mtodego mezczyzneg, ze ztozonymi
przed soba rekoma, co upodobniato go do przero$nigtego
chorzysty. Byt gtadko ogolony, nosit schludny, wygladajacy
na niezbyt drogi, czary garnitur i krawat. Byt tak wielki, ze
zastaniatl soba widok na ulicg. Grzecznie czekat, az zostanie
zapytany, zanim cokolwiek powiedziat.

- Czym moge panu stuzyé? - zapytat Basii.

- Dobrywiecz6r panu. Nazywam si¢ Philip Rosetti. Czy
to dom pani D'Angelo?

- Tak jest, istotnie.

Phil skinat gtowa, obejrzat si¢ przez ramig i spojrzat na
dtugiego, czarnego cadillaca zajmujacego dwa miejsca par-
kingowe na ulicy. Podnidst do géry kciuk i uémiechnat sie do
ledwie widocznego przez przyciemniona szybg¢ mezczyzny,
ktoryjowialnie mu pomachat.

Mtody cztowiek odchrzaknat i przesunat cigzar swojego
ciata z piet na palce i z powrotem.

- Dzentelmen w samochodzie, méj wuj, Don Eddie

Frangipani, chciatby porozmawiaé z pania D'Angelo, je$li



ona nie miataby nic przeciwko temu i przez chwile zechciata
dotrzymaé mu towarzystwa w samochodzie.

Basil uwaznie go wystuchat.

- Jedli to nie ktopot, prosze poczekaé. Zarazja zapytam.

- Moge poczekaé. Dziekuje.

Basil zamknat drzwi. Philip nawet si¢ nie ruszyt, nie od-
sunat sie ani o centymetr. Przezten czasJerryiJohnny wstali
juz od stotu i zerkali przez zastony w oknie od frontu.

- Ma pani goscia - powiedziat Basil z nieskrywanym
rozbawieniem.

- A niech mnie! Wiesz kto to? - spytatJerry. - To Don
Eddie.

- O czym ty mowisz? - powiedziata Angelina troche zi-
rytowana. - Kto niezapowiedziany przychodzi do czyjego$
domu w porze obiadu?

- Nie styszatas o Don Eddiem? - spytatJerry. -Jak dtugo
tutaj mieszkasz, Angelino?

- Zartujesz sobie ze mnie? Zupa jest juz gotowa. Kim
jest ten facet?

- Cé6z - powiedziat Jerry - to bardzo szczegdlny facet.

- Kiedy méwisz ,facet" - wtracit Basil - to masz na mysli
jednego z tych go$ci? - rozptaszczyt palcem nos, przesuwajac
g0 W prawo.

Jerry zrozumiat w lot.

- Nie, nie do korfica. Sam nie jestjednym z tych facetéw,
ale jest w pewnym sensie honorowym facetem. To znaczy,
ze ci goscie kochaja tego faceta i dlatego tez nazywaja go
Donem, chociaz wcale nim nie jest.

- Czym nie jest? - spytat Johnny.

- Jednym z tych go$ci - odpowiedziat Jerry.

Cierpliwo$¢é Angeliny wtadnie si¢ skonczyta.

- O czym ty méwisz, na mito$é boska?



- Stuchajcie - powiedziat Jerry. - Ten facet na zewnatrz,
Eddie, dorastat z, wiecie... szefem tych gos$ci i... wiecie o co
mi chodzi.

Johnny, Angelina i nawet Basil przytakneli ze zrozumie-
niem.

- W porzadku - dodat Jerry. - Wyglada na to, ze Ed-
die uratowat mu kiedy$ zycie, kiedy byli dzie¢mi, albo co$
w tym stylu. Wobec tego szef zawsze dbat o Eddiego. Poza
tym Eddie nigdy nie chciat wpakowaé¢ sie w zadne klopoty,
zatem zawsze wychodzit obronna reka. A i tak oni wszyscy
go uwielbiaja. Stucha, odbiera towar, udziela rad i po prostu
lubia mieé¢ go pod reka. Ufaja mu. On jest... wyjatkowy.

- No ale czego chce ode mnie? - zapytata Angelina
z nutka obawy w gtosie.

- Chce z pania porozmawiaé - powiedziat Basil.

- Musisz i$¢ - ponaglit ja Jerry.

- Dokad i$¢? - zapytata.

- Chce, zeby pani wyszta i porozmawiata z nim w samo-
chodzie - dodat Basil.

- Musisz i§¢ - powiedziat Jerry z przekonaniem. - To
jest bardzo niezwykte. To szansa.

- Szansa na co? - zapytata Angelina.

- Po prostu. Nie wiem - powiedziat Jerry. - Dlatego wta-
$nie musisz i$¢.

Angelina spojrzata strapionym wzrokiem na drzwi wej-
§ciowe, nastepnie petnym obaw spojrzeniem zerkneta na
drzwi kuchni, gdzie na podanie czekat obiad.

Jerry poklepat ja pocieszajaco po ramieniu.

- 1dz. Bede patrzyt przez okno.

Johnny i Basil patrzyli na nia, oczekujac decyzji. Ange-
lina przewrdcita oczami, wyrazajac cicha irytacje. Zerwata

z siebie fartuch i podata go Jerryemu.



- W porzadku, dobrze! Péjde - powiedziata w konicu. -
Panie Cupertino, czy mégtby pan zdja¢ zupe z ognia?

- Moze pani na mnie liczy¢é - odpowiedziat Basil, po
czym otworzyt drzwi. Philip wciaz tam stat bez ruchu w tej
samej pozie i doktadnie tym samym miejscu, z nosem tuz
przy drzwiach. Kiwnat gtowa, kiedy zobaczyt, ze Angelina
podchodzi do wyjscia i zszedt przed nia po schodach.

- Powodzenia - szepnat jej do ucha Basil, kiedy wycho-
dzita na zewnatrz.

Angelina poszta za Philem w stron¢g samochodu i weszta
do $rodka, kiedy ten kurtuazyjnie otworzyt przed nia drzwi.
Wsunegta sie¢ na luksusowe, obite niebieska skdra siedzenie
i znalazta si¢ twarza w twarz z Donem. Najej oko wygladat na
osiemdziesigciolatka.Jego gtadkie biate wtosy byty doskonale
ostrzyzone, wygladat jakby wtasnie wstat z krzesta u fryzjera.
Ubrany byt w piekny ptaszcz z wielbtadziej wetny, w klape
miat wpigta biata gardeni¢. Angelina zauwazyta, ze jego oczy
miaty doskonaty odcien btegkitu bezchmurnego nieba.

Kiedy przemowit,jego gtos byt kojacy i budzacy zaufanie.

- Witaj, Angelino. Jak si¢ miewasz, moja droga?

- Witam.

Jeszcze nie byta gotowa, zeby mu przebaczyé zaktdcenie
obiadu.

- Nazywam si¢ Ed Frangipani i jestem zaszczycony, Ze
wreszcie moge pania poznad.

- Dzien dobry, panie Frangipani - powiedziata, delikat-
nie potrzasajac jego dtonia.

- Prosze, méw na mnie Don Eddie. Wszyscy tak méwia.

- Przepraszam, panie Frangipani. Nie chciatabym pana
popegdzaé, ale mam gosci w domu i chciatabym podaé wresz-
cie obiad. Wigc...

- Ach. Styszatem, ze jesteS dobra kucharka.



- Tak pan styszat? - splotta dtonie na kolanach.

- W rzeczy samej. Docieraja do mnie rdézne rzeczy.
W zwiazku z tym zdecydowatem przyjechaé i spotkaé sig
z toba.

- Przyjechaé¢ do mnie? A po co? - po raz pierwszy po-
czuta si¢ zaintrygowana.

- To jest zwiazane z twoim me¢zem, Frankiem.

- Jak to z moim megzem? - zapytata podejrzliwie.

Starata si¢ sprawié, zeby nie byto stychaé¢ napigcia wjej
gtosie, ale nieskutecznie.

Don Eddie lekko unidst si¢ na swoim siedzeniu, zeby
mie¢ ja doktadnie przed soba.

- Trocheg go znatem. Bardzo go lubitem. Bardzo pracowi-
ty i dobry zwiazkowiec. Staram si¢ by¢ na biezaco, rozumiesz?
Rozmawiam z ludZzmi, kiedy po pracy ida na lunch. Mdéwia
mi o réznych rzeczach.

Przytulne ciepto samochodu, obezwtadniajacy zapach
gardenii i melodyjny tembr gtosu zaczetyja zmigkczaé.

- O czym na przyktad? - zapytata tagodnie.

- Chciatem podzieli¢ si¢ historia, jaka Frank mi kiedy$
o tobie opowiedziat.

- O mnie?

Btekitne oczyjak u Sinatry patrzyty wprost na nia.

- Miata$ wypadek samochodowy, ktéry zdarzyt si¢ kilka
lat temu?

Angelina pokrecita lekko gtowa.

- Nie do konca. To byt wypadek autobusu. Zabrano mnie
na izbg przyjeé, ale nie bytam ranna, tylko troche¢ wystraszo-
na. Nikt nie zostat powaznie ranny. Dlaczego Frank w ogdle
o tym opowiadat?

- Lubi¢ stuchaé¢ opowie$ci o rodzinach chtopakéw. -

Don Eddie u$émiechnat si¢g. - Sam nigdy nie miatem zony



ani dzieci. Rozmawialiémy wtedy o ztych dniach, o takich
dniach, ktérych nigdy nie da si¢ zapomnieé. ,Jaki byt twdj
najgorszy dzien?". Jeden z chtopakdéw powiedziat to, drugi
co$ innego. A Frankie, nagle stat si¢ markotny, co nie uszto
mojej uwadze. Wigc zanim sobie poszedtem, wziatem go
na stron¢ i wtedy mi to opowiedziat. Kiedy tego dnia za-
dzwoniono do niego, ze miata$§ wypadek i poszedt szukaé
cig¢ w szpitalu, zobaczyt kobiete, ktéra wygladata tak jak ty.
Miata taki sam ptaszcz, krwawita, a lekarze wtasnie udzielali
jej pomocy. Byta powaznie ranna. Na poczatku pomys$lat, ze
to ty, ze to ty byta$ ta ranna kobieta. I samo wyobrazenie tego,
ze cig straci, sprawito, ze byt to jego najgorszy dzien w zyciu.

- Nigdy mi o tym nie méwit - Angelina z trudem wy-
krztusita z siebie te stowa.

Don réwniez $ciszyt gtos.

- Chodzi o to, ze on uronit tz¢, gdy mi o tym moéwit.
I kiedy dowiedziatem sig, ze umart, pomys$latem, ze powi-
nienem tu przyjechaé i powiedzieé ci, ze miata$§ me¢za, ktéry
kochat ci¢ tak bardzo, ze ptakat w obecnodci innego mezczy-
zny, opowiadajac mu te¢ historig.

Don Eddie chwycitjej dton, kiedyjej oczy wypetnity sig
tzami. Podat jej czysta biata chusteczke, a ona przez chwi-
le cichutko ptakata, opierajac gtowe na jego nieskazitelnym
ptaszczu, podczas gdy on poklepywat ja przyjaznie po ra-
mieniu.

Pociagneta nosem, zebrata si¢ w sobie i spojrzata na niego
z wdzigczno$cia.

- Czy chce pan wej$¢ na obiad? Przygotowatam wigcej.

Don Eddie zachichotat, a Angelina zrozumiata, dlaczego
Jerry nazwat go ,niezwyktym". Wiedziat, o czym mowi.

- Ciesze sig, ze zapytata$. Ja i Phil mieliSmy cztowie-

ka, ktory dla nas do$¢ smacznie gotowat. Ale nie bedzie go



w okolicy przez jakie§ trzy do pigciu lat. A ja styszatem, ze
jeste$ dobra kucharka, wigc pomysleliémy, ze mogliby$Smy
sprobowaé twojej kuchni. Dochodza do mnie pozytywne
opinie. Zatem, zgadzasz sig?

Angelina za§miata si¢, a Don Eddie zapukat w okno. Phil,
ktory cierpliwie czekat na zewnatrz, zeby nie naruszacé ich
prywatno$ci, obszedt samochéd dookota i otworzyt przed
Angeling drzwi. Zaprowadzit ja na gér¢ po schodach, po
czym zrobit to samo z Donem.

W mgnieniu oka dostawiono krzesta i przyniesiono na-
krycia, wigc Don Eddie i Phil zdazyli zatapa¢ si¢ jeszcze na
reszte przekasek. Zupa byta podawana na goraco. Kiedyjuz
kazdy z gos$ci roztozyt serwetkg i sprébowat zupy, w pokoju
stychaé byto tylko ostrozne przetykanie, zeby nie poparzyd
sobie ust oraz ciche uderzenia tyzka o talerz. Angelina zrobita
sobie przerweg i rozkoszowata si¢ ta chwila - dochodzacymi
do niej dzwigkami oraz widokiem tych wszystkich mgzczyzn
spozywajacych ugotowane przez nigjedzenie.Jerry, ktory ele-
gancko zaprosit Dona Eddiego, zeby zajal miejsce obok nie-
g0, zaczal z nim rozmawiad, jakby byli starymi przyjaciotmi,
ktorzy spotkali si¢ po latach. NawetJohnny dobrze si¢ odna-
lazt w tej sytuacji. Duzy Phil nie powiedziat ani stowa, oprécz
,Dzigkuje¢, pani D'Angelo"i ,,Dobranoc" tuz przed wyj$ciem.
Mimo to Angelina byta pewna, ze mu smakowato. Podane
na koncu ciasto gruszkowo-wisniowe byto przewazajacym
argumentem. Potem Angelina odprowadzita kazdego z nich
do wyjscia, a kazdy z osobna podzigkowat jej za positek.Jerry
zostal zeby pomdc jej posprzataé¢ i miat wyjs¢é jako ostatni.
Kiedy i on zaczat si¢ zbieraé¢, Angelina siggng¢ta do kieszeni

fartucha i wyjeta banknot o nominale 100 dolarédw.

- Spdjrz, co znalaztam pod talerzem Don Eddiego, kiedy

sprzatatam.



- Niezle - zagwizdat Jerry.

- Nie moge tego przyja¢. To za duzo. Muszg mu odda¢é
te pieniadze - nalegata.

- Nie! Angelino, nie rob tego, wybij to sobie z gtowy!
Stuchaj, wtadnie w ten sposdb bedzie ci ptacit. Nie jest face-
tem, ktéremu mozna wregczy¢ rachunek. I nie martw sig, na
pewno nie begdzie za kazdym razem zostawiat stu dolardw.
Pozwdl mu zachowywad si¢ w sposdb, do ktérego przywykt.
Uwierz mi, bedzie dobrze.

- Jeste$ pewien? - Angelina nie byta przekonana.

- Tak. Obiecuj¢. I nigdy, przenigdy niczego mu nie zwra-
caj. Proszg. Obiecaj mi.

Roz$§mieszyt ja powazny ton Jerry ego.

- Okej, okej. Wtasciwie jest bardzo przyjemnym facetem.
Wigc, wrécisz tu jutro?

- Na sto procent!

Otworzyta mu drzwi.

- Mito byto znowu cig zobaczy¢, Jerry. Dzigkuje, ze przy-
szedtes.

- To ja dzickuj¢ za zaproszenie. - Jerry wtozyt rece do
kieszeni swojej brazowej skérzanej kurtki i zbiegt po scho-
dach. Przeczesat palcami wtosy, pomachat i wyszedt na uli-
cg. - Dobranoc, Angelino!

Kiedy odprowadzata go wzrokiem, poczuta szarpnigcie
w zotadku, jaki§ skurcz, ktéry zidentyfikowata dopiero, gdy
wrécita z powrotem do kuchni.

Po prostu byta gtodna. Przez caty dzien sama niczego

nie zjadta.

&



MIETOWA ZUPA

ZE SLODKICH ZIEMNIAKOW
[6 DO 8 PORCHI]

A
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SKEADNIKI
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1 lyika oleju rzepakowego

2 zabki czosnku, drobno posiekanego

2 szalotki, posiekane

1 litr bulionu warzywnego

11 % kg stodkich ziemniakéw, obranych i pokrojonych na
2,5 cm kostki

Y4 szklanki bialego ryzu

1 tyzka sproszkowanego chili

1lyzeczka cynamonu

2 tyzeczki soli

1lyzeczka mielonego czarnego pieprzu

1 szklanka rodzynek sultanskich, przeptukanych, odsgczo-
nych i posiekanych

Vs szklanki §wiezych liSci miety, drobno posiekanych,
dodatkowo 8 matych galgzek w calosci

Y szklanki orzechéw wloskich

1 $wieza limonka, skérka potarta, sok wycisniety

Y szklanki kwasnej $mietany



WYKONANIE

av Podgrzej olej rzepakowy na $rednim ogniu w duzym garn-
ku do zupy. Kiedy bedzie goracy, podsmaz czosnek i szalotki,
az zmiekna. Mieszaj bez przerwy, zeby ich nie przypali¢ przez
1-2 minuty.

a» Wlej do garnka bulion warzywny i 4 szklanki wody, zagotuj
i dodaj ryz, stodkie ziemniaki, sproszkowane chili, cynamon, sol
i pieprz do smaku. Zagotuj ponownie, a nastepnie zmniejsz ogien,
przykryj garnek i gotuj bez przerwy przez 20 minut. Zdejmij gar-
nek z ognia i odstaw na 5 minut bez zdejmowania pokrywki.

cw W miedzyczasie podgrzej piekarnik do temperatury 180°C.

av Przy pomocy recznego blendera utrzyj stodkie ziemniaki,
nastepnie dodaj je z powrotem do garnka i jeszcze ucieraj. Dodaj
rodzynki i postaw garnek na §rednim ogniu, zeby zmiekly. Zajmie
to okolo 5 minut. Zdejmij z ognia i wmieszaj posiekang miete.

ov Na blasze do pieczenia roztéz orzechy wtoskie i upraz je
w piekarniku przez 3-5 minut, nastepnie za pomoca watka po-
krusz je w foliowej torebce.

PODANIE

o Zupe podawaj w ceramicznych miseczkach. Na powierzch-
ni¢ zupy w kazdej miseczce nalej 1 tyzeczke soku z limonki. Dodaj
tyzke $émietany na sam $rodek zupy i udekoruj jg szczypta startej
skorki z limonki. Wokol $mietany zréb kotko z pokruszonych
orzechéw wloskich. Na $mietanie poléz galazke miety.



CIASTO GRUSZKOWO-WISNIOWE
[PORCJA NA 6 OSOB]

Pl
2

SKEADNIKI NA MASE OWOCOWA

aw

[§ Y
[§ Y

V2 $wiezej cytryny (skorka starta, sok wyci$niety)

3 duze gruszki odmiany Bartlett

% szklanki cukru

11yzeczka mielonego cynamonu (% tyzeczki do gruszek
i % tyzeczki do wiéni)

Y4 tyzeczki soli (% tyzeczki do gruszek i % do wisni)

Y% szklanki whisky

Y kg $wiezych czarnych wiéni, drylowanych i przepoto-
wionych

6 matych ziaren kardamonu zmielonych w mlynku do
przypraw (nalezy usuna¢ tupiny)

Y szklanki orzechéw wloskich, pokruszonych w woreczku
za pomocg waltka

11yzka brazowego cukru

1 lyzka masta

SKLADNIKI NA CIASTO

(Y

(3 Y

Qw

[ Y

3 szklanki maki plus dodatkowo odrobina na stolnice

Y tyzeczki soli

4 tyzki zimnego masta

4 tyzki zimnego thuszczu piekarniczego (ttuszez roélinny)



aw Y% do % szklanki wody potrzebne do zwilzenia ciasta (trzy-
maj szklanke wody pod reka)
aw 1 jajko, roztrzepane

SKLADNIKI DO DEKORAC]I
aw 60 g z6ltego lub bialego sera Cheddar, cienko pokrojonego
nozem do sera
aw 500 ml lodéw waniliowych
o §wieze liscie miety

WYKONANIE MASY OWOCOWE]

aw Do duzej miski wlej sok z polowy cytryny. Pokréj grusz-
ki na ¢wierci - po dtugosci (zostaw skorke, poniewaz jest tadna
i zawiera sktadniki ulatwiajace trawienie). Usun $rodek, pestki
i ogonek. Nastepnie pokréj gruszki na kliny o grubosci 6 mm,
przetnij je na mniejsze kawaltki o dtugosci okoto 2,5 cm. Wi6z
do miski z sokiem z cytryny, upewnij si¢, ze wszystkie kawatki
zamoczylas w soku, ktdry zapobiega utlenianiu. Dodaj ¥ szklan-
ki cukru, Y lyzeczki cynamonu, % lyzeczki soli i 1 tyzke whisky.
Zamieszaj delikatnie, ale dokladnie.

o ‘W oddzielnej misce potacz wisnie z pozostalym cukrem
(¥ szklanki), % yzeczki soli, lyzka whisky i kardamonem.

WYKONANIE CIASTA

o Umies$¢ make i s6l w misce miksera wyposazonego w topat-
ki do wyrabiania ciasta. Dodaj masto i thuszcz do pieczenia i na
mikserze wybierz program ,,pulsujgcy’, zeby polgczy¢ skladniki,
az bedg przypominaly duze okruchy. Nastepnie, przez podajnik
zacznij stopniowo dodawac zimng wodg, ubijajac, az ciasto pola-
czy sie w zwarta mase. Nie dodawaj wigcej wody niz potrzeba do
uzyskania takiej konsystencji. Trzeba pamigtaé, zeby nie wyrabia¢
ciasta zbyt dlugo, poniewaz ma by¢ tak chrupkie i delikatne jak



to mozliwe. Jesli dodasz za duzo wody, moze okazad sie, ze ciasto
zrobi si¢ zbyt klejace.

aw Przel6z mase do miski i uformuj kule. Przetnij jg na pol
Przykryj miske wilgotng $ciereczka, kiedy wyrabiasz ciasto.
Oprosz maka czysta $ciereczke do wyrabiania ciasta lub duza
$cierke kuchenna o gladkim splocie, (wyprana w chlorowym
wybielaczu i wysuszong) — strzepnij nadmiar maki (na placek
taki jak ten, sktadajacy sie z dwdch warstw ciasta warto miec dwie
$ciereczki, po jednej na dolng i gérng warstwe). Z167 $ciereczke
na pol i poldz na niej polowe kuli z ciasta, zgnie¢ jg najlepiej
jak mozesz, zeby byla plaska. Za pomocg watka rozwatkyj ciasto
w taki spos6b, aby uzyskac koto srednicy 28 cm. Watkuj od srodka
na zewnatrz i w trakcie walkowania odwracaj ciasto, zeby uzyska¢
zgrabne kolo.

o> Na $rodku rozwatkowanego ciasta potéz do géry dnem
okragta forme do pieczenia, ktora bedzie stuzyla za wzér. Przy
pomocy noza do pizzy lub noza do masta wytnij kolo o réwnych
krawedziach okolo 2,5 cm wigksze od formy. Odl6z na bok. Ta
warstwa bedzie uzyta na gore ciasta.

oy Oproész maka drugg Sciereczke do wyrabiania ciasta, strzep
nadmiar maki. U6z drugg polowe kuli z ciasta na podobnie zlo-
zonym podkiadzie, zgnie¢ na plasko, rozwatkuj, az kolo bedzie
mialo $rednicg 28 cm, korzystajac z tej samej techniki. Schludnie
przytnij brzegi ciasta. Z najwicksza ostrozno$cia wsun dton pod
Sciereczke (uwazaj, zeby nie rozerwa¢ ciasta) i przeléz koto na
forme do pieczenia, lekko dociénij je do dna.

PIECZENIE

o Podgrzej piekarnik do 200°C. Polacz orzechy wloskie z bra-
zowym cukrem i rozsyp je na dolnej warstwie ciasta. Lyzeczka
nal6z nadzienie gruszkowe, a nastgpnie nadzienie wisniowe. Na
wiéniach pol6z skdrke starty z cytryny. Podziel tyzke masta na



cztery czesci i 107107 je rOwnomiernie na tej warstwie. Plynnym
ruchem naléz drugg warstwe na wierzch, podwin brzegi gornej
warstwy pod brzegi dolnej i $ci$nij krawedzie palcami miejsce
przy miejscu. Pedzelkiem naléz roztrzepane jajko i za pomocg
noza wytnij szes¢ otworéw wentylacyjnych (na ksztatt gwiazdy)
na warstwie wierzchniej. Wstaw do piekarnika na warstwe folii,
na ktéra spadna wyciekajace soki.

o Piecz, az zmigkng owoce, a skérka ciasta si¢ zarumieni —
okolo 45-55 minut.

o Przed podaniem zostaw do ostudzenia w temperaturze po-

kojowe;j.

PODANIE

oy Pokrdj ciasto na okolo 6 klinéw. Potéz kazdy z nich na ta-
lerzyku deserowym i przyozddb 1 gatkg lodéw waniliowych lub
1-2 matymi kawatkami Cheddara, ktory zostat stopiony przez
wstawienie razem z kawatkiem ciasta do piekarnika rozgrzanego
do temperatury 120°C. Dodaj mate galazki miety.



NIE MA JAK STEKI
&

Angelina nie pamigtata, kiedy ostatnio byta tak zajeta, jak
przez te kilka tygodni. Zdziwito ja, ze nowe obowiazki wy-
petniatyjej caty czas. Przez sze$é¢ dni w tygodniu stotowata
pigciu mezczyzn, ktdrzy przychodzili na obiady, a wigkszos¢
z nich jadata u niej réwniez $§niadania. Basil byt tak samo
niezawodny, jak jej stara kuchenka - pojawial si¢ punktual-
nie o 6smej na $niadaniu i punkt dziewigtnasta na obiedzie.
Za swbj obowiazek uznat przyprowadzanie i odprowadzanie
Johnny'ego, ajemu spodobato si¢ bycie punktualnym takjak
Basil. Jerry twierdzit, ze jest cztowiekiem, ktédrego $niadanie
sktada si¢ gtédwnie z , kawy i pasty do zebow", ale czasami dys-
kretnie podpytywat i pojawiat sig, gdy serwowata co$ bardziej
wyszukanego. Na przyktad, §mieszyto ich jak starat sig¢ za
bardzo nie oddala¢ w dniu, kiedy przypadat doroczny Dzien
Gofra. Don Eddie i Duzy Phil réwniez zacze¢li przychodzié
na $niadania i wkrdtce zaczeli pojawiaé si¢ codziennie.
Okazato sig, ze przygotowanie $niadania byto wigkszym
wyzwaniem niz si¢ spodziewata, gtéwnie z tego powodu, ze
za punkt honoru postawita sobie dogadzanie indywidualnym
gustom swoich , klientéw". Na kuchence zawsze miata duzy

garnek owsianki, chetnie i bez wysitku przygotowywata wiel-



Po pierwszym tygodniu nie tylko do$¢ dobrze zorientowata
sig, co kazdy z mezczyzn lubi zje§¢ na poczatek dnia, ale
takze wiedziata, czego kazdy z nich potrzebuje. Pan Cuper-
tino wciaz uwielbiat przyrzadzane od czasu do czasu omlety,
a raz zrobita mu jajka em meurette — jajka w koszulkach w so-
sie z czerwonego wina podawane z kawatkiem chrupiacego
pieczywa francuskiego, ktére okazaty sig by¢ hitem. W inne
ranki serwowata mu ptatki $niadaniowe z cieptym mlekiem
i $wieze owoce z jogurtem lub twarogiem. Johnny najbar-
dziej lubit zje$¢ miske ptatkd6w w morzu zimnego mleka,
wigc Angelina miata pod reka rézne rodzaje mmli, chociaz
ograniczata te z duza zawartos$cia cukru. Don z przyjem-
noscia jadtby do konca zycia jajka na migkko na grzance
z mastem, ale oczywi$cie namawiata go do zjedzenia matej
miseczki ptatkdw owsianych, zanim dobrat si¢ do jajka lub
tuz po tym. Ptatki popijat kawa. Duzemu Philowi szykowata
sycace specjaty - czasem byta to jajecznica, tosty, ziemniaki
i bekon, innym razem stos grzanek francuskich i plasterek
szynki. Angelina postanowita sama naktada¢ mu potrawy na
talerz, poniewaz szybko zrozumiata, ze byt zbyt nieSmiaty,
zeby prosi¢ o doktadke.

W niedziele o dziesiatej, po tym jak wszyscy juz wrdcili
z ko$ciota, stawiata na stole ogromny wybér réznych pro-
duktéw. W zalezno$ci od tygodnia mozna tam byto znalezé
wedzonego tososia i bagietki, kietbaski, pieczone na ruszcie
pomidory z parmezanem, scrapple” (to byt jedyny dzien, kiedy
serwowata to danie), boczek, $wieze, jeszcze ciepte ciastka
i owocowe babeczki lub domowej roboty strucle owocowa.

Na zaméwienie smazyta omlety dla Jerryego i pana Cu-

*  Scrapple — przysmazone plasterki migsa (zwykle wieprzowi-

ny), wymieszane z maka kukurydziang i przyprawami.



pertino. Spotykali si¢ ponownie o siedemnastej na pieczen
z dodatkami.

W dni powszednie narzucata sobie tempo na ztamanie
karku i dumna byta z tego, ze, przynajmniej do tej pory, ni-
gdy dwa razy nie podata tego samego dania gtéwnego, cho-
ciaz pan Cupertino upominat si¢ o powtdérne podanie kilku
swoich ulubionych potraw. Pieniadze sptywajace do niej pod
koniec kazdego tygodnia byly darem niebios.Johnny ilerry
ptacili gotéwka, a ona pod koniec tygodnia sumiennie wy-
stawiata im pokwitowania. Don ptacit za siebie i za Phila
w wybrany przez siebie sposob, a Angelina zapisywata kaz-
da zostawiona przez niego hojna sume¢. Nie pokazywata mu
tego, ale prowadzita te zapiski w razie, gdyby spytat.

Przyszto jej do gtowy, ze gdyby miata jeszcze ze dwéch
regularnie stotujacych si¢ u niej gosci, nie bytoby tak zZle zjej
finansami. W piwnicy trzymata dodatkowe czgs$ci do roz-
stawienia stotu wjadalni, a w pokoju go$cinnym miata kilka
krzeset, ktore z tatwos$cia mogtaby dostawi¢. Ponadto goto-
wanie dla dwoéch czy trzech dodatkowych oséb nie zrobitoby
réznicy, oproécz tej, ktéra odczutaby na koncie.

Dni stawaty si¢ coraz krodtsze, ale w swoim przykuchen-
nym ogrodku wciaz miata zapas tymianku, szatwii, oregano,
lawendy i innych ziét. W zesztym tygodniu wstawita do $rod-
ka krzaczki bazylii, planowata wkrétce przenie$é rozmaryn.
Ogrédek wychodzit na potudnie, wigc prawie wszystko, co
tam posadzita Swietnie rosto.Jej drzewko laurowe teoretycz-
nie byto zbyt delikatne, aby mogto si¢ utrzymacé¢ w klimacie
filadelfijskim, ale odkad posadzita je kilka lat temu, rosto
zdrowe i nie dawato si¢ zimie. Teraz byto juz wielko$ci ma-
tego krzaczka. Na dzisiejszy obiad Angelina zakupita dwie
spore nogijagnigce z koscia, z ktérych zamierzata przygto-

wa¢ rolade oprészona sola, pieprzem i innymi przyprawami,



a potem upieczona w $§wiezych ziotach, z lawenda na czele.
Do tego planowata podaé¢ omlet ratatouille, danic z zbttej
i zielonej cukinii, podsmazonej z cebulka, kolendra i aroma-
tyczna jajecznica, stowem - gigantyczny omlet udekorowany
wtopionym w niego kwiatem.

Kuchni¢ wypetniat odurzajacy zapach ziét, przede wszyst-
kim ziela angielskiego, ktore wtasnie skonczyta ttuc w moz-
dzierzu. Wzigta sekator, na fartuch zatozyta zapinany sweterek
i wyszta do ogrodu. Przesune¢ta dtonia po liSciach rosnacych
tam ziot. Uwielbiata, kiedy pod wptywemjej dotyku zaczynaty
mocniej pachnieé. Ucigta kilka zdrowych gatazek lawendy,
czabru i reszt¢ kolendry. Wtem ustyszata gtosne uderzenie,
ktére dochodzito z ulicy i odbijato si¢ echem od $cian.

- O Jezusie! - krzyknat jaki§ cztowiek.

Angelina wsadzita ziota do kieszeni fartucha i pobiegta
przed dom. Na ulicy stat jasnowtosy mezczyzna. Tuz obok
niego lezat wielki, staromodny kufer, ktérego zawarto$¢ roz-
rzucona byta po chodniku. Spodnie, koszule i inne ubrania
poniewieraty si¢ po ziemi, a luzne kartki papieru zaczetyjuz
wyrywaé si¢ na wolno$¢ i leciaty gnane wiatrem w dét ulicy.
Wygladato, jakby kufer dostownie eksplodowat.

Nieszczeénik wygladat na oszotomionego, nie wiedzac,
w ktéra strone¢ si¢ odwrdci¢é — czy najpierw gonié¢ kartki,
czy moze zbieraé¢ swoje rzeczy z chodnika. Kiedy przebie-
gta przez ulicg, zeby mu poméc, nie mogta nie zauwazy¢, ze
me¢zczyzna jest niezwykle przystojny. Wiatr powial mocniej
ijeszcze kilka kartek zerwato si¢ do lotu. Angelina ruszyta
za nimi, ale zauwazyta innego, drobniejszego mezczyzng,
ubranego w elegancki tweed, sprawnie zbierajacego papiery,
lecace w jego kierunku. Byt szybki i zwinny jak kot. Przez
chwile¢ Angelina stata jak urzeczona i przypatrywata sig, jak

naktuwa ostatnie z nich na czubek swojej parasolki.



Blondyn chrzaknat zmieszany, probujac upchnaé swoje
ubrania z powrotem do popsutego kufra.

- Co sie stato? - zapytata Angelina, kiedy spojrzat na nia
z niepokojem.

- Katastrofa.

- Nie zartuje. Co pan zrobit? Zrzucit to pan z dachu?

Mezczyzna wskazat na drzwi domu Dottie.

- Przyjechatem dzien wcze$niej. Chciatem sprawdzié,
czy nie ma gdzie$ ukrytego klucza i na chwile podpartem
kufer. Zedlizgnat si¢ z barierki i jakim$§ dziwnym trafem
wystrzelit w kosmos. Kiedy uderzyt o hydrant, po prostu
eksplodowat!

Uédmiechnat si¢ nerwowo i roztozyt rece, wyrazajac w ten
sposOb swoje zdumienie i niedowierzanie. Stali i patrzyli na
siebie. Przez chwile mozna byto odnies$é¢ wrazenie, ze jest
to poczatek spotkania dwojga ludzi, ktérzy znalezli si¢ na
randce w ciemno. Kiedy Angelina schylita si¢, zeby pod-
nie$¢ czarny sweter i wrzuci¢ do bagazu kilka skarpetek,
czar pryst.

Elegancko ubrany dzentelmen, nadchodzacy z drugiego
konca ulicy, wtasnie sie do nich zblizat, uktadajac zbuntowa-
ny stos papierow.

- Sir - powiedziat bardzo oficjalnie - wydaje mi sig, ze
to panskie dokumenty pozbieratem z chodnika.

- Dziekuje - odpowiedziat blondyn.

Przejat plik papieréow, wtozytje do kufra i obciazyt czarna
skérzana kosmetyczka z przyborami do golenia. Cata trdjka
jeszcze przez kilka minut zbierata wszystko na kupke i ukta-
data w otwartym na o$ciez kufrze.

- Bardzo wam dziekuje za pomoc. Naprawde ja doce-
niam - powiedziat blondyn, podczas gdy drugi mezczyzna

pomagat mu zamknaé klamry.



- Ma pan duzo czarnych swetréw - powiedziata Angelina.

- Cébz, czarny wyszczupla — udmiechnat si¢. - Nazywam
si¢ Guy Mariano. - Wyciagnat dton.

- Jestem Angelina. - Podata mu reke.

Byt od niej troche wyzszy, kwadratowy w barach i pe-
dantycznie ogolony. Jej pierwsze wrazenie, ze byt przystoj-
nym cztowiekiem potwierdzito sig, kiedy przyjrzata mu si¢
z bliska. Bytby jeszcze przystojniejszy, gdyby nie nos, ktdry
w dziecinstwie najprawdopodobniej byt dwukrotnie ztama-
ny. Mezczyzna miat tadne zmarszczki koto oczu, kiedy si¢
u$miechat i zaktopotany, ujmujacy u$miech.

- Mito pania poznaé - powtdérzyt Guy, po czym wycia-
gnat reke w strone¢ drugiego mezczyzny.

- Nazywam si¢ Pettibone.Jestem zaszczycony - uécisnat
im dtonie, a nastepnie znikad wyjat dwie wizytéwki, po jed-
nej dla kazdego.

Angelina przeczytata D. WINSTON PETTIBONE, KIEROW-
NIK DO SPRAW ZAOPATRZENIA, JOHN WANAMAKER'S.

- A dlaczego prébuje si¢ pan dosta¢ do domu Dottie? -
zapytata Guy'a i zaraz dodata: - Przepraszam za moje ws$cib-
Sstwo.

Guy wsadzit rece do kieszeni swojej dwurzedowej kurtki.

- Dottie jest moja ciotka. Bede u niej przez pewien czas
mieszkat.

- To niezwykte - powiedziat pan Pettibone.

Guy i Angelina oboje spojrzeli na niego. Weszyt i wdy-
chat zimne jesienne powietrze jak czujny pies mys$liwski. Po
chwili obdarzyt ich spojrzeniem i szybko wyjasnit.

- O, przepraszam. Nie miatem na myS§li tego, ze niezwy-
kle jest si¢ zatrzymywacé u swojej rodziny. Po prostu gto$no
my$latem. Wyczutem $Swieza lawende. I kolendre i, jedli sie

nie myle, jeszcze nute ziela angielskiego?



Po kilku sekundach zamroczenia, Angelina wyjeta peczek
zi6t, ktoére przed chwila wsadzita do kieszeni fartucha.

- Udato si¢ panu wszystkie je wyczué?

- W istocie. Wydaje sig, ze przeoczytem czaber.

- Niewiele si¢ pan pomylit. Wtadnie zebratam te ziota,
a ziele angielskie mam w kuchni.

- W kuchni? - dopytywat Pettibone. - Bedzie pani do-
dawata Swiezej lawendy do jakiej$ potrawy?

- Taki mam zamiar.

Pettibone postukat lekko czubkiem parasola w chodnik.
Cienki wasik pod wydatnym, orlim nosem ciekawie drgnat,
ajego szare jak burzowe chmury oczy ozywity si¢ pod ciem-
nymi arystokratycznymi brwiami.

- No, tak. Samjestem smakoszem-amatorem. Zaintere-
sowato mnie, co pani planuje ugotowacd z tej lawendy.

Angelina dostrzegta w eleganckim mezczyznie poten-
cjalnego klienta.

- Jedli ma pan kilka minut, to moge panu od razu zade-
monstrowaé przepis.

- Z przyjemno$cia skorzystam - powiedziat pan Petti-
bone.

Zwroécita sie rowniez do Guy'a.

- Moze zaniéstby pan swdj kufer do mojego domu? Pan
Cupertino przychodzi do mnie na obiad wigc, w najgorszym
razie, on bedzie mdégt pana wpuscié.

- Okej - powiedziat Guy. - Ale czy na pewno nie bg-
dziemy pani przeszkadzac?

- Na pewno nie.

Pan Pettibone wetknat parasol pod pachg.

- Za boki? - zapytal Guy'a.

- Stucham?

- Kufer. Pan chwyci zjednej strony, aja z drugiej.



- W porzadku.

Podazyli za Angeling na druga strong ulicy, niczym dwu-
osobowa procesja, niosac migdzy soba tadunekjak sanitariu-
Sze nosze.

Po chwili Guy siedziat juz przy kuchennym stole z fili-
zanka kawy przed soba. Pan Pettibone zajat miejsce stojace
tuz obok Angeliny. Zatozyt rece na plecach i przygladat sig
jak kobieta sprawnie zajmuje sig¢ druga jagnigca noga.

- Lubig¢ uzywaé¢ aromatycznych zidt - wyjadniata - takich
jak rozmaryn czy lawenda, szczegdlnie z jagnigcina, poniewaz
przenikaja do migsa, a ich zapach nadaje catkowicie inny
smak, ktdry czuje si¢ zanim jeszcze skosztuje si¢ dania.

- Juz teraz cudownie pachnie — powiedziatl Pettibone,
ktory wygladat jak urzeczony. - Gotuje pani tak, jak si¢ to
robi na francuskiej prowincji. Doskonale.

Guy przechylit gtowe najedna strong.

- Styszelicie to?

- Co? - spytata Angelina.

- Uderzenie?

- Nie.

- Okej — Guy wstat i dotaczyt do nich. - Wigc, panie
Pettibone, prosze¢ si¢ przyznad, skad pan wiedziat co Angelina
ma w kieszeni?

- Och, nie jestem zadnym jasnowidzem - odpowiedziat
Pettibone. - Migdzy innymi jestem ,,perfumiarzem”. Zajmuj¢
si¢ kupowaniem perfum. Mam bardzo wrazliwy wech.

Angelina u§émiechnegta si¢ w uznaniu.

- Nigdy wczesdniej nie widziatam pana w tej okolicy, pa-
nie Pettibone.

- To prawda. Zabawne, ale zmienili tras¢ autobusu i teraz

musze przechodzié ta ulica. Cieszg sig, ze tak si¢ stato.



Guyuktonit sig, oddajac panu Pattibone honoruniesiona
filizanka z kawa.

- Dla mnie to tez szczg$cie. Bardzo bym nie chciat roz-
stawaé sie z moimi papierami.

Angelina skonczyta wypychadéjagnigcing ziotami i, zwia-
zawszy mig¢so, umyta rece.

- Co to byty za dokumenty? - zapytata Guy'a.

- Pracuje¢ nad ksiazka, w pewnym sensie.

- Jeste$ pisarzem? - dopytywata.

Guy spojrzat w dét i zaszurat nogami o podtoge.

- Nie do konca. Powiedzmy, ze jestem teraz pomiedzy
jedna praca a druga.

- Znam to z autopsji - powiedziata Angelina, poniewaz
i ona wta$nie byta w tej samej sytuacji, mimo ze, przynajmniej
do tej pory, udawato jej si¢ wiaza¢ koniec z koncem. Wyjeta
ndéz ze stojaka.

- Na jak dtugo przyjechates?

- Nie wiem jeszcze - odpowiedziat Guy. - Najaki$ czas.

Angelina zaczeta kroié¢ cukinig, najpierw po dtugosci,
a potem po szerokoSci.

- Niech pan postucha, panie Mariano...

- Guy.

Angelina przytaknegta.

-Guy. Skoro mowa o obiedzie, to moze powinienes$ roz-
wazy¢ jedzenie u mnie.

- Serio?

- Twoja ciotka Dottie pracuje na nocna zmiang, a twdj
wuj, pan Cupertino, je tutaj $niadania i obiady sze$é razy
w tygodniu.

Guy roze$miat sig, kiedy do niego dotarto.

- Jadta$ kiedy$ minestrone w wykonaniu ciotki Dottie?



Angelina tez si¢ za§miata lekko zazenowana.

- W kazdym razie, nie wypada to drogo. Gotuj¢ dla kilku
panoéw, mieszkajacych w okolicy, rozumiesz? Zarabiam w ten
sposob od czasu, gdy m4j maz... odszedt. Umart.

- Przykro mi to stysze¢ - powiedziat Guy.

Mys$li Angeliny zaczety krazyé woko6t wydarzenia, kto-
re miato miejsce kilka lat wcze$niej. Frank wrécit do domu
z dwoma niezapowiedzianymi go$§¢mi, swoim kuzynem Nic-
kiem ijakim$ starszym mezczyzng o imieniu Carlos, ktdry
byt jednym zjego szeféw, pracujacym w biurze, czy co$§ w tym
stylu. Frank wyszedt jeszcze na chwile, zeby kupié¢ kilka bu-
telek wina, a Angelina do tej pory pamigtata przyjemna po-
gawedke przy kawie, jaka odbyta z Nickiem i Carlosem przy
kuchennym stole... Co wtedy gotowata? Satatke¢ Cezara, ma-
nicotti*i... deser malinowy.

Przez chwilg wyobrazita sobie, ze to Frank przyprowadzit
Guy'a i pana Pettibone do domu na obiad i poszed#t tylko na
rog, zeby w sklepie z alkoholami naby¢ jakie$§ wino. Byli to
tacy mezczyZni, ze nie miatby nic przeciwko, gdyby zostali
na obiedzie.

- Moje kondolencje - powiedziat szczerze pan Pettibone.

- Dzigkuje¢ - odpowiedziata cicho. Nastgpnie skierowata
czubek noza wjego strong. - Skoro jesteSmyjuz przy tema-
cie, panie Pettibone... - powiedziata figlarnie.

- Klub obiadowy? - powiedziat bez sekundy wahania. -
Wyémienicie! Przytacze si¢ z ogromnga checia.

- Swietnie. - Odwrécita si¢ teraz do Guy'a. - A ty?

Guy dopijat resztke kawy.

- Chciatbym - powiedziat znad filizanki. - Jeslijest wy-

starczajaco smacznie dla wuja Basila...

*  Manicotti — ,rekawy", faszerowane migsem duze makaro-

nowe rurki.



- Doskonale - powiedziata Angelina, a nastgpnie doda-
ta - to teraz mamy komplet przy stole.

Rozlegto si¢ gto$ne pukanie do drzwi.

Przez mleczna szybg¢ Angelina dostrzegta stojacego na
stopniu zwalistego mezczyzne w koszuli dorgczyciela. Obok
niego na dwukotowym wdézku lezaty duze, biate pud#ta.

- Witam szanowna pania. Przywioztem migso.

Angelina odtozyta néz i otworzyta drzwi. Doreczyciel
wjechat wozkiem wprost do kuchni i sprawdzit co$ na trzy-
manej w wielkich dtoniach podktadce na dokumenty.

- Co to jest? - zapytata.

- Prosze¢ ztozyé tu podpis, potwierdzajacy odbiér migsa -
powiedziat rzeczowo.

- Jakiego migsa? - Angelina pochylita sig, zeby ukrad-
kiem zajrze¢ w dokument.

- Przywioztem wieprzowing, wotowing, kilka szynek,
kietbasy, troche boczku, migso mielone, kotlety wieprzowe,
podudzia cielece, kilka kurczakéw w cato$ci. Powiedziat tez,
zeby przywiez¢ pani kilka sporych pudetek stekéw - dostaw-
ca przeczytat z listy.

- Musiat pan pomyli¢ adres. Nie zamawiatam zadnego
migsa - Angelina sprawdzitajeszcze razjego listg. - A nawet
jesli, to gdzie, do licha, miatabym je trzymadé?

Wtem drzwi otworzyty si¢ z hukiem i pojawito si¢ w nich
jeszcze dwbéch mezczyzn, niosacych ogromne pudto. Rozpe-
dzili si¢ tak bardzo, ze byli juz w potowie drogi, zanim An-
gelina zdotata wypowiedzieé¢ choébyjedno stowo. Postawili
pudto na $rodku, czyniac przy tym wielki toskot.

- Przepraszamy pania, nie chcieliSmy trzaskaé¢ drzwia-
mi - powiedziat spocony, mniejszy z facetow, podnoszac
znowu pudto. - Zanie$é¢ zamrazalke do piwnicy?

Krew naptynegta Angelinie do policzkéw.



- Niby co?! - krzyknegta.

- Migso tez zawiezé do piwnicy, prosze¢ pani? - zapytat
ten zwalisty.

Zadzwonit dzwonek.

- O méj Boze, a co teraz? - powiedziata.

Odwrdcita si¢, nastgpnie stangta w miejscu i roztozy-
ta szeroko rece, jak sedzia rozdzielajacy pod koniec rundy
dwoéch walczacych ze soba bokseréow.

- Niech nikt si¢ nie rusza, proszg.

Przemaszerowata przez duzy pokdj. Guy trzymat si¢ tuz
za nia. Z rozmachem otworzyta drzwi.

Na najwyzszym schodku stat Don Eddie. USmiechat sig
od ucha do ucha. Uchylit kapelusza, zdjat go i podat Phi-
lowi, ktory stat tuz za nim. Don przeszedt obok Angeliny,
pocierajac z zadowoleniem rece odziane w migkkie skorzane
rekawiczki.

- Czy wszystko dotarto bez przeszkdd? - zapytat An-
geling.

Wida¢ byto, izjest zadowolony, ze przybyt w sama porg.

Zanim jeszcze Angelina zamkne¢ta drzwi za Philem,
Don Eddie byt juz w kuchni i witat si¢ z ludzmi od mig-
sa niczym z dawnymi kumplami, ktérzy wtadnie wrécili
z wojny. Kiedy podawat rek¢ Guyowi i panu Pettibone,
jakby ubiegat si¢ o tytut burmistrza, Angelina pojawita si¢
w drzwiach do kuchni. Stan¢ta z zatozonymi na piersiach
rekoma, przytupujac noga i przewiercajac Dona na wylot
najbardziej lodowatym spojrzeniem, najakie mogta si¢ zdo-
by¢ w tak krétkim czasie.

Wyobrazita sobie sceng, w ktorej z cigzarowki spada wiel-
ka paczka z napisem SPRZET GOSPODARSTWA DOMOWEGO.

- Co pan zrobit? - zazadata odpowiedzi. W jej gtosie

stychaé¢ byto oskarzenie.



Don zerknal na wszystkich swoich towarzyszy broni,
ktérzy zebrali si¢ wokdt niego, dodajac mu pewnos$ci sama
swoja obecnoSdcia.

- Co? — powiedziat niczym wcielenie niewinnoS$ci. —
Przywioztem ci darmowe migso, to wszystko.

- A zamrazarka?

- Hej, a gdzie chciataby$ trzyma¢é¢ cate to migso? Ange-
lino, to bardzo duzo migsa - powiedziat, jakby jeszcze nie
zdazyta si¢ zorientowad.

Przestata tupaé noga, ale rece wciaz miata buntowniczo
zatozone przed soba.

Don poddat si¢ i przyznat si¢ do swoich uczynkéw.

- Angelino, prosze, przyjmij tojako podarunek ode mnie.
Przyrzekam, ze wszystko zostato kupione i zaptacone. Pre-
zent na rozpoczecie twojego interesu. Okej?

Spojrzata z przekasem, ale po chwili porzucita te poze,
podeszta i usciskata go jak cérka.

- Okej. Dziekuje.

- Uff, cate szcze$cie - powiedziat Don. - Teraz to rozu-
miem. To moze dostang kawg?

Czujac sig¢ jak u siebie w domu, pan Pettibone przynidst
kilka filizanek oraz dzbanek z kawa i zaczat ja nalewaé dla Ed-
diego. W tym czasie Phil uczynnie zaoferowat, ze zaprowadzi
dostarczycieli do piwnicy i znajdzie miejsce dla zamrazalki.

Angelina odwrdcita si¢ i zauwazyta, ze Guy opiera si¢
o lodéwke. Najego twarzy widniat szeroki u$miech.

- Tak? O co chodzi? - zapytata gotowa, zeby ijego usta-
wié¢ do pionu.

Wzruszyt ramionami, wigc nie miata wyboru i tez si¢
usmiechneta.

- Co6z - powiedziat filozoficznie - nigdy nie powinno si¢

odtracaé¢ pudta stekéw.



]AGNIFZCA NOGA W LAWENDZIE
I OMLET RATATOUILLE
[NA 6 PORCII]
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SKLADNIKI NA JAGNIECINE

1,5-2 kg nogi jagniecej bez koci, z usunieta bfona
1 lyzeczka soli

Y tyzeczki §wiezo zmielonego czarnego pieprzu

1 lyzeczka zmielonego ziela angielskiego

1 lyzka drobno posiekanej lawendy

¢ ¢¢¢c¢ce

2 tyzki oleju rzepakowego albo oliwy z oliwek

DODATKOWY SPRZET
aw 2 metry sznurka masarskiego lub naturalny szpagat
av 2-3 jednorazowe szpikulce bambusowe (do zabezpieczenia
miesa)

SKLADNIKI NA OMLET RATATOUILLE

o 3 lyzki oleju rzepakowego lub oliwy z oliwek (1 tyzka do
usmazenia szalotek i czosnku i 2 tyzki do cukinii)

aw 1duza czerwona cebula, pokrojona na $redniej wielkosci
kostke

oy 2 duze zagbki czosnku, drobno posiekane

o 1 mala cukinia bez skérki, pokrojona na kawatki o szero-
koéci 3 mm



3

1 mata z6tta cukinia bez skérki, pokrojona na kawatki

o szerokoéci 3 mm

1 lyika posiekanej kolendry

1 lyzka suszonego czabru, sproszkowanego w mozdzierzu
12 roztrzepanych jajek

6l i §wiezo mielony czarny pieprz do smaku

60 g sera Gruyére, pokrojonego na cienkie plasterki

6 tyzek $mietany

6 matych galazek bazylii

¢ eéeeeéceece

6 kwiatéw cukinii (opcjonalnie)

SKEADNIKI NA BIALY SOS CEBULOWY

3

4 cebulki szalotki, obrane ze skéry i pokrojone w ¢wierci
ow Y tyzeczki soli

Y4 tyzeczki czarnego mielonego pieprzu

1lyzeczka $wiezych lisci tymianku

Y szklanki biatego ryzu

1 szklanka bulionu wolowego

Y4 tyzeczki przyprawy do kurczaka

¢ ¢ ¢¢ec¢ee

% szklanki twarogu

WYKONANIE JAGNIECINY

av Namocz jagniecine na 15 minut w misce wypelnionej zimna
wodg zmieszang z tyzeczka soli, zeby usunad osad, nastgpnie osusz
ja recznikiem papierowym. Polacz sol, pieprz i ziele angielskie
i wetrzyj te miksture w mieso.

ow Zamroz na przynajmniej 2 godziny.

o» Podgrzej piekarnik do temperatury 180°C. Powierzchnie
migsa posyp rownomiernie lawenda i wetrzyj ja w migso. Zwigz
migso przy pomocy sznurka masarskiego i, w razie potrzeby,
uzyj jednorazowych szpikulcdw, zeby zabezpieczy¢ luzne brzegi
miesa. Licz szpikulce, ktore wbijasz w jagniecine, Zeby na pewno



wszystkie je potem usuna¢ przed podaniem. Wbijaj je ciasno, zeby
z fatwoscig manewrowad pieczonym migsem.

o Podgrzej olej na $rednim ogniu na duzej patelni z raczka,
nadajacg si¢ do wstawienia do piekarnika. Kiedy olej bedzie go-
racy, z kazdej strony zarumien skoérke natartego ziotami miesa.
Pozostaw na kazdej stronie przez 2-4 minuty, zeby przyprawy
mialy szans¢ wniknaé w powierzchnie miesa.

ow Przetoz jagniecing do piekarnika. Jesli chcesz, zeby migso
bylo krwiste, piecz je do momentu, az temperatura migsa mie-
rzona z zewngtrz wyniesie 55°C, czyli okoto 25 minut na kazde
pot kilograma. Aby otrzymac srednio wypieczone migso, tempe-
ratura powinna wynosi¢ 63°C, czyli okoto 30 minut na kazde pot
kilograma. Jesli migso ma by¢ dobrze wypieczone, powinno by¢
trzymane w piekarniku 35 minut na kazde pot kilograma, a jego
temperatura powinna osiagna¢ 70°C.

o (Zacznij przygotowywac omlet na 45 minut przed spodzie-
wanym zakoriczeniem pieczenia jagnigciny. Zacznij robi¢ sos 30
minut przed podaniem).

oy Wyjmij migso z piekarnika i odstaw na 5 minut. Przetnij
sznurek i usun wszystkie szpikulce przed pokrojeniem.

WYKONANIE OMLETA

o» Podgrzej 1 fyzke oleju na $rednim ogniu na patelni o éred-
nicy 25 cm z pokrywka. Pozostaw reszte oleju do warzyw. Kiedy
ttuszcz bedzie goracy dodaj cebule i czosnek i smaz je do momen-
tu, az cebula sie zeszkli, czyli 2-3 minuty, czesto mieszajac, zeby
nie przypali¢. Na chwile przeloz cebule i czosnek na maly talerzyk.

av Na tej samej patelni podgrzej pozostate 3 tyzki oleju na ma-
tym ogniu, upewnij sie, ze cale dno patelni pokryte jest ttuszczem.
Szybko nal6z plasterki cukinii w kregu, naprzemiennie zielone
i z6tte tak, aby ich krawedzie zachodzily na siebie. Nat6z smazong
cebule i czosnek na wierzch cukinii i posyp czabrem i kolendra.



Przykryj patelnie pokrywkg i zwigksz ogient do $redniego. Gotuj
do momentu, az migzsz cukinii stanie sie miekki, okoto 10 minut
(uwazaj, zeby nie zniszczy¢ utozenia plasterkow kiedy sprawdzasz
miekko$éc).

o Wylej na powierzchnie jajka i posyp je sola oraz pieprzem.
Nakryj pokrywka i gotuj pod przykryciem 5-10 minut, zeby jajka
sie §ciely. Nastepnie zdejmij pokrywke i podwaz krawedzie omleta
cienka fopatka. Wstaw bez pokrywki do piekarnika (obok jagnie¢-
ciny) na okoto 10 minut, Zeby jajka stwardnialy.

oy Wyjmij patelnie z piekarnika i pol6z na powierzchni pokro-
jony ser Gruyere. Przykryj pokrywka, zeby nie wystygto i zeby
ser mogl sie stopié.

WYKONANIE BIALEGO SOSU CEBULOWEGO

aw Zagotuj szalotki, sol, pieprz, tymianek, ryz, bulion wolowy
i % szklanki wody w rondlu z grubym dnem. Zredukuj ogien pod
garnkiem do matego i du$ pod przykrywka przez 25 minut. Wlej
do blendera z pokrywka, ale z otwartym podajnikiem, przykryj
otwér czystg sciereczka, zeby para miala ujécie i rozdrobnij sos,
dodajac do niego przyprawy do kurczaka i twarogu.

o Przed podaniem podgrzej na matym ogniu.

PODANIE

oy Pokrdj jagnigcine na réwne kawalki o grubosci 1,5-2 cm.
Pokréj omlet na 6 klinéw. Ul6z kawalki jagnieciny i omleta na
talerzach. Polej migso 1-2 tyzkami sosu. Na kazdy kawalek omleta
natéz lyzke émietany i posyp jg $wiezq bazylig. Udekoruj kwiatami
cukinii.



IGRASZKI LOSU
&

Z uptywem czasu i z kazdym kolejnym positkiem, kiedy
mezczyzni zaczeli czué sig¢ swobodnie w swoim towarzy-
stwie, klub obiadowy Angeliny coraz bardziej przypominat
rodzinny krag. Codzienna dyscyplina troche¢ si¢ rozluznita
i nie wszyscy stawiali si¢ na obiad kazdego wieczoru (cho-
ciaz zaden z nich nigdy nie zapomniat uprzedzié¢ o swojej
nieobecnosci, wigc zawsze wiedziata dla ilu oséb bedzie go-
towaé). Guy i pan Pettibone wpasowali si¢ idealnie. Basil
nie tylko czerpat przyjemno$¢ ze spedzania czasu ze swoim
bratankiem i radowat si¢ z tego, ze w domu jestjeszcze jeden
mezczyzna, lecz takze uwielbiat stuchaé dysertacji pana Petti-
bone na temat kuchni Angeliny. Byt to temat, o ktdrym obaj
panowie rozmawiali z wielka powaga jak prawdziwi znawcy.

Kiedy nadszedt listopad, Angelina zacze¢ta przygotowania
do zblizajacej si¢ fali r6znych uroczysto$ci, takich jak: Swiq-
to Dzigkczynienia, Boze Narodzenie, Nowy Rok, urodziny
Franka ijej wtasne. Wszystkie po raz pierwszy bedzie obcho-
dzita bez Franka. W zwiazku z tym bata sig, ze przywita je
depresja i lgkiem. Nie byto na to innej rady précz modlitwy
i nadziei, ze bedzie lepiej. I précz gotowania.

Kuchnia Angeliny stata si¢ warsztatem kulinarnym. An-

gelina zaczeta robié¢ wtasne buliony, co zazwyczaj zabierato



prawie caty dzien. Poza tym, w wolnym czasie opracowywa-
ta i probowata wymysélaé nowe sosy i inne dania. Gotowata
mate porcje zanim zdecydowata si¢ zaserwowaé nowator-
skie potrawy na obiad. Dzien wcze$niej prosita Pettibone lub
Basila, zeby ich sprobowali, a nastepnie eksperymentowata
z przyprawami, chcac przed kolejnym obiadem udoskonalié
smak dan.

Chwilami wydawato jej sie, ze gotuje cata dobe. Ale
podobato jej sie to. Uwijata si¢ w kuchni jak mréweczka -
mieszata, siekata, prébowata, zmywata, uaktualniata przepi-
sy w notesie, drobiazgowo i z naukowa precyzja zapisywata
rezultaty swoich kulinarnych eksperymentdéw, nieustannie
biegata od stotu do kuchenki, zahaczajacjeszcze o zlew. Co-
dzienne obowiazki odrywatyja od czyhajacego na nia smut-
ku, cienia, ktéry zawsze przy niej stat.

Listopad i nieuniknione nadejs$cie zimy, dla Angeliny
wiazato si¢ z duszeniem. Dtugim, niespiesznym, uspokaja-
jacym gotowaniem twardego, picknie zabarwionego migsa
w aromatycznym bulionie lub wywarze, do czasu az migso
w koncu sie podda, odejdzie od kosSci i elegancko potaczy
z wtasnymi sokami.

Osso buco zawsze byto przysmakiem Franka, ale nie staé
ich byto na czeste przyrzadzanie tej potrawy. Oczywiscie te-
raz gotowataja dla gosci, ktérzyjej za to ptacili, ale sam fakt,
ze przygotowywata ulubione danie Franka, kiedy on nie mégt
go skosztowadé, sprawiat, ze czuta sie jak zdrajczyni.

Odrzucitajednak t¢ mys$l, kiedy przypomniata sobie, ze
Frank nigdy nie zatowatby nikomu przyrzadzanego przez
niajedzenia, ktére gotowata. Polubitby tych ludzi i chciatby,
zeby sprébowali najlepszych dan w jej wykonaniu. Podjeta
decyzje, ze tego dnia postara si¢ zrobié¢ prawdziwa uczte ku

czci Franka.



Ale skoro on nie bgdzie mdgt niczego zjes¢, to i ona so-
lidarnie powstrzyma sig¢ od skosztowania potraw.

Przez cate popotudnie Angelina dusita podudzia cie-
lgce w domowej roboty bulionie drobiowym i wermucie,
z dodatkiem szalotek, czosnku i suszonych zi6ét. Zrobita tez
makaron i pétmisek przekasek sktadajacy si¢ z pikli, ktdre
sama zamarynowata w ubiegtym tygodniu. Kiedy cielgcina
catkowicie oddata wywarowi swdj subtelny smak, ktérego nie
mozna z niczym pomyli¢, a migso zaczgto serdecznie zegna¢d
si¢ z ko§¢mi, Angelina odlata z garnka migsny wywar i dodata
do niego jajka i Smietang, aby uzyskaé gesty, btyszczacy sos,
ktory rozja$nita odrobing cytryny. Nastepnie polata nim duze
talerze wypetnione makaronem domowej roboty i przybrata

kazdy z nich spora iloscia pietruszki oraz kaparow.

&



0ssO BUCO Z MAKARONEM

I KAPARAMI
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osiem 170-230 g kawatkow cieleciny pokrojonych specjal-
nie na osso buco (podudzie pokrojone na kawatki o grubo-
$ci okolo 3,5 cm)

611 $wiezo mielony czarny pieprz do smaku

ov okoto ¥ lyzeczki gatki muszkatolowej, potrzebnej do opro-

¢

?eeeeeceecceec

szenia cieleciny

3 lyzki oleju rzepakowego lub oliwy z oliwek (nie extra
virgin)

2 drobno posiekane szalotki

1 duzy zabek czosnku, drobno posiekany lub zgnieciony
1 szklanka wytrawnego wermutu

1 litr bulionu drobiowego

12 ziarenek pieprzu

4 duze galazki $wiezego tymianku

2 liscie laurowe

2 listki szalwii

1 duza marchewka, obrana i pokrojona w kostke

2 tyzki masta

4 70}tka

Y2 kg makaronu domowej roboty lub fettuccine (krétkich
wstgzek)



Y szklanki gestej $mietany

1 $wieza cytryna, ze starta skorka i wyci$nietym sokiem
2 tyzki kaparéw

1 tyzka posiekanego zielonego koperku

¢ ¢ ¢ ¢ e

2 lyzki posiekanej natki pietruszki

WYKONANIE

o Oplucz cielecing, aby usunaé wszelkie osady i wytrzyj migso
do sucha recznikiem papierowym. Kazdy kawatek oprész po obu
stronach solg, pieprzem i gatkq muszkatolowsg. Na duzej patelni
podgrzej 1lyzke oleju na Srednim ogniu, smaz cielecing bez prze-
wracania z kazdej strony przez 2-4 minuty, aby przyprawy zdazyly
wnikng¢ w powierzchnie migsa i zeby nie uszkodzi¢ poszczegdl-
nych kawatkéw. Dodaj drugg tyzke oleju na patelni¢, odwr6cé cie-
lecing i w ten sam spos6b smaz z drugiej strony, nastepnie przeléz
kawalki na podreczny potmisek.

o Na te samg patelnie wlej reszte oleju i na srednim ogniu
podsmaz szalotki i czosnek, az cebulka zrobi si¢ szklista. Mieszaj
bez przerwy przez ckoto 1-2 minuty, zeby nic si¢ nie przypalilo.
Zalej patelnie wermutem i poczekaj, az wigkszo$¢ plynu wyparuje,
co zajmie okoto 5 minut. Dodaj bulion z kurczaka i z powrotem
przeloz cielecine na patelni¢. Gotuj na matym ogniu. Dosyp ziarn-
ka pieprzu, tymianek, liécie laurowe i liScie szalwii.

cw Przykryj patelnie i gotuj na malym ogniu, az migso zmiek-
nie, czyli przez okolo 2 godziny.

cs Naérednim ogniu podsmaz marchewke na maéle, az zmigk-
nie, czesto mieszajac, aby sie nie przypalifa. Przel6z jg do malej
miseczki, przykryj i odstaw na bok.

awv Kiedy cielecina zmieknie, zacznij gotowaé wode¢ do maka-
ronu. ,

aw Ostroznie przeléz cielecine na pdétmisek, starajac si¢ nie
uszkodzi¢ kawalkow osso buco. Przykryj, zeby nie stracily ciepta.



Przelej pozostaly na patelni wywar do malej miseczki, wytrzyj
patelnie i z powrotem wlej na nig wywar, Zeby na jego bazie wy-
kona¢ sos. Zwigksz ogient do $redniego i poczekaj do momentu,
az wywar odparuje i zostanie okoto 1 szklanki ~ zajmie to okoto
10 minut.

oy W malej misce roztrzep zéttka do gladkiej konsystencji oraz
jasnozoltego koloru.

av W miedzyczasie zacznij gotowaé makaron al dente.

oy Kiedy na patelni pozostanie 1 szklanka wywaru, zmniejsz
ogien i wmieszaj gesta $mietang.

oy Zdejmij patelnie z ognia i dodawaj po jednej tyzce wywaru
do miski z jajkami, caly czas mieszajac (takie polaczenie wyréwna
temperatury i jajka nie zetng si¢). Kiedy polowa wywaru znajdzie
sie juz w misce razem z zéttkami, wylej cala zawarto$¢ miski na
patelnie i mieszaj, Zeby wszystko dobrze si¢ polaczylo. Dodaj sok
z cytryny i kapary, postaw na érednim ogniu i mieszaj bez prze-
rwy, az mikstura zacznie gestniec i osiagnie temperature 75°C
(zmierz ja kuchennym termometrem) - zajmie to 5-7 minut.

oy Odcedz makaron i posyp go marchewka i §wiezym koprem.
Przykryj, zeby nie ostygl.

PODANIE

ov Na kazdym talerzu ul6z kawalek cieleciny tuz obok porcji
makaronu. Polej migso okolo % szklanki sosu i udekoruj1tyzecz-
kg siekanej pietruszki i szczypta tartej skorki z cytryny. Podawaj
z ugotowang na parze fasolka szparagowa, polana mastem i pod-
smazonym czosnkiem.
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Na deser Angelina podatajabtkowa tarte i kaweg.

- Angelino - zapytat pan Pettibone, nalewajac sobie
kawy bezkofeinowej - czy mdgtbym zapytaé¢ o to, w jaki
sposOb zrobita$ ten sos? Dokonatas cudownego zespolenia.

- To prawda - odpowiedziata, nie ukrywajac, ze zrobito
to na niej wrazenie.

- Cudowne zespolenie? Doprawdy, panie Pettibone? -
powiedziat Basil. - Sadzitem, ze to oznacza rzeczy, ktdre ro-
bitem wymykajac si¢ z Louise O'Donnell za budynek szkoty,
kiedy miatem pigtnascie lat.

Jerry zakrztusit sig kawa. Angelina roze$Smiata sig i przy-
jaznie uderzyta go w rgke.

- Och, uspokdjcie si¢ — powiedziata. — Pan Pettibone
ma catkowita racjg. Jesli nie jest si¢ wystarczajaco ostroznym
i podwyzszy za bardzo temperaturg, to mozna zrobi¢ sos,
w ktéorym ptywa jajecznica.

- O, tak - powiedziat Pettibone. - A kwas z cytryny
i kapary, to wy$mienity wybor, ktédry przy okazji r6wnowazy
$§mietankowy smak, wigc sos nie wydaje si¢ byé zbyt thusty.
Wprost fantastyczne!

- Jak zwykle - dodat Guy.

Jerry wtérowat im w zachwytach.



- Panie Pettibone - powiedziat Basil - mégtby pan zo-
sta¢ krytykiem kulinarnym albo kim$ takim. Jak udato si¢
panu tak wiele dowiedzieé¢ o potrawach? Musze przyznad,
Ze ma pan ogromna wiedze.

- Skonczytem kilka kurséw. I miatem szczeécie dorastaé
w rodzinie, gdzie celebrowano dobra kuchni¢ - odpowiedziat
Pettibone. - M) ojciec byt psychologiem, a jego gabinet
znajdowat sie¢ w domu. Niestety, matka cze¢sto niedomagata,
wigc to ojciec przewaznie zajmowat si¢ gotowaniem i z cza-
sem rozwinat t¢ pasje. Fascynowato go to zajecie i czerpat
wiele inspiracji, przede wszystkim z kuchni azjatyckiej.

- Chinskie jedzenie? - powiedziatJohnny. - Nie miatem
pojecia, ze to mozna przyrzadzié¢. Cate zycie my$latem, ze
moznaje tylko zamowié¢ na wynos.

Wszyscy si¢ roze$miali, chociaz po chwili zaczeli sie
zastanawiaé, czy przypadkiem nie ma w tym stwierdzeniu
pewnej racji.

Od mniej wiecej tygodnia Johnny nalegat, zeby zostaé
dtuzej i pomodc jej ze zmywaniem. Wczedniej nic o tym nie
mowit, tylko po prostujednego wieczoru zniknat w kuchni
i zaczat zmywaé. Angelina zdawata sobie sprawe, ze lepiej
tego nie komentowaé. Przeczuwata, ze mogtaby go zawsty-
dzi¢. Doceniatajego pomoc, ale miata wyrzuty sumienia, ze
zgadza si¢ na to, zebyja wyregczat.

Johnny zaczat zbieraé naczynia, gdy przy stole pozostali
juz tylko Don Eddie i Phil.

- Droga Angelino - poprosit Eddie - czy mogtaby$ przy-
gotowaé dla mnie kilka matych grzanek i podaé¢ mi te kostki
na talerzu?

Angelina w mig pojeta o co mu chodzi i wrdcita z dwie-
ma grzankami i kilkoma lekko podgrzanymi ko$émi cielg-

cymi na talerzyku. Eddie zatart rece i trzonkiem widelca



zaczat wyskrobywaé z nich soczysty szpik, ktéry sptywat
na talerz. Posmarowat grzanke szpikiem i rozkoszowat sie
kazdym kesem. Phil cierpliwie siedziat w poblizu i czytat
Daily News.

- Kiedy bytem chtopcem - Eddie zaczat méwi¢ do An-
geliny w trakcie jedzenia - moja mama, Rose, babcia Phila,
zwykta przyrzadzaé cielecine i zawsze na koniec positku zo-
stawiata kos$ci dla mnie. Bytem najmniejszy, wiec moi bracia
i siostry zawsze szybciej dawali sobie rade zjedzeniem, za to
ja dostawatem pdzniej najwiekszy przysmak. Nie przypomi-
nam sobie, zebym to jadt po jej $mierci.

- Jak umarta? - zapytata Angelina.

- Na raka. Phil bytjej jedynym wnukiem. Mieszkat z nia,
kiedy chodzit do szkoty, po tym jak umarlijego rodzice. Byt
oczkiem w gtowie mojej mamy.

Angelina zauwazyta, ze po stowach Eddiego, gazeta Phila
obnizyta si¢ o kilka centymetréw. Byta pewna, ze mezczyzna
ociera tze¢. Na chwile wrdcita do kuchni, po czym znowu
pojawita si¢ w pokoju niezauwazona przez niego.

- Phil? Chcesz troche sprébowaé?

Byt zaskoczony, ale Angelina juz potozyta mu na ko-
lanach serwetke i podata widelec oraz jego wtasny talerz
z grzankami i ko$émi.

- Dziekuje, pani D'Angelo. Bardzo dziekuje.

- Smacznego.

Kiedy zerkneta i zobaczyta, ze jedzenie pochtoneto go
tak bardzo,jak Eddiego, poczuta btoga rados$é¢. Az do dzisiej-
szego wieczora nie zdawata sobie sprawy, ze Phil - cho¢ tak
cichy - przystuchiwat si¢ przeciez ich rozmowom i wszystko
rozumiat.

Kiedy Phil i Don wyszli, Angelina zaczeta zmywaé,John-

ny wycierat naczynia a ona odstawiata je na miejsce.



- Wiesz,Johnny, naprawde nie musisz mi pomagaé przy
zmywaniu. Wedtug umowy to nalezy do mnie.

Johnny sumiennie wycierat.

- Nie mégtbym tak po prostu pdj$é sobie do domu i zo-
stawi¢ pania z catym sprzataniem, pani D'Angelo. Poza tym,
gdyby moja babcia si¢ dowiedziata, ze tak robig, to by mi teb
urwata. I miataby racje.

- Ajakjej sie¢ mieszka u siostr?

- Naprawdeg dobrze. - Johnny u$miechnat sie. — Jakby
byta tam krélowa matka.

- Skorojeste$ tak mity, to upieke dla niej ciasteczka. Za-
niesiesz jej i siostrom przy kolejnej wizycie.

- Och, ucieszy sie.

Podczas wycierania trzech nastepnych talerzy nic nie mo-
wit. Angelina probowata odczytaé wyrazjego twarzy. Doszta
do wniosku, ze probuje si¢ przemodc, zeby co$ powiedzied.

- Wtasciwie - zaczat - oprocz tego chciatemjeszcze zna-
lez¢ okazjeg, zeby porozmawiaé z pania na osobnosci.

Angelina skoncentrowata si¢ na zmywaniu, by uwolnié
go od skregpowania.

- Doprawdy? - powiedziata swobodnie. - A o czym?

- O romansie.

Oczywiste byto, ze dtugo i wytrwale szukat wtasciwego
stowa, bo teraz wyrzucit je z siebie tak szybko jakby strzelat
z gumki.

Angelina od razu zorientowata si¢ do czego zmierza, ale
nie mogta si¢ powstrzymaé. Wbita w niego wzrok, podajac
mu kolejne naczynie.

- Johnny, nie sadzisz, ze jestem dla ciebie za stara?

To wywotato wielkie czerwone rumience na obu jego
policzkach. Angelina tracita go znaczaco swoim biodrem.

- To... nie o to mi chodzito... -jakat si¢ Johnny.



- O nie! Co za rumienice - powiedziata wesoto. - Wiem,
skarbie, przepraszam. Tylko si¢ z toba droczytam. Dobrze
wiem, 0 czym moOwisz.

- No, tak... o Tinie.

- Oczywiscie, ze o Tinie. Wiec, co chciatby$ wiedzieé?

Johnny odstawit ostatni suchy pédtmisek i niezwykle po-
waznie spojrzat na Angelineg.

- Szalej¢ na punkcie Tiny - powiedziat jej w zaufaniu.

Angelina wyjeta recznik zjego dtoni i osuszyta swoje.

- Johnny, wydaje mi sig, ze nie jest to zaden sekret —
$miata sie. - Od kiedy si¢ poznaliScie, oboje robicie do siebie
stodkie oczy.

- I tu wtasnie dochodzimy do mojego pytania. Chodzi-
my ze soba i czuje, ze Tina jest ta wtasciwa dziewczyna dla
mnie. Rozumiemy si¢ nawzajem i tak dalej. Ale kiedy jest
odpowiednia pora na... na...

- Oswiadczyny?

Byto widaé, ze mu ulzyto, kiedy wypowiedziata za niego
to stowo.

- Tak.

Angelina zatozyta rece przed soba i oparta si¢ o blat. Jej
myS$li poszybowaty wtasna droga, do czaséw pierwszych mi-
tosnych wzlotéw, do wspaniatych dni zalotéw Franka.

- Sam znajdziesz odpowiedZz na to pytanie. Bedziesz
wiedziat, kiedy nadejdzie wtasciwa pora. Sama ci si¢ objawi.

- Méwi pani serio?

- Zanim Frank poprosit mnie o reke, nosit pier§cionek
w kieszeni przez trzy tygodnie. Potem dopiero mi o tym
opowiedziat.

- Zartuje pani.

- Czekat, az bedzie miat pewno$é, ze nadeszta wtasciwa

chwila.



- Co to byta za chwila? - zapytat Johnny.

Kiedy zobaczyta ten stodki, szczery wyraz jego twarzy,
wiedziata, ze dostrzegta wJohnnym te cechy, ktére Tina mu-
siata pokochaé¢ dozgonna mitoscia.

- Co6z - powiedziata Angelina - to osobiste sprawy. Do-
brze jednak wybrat chwilg. Tobie tez si¢ uda. Zaufaj mi.

Johnny roztozyt rgcznik i przewiesit go przez uchwyt,
aby wysecht.

- Okej. Zrobig jak pani mowi - powiedziat. - Rozpo-
znam wtadciwy moment.

Doskonale byto wida¢, ze zaczyna co$ planowa¢.Johnny
i Tina wydawali si¢ §wietnie dobrana para.Jakie to szczgscie,
ze znalezli si¢ nawzajem. Bez znaczenia byto gdzie i kiedy
si¢ pobiora, niewazne begda ich wzloty i upadki, dobre i zte
chwile, i tak bycie razem begdzie najwigksza przygoda ich
zycia. Oddatabym wszystko, Zeby moc by¢é zZonq Franka jeszcze
przezjeden dziei — pomySlata.

Uécisngta Johnnyego przyjaznie.

- Jasne, ze tak. Uwierz mi. Wciazjeste$ chetny, zeby po-
magaé¢ mi w myciu naczyn?

- Oczywidcie.

Na cate szczegécie nastegpnego dnia byta sobota i Angelina
mogta pospaé do jedenastej. Obudzita si¢ zamroczona, cia-
zytyjej rece i nogi, i potrzebowata az p6t godziny, zeby wy-
gramolié si¢ z cieptego tdzka.

Rzadko kiedy tak si¢ wylegiwata, szczegdlnie do tak pdz-
nej pory. Przypisywata swoja ospato$é stresowi i przepraco-
waniu. Ostatnio uwijata si¢ jak w ukropie, kazdego dnia od
rana do wieczora, a przeciez przez kilka ostatnich lat goto-
wata tylko dla dwéch osdb. Przez wigkszo$é dnia czuta sig

przemegczona i miata nadziej¢, ze nie bierze jej jakas choro-



ba. Postanowita przeczekaé i zobaczyé co bedzie. Nastawita
garnek zupy ziemniaczano-porowej i zwing¢ta si¢ na kanapie.
Spedzita na niej prawie cate popotudnie.

Jaki§ kwadrans po szesnastej rozlegto si¢ pukanie do
drzwi. Na progu stat Guy.

- Czed¢ - powiedziat z uSmiechem.

- Cze$¢é. Wiesz, ze jest sobota, prawda?

- Jasne - odpowiedziat. Nie zbita go z pantatyku.

- Dzisiaj nie gotuje. W soboty mam wolne.

- Oczywidcie - powiedziat, catkowicie si¢ z nia zgadzajac.

Angelinajuz dawno odkryta ten fenomen, ze me¢zczyzni,
ktérych znata, rzadko kiedy szybko przechodzili do sedna
sprawy.

- Zatem, do zobaczenia jutro - powiedziata w koncu.

Nastepna pauza byta na tyle dtuga, ze az niezreczna.
Angelina juz prawie zamykata drzwi, kiedy Guy wreszcie
przemowit.

- Czekaj.

Otworzytaje z powrotem.

- Stucham? — grzecznie spytata.

- Hmm, chciatem si¢ dowiedzieé, czy jeste$ zajeta dzis
wieczorem?

- Ja?

- Dzi§ wieczorem w parafii odbedzie si¢ uroczystosé.
Basil mi o niej powiedziat. Zastanawiatem sig, czy nie ze-
chciataby$ pojsé. Tam.

- Z toba?

- Nie w sensie randki. Ale... przeciez moglibyS§my péjs$¢
tam razem.

Zastanowita si¢ nad tym. Bytoby przyjemnie dla odmiany
wyj$¢ z domu i spotkaé si¢ z ludzmi.

- Okej, zgadzam si¢ — powiedziata w koncu.



- Swietnie.

Odpowiedz nadeszta, misja wykonana. Guy bytjuzwpo-
towie schodéw, gdy naraz zawrd6cit i pospiesznie wbiegt na
goére.

- Okej. O ktérej?

- Moze ty mi powiesz? - spytata Angelina.

Zerknat na swdj nadgarstek w poszukiwaniu zegarka
i uséwiadomit sobie, ze go nie ma.

- O siédmej? - powiedziat.

- Okej, to do zobaczenia. Cze$¢.

Zamknegta drzwi i przez zastonke na szybie patrzytajak
Guy spieszy na druga strong ulicy. Przez chwilg zastanawiata
si¢ nad jego stowami. Skoro to nie byta randka, to nie po-
winna niczym si¢ martwié¢,jednak poczuta uktucie wyrzutéow
sumienia. Moze powinna poprosi¢ o czas do namystu? Tylko
co ztego byto w tym, ze raz na jaki$ czas wyjdzie na chwilg
z kuchni? Pomys$lata, ze nic sig przeciez nie stanie i poszta
nalaé sobie miseczkeg goracej zupy.

Znajdujaca sie w suterenie salka parafialna kosciota Swie-
tego Jézefa miata §ciany wytozone sklejka, a zielona wyk#ta-
dzina pamigtata lepsze czasy. Mimo to, pomieszczenie byto
ciepte i przytulne dzigki kilku elementom, jak na przyktad
wygodne migkkie fotele przyniesione w darze przez okolicz-
nych mieszkancéw. Jesli dodato si¢ ozdobne dekoracje, byto
to doskonate miejsce na potanncéwke, loteri¢ fantowa czy inna
charytatywna uroczysto$¢.

Angelina i Guy weszli reka w r¢ke przez podwdjne drzwi
i, mito ze soba rozmawiajac, zeszli po schodach. Byto tam
duzo ludzi z sasiedztwa, starsi mieszkancy, ktérzy od zawsze
wspierali ko$cidt, ich dzieci i wnuki, gospodynie domowe
serwujace napoje bezalkoholowe i kanapki oraz wolontariu-

sze Rycerzy Kolumba, ktérzy rozdawali piwo i sprzedawali



losy. Danny DeFino puszczal muzyke, taka sama jak zawsze
i praktycznie w tej samej kolejnosci co zwykle. Serwowal ja,
odkad przynidst do salki swéj stary sprzg¢t muzyczny i ko-
lekcje ptyt winylowych.

Basil od razu ich zauwazyt i mocno usciskat Angeling
na powitanie.

- Udato ci sig przyj$¢, Angelino! - Poklepat Guy'a po
plecach. - Dobra robota, Guy. Nie mys$latem, ze ci si¢ po-
szczesci, chtopcze.

Angelina zmierzyta Basila wzrokiem. Po chwili na jego
twarzy pojawita si¢ skrucha.

- Co to miato znaczyé? - zapytata.

- Po prostu wydawato mi si¢, ze w sobotnie wieczory za
czgsto siedzisz w domu - powiedziat Basil. - Nie patrz tak
na nas, to byt pomyst Dottie. Wedtug mnie dobry pomyst.
Ciesze¢ sie ogromnie, ze przysztas. - Basil pokrzepiajaco usci-
snat jej dton.

- Moze przyniosg co$ do picia, Angelino. Poncz dla cie-
bie? - zapytat Guy.

- Poprosze 7 UP. Dzigki.

Guy oddalit sig, zgrabnie omijajac kilka par tanczacych
na parkiecie.

Angelina zblizyta si¢ do Basila.

- Wydaje mi si¢ - powiedziata cicho - ze nie pamigtacie
o tym, ze niedawno stracitam me¢za. Nie interesuja mnie zadne
zaaranzowane randki, panie Cupertino. A w szczegdlnos$ci nie
interesuja mnie randki z zadnym z gos$ci stotujacych si¢ u mnie.

Basil podrygiwal w rytm muzyki.

- To nie randka, to wychodne.

- Wychodne! Mhm... - powiedziata z powatpiewaniem.

- Problem natury etycznej? - zapytat Basil, wyraznie

rozbawiony.



- Wpewnym sensie, tak - odpowiedziata nieco gtosdniej-
szym tonem, aby podkresli¢ swéj punkt widzenia.

- Odsuwajac na bok normy etyczne, to nie sadze, zeby
byt toba zainteresowany.

- A to coznowu? Dlaczego nie? - zapytata, czujac uktu-
cie zranionej dumy, chociaz Basil powiedziat jej doktadnie
to, co chciata ustyszed.

- Nie zeby nie mdgt by¢ zainteresowany. Po prostu znam
go od dziecka. Nie jest osoba, ktéra by si¢ z czyms$ wyrwata.
W sumie, mozna powiedzie¢, ze niepewnos¢ jest jego cecha
charakterystyczna. Nigdy nie wiedziat czy chce graé w pitke,
do jakiej$ szkoty sig zapisaé, nie byt pewien czy wstapié, po-
tem nie byt pewien czy wystapi¢. Jedyna rzecz, ktérej jestem
pewien najego temat, to to, Zze on niczego nie jest pewien.

- O czym pan mowi?

- Dlatego tu przyjechat - ciagnat Basil - bo nie jest pewien.

- Ale czego?

Basil pochylit si¢ i powiedziat troche ciszej.

- Seminarium duchownego.

Angelina zrobita wielkie oczy.

- On jest ksiedzem? - wyszeptata.

- Nie, jeszcze nie jest. Studiowat teologig, aby nim zo-
sta¢. Byt w seminarium Swiqtego Karola w City Line. Dwa
miesiace przed §wigceniami rzucit studia i przyjechat do nas.

- Dlaczego to zrobit?

- Samjestem ciekaw. Sadze, ze nie jest pewien, czy chce
by¢ ksiedzem.

Wtasnie wtedy pojawit sie¢ Guy, niosac piwo i butelke
napoju ze stomka w $rodku.

- Klopsiki niezle wygladaja. Chcecie, zebym przynidst
co$ do jedzenia? - zapytat Guy, podajac Angelinie jej napdj.

- Czestuj sie - powiedziat Basil. - Ja juz zjadtem trzy



kanapki z klopsikami. W sobotyjem, zeby przezy¢. W kazdy
inny dzien zyje, zebyje$¢ - oddat honor Angelinie, elegancko
si¢ jej ktaniajac. - Péjde poszukaé kogo$ chetnego do tarnca.
Rozumiecie, rozerwad si¢ trochg.

Odszedt tanecznym krokiem, wykonujac poszczegdlne
kroki z zadziwiajaca gracja.

Po tym jak Basii potwierdzit, ze intencje Guy'a nie mia-
ty romantycznego charakteru, Angelina rozluznita si¢ nieco.
Zjadta co$, wypita i postuchata staruszkéw opowiadajacych
kiepskie dowcipy, porozmawiata z kilkoma dziewczynami,
ktérych nie widziata od wiekdw, a przynajmniej tak jej si¢
wydawato. Guy przez wigkszo$¢ czasu trzymat si¢ blisko
niej. Wygladato jednak, ze przyciaga uwage zenskiej czesci
towarzystwa.

Angelina nie wiedziata co ma my$le¢, gdy dostrzegta,
ze niektére panie rozmawiajac ze soba zerkaja w jej strong.
Moze wysztam zbyt szybko, pomys$lata. Nie byta emocjonal-
nie przygotowana na to, zeby sta¢ si¢ pozywka dla plotkarzy.
Mozna byto dostrzec, ze si¢ spigta, kiedy w ich strong zaczat
sie przeciskaé Teri D'Orazio, ktdry, jak powszechnie byto
wiadomo, lubit wszystkich obgadywaé.

- Czes$¢, Angelino. Jestem zaskoczony, ze cig tutaj wi-
dze - powiedziat Teri, skinawszy na powitanie w strong
Guy'a. - Chciatem ci¢ o co$ zapytac.

Angelina wstrzymata oddech.

- Jak mys§lisz, udatoby ci si¢ upiec sernik z wisniami na
nastepna zbidérke pienigdzy?

Angelina wypuscita powietrze.

- Och,jasne, pewnie, na zbiorke. Tak, upieke.

- Dobrze. Jeste$ wielka - powiedziat Teri.

Objatjajedna reka, usmiechnat sie ciekawsko do Guy'a,

odwrocit sig i odszedt.



- Blado wygladasz, dobrze si¢ czujesz? - zapytat Guy.

- Tak. Przepraszam. Po prostu... chyba juz dostatam
swoja dawke rozrywki. Chciatby$ juz stad wyjs¢?

- Jasne. ChodzZmy.

Wyszli na §wieze nocne powietrze. Nie bylojeszcze poz-
no, niedawno ming¢to wpé+t do dziesiatej i po ulicach krazyto
sporo ludzi. Pary i grupy dzieciakéw szty w sobie tylko zna-
nym kierunku albo wprost przed siebie, bez zamiaru dojscia
w jakie$§ szczegdlne miejsce. Zaswitato jej w gtowie, ze od
$mierci Franka nigdzie nie wychodzita, jesli nie liczy¢ skle-
pow spozywczych, w ktorych zatatwiata sprawunki. Odniosta
wrazenie, ze naprawd¢ rzadko oddalata si¢ od kuchni.

Spojrzata na Guy'a. Szli obok siebie, rownym krokiem.
Rzeczywiscie miat tadny profil.

- Chyba powinnam ci podzigkowa¢ za wyciagnigcie
mnie z domu - powiedziata.

- To byt pomyst Basila, ale cata przyjemno$¢ po mojej
stronie.

- Nie czujesz si¢ nieswojo w koSciele? - Angelina zapy-
tata niezobowiazujaco.

Guy spojrzat na nia, niepewny tego, co miata na mysli.
Szybko zorientowat si¢ jednak, ze Basil si¢ wygadat.

- Ze wzgledu na to, ze odszedtem z seminarium?

- Tak. Mam na mysli to, ze jakjuz kto$ wstapi do semi-
narium, to chyba nie chce stamtad wystapi¢.

- Zdziwitabys$ sig.

- Zatem dlaczego ty wystapites?

ZamyS§lit sig,jakby miat nadziejg, ze wystarczy si¢ mocno
skupié, a prosta odpowiedz na zadane pytanie pojawi si¢ sama.

- Trudno powiedzieé.Jestemjuz za stary na seminarium.
Skonczytem szkotg, poszedtem do marines, potem pracowa-

tem w kilku miejscach i wreszcie wstapitem.



- Co sprawito, ze spakowate$ swodj kufer i przyjechated
do Dottie? Co$ si¢ wydarzyto?

- Bedziesz si¢ $miata - pokrecit gtowa.

- Nie, nie bede. Obiecuje.

- C6z — powiedziat — w seminarium studenci sa do$¢é
mocno zaj¢ci, ucza si¢ taciny, doktrynyi tak dalej. Panuje tam
spory rygor, wigc poczutem si¢ troche zmeczony i chciatem
jakiej$ odmiany. Ktérego$ dnia wsiadtem do pociagu jada-
cego do Waszyngtonu. Chciatem poby¢ sam ze soba, pdjs$é
do Muzeum Lotniczego, pochodzié sobie i oczys$ci¢ umyst.

- To muzeum jest cze$cia Instytutu Smithsonian, tak?

- Doktadnie. Byt stoneczny dzien, a ja spacerowatem
w poblizu duzego rynku. Jaka$ kobieta wyprzedzita mnie,ja-
dac niebieskim kabrioletem Corvette. Nie widziatem dobrze
jej twarzy, ale byta mtoda i piekna, ajej dtugie wtosy powie-
waty na wietrze. Trwato to nie dtuzej niz kilka sekund, ale jej
obraz utkwit mi w gtowie. Zaczatem si¢ nad tym zastanawiad,
to zdominowato moje mysli, a nawet modlitwy. Potem zacza-
tem kwestionowaé to, co robig, zastanawiaé sig, czy jestem
gotowy na wyrzeczenie si¢ tego wszystkiego, sktadajac $luby
czysto$ci. To byto tak, jakbym poczut ciezar nadchodzacych
lat, zanim jeszcze stanatem na linii startu.

- Wiesz co? Jeste$ tylko cztowiekiem.

Guy usmiechnat si¢ w zamySleniu.

- Sadze, ze KoS$ciét miat nadzieje na co$ wiecej. Wigc,
mozna powiedzieé, ze teraz staram si¢ to wszystko uporzad-
kowad.

- Co uporzadkowaé?

- Czy zycie to co$ wigcej niz to, czego dotychczas do-
$wiadczytem?

- Mo6wisz powaznie? - zapytata Angelina. - Ja tez sig

zastanawiatam na czym polega zycie.



Zwolnili i zatrzymali si¢. Guy spojrzat ponad jej ramie-
niem, nastepnie u$miechnat sie, jakby co$ wtasnie wpadto
mu do gltowy.

— Moze uda nam si¢ tego dowiedzie¢? - Zrobit drama-
tyczna przerwe. - Spdjrz.

Zaraz po drugiej stronie ulicy, w domu na rogu, wisiat
recznie malowany i przybrany $wiatetkami choinkowymi
szyld: ,,Wrdézenie z dtoni - kart - jasnowidzenie. Madame
Sousatska".

Angelinie trudno byto wyjasni¢ swoje wahanie komus,
kto nie pochodzit z tej dzielnicy. Od South Street w dot,
im dalej si¢ szto, tym wiecej zauwazato si¢ robionych wta-
snorgcznie szyldow reklamujacych wrdzki. Czesto widniaty
nawet w oknach prywatnych doméw. Wiekszo$¢ ludzi po-
strzegata to jako nieszkodliwe zajecie, ktérym zazwyczaj zaj-
mowaty sie niezamezne starsze kobiety, a ktére przynosito
im niewielki dochdd. Kiedy Angelina miata niewiele ponad
dwadziedcia lat, powrdzytajej kobieta o §nieznobiatych wto-
sach, o imieniu Leila, do ktdrej chodzitajej mama. Gdy byto
po wszystkim, podata Angelinie karteczke, na ktérej napisata
tylko dwa stowa: ,,Marzenie opdznione".

Rok p6zniej Emmaline zachorowata, a Angelina musiata
zostaé w domu, zeby si¢ nia zaja¢. Potem historia zjej ojcem
i tak dalej. Angelina nie do konca wierzyta we wrdzby, ale
nie przyjeta tego spokojnie.Jednak Guy byt tak chetnyi roz-
bawiony, ze... poszli.

Wystrdéj wnetrza Madame Sousatskiej odzwierciedlat
wyglad wiekszo$ci domoéw w okolicy, choé¢ salon nie wygla-
dat na zbyt czesto odkurzany. Ponadto na sofie i krzestach
udrapowano nieco chaotycznie kupony kolorowych tkanin.
Na niektdrych z nich byty recznie farbowane wzory, inne

btyszczatyjak jedwab zanurzony w brokacie. Na kaloryferze



i stojacych przy $cianach stolikach migotata imponujaca ko-
lekcja zapachowych §wiec réznych marek i ksztattow. Mie-
szanina zapachow paczuli, Deszczu Jasminu, Balsamicznej
Sosny i Ciasta Dyniowego spowijata pokdj aromatem, ktory
byt jednocze$nie tajemniczy i tandetny. Na $§rodku pokoju
stat duzy sté6t do kart, model ze sktadanymi nogami, kto-
ry szybko mozna byto ztozy¢ i wynie$é. Lezat na nim szal
z fredzlami, ozdobiony w ksigzyce i gwiazdy.

Pani domu energicznie wkroczyta do pokoju, niosac dwa
rézne kubki wypetnione goraca herbata. Najednym byt Gar-
field, a na drugim jaka$ inna posta¢ z kreskéwki. Wiek Sredni
kobieta miatajuz za soba. Byta przy kos$ci, nosita kwiecista
podomke, ktdra narzucita na niebieskie dzinsy i puchate
kapcie. Miata krecone wtosy w kolorze drewna balsy, ktore
dziwnie mienity si¢ w $wietle. Powieki pomalowata wsciekle
zielonym cieniem. Oprécz tegojej twarz nie nosita $ladu ma-
kijazu.Jedyna ozdoba byty wiszace kolczyki, ktore wygladaty
jakby zdjeta je z zyrandola w jadalni. Za nia snut si¢ ttusty
pies, ktéry po chwili niemrawo potozyt si¢ na szydetkowym
dywaniku.

- Bardzo proszg, dzieci - powiedziata gtebokim i szorst-
kim od papieroséw gtosem — dobra herbatka wprawi nas we
wtadciwy nastrdj. Jak si¢ nazywacie?

- To Angelina, aja mam na imig Guy.

Kobieta zamaszy$cie usiadta,jakby przedtem jeszcze ku-
mulowata swoje sity psychiczne.

- Mozecie nazywa¢ mnie Claire. Claire Voyent*.

Kiedy zobaczyta jak wielkie zrobili oczy, wybuchngta

$§miechem.

* Claire Voyent - gra stow, ktéora w tftumaczeniu oznacza

Jasnowidzaca".



- Zartuje sobie! - chichotata. - Chciatam troche ozywié
nastroj. Jedli wszyscy bedziemy w humorze, to bede mogta
lepiej si¢ skoncentrowa¢. Mam na imi¢ Sandra. Jeste$cie obo-
je tacy tadni.

Angelina podejrzliwie powachata zawarto$§¢ kubka.

- Co tojest?

- Herbatka ziotowa, skarbie. To serdecznik pospolity
i rumianek. Lepiej si¢ po tym poczujesz.

- Wjakim sensie? - podejrzliwie zapytata Angelina.

- Niedawno kogo$ stracita$, prawda? - powiedziata San-
dra pogodnie. - Widze, ze jeste$ troche zachmurzona - po-
klepata si¢ lekko po piersi - tutaj, w swoim sercu.

Angelina poczutajak najej rekach pojawia si¢ gesia skér-
ka. W kazdym razie tam czutaja najmocniej.

- Zatem — ciagne¢ta Sandra — wrdzenie kosztuje pieé
dolaréw od osoby, albo osiem za was razem, jesli ma to by¢
wrézba dla pary.

Angelina ockneta sie.

- Och, nie. Nie jesteSmy para - powiedziata szybko.

Sandra zmrozita ja wszystkowiedzacym spojrzeniem.

- Ja o tym decyduje, skarbie.

Z duza sita potozyta talig¢ kart tarota przed Guy'em.

- Przetéz karty.

Ponad godzine pdzniej, przed Guy'em i Angelina staty
opréznione do potowy butelki coli i puste kubki, a oni ner-
wowo wpatrywali si¢ w swoja gospodynig.

Sandra odwrécita kolejna karte, na ktérej byta Krélowa
Butaw, i spojrzata na Angeling.

- Gotujesz, skarbie? Czy moze jeste$ ogrodniczka?

Angelina, ktéra wciaz byta niezle przestraszona, tylko

sking¢ta gtowa.



Sandra westchneta i pokrecita gtowa.

- Bedziesz chciata troche¢ zwolnié tempo. Moze nie po-
winna$ poswigcaé catego swojego czasu na robienie jednego
i tego samego. Odrobina rozrywki nikogo jeszcze nie zabita!

Rozeédmiata si¢ na caty gtos. Ani Angelina, ani Guy jej
nie zawtorowali.

Karty przykrywajace blat stolika, roztozone byty w ksztatt
gwiazdy, w kolumnach i na krzyz. Krdélowie, krélowe na
konskich grzbietach, rycerze ze ztotymi kielichami, Smier¢
w czarnej pelerynie i jeden biedak, ktérego zawieszono do
gory nogami i ktdéry bez przerwy pojawiatl si¢ w wybranych
dla nich kartach.

Sandra odwrdcita Gtupca i spojrzata wprost na Guy'a.

- Jeste$ na rozdrozu. Prawda, przystojniaku?

Przez moment nie odzywata si¢, wiec Guy zabrat gtos.

- Chyba mozna tak powiedzie¢.

- Starasz si¢ podja¢ jakas decyzje?

- Tak jakby.

- Nie réb tego. Nie jeste$ jeszcze gotowy.

- Tak, prosze¢ pani.

Po pewnym czasie brulion Sandry, zapetniony szybko
nabazgranymi notatkami, wygladajacymi na skomplikowa-
ne zapisy numerologiczne, pokryt si¢ paprochami gumki do
mazania, widorami z zatemperowanego otéwka i popiotem
papierosow.

- Co$wtymjest - Sandra mruczata pod nosem. - Z cata
pewnosScia co$ tu si¢ dzieje.

Jeszcze co$ wytarta gumka, azw papierze zrobita si¢ mata
dziurka. Polizata maty palec i przykleita oddarty kawatek
papieru na miejsce.

- O co chodzi? — spytata Angelina, ktéra zmienita sig

w ktebek nerwéw.



Sandra podrapata si¢ w gtowe. Guybyt pewien, ze zauwa-
zyt kilka drobin brokatu spadajacych z jej wtoséw. Niespo-
dziewanie Sandra przewrdcita stron¢ i napisata co$ zzawrotna
predkoscia na $§wiezej kartce, niczym student starajacy si¢ na
ostatnia chwile skoniczy¢ swoja prace egzaminacyjna.

- Powiedziatabym, ze poznasz przystojnego me¢zczyzng -
powiedziata, nie odrywajac si¢ od pisania - ale wyglada na
to, ze juz poznatas.

Zerkneta znad zeszytu, puscita oko do Guy'a i u§miech-
ne¢ta si¢ od ucha do ucha. Skonczyta pisanie i wyrwata kartke
z takim rozmachem, ze Angelina az podskoczyta.

- Rozegram to w ten sposéb - powiedziata Sandra, po-
chylajac si¢ do przodu. Miata zmarszczone brwi, ajej oczy
zwezity sie w szparki, z ktérych nic nie dato sig¢ wyczytaé. -
Zazwyczaj przygotowuj¢ cata strong o zyciu kazdej z osdb
i naktaniamja do traktowania moich stéw powaznie. Dlatego
tez bioreg za to pieniadze, rozumiecie? Nikogo nie nabieram.
Nie igra si¢ z Siostra Sandra. Jasne?

- Tak sadzg. - Guy gtosno przetknat $ling.

- Dobrze. Dobry chtopiec - pochwalita Sandra. - Przy-
gotowatam to dla was obojga. Wez to, dziecinko.

Ztozyta kartke na pot, potemjeszcze napdotijeszcze raz,
a nastepnie podata ja Angelinie.

- Zrébcie mi przyjemno$¢ i przeczytajcie ja razem, zanim
dojdziecie do domu.

Mata karteczka byta absolutnie ostatnia rzecza,jaka An-
gelina chciataby zabraé¢ z tego miejsca.

- Czy moze pani powiedzied...

- Nie. Prosze, zrébcie to dla starej kobiety. Badzcie dziel-
ni. Nalezy si¢ osiem dolcéw.

Przez cata droge do domu ztozona kartka papieru wypa-

lata dziure w kieszeni Angeliny. To byto znacznie gorsze niz



nagana dyrektora, ktéra musiata zanie$é rodzicom tego dnia,
kiedy poszta na wagary, zeby w bibliotece dosta¢ autograf
Julii Child. Przynajmniej tamto byto warte stresu.

Kilka ostatnich przecznic przeszli w milczeniu. Angelina
z trudem radzita sobie z rosnacym napigciem. Wybrali te
strone ulicy, z ktérej blizej byto do domu Angeliny. Dotarli
przed budynek i zatrzymali sie.

- Okej.Jestesmy w domu. PowinniSmy to teraz przeczy-
taé¢, czy daé sobie spokdj?

- Musimy — powiedziat Guy. - Wydali§émy na to osiem
dolaréw.

- Dobrze, ale musimy przeczytaé¢ to razem. W porzadku?
To powazna sprawa.

- Umowa stoi. No to dawaj.

Angelina wyjeta kartke z kieszeni.

- Trzese sie¢ — powiedziata, drzac czed$ciowo z zimna,
a czesciowo z niespodziewanego napiegcia.

- Nie martw si¢. Bedzie dobrze - powiedziat Guy.

Roztozyta kartke, ale trzymataja w wyciagnietej rece, aby
wzmocnié¢ efekt tajemniczosci.

- Oto i ona - powiedziata bez tchu.

Guy przysunat sie blizej i przeczytali. Swoim charakte-
rystycznym i petnym zawijasOw pismem, Sandra napisata
tylko jedna linijke.

Masz nowe Zycie w swoich rekach.

W tej samej chwili zdali sobie sprawe, ze trzymaja sie za
rece. Spojrzeli na siebie, a nastepnie zwolnili uchwyt i odsu-
neli sie jedno od drugiego na odlegto$é co najmniej metra.
Zakonnice w szkole bytyby z nich dumne.

- Cbz, to byt bardzo zabawny wieczor - powiedziat Guy.

- Ja tez. To znaczy, tak myéle. Ze zabawny.

- Czyli widzimy sie jutro?



- Tak, zamierzam zrobié¢ pieczen - powiedziata.

Potozyta rgkg¢ na porgczy, a jedna stopg postawita na
pierwszym stopniu.

Guy wykonat pédtobrét w strong domu Dottie.

- Dobranoc.

- Dobranoc.

Kiedy dotart do drzwi, odwrécit sig i spojrzat na druga
strong ulicy. Angelina czekata na najwyzszym stopniu i ma-
chata. Nocny wiatr rozwiat jej wtosy, ktére opadty na poli-
czek. Czut sig tak, jakby wciaz stal tuz obok niej.

Ona pomys$lata, ze wykonat taki gest, jakby chciat zbiec
po schodach i przebiec na druga strong ulicy. Poczekatajesz-
cze moment.

Guy pomachat jej i oboje weszli do swoich doméw.

Nie igra si¢ z Siostra Sandra.



PAMIETNE SIEDEM RYB
&

Sklep Rybny Napolito pekat w szwach od zgromadzonych
tam kobiet, mtodych i starych, zamawiajacych towar, plot-
kujacych i rozpychajacych sig, zeby zaja¢ lepsza pozycj¢. Na
zewnatrz Napolito wygladat tak samo jak kazdy z setki in-
nych sklepow w okolicy. Wystréj wnetrza byt prostszy od naj-
prostszego. Nie byto w nim zadnych reklam ani ozdobnikéw
innego rodzaju. Nie byto ani stotéw, ani krzeset, ani lad, ani
menu, ani obrazéw na $§cianach, z sufitu nie zwisaty rybackie
sieci ozdobione sztucznymi rybami i muszlami - tylko pobie-
lone $ciany, betonowe podtogi i szklane gabloty wypetnione
lodem i naj$wiezszymi rybami na $wiecie.

Byt grudzien i Angelina przed wyjsciem z domu zato-
zyta ciepte wysokie buty na niskim obcasie, poniewaz ostat-
nio czesto bolatyja stopy i krzyz. Doszta do wniosku, ze te
dolegliwos$ci taczyty si¢ ze zbyt dtugim staniem w kuchni
podczas tygodnia pracy. Zajgta si¢ dreczacym problemem
na swéj wlasny sposéb - nosita buty na ptaskim obcasie i od
czasu do czasu przed pdjSciem do tézka moczyta stopy w wo-
dzie z sola. Najprostsze rozwiazania sa zawsze najlepsze,jak
mawiata Emmaline.

Angelina weszta do sklepu, zaraz za progiem zatrzymata

si¢ i gteboko wciagnegta powietrze. Robita to za kazdym ra-



zem i czerpata z tego przyjemnos$é¢. W Napolito sprzedawano
ryby, a mimo to nigdy jeszcze nie poczuta w tym miejscu
zapachu zadnej ryby. Nigdy tez nie czuta zapachu detergen-
tow czy §rodkéw dezynfekujacych - sklep pachniat czystosScia
i odéwiezaczem powietrza o zapachu morskim.

Guy zaoferowat jej towarzystwo i pomoc w niesieniu
zakupéw, ale miata torbe na kétkach, wigec postanowita is¢
sama. Po spotkaniu z wrdzka Sandra nie byto miedzy nimi
zadnych nieporozumien. I ona, i Guy traktowali cate zaj-
$§cie z humorem. Poza tym w $wietle dziennym tatwiej byto
zachowaé¢ dystans wobec catej sprawy. Jednak Angelina nie
mogta przestaé¢ o tym mys$leé. Trzymata karteczke w szafce
nocnej przy tézku, wyciagata ja i odczytywata tajemnicze
stowa co kilka dni.

Pokrecita gtowa. Dzigki Bogu miata co robié.

Zblizata si¢ wigilia, wiec musiata zaplanowaé Uczte Sied-
miu Ryb.

Kiedy byta mata dziewczynka Siedem Ryb byto tradycja
wjej domu. Jej ojciec miat wiele szczeScia, w zyciu spotkato
go duzo dobrego - to, zejego matka i zona lubity swoje towa-
rzystwo, byto jedna z takich rzeczy. Obie uwielbiaty gotowad,
wigc zamiast konkurowaé ze soba w kuchni, uzupetniaty sig
i uczyty od siebie nawzajem. Totez Angelina skorzystata nie
tylko z wiedzy i umiejetnosci ich obu, poniewaz byty Swiet-
nymi nauczycielkami, ale takze przejeta ich zwyczaje. Nonna
zapoczatkowata praktyke Swietowania wigilii przy daniach,
na ktore sktadaty si¢ tylko wtoskie potrawy z owocéw morza.
Sama przejeta ten obyczaj od swojej mamy, ktéra wychowata
si¢ na potudniu Wtoch. Wéwczas ogdlnie przyjeta reguta byto
powstrzymywanie si¢ od spozywania mi¢s w piatki i podczas
niektorych swiat katolickich, a skoro istniato siedem sakra-

mentéw, to siedem dan rybnych wydawato si¢ wtasciwa liczba.



Angelina i Frank zawsze spedzali swigta Bozego Narodzenia
u Mammy Gii. Obecny byt tez brat Franka -Joe,jego zona
Maria i Tina. Gia byta gtéwna pomystodawczynia uczty,
a Angelina i Maria che¢tnie wtaczaty si¢ w przygotowania,
ale nigdy nie podlegato dyskusji kto jest szefem w kuchni
Gii.

Frank i Angelina zawsze przychodzili pierwsi. Angelina
z Gia zajmowaty swoje stanowiska w kuchni, podczas gdy
Frank rozgrywat partyjke ze swoim bratem. Tylko tenjeden
raz w ciagu roku wyjmowali szachownice¢. Frank nie umiat
po prostu siedzie¢ i oglada¢ telewizji, wigc podczas gry i pla-
nowania kolejnych ruchéw rozmawiali z Joe o starych pty-
tach winylowych i sprzecie grajacym. Puszczali duzo tadnych
$§wiatecznych piosenek, migedzy innymi Sinatry, Johnnyego
Mathisa i ulubienica Gii - Perry'ego Como. Przemycali takze
kilku innych wykonawcoéw - Everly Brothers, Otisa Red-
dinga, a nawet EltonaJohna, ktéry zawsze wprawiat Marig
i Ting w taneczny nastrdj.

Angelina i Frank niezmiennie zostawiali Nat King Co-
le'a na pierwszy dzien $wiat. Kiedy znudzity im si¢ juz rézne
zabawy, Frank pojawiat si¢ niespodziewanie ujej boku pod-
czas gotowania, zebyja ,,zaskoczy¢", pocatowaé w kark i pod-
prowadzi¢ kilka oliwek z potmiska z przekaskami. Wtasdciwie
wciaz czuta jeszcze taskotanie jego brody na swoim karku
i delikatny zapach wina w jego oddechu. Chyba najbardziej
bedzie jej brakowato podczas wszystkich nadchodzacych
$§wiat tego momentu, kiedy Frank pojawiat si¢ tuz obok niej
w kuchni.

Tego roku Angelina zaprosita wszystkich do swoje-
go domu na wystawna kolacje¢: rodzing, ,klub kawaleréw",
Dottie i pania Cappuccio. Chciata mie¢ w domu tylu gosci,

ilu tylko mogto sig¢ pomiesci¢, zeby byto tak gwarno, jak to



mozliwe, poniewaz wolata nie mysleé, jak bedzie wygladat jej
samotny poranek w pierwszy dzien $wiat.

Wpuscita do kolejki przed siebie pania Scarduzzo. An-
gelina zawsze kombinowata tak, zeby na pewno obstugiwat
ja Angelo - wygladajacy jak skrzat, stary sprzedawca, ktéry
pracowat u Napolito od czaséw, gdy Angelina byta tak mata,
ze ledwie widziata go ponad lada.

Pewnego razu, kilka lat temu, zadzwonita do sklepu, zeby
zaméwié duzy ptat tososia. Nowy sprzedawca w sklepie, mto-
dy chtopak przygotowat dla niej rybe i kiedy przyszta, paku-
nekjuz na nia czekat. Jednak, gdy rozwingta go w domu, ku
wtrasnemu zdumieniu poczuta wyrazny nie$Swiezy zapach. Lo-
so$ nie cuchnat, ale na pewno nie byt tak $wiezyjak te, ktére
zawsze kupowata w Napolito. Kiedy tak stata w kuchni, zasta-
nawiajac si¢, co ma z nim zrobi¢, ustyszata gto$ne pukanie do
drzwi. To byt Angelo - przyniést nowy ptat tososia. Wcisnat
go wjej rece, ktaniajac si¢ przy tym dzentelmensko. Ponad-
to oddat jej pieniadze i szczerze przepraszat, ze ryba, ktéra
planowat przeznaczyé co najwyzej na karme dla kota, przez
niedbalstwo chtopaka, trafita do rak klienta. Nie mowiac juz
o tym, ze tym klientem okazata si¢ ona, o ktérej wiedziat, ze
jest wy$Smienita kucharka. Angelina podzigkowata wylewnie
i prébowata wcisnaé mu z powrotem pieniadze za rybe, ale
on uniést obie rece, ponownie si¢ uktonit i poszedt. Od tego
dnia Angelina nie wyobrazata sobie, ze kto$ inny niz Angelo
moégtby jej sprzedawaé ryby.

Wpuscita przed siebie jeszcze jedna klientke, Angelo byt
wolny dopiero po chwili.

- Dzien dobry, Angelo. Wesotych $wiat! - powiedziata
radodnie, wktadajac do koszyczka na ladzie swéj numerek.

Podniést wzrok i na jego pomarszczonej, zniszczonej

przez czas twarzy pojawit si¢ szeroki usmiech.



- Buon Natale*, Angelina, Buon Natale.

Zanim przyszta do sklepu, zadzwonita i podata swoje za-
mowienie, wigc wszystko czekato na nia pokrojone i gotowe.
Angelo miat w zwyczaju pakowaé towar przy kliencie. Lubit
jeszcze spojrzeé¢ swoim doSwiadczonym okiem na kazdy ka-
watek ryby, ktory sprzedawat, zanim towar zostat wyniesiony
poza obreb sklepu.

- Masz dla mnie dorsza? - zapytata Angelina.

- Dorsz to solona ryba, ,,poniewaz Stowo Boze nadaje
smak $wiatu".

Kazda z ryb podawanych podczas $wiat miata zwiazek
z jaka$ religijna tradycja. Kiedy wigec Angelina odczytywa-
ta poszczegdlne pozycje z listy, Angelo odpowiadat, jakby
uczestniczyt we mszy i prowadzit liturgiczny dialog z ksig-
dzem.

- Matze i ostrygi? - pytata Angelina.

,Poniewaz Bdg jest nasza tarcza chroniaca od ktopo-
tow" — odpowiadat Angelo.

- Kalmary?

- ,,Poniewaz Bog zawsze i wszedzie moze nas dosiggnacd”.

- A wegorze?

- ,,Poniewaz Stowo Boze dociera do naszych uszu szybko
jak btyskawica".

Duze paczki, owinigte w biaty papier, z namaszczeniem
ktadziono na ladzie.

- Stynki?

- ,Nawet najmniejsi beda najwickszymi kiedy nadejdzie
Jego Krélestwo".

- A fladra?

Angelo spojrzat na nia z rozbawieniem i poklepat si¢ po

oku.

* Buon Natale. - Wesotych éwiau.



- ,,Oczy Boga zawsze sa otwarte".

Pozbierata pakunki, u$cisngta mu reke i zapakowata
wszystko do koszyka.

- Dzigkujg, Angelo i wesotych $wiat!

Mezczyzna postatjej kilka catuséw i rozejrzat si¢ za na-
stepnym klientem.

- Ciao, baby. Buon Natale.



MARYNOWANY WEGORZ (UNAGI)

NA PASZTECIKACH Z RYZU ARBORIO
[Na 6 PORCHI]

sy
%

SKLADNIKI NA MARYNOWANEGO WEGORZA
Y szklanki sosu sojowego

% szklanki octu balsamicznego

Y tyzeczki pieprzu kajenskiego

Ya szklanki oliwy z oliwek

¢ ¢ ¢eéeeé

15 kg stodkowodnych wegorzy pokrojonych na kawatki
o wielkosci 2,5 cm na 5 cm

SKEADNIKI NA PASZTECIKI RYZOWE

3

1litr bulionu wotowego

av 3 lyzki oliwy z oliwek

1 §rednia cebula, posiekana

2 szklanki ryzu arborio

1 szklanka porto Tawny np. marki Sandeman
2 szklanki potartego sera Asiago

% tyzeczki mielonego czarnego pieprzu

15 tyzeczki suszonego oregano

so6l do smaku

1 $wieza cytryna, skérka potarta na tarce, sok wycisnigty

¢eeeceeceicd

11 Y tyzeczki ostrego sosu z pieprzu kajenskiego {moze
by¢ wiecej, jesli preferujesz ostre potrawy)

¢

2 tyzki posiekanych $wiezych listkéw bazylii



WYKONANIE FILETOW Z WEGORZA

o W misce polacz sos sojowy z octem balsamicznym. W od-
dzielnej misce zmieszaj pieprz kajenski z oliwg z oliwek (dodawaj
ja stopniowo). Nastepnie, caly czas mieszajac, dodawaj powoli
(cienka struzkg) miksture z pieprzem do mieszanki octu z sosem
sojowym, aby uzyska¢ emulsje. Uloz filety z wegorza w pojem-
niku, ktéry moze by¢ wykorzystany do marynowania i pokryj je
wszystkie miksturg. Zakryj i wstaw na noc do lodéwki (co naj-
mniej na 8 godzin). (Jesli filety zajmuja wigcej niz jedng warstwe,
albo nie s3 catkowicie przykryte, podczas marynowania obracaj
je od czasu do czasu).

o Krétko przed podaniem, podgrzej maly iloé¢ oleju na pa-
telni do grillowania. Wystarczy 3-5 minut, zeby olej osiggnat wia-
$ciwg temperature. Grillyj marynowanego wegorza przez okolo
3 minuty z kazdej strony.

WYKONANIE PASZTECIKOW Z RYZU ARBORIO

os Zacznij gotowaé ryz okolo 40 minut przed podaniem.
W duzym garnku zagotuj bulion wolowy z 2 szklankami wody,
nastepnie zmniejsz ogien, Zeby roso! lekko bulgotat. W duzym
garnku podgrzej oliwe z oliwek na $rednim ogniu.

oy Podsmaz cebule, az zrobi sie szklista, przez okolo 2-3 mi-
nuty. Dodaj suchy r# arborio i mieszaj, az caly pokryje sie oliwa.
Upraz ryz na ztocistobrazowy kolor przez 3 minuty, czesto mie-
szajac, zeby sie nie przypalil.

a» Dodaj porto i mieszaj, az ryz je wchlonie. Zacznij dodawad
goracy bulion wolowy, wlewajac go porcjami po % szklanki. Kaz-
da porcja bulionu powinna zosta¢ wypita przez ryz przed doda-
niem nastepnej. Mieszaj bez przerwy, Zeby ryz nie przywart do
dna garnka. Kiedy w ten sposéb dodasz polowe bulionu, dodaj
pozostaly bulion za jednym razem i mieszaj dalej, az bulion zo-
stanie wchloniety przez ryz, a sam ryz ugotowany bedzie al dente.



o Ryz nie powinien si¢ klei¢. Calkowity czas mieszania ryzu
zajmie okolo 22 minut - jest to pracochionne, ale sie optaci. Kiedy
bulion zostanie wchloniety, a ryz jest ugotowany, ale twardawy,
wmieszaj w niego utarty ser, czarny pieprz i oregano. Dodaj sdl
do smaku, przykryj garnek i zdejmij go z ognia.

os (Zacznij grillowaé wegorza dopiero po ugotowaniu ryzu).

PODANIE

oy Zapomoca foremek o $rednicy okolo 6 cm, uformuj 6 pasz-
tecikow z takiej samej ilosci ryzu (4-6 lyzek na jeden pasztecik).
Kazdego z nich formuj na innym talerzu. Na ryzu poléz jeden
lub dwa plasterki wegorza, skrop 1 tyzeczka soku z cytryny i %
tyzeczki ostrego sosu. Udekoruj siekana bazylia i szczypta skorki

Z cytryny.



SALATKA CEZARA

ZE STYNKAMI W PANIERCE
[NA 6 0SOB]

s

3 4

SKEADNIKI NA GRZANKI

Qw

Qw
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Y2 bagietki (lub jakiegokolwiek pieczywa wloskiego lub
francuskiego), pokrojonej w kostke wielkosci 1,5 cm

Y% szklanki oliwy z oliwek

1 lyzeczka czosnku w proszku

s61 i $wiezo mielony czarny pieprz do smaku

SKEADNIKI NA STYNKI W PANIERCE

¢ ¢ ¢¢éeéeece

3

% szklanki maki ryzowej lub pszennej

Y4 tyzeczki proszku do pieczenia

szczypta soli

% lyzeczki oleju rzepakowego

1jajko

% szklanki mleka

Y tyzeczki mielonego czarnego pieprzu

1litr oleju rzepakowego (lub 2 do 4 litréw, jesli korzystasz
ze smazalnicy)

¥ kilograma stynek bez osci przepolowionych po dtugosci
(z p6t kilograma wychodzi okolo 36 potéwek)



SKLADNIKI NA SALATKE I $OS
ow 1duza gléwka salaty rzymskiej, namoczonej w osolonej
wodzie, aby usung¢ zabrudzenia i osuszonej w suszarce do
salaty

3

2 duze zgbki czosnku, obrane i po¢wiartowane

ow 1 pasteryzowane jajko (w sklepach opisane sg jako ,,pa-
steryzowane”, poniewaz chociaz nie zostaly ugotowane
to zostaly wystarczajaco podgrzane, zeby nie stanowié
zagrozenia)

Y5 tyzeczki sosu Worcestershire

14 $wiezej cytryny (z wyci$nietym sokiem i starta skorka)
Y szklanki oliwy z oliwek extra virgin

¢ ee¢eé

1 szklanka drobno startego parmezanu (okolo 250 g) i do-
datkowo mata ilo$¢ do starcia na wierzch salaty

¢

$wiezo mielony czarny pieprz do smaku
o 56l do smaku

WYKONANIE GRZANEK

o Podgrzej piekarnik do 120°C. W duzej misce skrop kostki
chleba oliwg z oliwek, posyp sproszkowanym czosnkiem, solg
i pieprzem, wstrza$nij miska, zeby kawalki réwno pokryly sie
przyprawami. Rozléz chleb na blaszce do pieczenia i piecz je, az
stang si¢ lekko brgzowe - zajmie to okolo 5 minut. Wyjmij z pie-
karnika i odstaw do wystygniecia.

WYKONANIE STYNEK

oy W malej misce polacz make, proszek do pieczenia i sol i do-
brze je wymieszaj. Dodaj olej rzepakowy, jajko i mleko i przypraw
czarnym pieprzem. Na duzej patelni podgrzej olej na srednim
ogniu, jesli korzystasz ze smazalnicy podgrzej tluszcz do 190°C
(albo postepuj wedle instrukcji producenta). Zanurz stynki w pa-
nierce, pozwol, zeby splynal jej nadmiar i potdz je na goracym



oleju. Smaz, az beda zlocistobrgzowe, odwracaj je szczypcami,
zeby przyrumienity sie z obu stron. Zajmie to okolo 20 sekund dla
jednej strony i 10 sekund dla kolejnej. Odi6z na recznik papierowy
i schtédz do temperatury pokojowe;j.

WYKONANIE SAEATKI I SOSU

ow Usun twarde srodki lisci sataty i porozrywaj licie na mniej-
sze kawalki.

oy Whaez blender i po kolei miksuj zabki czosnku, jajko, sos
Worcestershire i sok z cytryny. Cienka struzka wlewaj oliwe z oli-
wek. Przeldz sos do malej miski i zmieszaj z potartym serem.
Dodaj czarny pieprz (sol, jesli to konieczne, poniewaz ser moze
by¢ stony).

oy Przed podaniem, w misce zmieszaj satate rzymska ze skorka

cytryny z sosem.

PoDANIE
av Na $rodek duzych talerzy naldz troche salaty i posyp ja
grzankami. Udekoruj startym serem, a wokét uléz 5-6 stynek

W panierce.



&

Wigkszo$¢ dnia w wigilie¢ Angelina spegdzita na przygotowa-
niach. Przed piata przyszty Gia i Tina, zebyjej pomdc w go-
towaniu. Pan Cupertino przybyt o wpét do szdstej i rozstawit
barek. Kiedy wskazdéwka zegara przesungta si¢ na siédma
wieczorem, prawie wszyscy byli juz na miejscu: Jerry, pan
Pettibone, Dottie,Joe i Maria, Phili Don Eddie.

Guy i Johnny przyszli na samym koncu razem z pania
Cappuccio, ktéra wniesli po schodach na wézku inwalidzkim,
pozyczonym z domu starcow. Miata coraz wigksze problemy
z samodzielnym poruszaniem si¢, ale poza tym wygladata
zdrowo, byta zadbana i ogromnie podekscytowana, ze moze
spedzi¢ ten dzien z nimi.

Angelina i Tina wyszty im na spotkanie.

—Jak wam poszto? - Angelina zwrécita sie do Guy'a.

W tym czasie Tina zawiozta pania Cappuccio do cie-
ptego salonu.

— Co6z, szczerze mowiac, Johnny i ja mieliSmy pewien
problem ze wsadzeniem jej na woézek. Hmm... rozumiesz,
chodzi o to, ze nie wiedzieliSmy za co ja ztapaé¢ - odpowie-
dziat Guy.

Rozbawityja te stowa, ale tez nieco zaniepokoity.

— Zartujesz sobie ze mnie? - zapytata.



- Obawiam sig, ze nie - powiedziat Guy. - Nie mamy
powodu do dumy. Na szcze$cie pojawita si¢ Siostra Bartho-
lomew, rabneta mnie swoja laska, zgieta mnie wpdt, pani
Cappuccio chwycita mnie na szyje i skonczyto si¢ na tym,
ze zaniostem ja do taksowki. Razem zJohnnym na$miewali
si¢ potem ze mnie przez cata droge.

Angelina zrobita wielkie oczy.

- Widziate$ Siostr¢ Bartholomew? Jaka ona jest? - za-
pytata prawie bez tchu.

Guy podrapat sie¢ w ramie i pomys$lat chwile.

- Budzaca groze - odrzekt, po czym zamknat drzwi i we-
szli do $rodka.

Po chwili poszczegdlne dania zaczeto podgrzewaé w kuch-
ni. Pierwszym z nich byta wariacja na temat francuskiego
przepisu, ktéry siggat czasdéw Escoffier'a* - baccala brandade**.
Angelina zrobita jedwabisty farsz z mleka, dorsza, oliwy z oli-
wek, pieprzu i Swiezej gatki muszkatotowej. Nastegpnie dodata
kilka roztartych gtodwek pieczonego w niskiej temperaturze
czosnku, odrobineg soku z cytryny i mndstwo naci z pietruszki.
Podawata go jako dip z chlebem na zakwasie i podgrzanymi
kawatkami pity, z kieliszkiem musujacego wina Prosecco.

Drugie danie nalezato do ulubionych potraw jej mamy,
nazywano je ,Aniotami na Koniu". Byty to $wiezo wyjete
z muszli ostrygi owinigte cieniutkimi plasterkami prosciutto
i upieczone na grzankach z mastem ziotowym. Pod wpty-
wem wysokiej temperatury ostrygi zwijaty si¢ i przypomi-
naty skrzydetka aniota. Angelina podkre$lita §wiezos$é ostryg
odrobina pasty z anchois i wasabi. Uwielbiata Anioty odkad
byta mata dziewczynka — po prostu niebo w gebie.

* Auguste Escoffier (]8:6-]%5) - francuski szef kuchni, autor
ksiazek kucharskich.
**  Baccala brandade - solony dorsz.



Grillowany marynowany unagi, czyli stodkowodnego
weggorza na pasztecikach z ryzu arborio serwowata na trzecie
danie. Przez caty dzien marynowata wegorze i grillowata je
przed podaniem na ryzowych pasztecikach udekorowanych
serem Asiago.

Potem na stole pojawita si¢ satatka Cezara w towarzy-
stwie goracych, panierowanych i smazonych na gtebokim
ttuszczu stynek. Ojciec Angeliny miat w zwyczaju zajadad
te mate srebrne rybki jak frytki. Tego wieczoru Angeli-
na pomystowo utozytaje na kazdym talerzu wokét satatki
Cezara.

Na piate danie dzien wcze$niej przygotowata duzy gar-
nek $rédziemnomorskiej zupy matzowej. Byta to lzejsza
wersja manhattanskiej gestej zupy z matzy. Na dwa pozo-
state dania zaserwowata nadziewane parmezanem kalmary
na makaronie z czerwonym sosem oraz jej piece de resistance,
czyli smazona fladr¢ z kolendra.

W kuchni panowata taka sama atmosfera, jak na zapleczu
dobrej restauracji w porze podawania obiadu.

- Tina, skarbie - zawotata Angelina — czy mogtabys$
przynie$é naczynia po satatce?

- Przyniostam juz, leza na tej kupce - odpowiedziata
Tina.

Gia zdjeta wielki garnek z kuchenki i zaniosta go nad
zlew.

- Odcedzam makaron do kalmaréw.

- Dobrze — powiedziata Angelina. - Tina, przynie$ dwie
duze miski. Przetozysz do nich makaron.Jajuz nios¢ kalmary.
- Gotowe - odpowiedziata Tina, niosac druga miske.

Gia potrzasata garnkiem z makaronem, do ktérego do-
data oliwy extra virgin i czarnego pieprzu. W tym czasie

Angelina wyktadata kalmary i sos.



Angelinie wydawato sig, ze w kuchni byto gorecej niz
zwykle, by¢ moze dlatego, ze Niezawodna Staruszka praco-
wata petna para. Gia zaczeta podawaé zupe. W tym czasie
Angelina nalata sobie szklanke¢ lodowatej wody. Na moment
przytozyta szklanke do czota, zeby po chwili wypi¢ wode do
dna.

- Angelino, zaniesiesz ze mna te miski? - zapytata Gia. -
Tino, musisz wreszcie usia$¢ zJohnnym i co$ zjesé.

- I zdejmij fartuszek - dodata Angelina. - Zald6z ten
§liczny biaty sweterek.

Tina wytarta rece i cmokngta Angeling w policzek.

- No to ide - powiedziata i pomkneg¢ta do pokoju.

Gia podeszta blizej Angeliny, aby pomoc jej podzielié
kalmary i makaron na dwie miski.

- A ty, Angelino, zamierzasz wreszcie usia$é¢ i co$ zjesc¢?

- Nie, Ma, moj zotadek troche wariuje od robienia tych
wszystkich dan z ryb. A ty?

Gia skonczyta ze swoja miska i chwycitaja w dtonie.

- Ja nigdy nie siadam.

W jadalni panowat $wiateczny nastréj podkrecony wi-
nem, dobrymjedzeniem oraz koledami. Wszyscy rozmawiali,
$§miali si¢ i entuzjastycznie witali kazde danie, ktére nad-
chodzito z kuchni. Tina pocatowata Johnnyego w policzek
i zajeta miejsce obok niego. Po chwili zjawit si¢ pan Pettibone
i nalat wina do jej kieliszka.

Kiedy Angelina i Gia weszty, niosac miski wypetnione
kalmaramii makaronem, dato si¢ ustyszeé wiwaty: ,,Hej, hej!"
w wykonaniu Don Eddiego i ,,Brawo!" z ust pana Pettibone
oraz sporo pomniejszych wyrazéw uznania. Angelina ukto-
nita si¢ figlarnie, po czym wrécita do kuchni. Gia i Dottie

zajety si¢ naktadaniem jedzenia na talerze.



To, co miato miejsce chwile pdzniej, przeszto do historii
tej rodziny.

Dottie sumiennie obstugiwata lewa strone stotu. Kiedy
dotarta do Johnnyego i Tiny, Johnny uczynnie odsunat sie
z krzestem do tylu tak, zeby Tina zostata obstuzona pierw-
sza. Dottie nabrata porcje makaronu i kiedy naktadataja na
talerz, jakas zbtakana kropla czerwonego sosu pomidorowego
zerwata sie¢ z uwiezi i z predkos$cia $wiatta poleciata na biaty
kaszmirowy sweterek Tiny.

Tina jekneta.

Niewiele si¢ namyS$lajac, Johnny instynktownie siegnat
do kieszeni marynarki. Kiedy wyjmowat chusteczke, owi-
niety w nia pierScionek zargeczynowy poszybowat wysoko
W powietrze.

Wszyscy obserwowali jego lot w zupetnej ciszy. Pier$cio-
nek zatoczyt tuk i wyladowat na obrusie, wirujac jak moneta.
Maty diament btyskat odbijanym $§wiattem, az w koncu za-
kotysat sie i zamart bez ruchu.

Jak we $nie, Johnny delikatnie podnidst pierscionek
i spojrzat Tinie w oczy.

Szybka jak btyskawica Gia zajrzata do kuchni i sykneta
ponaglajaco na Angelineg.

- Chodz szybko,Johnny bedzie si¢ o$wiadczat!

Angelina upus$cita recznik i wbiegta do pokoju. Stancta
obok Gii ze wzrokiem utkwionym w m#todej parze, ktora
wygladata jakby czas si¢ dla nich zatrzymat.

Johnny odwrdcit sie i omidtt wzrokiem wszystkie wy-
czekujace twarze przy stole, jakby w ostatniej chwili szukat
jeszcze jakich$ wskazdédwek. Jerry spotkat jego wzrok i po-
wolnym ruchem opudcit otwarta dton. Johnny niespiesznie

kleknat najedno kolano.



Wzrok Gii wyrazal pochwate dla Jerry'ego.

- Tino - powiedziat Johnny, wyraznie i bez wahania.
Tego tonu Tina nigdy nie zapomni. - Obiecuj¢ kocha¢é cig
do konca zycia, jesli zgodzisz si¢ by¢ moja zona.

- Tak, Johnny, zgadzam si¢ - odpowiedziata Tina bez
wahania, ze tzami w oczach.

Johnny wsunat pierScionek na jej palec i chwycit ja w ra-
miona. Podniosty si¢ ogtuszajace oklaski, wszyscy wymieniali
usciski, klepali si¢ po plecach, gratulowali mtodym. Nalano
wino, wzniesiono toast, a kieliszki brzdekaty w zgodnym,
cho¢ spontanicznym, chérze.

Angelina wywrécita oczami i niespodziewanie upadta,

mdlejac.

Kilka razy zamrugata oczami, ale po dwudziestu minutach,
gdy przyszedt doktor Vitale, nadal nie odzyskata w petni
przytomno$ci. Mieszkat tylko kilka przecznic dalej i zjawit
si¢ zaraz po tym,jak Gia do niego zadzwonita. Byt lekarzem
rodzinnym od tak dawna, ze Gia wiedziata, iz moze na nim
polega¢ i nawet w wigili¢ zostawi rodzing, je§li zajdzie taka
potrzeba.

Mezczyzni, tak delikatnie,jak to mozliwe, przeniesli An-
geling z podtogi na kanape w pokoju, wtozyli jej poduszke
pod gtowe, a nastepnie okryli kocem, zeby byto jej ciepto.
Wszyscy w napieciu czekali w drugim pokoju, kiedy dok-
tor Vitale sprawdzat jej puls i zagladat pod powieki, $wiecac
latarka w jej Zrenice. Potem otworzyt swdj neseser i wyjat
kapsutke amoniaku. Gdy ztamatja tuz pod nosem Angeliny,
kobieta zaraz otworzyta oczy i probowata usias¢.

- Niech kto$ wytaczy piekarnik - powiedziata.

Jerry zasmiat si¢, nie tylko dlatego, ze si¢ ockngta, ale

takze, ze podjeta swoja kwestie w momencie, w ktérym ja



przerwata.Johnny objat Ting ramieniem, a Don Eddie gto-
$no odetchnat z ulga.

- Zajeram si¢ piekarnikiem, skarbie - powiedziata Gia. -
Jak sig czujesz?

Angelina wciaz byta zdezorientowana i patrzyta na nich,
préobujac zebraé¢ mysli.

- Kreci mi si¢ w gtowie i... Co sig stato?

- Zemdlata$ - powiedziat Basii, ktory wciaz wygladat,
jakby go kto$ wyzat.

- Na $mieré mnie przerazitas - dodat Guy, ktéry pojawit
sig przy niej pierwszy.

Na policzki Angeliny wrécito troche¢ koloru, a jej oczy
rozja$nity sig, kiedy spojrzata na Ting¢ i Johnnyego.

- Tino - powiedziata, sicgajac pojej dton. - Czyzby$ sig
zargczyta?

Tina wysuneta reke, a Angelina podparta si¢ na tokciu,
zeby w tej pozycji wyrazniej zobaczyé pier§cionek.

- To chodzcie tu teraz oboje i dajcie si¢ usciskacd.

Tina schylita sig i mocno ja objeta, aJohnny poszedt wjej
$lady. Angelina szczegdlnie mocno usécisngtajego dton, zeby
da¢ mu znaé, ze dobrze mu poszto.

Doktor Vitale znowu zajrzat do torby i wyjat z niej ste-
toskop.

- Angelino, czy mogtaby$ si¢ trochg pochylié¢?

- Chyba tak - usiadta i pochylita sig¢ do przodu, co strasz-
nie ja wyczerpato. Doktor Vitale uwaznie ostuchiwatl ja przez
jaka$ minute, nastgpnie odtozyt stetoskop do czarnej torby.
Poprawit krawat, odsunat sig kilka krokéw od Angeliny i stanat
w poblizu Gii. Przez chwile konferowali $ciszonym gtosem,
a Angelina ustyszata tylko, ze Gia méwi: , Tak, w porzadku".

Gia odwrdcita si¢g do zebranych i machngta swoim fartu-

chem w kierunku jadalni.



- Tutti a tavola! - powiedziata, klaszczac energicznie
w dtonie. - Wracamy do stotu, chodZzmy. Wszystko zaraz
wystygnie.

Kiedy Gia moéwita tym tonem, ludzie zawsze jej stuchali.
Wszyscy szybko opudcili swoje miejsca i grzecznie poma-
szerowali do jadalni. Chociaz nikt im tego nie powiedziat,
zdawali sobie sprawe, ze doktor chce porozmawiaé z Ange-
lina na osobnosSci.

Lekarz usiadt obok niej i przyjaznie poklepat ja po ra-
mieniu.

- Angelino, kiedy ostatni raz byta$§ u mnie z wizyta?

Angelina musiata chwilg si¢ zastanowié¢. To byto tak,jak-
by kto$ spytat kiedy ostatnio byta u spowiedzi. Trudno byto
podaé¢ doktadna date, chyba ze si¢ mocno grzeszyto albo byto
stabego zdrowia.

- Nie wiem. Chyba w zesztym roku, kiedy miatam grype.

Doktor Vitale siggnat do kieszeni kamizelki, sprawdzit
godzing na zegarku, a nastgpnie odtozyt go na miejsce.

- Czy zamierzasz wkrotce sie¢ do mnie wybraé¢?

Na chwile Angelina stracita watek. O czym oni wta-
§ciwie rozmawiali? Doktor Vitale zawsze wypowiadat si¢
w taki niespieszny sposéb, zeby mogta si¢ rozluznié. Wy-
dawato si¢jej, ze rozmawiali o pogodzie, a on rozgladat si¢
wokodt w poszukiwaniu lemoniady i ciasteczek czekolado-
wych.

- Nie.Jestem po prostu przeme¢czona. To wszystko - po-
wiedziata.

Nie odpowiedziat.

Angelina nabrata podejrzen, troche si¢ wystraszytaijesz-
cze bardziej zmartwita.

Z miny doktora Vitale nie mozna byto niczego wyczytad.

- Czy co$ mi dolega?



Odchylit sig na krzeéle i potozyt dton na swoim kolanie.

- Nie uzytbym doktadnie tego stowa.

- Wigc o co chodzi? - zapytata Angelina, przygotowujac
sig na zte wiesci.

Uédmiechnat sie.

- O co chodzi? Skoro styszatem bicie dwéch serc, to zna-
czy, ze bedziesz miata dziecko.

- Co?

Doktor Vitale cierpliwie powtdrzyt to, co wczeéniej po-
wiedziat i zauwazyt, ze jego stowa wreszcie do niej dotarty.
W innych okoliczno$ciach mozna by mu przyznaé Nagrodg
Nobla za dobre maniery przy tézku chorej.

- To nie wszystko - dodat. -Jeste§ mniej wigcej w czwar-
tym miesiacu.

Angelina ustyszata $wist w uszach, potem dopiero dotar-
ty do niej dzwigki postukujacych sztuécdéw w pokoju obok.
Byta wdzigczna, ze lekarz odestat wszystkich do jadalni i ze
zostali sami.

Potozyta sig¢ na plecy, ajej dtonie zwahaniem pogtaskaty
brzuch. MyS$li pomkngty wstecz i przypomniata sobie ubie-
gte kilka miesigcy. Kiedy potaczyta wszystkie kropki, nagle
dotarto do niej, ze lekarz miat racjg. O Boze — pomys$lata.

Przeciez nie chodzito teraz tylko o nia.

- O Boze! - powiedziata cicho. - Nosze¢ dziecko Franka.



GDZIE CIASTO?
&

Kiedy Angelina byta dziewczynka dodwiadczata przedziw-
nego uczucia. W kazde wakacje mama i tata zabierali ja na
dwa tygodnie nad ocean. Mieszkali w matym domku blisko
wody. Dom nalezat do starej panny, ciotki jej ojca, ktéra wy-
najmowata dom plazowiczom, zawsze jednak na czas wakacji
sumiennie rezerwowata czas dla cztonkdédw rodziny, ktdrzy
mogli za darmo spegdzi¢ u niej wakacje. Przez dwa tygodnie
opalali sie¢ i pluskali w ptytkiej wodzie, zajadali si¢ kraba-
mi, smazona ryba i lekko stonymi cukierkami toffi. Ange-
lina wracata do domu opalona na brazowo. Wtasnie wtedy
wstrzymywata oddech - w momencie kiedyjej ojciec wktadat
klucz do zamka.

Po dwéch tygodniach spedzonych poza domem, zawsze
jej sie¢ wydawato, ze widzi to miejsce po raz pierwszy w zyciu.
To byto wspaniate uczucie. Jej rodzice wnosili torby, a ona
biegata od pokoju do pokoju, zauwazajac wszystkie szcze-
gbty: obrazy na $cianach, na ktdre nigdy nie zwracata uwa-
gi, $wiezy zapach dywanu, ktéry mama odkurzyta dwa razy
zanim wyjechali, ogromny rozmiar ich niezawodnej, starej
kuchenki. Wreszcie wbiegata na gér¢ i na nowo poznawata
swéj pokdj. Rzucata si¢ na tézko i przytulata starego pluszo-

wego lwa o wytartym futerku, z ktérym zwykle sypiata. Tak



naprawde nic si¢ nie zmienito, ale w tych pierwszych cennych
chwilachjej znany od dziecka §wiat wygladat catkiem inaczej.

Gdy skonczyta czternascie lat entuzjazm zniknat. Wkrot-
ce potem umarta ciotka, uzyczajaca im domu, a ten przeszed#t
w rgce obeych os6b. Teraz znowu wrécito to uczucie, tak silne,
ze pozbawiato ja tchu. Wszystko byto takie samo, a jedno-
cze$nie wszystko si¢ zmienito.

Zawotata Gig, ktora az ztapata sig za gtowe, kiedy usty-
szata zaskakujace wiesci. UScisngta Angeling tak mocno
i energicznie, ze obie prawie spadty z kanapy. Poptakaty
sig i Gia odmowita szybka modlitwe dzigkczynna. W tym
czasie Angelina i doktor Vitale sktonili glowy do btogosta-
wienstwa.

- Komu moge powiedzieé? - zapytata Gia. - Muszg po-
wiedzie¢ Tinie. No ijeszcze Joe i Maria.

Angelina udmiechngta si¢ dzielnie, ale wciaz byta blada
i staba.

- Jasne, Ma. Mozesz wszystkich poinformowa¢, aja po-
czuje sig lepiej, jesli jeszcze troche polezg.

Gia pomogtajej wstaé i otulitaja kocem.

- Chodz, skarbie. Zaprowadze¢ ci¢ na gdérg. Wszystkim
si¢ zajme, wigc o nas si¢ nie martw.

Doktor Vitale réwniez wstat.

- Doktorze, czy zostanie pan, zeby skosztowaé naszego
jedzenia? - zapytata Gia.

- Nie, dzigkuje. Musze¢ wracaé do zony. Czy przyprowa-
dzisz pojutrze Angeling do mojego gabinetu?

- Na pewno przyjdziemy - powiedziata Gia.

- Doktorze, dzigkujg, ze pan przyszedt - powiedziata
Angelina, ktora wciazjeszcze drzata i chwiata si¢ na nogach.

Doktor Vitale zatozyt kapelusz, ptaszcz i podnidst swoja

torbe.



- Nie martw si¢ Angelino. Wszystko wydaje si¢ w po-
rzadku. Odpocznij troche. Dobranoc.
Dotknat kapelusza i sam znalazt droge do wyjscia. Gia

ostroznie eskortowata Angeling po schodach.

Angelina lezata w tézku przykryta cigzka kotdra. Wciaz
miata na sobie swéj dzienny stréj. Byto ciemno, ale do po-
koju wpadato $wiatto ksigezyca. Otworzyta oczy, kiedy z dotu
dotart do niej gtosny §miech, a po nim rozlegt si¢ ogltuszajacy
aplauz. Wszystko wskazywato na to, ze wciaz trwato przy-
jecie. Nie wiedziatajak dtugo spata. Zdjeta szydetkowy pled
z krzesta przy toaletce, owingta si¢ nim i na boso ruszyta
na dét.

Kiedy dotarta do najnizszego stopnia, znowu ustysza-
ta wybuch $§miechu dochodzacy z jadalni. Na pewno Jerry
powiedziat co$§ $miesznego, wtracit jaka$ uwage, wybierajac
doskonaty dla niej moment.

Kiedy wyszta zza rogu zobaczyta, ze kto§ odwrécony do
niej plecami siedziat na konicu stotu. CoS$ takiego nie zdarzyto
sig¢ wczesniej. Kiedy si¢ zblizyta, odwrécit sig i u§miechnat.

To byt Frank. Byt ubrany w koszule z krawatem, a przed
nim lezat duzy kawatek ciasta czekoladowego. Zadna inna
osoba siedzaca przy stole nie spojrzata na nia kiedy weszta.
Po prostu dalej ze soba rozmawiali.

- Co tutaj robisz? - zapytata.

Frank rozedmiat si¢ i przekrzywit gtowe¢ najedna strong,
tak jak zawsze, gdy si¢ z nia przekomarzat. DomySlata sig,
co bedzie dalej.

- Jak to mozliwe, ze nie wiedziata$, ze spodziewasz si¢
dziecka? — stychaé byto kping w gtosie Franka, ale twarz wy-

razata tylko mito$¢ i zatroskanie.



Dla Angeliny byta to w pewnym sensie rozmowa z wia-
rygodna cze¢$cia samej siebie.

- Nie zauwazyta$ zadnych zmian w swoim... wiesz
czym? - spytat Frank.

- Wczym moim? Nie wiesz, o czym méwisz. Zaharowu-
je sig, nie jadam regularnie, a poza tym, gdyby$ jeszcze tego
nie wiedziat, ostatnio sypiam zupetnie sama. Wigc zrozum,
ze uwazatam to za zwykte zatrzymanie...

- Czego?

Wbrew wszystkiemu, podobatjej si¢ btysk wjego oczach.
Spojrzata w gore¢ na sufit, nastgpnie oczy zwegzity jej sig
w szparKki.

- Ja... bytam... zajeta.

Frank wiedziat kiedyjej odpuscié.

- Byta$ zajeta gotowaniem dla innych, ale wiedz, ze teraz
musisz pamigtaé, zeby$ sama cos$ jadta. Musiszje$¢ za dwoje,
kochanie - Frank wstat i ruszyt w strong kuchni. Poszta za
nim i czekata, az odstawi krzesto od stotu i kaze jej usiasé. —
Usiadz. Zrobig ci co$ do jedzenia. Musiszjes¢.

Wtem otworzyta oczy. Wciaz byta w tézku.

- Cze$¢! —Jerry przysunat krzesto blizej tézka i wraczyt
mata lampke, ktora data troche §wiatta. - Musiszjes¢ - po-
wiedziat jeszcze raz.

- Co moéwite$? - Angelina mocniej przykryta si¢ kotdra,
usiadta i oparta si¢ o poduszki.

- Przyniostem ci co$ dojedzenia.

Przemierzyt pokdj, trzymajac w rekach tacg. Na niej stata
miska zupy, talerz z kilkoma stynkami i szklanka piwa im-
birowego.Jedna z poduszek spadta z tézka na podtoge.Jerry
postawit tacg na stoliku nocnym.

- Sam zrobitem. Sprdébuj.

- Co tojest?



- Nicwyszukanego. Rosdt z kurczaka, z odrobina pieprzu
i acini di pepe*. Gotowatem to dla mojego mtodszego brata,
zawsze jak po szkole byliémy sami w domu.

- Nie wiedziatam, ze masz brata - powiedziata Angelina,
szykujac miejsce pod tace.

- Miatem. Miat stwardnienie rozsiane. Umart w wieku
trzynastu lat.

- O moéj Boze. Nie wiedziatam. Tak mi przykro.

- Dzigki. Byt fajnym dzieciakiem. Powinnas$ byta go wi-
dzieéjak grat w pitke zanim zachorowat. Rany, byt $wietny. -
Jerry z powrotem usiadt na krze$le przy t6zku.

- Jak miat na imi¢? - Angelina nabrata tyzka rosé6t
i dmuchata na niego.

- Kevin. Jak ci smakuje zupa?

- Goraca. Doskonata - powiedziata z wdzigczno$cia.

- Powinienem byt doda¢ kilka kostek lodu, zebyja schto-
dzi¢. Wszyscy oprécz Gii poszli do domu, ale przekazuja
gratulacje. Jak si¢ czujesz?

- Dobrze. Zaskoczona.

- Dobrze to ujetas. Witamy w klubie. Zrobimy sobie ta-
kie same koszulki.

Angelina poczuta si¢ swobodnie. Byto jej ciepto od go-
racej zupy, rozchodzacej si¢ po zotadku. Zaczat jej wracad
dobry nastréj, ktéry mozna poréwnaé do uczucia, jakie wy-
wotuje ubranie starego, wygodnego swetra. Co$ jednak nie
dawato jej spokoju. Odczuwata dziwna intymnos$é. Wresz-
cie dotarto do niej, ze to dlatego, iz w sypialni znajdowat
si¢ mezczyzna.

Troche¢ bardziej wyprostowata sig¢ w tézku.

* Acini di pepe - drobny makaron, ksztattem przypominajacy

ziarna.



- Dzigkuje¢ ci za to, Jerry.

Jerry bardziej wyprostowat si¢ na krzesle.

- Smacznego. Schodze na do6t. Gia zamierza zostaé¢ na
noc. Ja tez jeszcze chwile tu bedeg, zeby poméc jej sprzataé.
Zawotaj, jedli bedziesz czego$ potrzebowata.

Wstat i zblizyt si¢ do drzwi.

- Jeszcze raz dziekuje - powiedziata Angelina.

- Nie ma za co. Wesotych $wiat, Angelino.

Guy siedziat sam w jadalni, kiedy Jerry zszedt na dét. Gia
ustawita na stole trzy filizanki do kawy, trzy mate krysztatowe
kieliszki i butelke likieru anyzowego.

- MySlatem, ze wyszedteS - powiedziat Jerry, zajmujac
swoje miejsce przy stole.

- Gia zaprosita mnie na drinka - powiedziat Guy, nale-
wajac im po naparsteczku przejrzystego, gestego likieru. - Na
zdrowie!

Stukneli sig¢ kieliszkami i napili.

- Salute*! — powiedziat Jerry.

- Co u niej? - zapytat Guy.

- Dobrze - odpowiedziat Jerry z u§miechem.

- Ajak si¢ czuje? Pytate$ ja?

- Tak, oczywiscie. W porzadku.

- Wpadne¢ tu rano - powiedziat Guy,jakby mowit do sie-
bie. -Jestem pewien, ze bgdzie chciata z kim$§ porozmawia¢.

Jerry zrobit taka ming, ze trudno byto wywnioskowaé, co
o tym mysSli.

- Raczej na pewno jadtodajnia jutro bgdzie zamknigta.

Guy napotkat jego spojrzenie.

- A co to niby ma znaczy¢?

*  Salute! - Zdrowie!



- Méwig tylko, ze dobrze si¢ czuje i tyle. Nie sadzeg, aby
potrzebowata go$ci od samego rana.

- Chce dla Angeliny jak najlepiej - powiedziat Guy.

- Ja tez.

- Kawa gotowa - powiedziata Gia.

Jej sylwetka wypetniata drzwi. W rece trzymata dzbanek
z kawa i patrzyta uwaznie raz na jednego, raz na drugiego.
Potem powoli podeszta do stotu i zaczgta nalewaé ptyn do
filizanek. Sama zajeta miejsce naprzeciw nich. Guy podat
jej kieliszek likieru, a Jerry wsypat cukru do swojej kawy.
Zajecie sig czym$ innym spowodowato, ze napigcie opadto.
Gia dmuchata lekko na swoja kawe i czekata, az mezczyzni
catkowicie skoncentruja si¢ na niej.

- Dorastatam z dwojgiem braci i z wszystkimi ich przy-
jaciétmi - powiedziata - wigc pozwole sobie zauwazyé, ze
wiem o co wam chodzi, okej?

Obaj mezczyzni siedzieli bez ruchu - troche skruszeni,
troche nadasani, ale mimo to stuchali uwaznie.

- Znam Angeling - ciagngta Gia - ijesli ktokolwiek da
sobie rade¢ z taka wiadomos$cia, to na pewno bedzie to ona.
Ale to duzy szok dla niej, nie tylko psychiczny. Moim i wa-
szym zadaniem jest postgepowal tak, zeby wiedziata, ze nie
bedzie musiata zmaga¢é si¢ ze wszystkim sama. Teraz potrze-
buje przyjacidt, a nie zalotnikéw. Capisci?**

- Po prostu chcemy poméc - powiedziat Guy.

- Wszyscy tego chcemy. Nie ma si¢ o co martwié, Gia -
powiedziat Jerry.

- Nie martwieg si¢ - powiedziata. - Ide spad.

Pozbierali filizanki i kieliszki i Gia odprowadzita ich

do wyjscia. Udcisngta obu, jeszcze raz zyczyta im wesotych

** Capisci? - Zrozumiano?



§wiat i zamkneta drzwi na noc. Kiedy zasuwata zastony od
frontu, zauwazyta, ze Guy ilJerryjeszcze rozmawiaja, stojac
pod latarnia, a nast¢gpnie podaja sobie rece i odchodza, kazdy
w inna strong.

Obaj mogliby by¢ jej synami. Gia byta §wiadoma, ze to
dwaj doroéli mezczyzni z bagazem zyciowych dos$wiadczen,
o ktérych ona nic nie wie. Nie miata pojegcia czy ich u$cisk
dtoni byt rozejmem, czy moze wyzwaniem ,niech wygra
lepszy". Czuta jednak, ze zna ich wystarczajaco dobrze, by
wierzy¢, ze obaj beda zachowywac sigjak dzentelmeni. Miata
gteboka nadziej¢, ze w obecnej sytuacji przede wszystkim

potraktuja Angeling z catym naleznym jej szacunkiem.

Mijaty tygodnie. Angelina przyzwyczajata si¢ do nowego
ksztattu $wiata. Wciaz przygotowywata $niadania i obia-
dy, chociaz staty si¢ prostsze i nie tak wyszukane, ale za to
zdrowsze. Poza tym miata pomocnikédw w kuchni. Jej goscie
obiadowi byli dobrze wychowani i zawsze okazywali jej sza-
cunek, ale z dnia na dzien stawali si¢ coraz bardziej opiekun-
czy. Positki zmienity swoja forme¢ i przypominaty rodzinne
spotkania. Musiata staczaé¢ walke, jes$li chciata sprzataé ze
stotu albo zmywaé naczynia.

Tinai Gia dos$¢ czesto przychodzity z wizyta, pod pozo-
rem sprawdzenia czy Angelina otrzymuje wszelka nalezna
jej pomoc, ale onajeszcze bardziej wyczuwata subtelne pod-
teksty. Gia praktycznie pekata z dumy i oczekiwania. Byta
w swoim zywiole. W jednym czasie natozyty si¢ na siebie
dwie sprawy - ciaza Angeliny oraz zblizajacy si¢ $lub Tiny.
Giazatem che¢tnie im doradzataipedzitazpomocanakazde
skinienie. Tina, ktéra wbita sobie do gtowy, ze powinna ol$nié
przysztego meza umiejetnosciami kulinarnymi, koniecznie

chciata pozna¢ sekret czerwonego sosu Angeliny.



Wybraty zatemjedno niedzielne popotudnie wkrédtce po
Nowym Roku i Angelina wyj¢ta stara, nalezaca do jej mamy
maszynke do robienia kietbas. Gia zgtosita si¢ na ochotnika
i poszta na zakupy do sklepu masarskiego, w ktérym kupita
dobrej jakosci jelita wieprzowe, kilka kilograméw wieprzo-
winy, topatke obros$nigta czystym biatym ttuszczem i dwuki-
logramowy kawatek karkowki. Nie codziennie wyjmowano
maszynke¢ i robiono w domu kietbase i pulpety, ale tez nie
codziennie Gia i Angelina wspolnie przekazywaty Przepis
Matke mtodszemu pokoleniu.

Gia cierpliwie instruowata Ting jak przeptukad i przy-
gotowaé ostonki z jelit. Kiedy odstawity je na bok, Ange-
lina pokazata jej jak zrobié¢ sos - trzeba zaczaé¢ od cebuli
i dobrze posiekanego selera, $wiezej natki pietruszki i in-
tensywnie czerwonych, bardzo stodkich papryczek, nastgp-
nie nalezy dodaé¢ ogromna ilo$¢ czosnku (posiekanego na
wicksze kawatki), doprawié¢ sola, grubo mielonym czerwo-
nym pieprzem i dusi¢ na $rednim ogniu w oliwie dobrej
jako$ci. Potem trzeba hojnie sypnaé ziota z ogrodu (cate
garécie oregano, rozmarynu i bazylii), dodaé spora porcje
gestego przecieru pomidorowego, pogotowaé jeszcze tro-
che, az wszystkie sktadniki potacza si¢ ze soba, wla¢ kilka
puszek rozdrobnionych pomidoréw i szklankg¢ czerwonego
wina (najlepiej Sangiovese lub Barolo), jeszcze raz dosypad
przypraw, tym razem $§wiezych zidt, zwigkszyé ogien, zeby
masa bulgotata, nastepnie zmniejszy¢ go do minimalnego
i odej$¢ od garnka.

- Ijuz? - zapytata Tina sttumionym gtosem, kiedy byto
po wszystkim.

- Juz. Wykonuj go w ten sposdb przez jakie$... dziesigé
nastgpnych lat - powiedziata Gia.

- A potem, kiedyjuz opanujesz t¢ sztuke, bedziesz mogta



poeksperymentowad i wymys$li¢ swoj wtasny przepis - dodata
Angelina.

Giai Tina zmielity wieprzowing na kietbasg, po czym An-
gelina pokazata Tinie porzadek dodawania i proporcje mie-
szanki przypraw. Zima dawata si¢ Gii we znaki i usztywnita
jej dotknigte reumatyzmem nadgarstki, wigc Angelina i Tina
wyreczyty ja, nadziewajac jelita i zwiazujac je w kietbaski takiej
samej dtugosci. Byty mniej wigcej w potowie nadziewania dru-
giego jelita, kiedy twarz Angeliny niespodziewanie przybrata
zielonkawy odcien, przypominajacy kolor niedojrzatego banana.

- Och - powiedziata i wybiegta z kuchni, przyciskajac
do ust recznik.

Tina i Gia ustyszaty trzasnigcie drzwi od toalety, a na-
stepnie odgtos zwracania obiadu. Po kilku minutach Angelina
niepewnie wrécita do kuchni. Wciaz byta blada i wymeczona.
Wycierata rgce w rgcznik.

Ptakata.

- Nie dam rady.

Gia chwycitaja za ramiona, a Tina pospiesznie myta rece
w zlewie.

- Nie martw sig, skarbie - pocieszataja Gia. - Wszystko
dobrze si¢ utozy.

Angelina podniosta gtowe i spojrzata jej w twarz, oczy
miata zatzawione i wystraszone.

- Co bedzie je$li nie dam rady, Gia? Z dzidziusiem. Jak
dam sobie rade bez Franka? - zaszlochata, wymawiajac jego
imig.

Terazjuz szlochata na caty gtos, jej ptacz rozdzierat ser-
ce. Opadta na krzesto. Tina podata jej pudetko chusteczek
higienicznych i przytulita ja od tytu. Obejmowata ja przez
chwilg, podczas gdy Gia nalewata do szklanki zimnej wody

z kranu, do ktérej dodata szczyptg soli i wcisngta kilka kropli



soku z cytryny. Przyniosta szklanke do stotu i kazata Ange-
linie pi¢ powoli.

Gia cierpliwie czekata, az Angelina troch¢ si¢ pozbiera,
a kiedy ta poczuta sig trochg lepiej, pochylita si¢ nad nia.

- Dasz sobie rade. Wszyscy jesteSmy tu po to, zeby ci
pomagaé. Wszyscy. W glebi serca o tym wiesz, prawda?

- Tak, wiem - Angelina potozyta dton na sercu.

GiauSmiechneta sig¢ i poklepataja po ramieniu. Terazjej
gtos przybrat szczegdlny ton, przeznaczony do obwieszczania
istotnych spraw.

- Jestjeszcze co$, o czym nie mozesz zapomnied.

- Co takiego? - spytata Angelina i wydmuchata nos.

- Cibiedni faceci. Zaden z nich nie ma kobiety. Jak prze-
staniesz dla nich gotowaé, to poumieraja z gtodu.

Angelina roze$miata sig, a Tina jej zawtorowata.

Gia uSmiechneta si¢ z zadowoleniem. Miatajeszcze kil-
ka niespodzianek w zanadrzu. Nikt o tym nie wiedziat, ale

potrafita by¢ zabawna, kiedy tylko przyszta jej na to ochota.

Raz czy dwa razy w tygodniu Basil zaczat popotudniami
przychodzi¢ do Angeliny, przynoszac jaki§ smakotyk. Siadali
i gawedzili przez chwile. Rozmawiali zazwyczaj o jakiej$ pty-
cie, ktorej wystuchat, albo o obrazie, ktdry widziat, albo tez
o ksiazce, ktdéra ostatnio czytat. Angelina zaczg¢ta nazywad
te wizyty Godzina Kultury z Cupertino i czekata na jego
towarzystwo nawet bardziej niz na stodycze, ktére ze soba
przynosit. Kiedy$ pojawit si¢ w drzwiach w pewien mrozny
wtorek. Ubrany byt w gruby ptaszcz i tweedowy kapelusz,
w rece trzymat brazowa papierowa torebke¢. Na powitanie
dotknat kapelusza, a Angelina zaprosita go do kuchni.

- Co pan przyniést? - zapytata, uS§miechajac si¢ od ucha

do ucha.



- Butter Brickle* - odpowiedziat z duma, wyjmujac nie-
spodzianke z torby. - To moje ulubione lody.

- Och, uwielbiam je. Nie jadtam ich od wiekéw. Dobry
pomyst.

- Uwielbiam sama nazwe¢. Masto, oczywiscie, co do tego
nie ma watpliwosci, i Brickle... cokolwiek by to znaczyto. Co
to wtasciwie znaczy?

- Nikt nie wie - powiedziata Angelina. - Przyniosg sa-
laterki.

Wyjeta dwie tyzeczki, tyzke do naktadania lodéw oraz
naczynia. Pochylili si¢ potem nad pudetkiem, a Basil podjat
temat spotkania.

- Wtadnie skonczytem czytaé¢ ,,Cyrano de Bergerac".
A niech to, co za historia. I jakie zakonczenie. Znasz?

- Facet z wielkim nosem? Jasne.

- Doktadnie, facet zwielkim nosem. I chociazjest zako-
chany w pigknej kobiecie, Roxanne, ktdra jest mitosciajego
zycia, to nigdy nie moze zdoby¢ si¢ na odwage, zeby si¢ do
niej zblizy¢ i by¢ z nia, poniewaz odczuwa cigzar swojego
nosa. Mam na mys$li to, ze my§li, iz ona go odrzuci ze wzgle-
du najego wyglad. Albo, co dla niego gorsze, nie potraktuje
g0 powaznie.

- Wigc brak mu pewno$ci siebie, poniewaz ma $wiado-
mo$¢é tego jak wyglada?

- Nie. Wcale nie. Wregcz przeciwnie. Okazuje sig, ze jest
najbardziej pewnym siebie facetem, jakiego nosita ziemia.
Walczy mieczem, zna si¢ najedzeniu...

- Naprawdg? - zapytata.

- Tak. Jego najlepszy przyjaciel jest piekarzem.

- No to na pewno nie zejdzie na manowce.

*  Butter Brickle - marka lodow $mietankowo-toffi.



- Poza tym Cyrano jest §wietnym pisarzem, méwi¢ ci,
poezja po prostu z niego wylatuje. Wigc on nie chce, zeby
Roxanne byta sama, zatem pisze swoj najlepszy wiersz i daje
go temu przystojnemu mtodziencowi, Christianowi, ktéry si¢
do niej zaleca. I jak on, do licha, potrafi si¢ zalecaé.

- Wychodzi za Christiana? - zapytata Angelina.

- Nie - odpowiedziat Basil. - Christian ginie na wojnie.
A Roxanne postanawia optakiwaé go przez dwadzie$cia lat,
azwreszcie odkrywa, ze to Cyrano przez caty czasja kochat,
a ona kochata jego. Ale oczywiscie jest juz za pbézno, bo on
umiera.

- 0O, nie. Smutne.

- Tak, smutne. Dziewczyna miata swoja najwieksza mi-
toé¢ tuzpod nosem, mogta go mieé, kiedy tylko chciata. Ale
wolata tego nie zauwazaé. Wigc, nie wybierajac go, dokonata
swojego wyboru. Bardzo wymowna ksiazka.

Jedli w milczeniu.

- Jak si¢ czujesz w ciazy? - zapytat Basil.

- Swietnie - odpowiedziata, ale wyraznie widziat, ze
wciaz mysli o Cyrano.

- To zapewne niezwykte uczucie i nowa sytuacja dla cie-
bie, prawda?

- Zeby pan wiedzial - odpowiedziata.

- Cie¢zko by¢ samej.

- Nie jestem sama - powiedziata i dotkneta wierzchu
dtoni Basila.

- Wiesz, co mam na mys$li. Nigdy nie poznatem twojego
meza, ale wszyscy mowia, ze byt cudownym cztowiekiem.

- Zgadzam sig.

- Zmierzam do tego, ze kiedy twoje Sliczne dzieciatko sig
urodzi, ty przywykniesz do nowej sytuacji, to moze odwazysz

si¢ wowczas znowu pomysleé o tej sferze zycia.



- Jakiej sferze? - zapytata czujnie.

- Zastanawiatem sig czy jeste§ otwarta na kwesti¢ za-
lotnikow?

Angelina wyprostowata sig na krzesle i skrzyzowata rgce
na piersiach. Nie chciata o tym rozmawia¢, ledwie przywykta
do tego, ze jest w ciazy. Ale kiedy zobaczyta, ze Basil pytat
z dobroci serca, zdata sobie sprawg, ze poruszyt ten temat,
poniewaz troszczyt sig o nia. Rozmawiat z nia w taki sposéb,
jak moégtby rozmawiaé jej ojciec, gdyby jeszcze zyt. A ona
byta wystarczajaco rozgarnigta, zeby to docenié. Ponownie
chwycita tyzeczke.

- Mozesz mieé¢ zalotnikdw. Moze juz teraz ich masz -
naciskat Basil.

- Nie sadze - zachichotata i poklepata si¢ po brzuchu.

- Mam na mysdli to, ze nie kazdy mgzczyzna w twoim
zyciu jest tak staryjakja i Eddie lub jest takim dzieciakiem
jak Johnny.

Natychmiast przyszedt jej do gtowy Guy, ktérego Ba-
sil prawdopodobnie miat na wzgledzie. A potem zobaczy-
ta Guy'a, ktdéry ku jej uciesze, biegat po ulicy, schylajac sig
i zbierajac z ziemi wszystkie swoje ubrania, co byto prze-
zabawne. Pozbyta sig tych mysli, nabierajac olbrzymia ilo$¢
Butter Brickle na tyzeczkeg.

- Panie Cupertino, doceniam pana troske, ale prosze mi
wierzyé, ze jest to ostatnia rzecz, o ktdérej teraz mysle.

- W tej chwili w istocie tak jest. Pomys$l jednak o tym,
co mowig. Czasami najlepsze rzeczy w zyciu znajduja sig na
wyciagniecie reki, wigc po prostu chciatbym, zeby$ otworzyta
si¢ na taka mozliwo$¢.

- Moze - powiedziata. — Kiedys.

- Kiedy$ nigdy nie nadejdzie. Roxanne i Cyrano. Do tego

zmierzam.



- Moze te rzeczy powinny toczy¢ si¢ wrtasnym rytmem.

Teraz to Basii si¢ uS§miechnat i pokrecit gtowa.

- Angelino, czy oczekujesz, ze pewnego dnia do twoich
drzwi zapuka twéj wymarzony mezczyzna?

Wtozyta do buzi duzy kawatek loda.

- Ty zapukate$ - odpowiedziata ze §miechem.

Nastepnego dnia Angelina miata na kuchence garnek czer-
wonego sosu. Chciata zrobi¢ na obiad cielgcing parmigia-
na*, podawana z makaronem, $§wiczym chlebem i satatka.
Zmniejszyta gaz pod garnkiem i tak, jak planowata, poszta
dokonczyé ciasto. Wczeéniej przygotowata vol-au-vent, co
z francuskiego oznaczato ,na wietrze," czyli ciasto, ktdre
byto tak lekkie i puszyste,jak letni wietrzyk. Angelina zmo-
dyfikowata przepis, aby zrobi¢ puszyste ciasto z delikatnie
chrupiaca skérka.

Ciasto z przyrumieniona brazowa skorka na wierzchu
wystygto w formie do pieczenia. Z lodéwki wyjeta miske
z créme anglaise i zaczgta nabijaé nim przyrzad do naktada-
nia masy, ktéry wygladat jak duza, plastikowa strzykawka.
Z jego pomoca wstrzyknegta mnostwo btlyszczacego kremu
do $rodka ciasta, nie naruszajac doskonatej, ztocistej koputy.
Nastepnie, na kuchence podgrzata czekolade ze $§mietana,
zeby zrobié polew¢ czekoladowa, ktérej chciata uzyé zamiast

lukru i pokry¢ nia cata powierzchnig ciasta.

* Parmigiana — zapiekanka z makaronu lazania, przekta-
danego parmezanem i baktazanem w wersji podstawowej. Tu -
smazone kotleciki cielgce przektadane parmezanem i zapiekane
z sosem pomidorowym.

B



BOSTONSKIE PUSZYSTE CIASTO

Z MASA WANILIOWA
[NA 6 DO 8 PORCJI]

P
to?

SKEADNIKI NA KREMOWA MASE

11 Y szklanki ttustego mleka

9 tyzek przesianej maki kukurydzianej

% szklanki cukru

6 jajek

11 % szklanki $mietany kreméwki

2 laski wanilii lub 3 tyzki ekstraktu waniliowego

¢ ¢¢éeéeece

6 tyzek zimnego masta, pokrojonego w kostke

SKLADNIKI NA PUSZYSTE CIASTO
aw 2 arkusze gotowego ciasta ptysiowego, zupetnie rozmro-
zonego, zeby nie popekalo (takie ciasto jest sprzedawane
w paczkach okolo 500 g, zawierajacych dwa kwadratowe
kawalki ciasta o wielkosci 25 cm)
ow 1jajko do glazurowania

SKLADNIKI NA NADZIENIE Z BITEJ $MIETANY
aw 2 szklanki $mietany kreméwki
aw 2 tyzki cukru
cw 2 lyzeczki ekstraktu waniliowego



SKLADNIKI NA POLEWE CZEKOLADOWA
v V3 szklanki (okoto 120 g) pétstodkiej ciemnej czekolady
w malych kawatkach lub drobno posiekanej nozem tablicz-
ki czekolady
oy Y% szklanki §mietany kreméwki

DODATKOWY SPRZET
o pedzelek do glazurowania ciasta
o woreczek do masy lub specjalna strzykawka wyposazona
w przystawke w ksztalcie $redniej wielkoéci gwiazdy

WYKONANIE KREMOWE] MASY DO CIASTA

av Do duzej miski wlej 3 szklanki mleka i stopniowo dodawaj
make kukurydziang, caly czas ubijajac, zeby uzyskaé mase bez
grudek. Do masy dodaj potowe cukru (3% szklanki) i jajka. Caly
czas ubijaj, zeby polaczy¢ sktadniki.

ov Na érednim ogniu w $redniej wielko$ci rondlu z grubym
dnem polgcz pozostale mleko i pozostale 3% szklanki cukru. Bez
przerwy mieszaj, zeby rozpusci¢ cukier, co zajmie okofo 2-3 mi-
nut. Dodaj $émietane kremoéwke i zetrzyj do garnka nasiona ze
straczka wanilii lub dodaj ekstrakt waniliowy (jesli dodajesz zia-
renka z laski wanilii, wrzu¢ do garnka réwniez straczek). Czgsto
mieszajac, doprowadZ mieszanke do temperatury okoto 70-75°C
mierzonej termometrem spozywczym. Polacz jajka z mieszanka,
dodajac do jajek po 1 lyzce podgrzanej mikstury mlecznej i bez
przerwy mieszajac, az potowa mleka (okolo 24 tyzek) znajdzie si¢
w misce z jajkami (to wyréwna temperatury obu cieczy i pozwoli
unikna¢ §ciecia sig jajek).

v Wlej mieszanke z powrotem do garnka i podgrzej na ma-
tym ogniu do 70°C (pilnuj temperatury, poniewaz w 76°C jajka
zaczng sie $cinac). Czesto mieszaj drewniang tyzka, az poczujesz,
ze mikstura zaczyna gestnied i ciagnac si¢ za tyzka. Pogotuj jeszcze



minute. Zdejmij mase z kuchenki i stopniowo dodawaj zimne

masto - dokladaj nastepna kostke dopiero wtedy, gdy poprzednia

zostanie dokladnie wmieszana. Odstaw na 15 minut, Zeby masa

ostygla do temperatury pokojowej, nastepnie wstaw ja do lodowki

na co najmniej 4 godziny, a najlepiej na calg noc, czyli na 8 godzin.
o Wyjmij i wyrzu¢ straczek wanilii.

WYKONANIE PUSZYSTEGO CIASTA

as Przystap do wykonywania ciasta tego samego dnia, w kté-
rym zamierzasz je podac. Zacznij duzo wczeséniej, poniewaz przed
dodaniem masy ciasto musi by¢ zupelnie zimne. Zanim przysta-
pisz do pieczenia, rozmroZ surowe ciasto, zeby nie popekato -
zajmie to okolo 45 minut. Podgrzej piekarnik do 200°C i ustaw
ruszt w polowie wysokoéci. Nattué¢ okragla forme do pieczenia
o srednicy 22 cm.

av Rozwin arkusze ciasta ptysiowego na lekko oprészonej maka
$ciereczce lub stolnicy. Ponaciagaj je tak, aby udato sie z nich wy-
cigé dwa kota, uzywajac odwréconego do gory dnem talerza od
formy. Nozem do pizzy wytnij kolo z ciasta o érednicy 27 cm
(wytnij o 2,5 cm wieksze niz §rednica talerza). Z drugiego kawatka
ciasta wytnij drugie kotko, tym razem doktadnie takiej wielkosci,
jak krawedz formy do pieczenia, czyli 22 cm plus okoto 1,5 cm na
zaktadke. Nastepnie wytnij okrag szerokosci zostawionej zaklad-
ki, czyli okoto 1,5 cm. Wykonasz to, wycinajac z wiekszego kola,
mniejsze koto o $rednicy 22 cm (kolo ze $rodka oraz pozostale
$cinki przechowyj w lodéwee lub zamrazalce, przydadzy si¢ do
innych przepisow).

av Przet6i wieksze koto (o $rednicy 27 cm) na natluszczong
forme. Ciasto powinno plasko przylegaé do krawedzi formy.
Posmaruj powierzchnie ciasta roztrzepanym jajkiem. Ostroznie
naléz 1,5-centymetrowy kawalek ciasta na gore duzego kota tak,
zeby stykaly si¢ ich brzegi. Posmaruj jajkiem rowniez ten 1,5 cm



kawatek. Nastepnie §ci$nij ze sobg brzegi obu kawalkéw ciasta.
Przektuj widelcem waski kawalek ciasta, tak aby wklu¢ sie w dolng
warstwe.
av W14z do piekarnika i piecz 20-25 minut, az bedzie ztocisto-
brazowe. Dolna cz¢é¢ powinna urosngé i wygladad jak keputa.
oy Wyjmij ciasto z piekarnika i odstaw do wystygnigcia.

WYKONANIE NADZIENIA Z BITEJ $MIETANY

v W duzej misce polacz $mietang kremowke, cukier i wanilie.
Ubijaj na sztywno, uzywajgc elektrycznego miksera, nastgpnie
wstaw do lodéwki.

NAKLADANIE MASY NA CIASTO

av Po catkowitym schiodzeniu, przy uzyciu dtugiego szpikulca
zrob 8 malych réwnomiernie roziozonych dziurek wokét koputki
ciasta oraz jedng dziurke na samym $rodku. Napelnij strzykaw-
ke do naktadania kremu schtodzong masg i wprowadz ja przez
dziurki pod koputke.

v Umyj i wysusz strzykawke i uzyj jej jeszcze raz, zeby w taki
sam sposob wprowadzic do ciasta bitg $mietane.

WYKONANIE POLEWY

o W16z czekolade do matej zaroodpornej miski. Smietang
podgrzej w matym rondlu, zeby prawie osiggneta temperature
wrzenia. Wlej Smietan¢ do czekolady i zostaw na kilka sekund.
Lekko pomieszaj, az czekolada sie stopi i osiggnie gladka kon-
systencje. Jeéli czekolada nie chce si¢ topi¢, wtoz miske do innej
miski wypelnionej goraca woda.

av Nal6z polewe tyzeczka na powierzchni¢ ciasta z nadzieniem.

oy Zostaw do ostygniecia na okolo 10 minut, nastepnie wloz
do loddwki na co najmniej 4 godziny, zeby schlodzi¢ przed po-
daniem.



PopANIE
cs Ostrym, zgbkowanym nozem pokrdj ciasto na Kliny, starajgc
sie nie pokruszy¢ poszczegdlnych warstw. Podawaj z kawg lub

espresso.



&

Maczata palce w misce i zlizywata z nich czekolade, kiedy
ustyszata gtodne pukanie do drzwi na tytach domu. Byt to Guy,
ktéry przyszedt z matym, ozdobnie opakowanym prezentem.
Angelina zachecajacym gestem zaprosita go do $rodka.

- Cze$¢ - powiedziat. - Przechodzitem obok.

Zatrzymat si¢ jak wryty, kiedy zobaczyt gotowe ciasto.

- Co upiektas? — zapytat. W jego gtosie stychaé byto nie-
skrywany szacunek.

- Och, to? - zapytata Angelina. Byta zadowolona zjego
reakcji. - To ciasto. Nazywam je Bostoriskim Ciastem z Masa
Waniliowa.

- Ojej... Wyglada niesamowicie.

Guy jeszcze przez chwile stat zahipnotyzowany. Przy-
pomniat sobie jednak, po co tutaj przyszedt. Zdjat ptaszcz
i podat paczuszke.

- Mam co$ dla ciebie.

- Nie musiate$ nic przynosié. - Wytarta rece w fartuszek
i wzieta prezent. Usiadta i rozerwata papier. W $rodku byta
ksiazka Heidi Murkoff, Czego spodziewaé sie¢ w pierwszym
roku".

- O!Jak mito. - Podniosta ksiazke i pokazata mu oktad-

ke, jakby oboje widzieli ja teraz po raz pierwszy.



- Pono¢ najlepsza na rynku — powiedziat Guy. - Prezent
dla kobiety, ktéra wszystko juz ma.

Na sekunde przytulita ksiazke do piersi, w taki sam spo-
sOb, jak zrobita to, gdy dostawata od Franka nowa ksiazke
kucharska. Uwielbiata wachaé i dotykaé nowe ksiazki zanim
jeszcze przetamata ich grzbiet. Mito jej sie siedziato, wiec
wyciagneta do gbéry obie rece i przeciagneta sie jak kot, az
przeskoczyto jej co$ w karku. USmiechneta si¢ i potozyta
dtonie na coraz wickszym brzuchu.

- CO6z, musimy sobie co$ wyja$ni¢ - powiedziata. - Nie
mam wszystkiego. Spodziewam si¢ dziecka, ale nie mam me¢za.

Guy przysunat do niej krzesto i usiadt na nim okrakiem,
ktadac rece na oparciu.

- To nie jest wina twoja ani dziecka.

- Do kogo mam zatem ztozy¢ zazalenie? Do twojego
bytego szefa?

Guy wzruszyt ramionami.

- Boga? To zabawny facet. Niezbadane sa Jego Sciezki.

- To nie byto zbyt pomocne. A przy okazji, co sprawito,
ze chciate$ zostaé ksiedzem?

Gdy wypowiedziata te stowa, wystraszyta sie, ze zle za-
brzmiaty. Nie chciata, zeby Guy pomyS$lat, ze naskakuje na
niego, czy ze nie moze powsciagnaé ciekawosci. Zrozumiata
jednak, ze chce, aby odpowiedziat najej pytanie.

- Chodzi o to — dodata szybko - ze zastanawiam sig,
dlaczego zaczate$ rozwazaé zostanie ksiedzem po pobycie
w wojsku i po réznych innych do$wiadczeniach?

Guy tajemniczo zamilkt. Zaczat opowiadaé dopiero wte-
dy, gdy przeprowadzit ze soba wewnetrzna konwersacje.

- W wojsku bytem zwiazany z religia jako specjalista od
,programéw religijnych”". Moim przetozonym byt kapelan,

komandor Stanton. Byt ksiedzem katolickim i robit wielkie



wrazenie. Odbytem z nim kilka podrézy zagranicznych i od
razu mozna byto zobaczy¢é, ile jego obecno$é znaczyta dla
chtopakdéw, ktérzy znalezli sie z dala od domdéw i ktdrzy do-
§wiadczali rzeczy, na ktére nikt tak naprawde nie moze sig
przygotowaé. Zobaczytem, ze co$ tak prostego i zwyktegojak
msza, moze znaczy¢ bardzo wiele. Stanton zwykt mowié, ze
,Niedziela jest wtedy, kiedy pojawia si¢ kapelan".

Bytem z nim, kiedy odprawiat msze¢ za zmartego porucz-
nika marines, ktéry zginat w akcji. Jego ludzie zrobili polowy
pamiatkowy pomnik z rzeczy tego cztowieka: jego karabinu,
butéw, hetmu i identyfikatoré6w. Komandor Stanton rozma-
wiat z kazdym z nich po mszy i, uwierz mi, mieli mnéstwo
waznych pytan.Jako$ udawato mu si¢ znalez¢ wtasciwe stowa
prawie za kazdym razem, a jesli tak nie byto, to modlit si¢
z nimi i to tez wydawato si¢ wystarczajace. Widziatem, ze
jego obecnos$é byta wazna dla tych zotnierzy. Wiec kiedy
skonczytem stuzbe w marines i zastanawiatem si¢ co do licha
mam dalej robié, zaczatem mys$le¢ o komandorze Stantonie.
Kos$ciot ma sporo probleméw, ale to jedna z nielicznych or-
ganizacji, ktérej nadrzedna misjajest czynienie dobra. Pomy-
§latem, ze powinienem sprobowaé. Moze ija uczynig jakie$
dobro.

- Ale masz watpliwo$ci - powiedziata Angelina.

- Mam watpliwosci. Jednak jestem pewny, ze w koncu
wyjde na prosta.

- Bég zadba o to?

- On wie, co robi - powiedziat Guy. - Przynajmniej tak
sobie to tftumacze.

Angelina skrzyzowata nogi i zaczerpngta powietrza.

- Jedli to prawda, to dlaczego zabrat Franka w $rodku
nocyitowtasnie wtedy, gdy zostato poczete dziecko, na ktére

tak czekat? Wedtug mnie nie bardzo wie, co robi.



Guy milczat przez chwile i zastanawiat si¢ jak odpowie-
dzieé.

- Moze nadszedt czas na Franka. A terazbedziesz miata
jaka$ jego cze$¢é. Nie w sercu, ale tutaj, w tej kuchni, razem
z nami przy stole, jedzacego spaghetti.

UsSmiechneta si¢ na sama my$l o kuchni petnej wujkow,
ktérych bedzie miato jej dziecko.

- Wigc moze jest to Jego dar dla ciebie - powiedziat
Guy. - Poza tym, chyba najlepszym wyjs$ciem dla nas jest
wiara w to, ze kto$ gdzie$ o nas dba i chce dla nasjak najlepiej.

- Cé6z,ja na przyktad jestem zadowolona, ze zestat mi
was. Nie wiem co by ze mna byto, gdyby tak si¢ nie stato.

Guy u$miechnat sie.

- Moze Bdg lubi twoja kuchnig.

- Moze — wstata i wtozyta ciasto do lodowki.

Guy zerknat na zegarek.

- Jeszcze jest wczednie. Moze by$ poszta na gore i troche
polezata? Przypilnuj¢ sosu i troche tu posprzatam. Obiecujg,
ze nie puszcz¢ domu z dymem.

- Okej, dzigkuje. Chyba tak zrobig. - Angelina rozwia-
zata fartuszek, ktéory miat dodatkowa funkcje zakrywania jej
sporego brzuszka, i podata go Guyowi.

Miata juz wyj$é, ale jeszcze sie zatrzymata.

- Guy?

- Tak?

- Mito sig¢ z toba rozmawia. Jeszcze raz dzigkuje za ksiazke.

Angelina wyszta z kuchni i poszta w kierunku salonu,
myS$lac z zadowoleniem o szczerej rozmowie, ktora przepro-
wadzili. Je$li i on takja odebrat, to jeszcze lepiej.

Guy wtasnie odkrecit wode nad zlewem, kiedy ustyszat
krzyk Angeliny, ktéra wbiegta z powrotem do kuchni. Guy

pospieszyt jej z pomoca.



- Co sig dzieje?

- O Boze! - powiedziata.

- Co? Cojest?

- On... wyglada... jakby nie zyt - powiedziata szeptem.

- Kto?

Chwycita Guy'a za reke i zaciagneta go do jadalni. Wska-
zata palcem na salon pograzony w mroku pdznego popotu-
dnia.

Nieruchoma, statyczna postaé, przypominajaca Don Ed-
diego, opierata si¢ niezgrabnie o zagtdéwek sofy. Jego chude,
bezwtadne rece zwisaty po obu stronach ciata i wydawaty
si¢ nienaturalnie sztywne. W cieniu skéra wygladata na sina.
Szczeka opadta, a ciato byto skrecone wjedna strong¢ w nie-
naturalnej pozie. Caty czas byt nieruchomy. Angelina zda-
wata sie bliska tez.

Byt taki starusienki i wygladat na stabego, kiedy ostatnio
go widziata. Czyzby to byto wczoraj wieczorem? Jak dtugo
tu byt? Nie ustyszata nawet, kiedy wszedt. Och, Boze, niech to
sie nie dzieje - pomySlata. Jego tez zawiodta.

- 0O, nie - powiedziat Guy.

Zostawit Angeling przy drzwiach i powoli szedt przez
pokdj. Ona podniosta dtonn do ust. Guy bezradnie obejrzat
sig, przerazony widokiem cichej i nieruchomej sylwetki ich
wspdlnego przyjaciela. Angelina rozdzierajaco zaszlochata.

Don Eddie nagle sig¢ obudzit, Angelina krzyknegta, a Guy
odskoczyt w tyt i przewrdcit sig, potracajac stolik.

- O moéj Boze! - wrzasnat Guy.

- Jezus, Maria iJozefie Swiety! - wrzasneta Angelina.

- Co sig stato? - zapytat Don Eddie.

Nie panujac nad emocjami, oscylujacymi migdzy fru-
stracja a ulga, Angelina trzasnegta swoja nowa ksiazka o stot

w jadalni.



- Kiedy, do cholery, tu przyszedte$? - zapytata.

Don Eddie poprawit krawat i podciagnat sig, zeby zajaé
wygodniejsza pozycje na sofie. Poza tym starat sig zachowad
choé¢ odrobing godnosci.

- Phil musiat jecha¢ do dentysty i wyrzucit mnie na
krawegzniku. Wszedtem frontowymi drzwiami, ale nikogo
nie byto, wigc sobie usiadtem. Wyglada na to, ze przeki-
matem.

- Pewnie bytam z drugiej strony, kiedy pan przyszedt -
powiedziata Angelina.

Guy pozbierat si¢ z podtogi i utozyt na stoliku rozsypane
magazyny.

- Dobrze sig czujesz? — upewnit sig¢ Don.

- Tak, dzigki - odpowiedziat Guy.

Angelina weszta w gtab pokoju a Don Eddie podnidst sig
na nogi. Podszedt i chwycit ja za reke.

- Rozumiem co sig¢ stato, skarbie - powiedziat. - Nie
jeste$ pierwsza. Czasem zapadam w drzemke i wygladam
wtedy jak trup.

- O maty wtos nie dostatabym zawatu - powiedziata.

Jej serce zaczgto powoli schodzi¢ z gardta do klatki pier-
siowej. Eddie byt nieszczes$liwy i posgpny, wygladat tak,jakby
rozpaczliwie potrzebowat przytulenia. Udcisngta go i oboje
poczuli si¢ duzo lepiej.

Guy wsadzit rece do kieszeni. Angelina zaczgta wchodzié
na gorg, patrzac na nich z dziwnym uczuciem fascynacji.

Jak to sig stato, ze wpus$citam tych wszystkich mezczyzn
do swojego domu?

Chociaz, wyrazajac si¢ precyzyjnie, w tej chwili, wygladali
bardziej jak niezno$ni mali chtopcy, ktérzy zaczng psocié,jak

tylko wyjdzie z pokoju.



- Okej, nie zycze sobie zadnych ktopotdow - powiedziata
Angelina. - Zajmujecie si¢ soba nawzajem. PrzyjdZzcie mnie
obudzié¢ za godzing.

Kiedy zniknegta im z oczu i ustyszeli, ze zamykaja si¢ za
nia drzwi sypialni, Guy i Eddie spojrzeli na siebie.

- Pijemy kawkeg?

- Pewnie.

Megzczyzni konczyli juz wieczorny positek. Rozmawiali
niezobowiazujaco na lekkie tematy. Tak, jak to zazwyczaj
miato miejsce, kiedy wszyscy zjawiali si¢ prze stole, ich roz-
mowa zeszta najedzenie. Pan Cupertino naktut na widelec
ostatni kes cielgciny, owinat wokét niego troche makaronu,
artystycznie i z rozmachem zamoczyt go w sosie z talerza
i wtozyt sobie do ust.

- Przysiggam - powiedziat kiedy skonczyt przezuwaé. -
Nigdy wczeé$niej nie jadatem takich positkéw. Nigdy w zyciu
tak nie jadtem. Ta kobieta przyrzadza cielgcing, ktora sama
sie¢ doprasza, zeby ja zje$¢. Zawsze perfecto.

Wykonat maty, ale znaczacy gest, posytajac w przestrzen
buziaka.

- I ta gra smakéw - dodat pan Pettibone. - Tak delikatne,
a przy tym tak $§miate.Jej wyczucie przypraw... Jest prawdzi-
wa poetka, powiadam wam.

- Tak - westchnat Jerry - i zawsze jest tego tak duzo.

Wtedy Johnny wybuchnat §miechem.

Guy pochylit si¢ konspiracyjnie.

- Wiecie - powiedzial poufatym tonem - na deser jest
ciasto. Ciasto z kremem.

- Nie draznij si¢ ze mna - powiedzial Basil, drzacym

z emocji gtosem.



- Tak. Widziatem na wtasne oczy. Nazywaje Bostorniskim
Ciastem z Masa Waniliowa.

Basil przytknat serwetke do czota. Chwycit kieliszek
i wznidst toast.

- Panowie, jestem pewien, ze begdzie to najsmaczniejsze
ciasto, jakie dane wam byto je§¢ w waszym zyciu.

- Dobrze mowi - powiedziat Pettibone.

- Zdrowie! - dodat Jerry i stukngty kieliszki.

Sekunde¢ p6zniej Angelina zajrzata do nich z kuchni.

- Wszyscy gotowi na deser? - zapytata.

Mgzczyzni zgodnie potakngli, a w ich gtosach stycha¢d
byto podekscytowanie i oczekiwanie. Angelina znikngta tylko
na chwilke i wrécita, niosac drewniana tace, na ktérej ustawita
szklane pucharki z galaretka. W ciszy, ktora nastapita, zaczgta
sprawnie ustawiaé pucharki przed kazdym z megzczyzn.

- Co to jest? - zapytat Basil.

- Galaretka truskawkowa — odpowiedziata.

Phili Don Eddie podnie$li tyzeczki i zaczglije$¢, zupet-
nie niczym sig¢ nie przejmujac.

W koncu to Guy zdobyt si¢ na odwageg.

- Co sig stato z ciastem? - zapytat.

- Jakim ciastem? - zdziwita si¢ Angelina.

Guy poczut sig,jakby zostat uwigziony w $wiecie, ktérego
nie rozumiat.

- Tym ciastem. Bostoniskim Puszystym Ciastem z Masa
Waniliowa - wyjakat.

- Ach tym - powiedziata. - Zjadtam je na obiad.

Basil byt zdruzgotany.

- Dlaczego? - zdotat wykrztusié.

- Bytam gtodna - powiedziata Angelina.

Postawita ostatni pucharek i u§émiechata sig.

- Dla kogo kawy? - zapytata.



- Zjadtas$ cate ciasto? - zapytat Guy.

Oczy niebezpiecznie jej pociemniaty.

- To dla dziecka - powiedziata lodowatym tonem.

- Czy co$ zostato? - dopytywat si¢ Basil.

- Jeden kawatek.

- Czy moge go dostaé?

- Nie.

- Prosze.

Prosit grzecznie, ale ona zupetnie nie miata dla niego
cierpliwosci.

- Panie Cupertino,jak mogtabym daé go panu i nikomu
innemu? Poza tym, zostawitam go sobie na deser.

I wyszta.

Basil i Guy ponuro spogladali na trzesacy si¢ deser w pu-
charkach.

- Zastanawiam si¢ nadjedna rzecza, kogo beda nazywaé
ojcem chrzestnym? - powiedziat Don Eddie pomigedzy ko-
lejnymi tyzkami.

Siedzieli i zastanawiali si¢ nad tym przy dzwickach tyze-

czek wybierajacych galaretke.



PODWIECZOREK I WSPOLCZUCIE
&

Srodek lutego wydawat sic Angelinie tak samo atrakcyjny,jak
dryfowanie po$rodku oceanu. Tesknita za odlegtym brzegiem
wiosny. Na dworze nieprzerwanie od dwéch tygodni byto
mrozno. Arktyczne chtody w potaczeniu z ciaza zmusity ja
do siedzenia w domu. Nie byta na zewnatrz od pigciu dni.
Przypomniata sobie lekture szkolna autorstwa Jane Austen,
w ktérej jedna z bohaterek spodziewata si¢ dziecka i wszy-
scy mowili o jej ,,odosobnieniu”. Angelina przekonata si¢ na
wtasnej skorze, co mieli na mysli.

Wydawato sig, ze wszystko uktada si¢ pomys$lnie. Dziec-
ko pieknie rosto, kopatoja, zeby powiedzieé ,,cze$é" o kazdej
porze dnia i nocy. Dobrze znosita ciaze i tadnie wygladata,
co potwierdzato kazde zerkniecie w lustro lub w inna odbi-
jajaca powierzchnie. Tego dniajednak nie czuta sie najlepiej.
Czuta sie ciezka i wielka, jakby pod swetrem nosita kule
do kregli.

Policzyta kazde pekniecie i kazdy odstajacy brzeg tapety
na wszystkich czterech $cianach w kazdym pokoju w domu.
Na domiar ztego byta sobota, co znaczyto, ze nikt nie przyj-
dzie. W telewizji nie znalazta niczego interesujacego , ale
i tak nie lubita gapié sic w ekran. Odczuwata gtdd, lecz nie

wiedziata na co ma ochote. Nabawita si¢ klaustrofobii.



Poszta do kuchni,jej jedynej nadziei na pocieszenie, i za-
czeta robi¢ kanapki. Zrobita grzanki z wltoskiego pieczywa,
podsmazyta spory kawatek boczku pokrojonego na grube
plasterki, pokroita pomidora ijajko na twardo, ukroita kil-
ka cienkich jak wtos plasterkdéw czerwonej cebuli, potozyta
na grzance kilka sardynek, udekorowata ten stos satata. Nie
zapomniata zrobi¢ zawijaséw z majonezu. Potem zaparzyta
duzy kubek goracej herbaty z migty pieprzowej i zasiadta
do obiadu.

Wtasdnie przetykata ostatni kes drugiej kanapki, kiedy
ustyszata pukanie do drzwi. Otrzepata rece, zeby pozby¢ sie
okruchdéw i pospiesznie poszta otworzyé. Nawet jesli byt to
listonosz, to i tak wejdzie na kawe i kawatek ciasta z kruszon-
ka, czy tego chce czy nie.

- Jerry! - zawotata, otworzywszy drzwi.

- Czes¢.

ZYapata go za reke i wciagneta do $rodka, zamykajac
drzwi w ochronie przed naptywajacym zimnem.

- Brr, do licha,jak zimno - schowata dtonie pod pachy. -
Kiedy to si¢ skonczy?! Bardzo si¢ ciesze, ze przyszedtes$. Pi-
tam wtasnie herbate. Co by$S powiedziat na kawe i kawatek
ciasta? Zrobitam je dzi§ rano na $niadanie, ale...

- Ale$ si¢ rozpedzita - powiedziat Jerry, uSmiechajac sie
pod nosem. - Nie chce ciasta.

- Musisz zje$¢ kawatek - Angelina chwycita go pod reke,
probujac zaciagnaé¢ do kuchni.

Jerry $miat sig.

- Nie, czekaj! Jeste$ zajeta?

- Niejestem ani troche¢ zajeta. To nawet nie jest §mieszne.

- Dobrze. To zaktadaj ptaszcz.

Wjej oczach pojawit sie btysk.

- Ptaszcz? A po co? - spytata ochoczo.



- Wychodzimy. Ty i ja.

- Dokad pdjdziemy? - zapytata Angelina, z trudnos$cia
powstrzymujac narastajace podniecenie.

Zanim Jerry odpowiedziat, owinat sie szalikiem po sam
nos i wetknat rece do kieszeni kurtki.

- Cébz, zrobiliSmy zbidérke, wszyscy panowie, a ja zosta-
tem wybrany jako nasz przedstawiciel.

W oczekiwaniu na wyjasnienie, Angelina niecierpliwie
przenosita ciezar ciata z piet na palce.

- Przedstawiciel?

- Jedziemy zrobié¢ zakupy dla dziecka.

Pigédziesiat siedem sekund mingto od chwili gdy to po-
wiedziat, do chwili, gdy stanc¢ta ponownie przy nim ciepto
opatulona, w ptaszczu, kozakach, szaliku, czapce i rekawicz-
kach. Znalazta nawet czas, zeby w biegu wpasé¢ do spizarni po
gar$é ciastek owsianych z rodzynkami. Podata mujedno, kiedy
wychodzili na dwér. Przy chodniku czekata z6tta takséwka,
zwtaczonym ogrzewaniem. W $rodku byto mito i przytulnie.

Angelina byta podekscytowana. Paskudny dzien odosob-
nienia magicznie zmienit sie w dzien wyprawy.

Krétka trasa w gére Broad Street do centrum, obok oka-
zatych, bogatych w zdobienia balustrad ratusza, zawiodta
ich przed wejscie domu towarowego Wanamaker Building.
Wysiedli z takséwki i pospiesznie weszli do gtéwnego holu.
Mineli wielkiego ztocistego orta i monumentalne organy
piszczatkowe. Jednak dopiero kiedy szli w strone¢ windy, ja-
dacej do dziatu z artykutami dla noworodkdédw i niemowlat,
Angelina us§wiadomita sobie, ze jest kompletnie nieprzygo-
towana do majacego nastapi¢ za dwa miesiace porodu.

Dotychczas kupitajakie$§ pojedyncze ubranka dla dzidziu-
sia i kilka nieistotnych przytulanek do pokoju dziecigecego.Te-

raz jednak staneta wobec okrutnego faktu, ze ze wszystkich



ludzi, to ona najbardziej zaniedbata przygotowania i nie naby-
ta tego wszystkiego, czego potrzebowata, zeby ubraé dziecko
i przygotowa¢ dla niego pokédj. To byta niewybaczalna wpadka.

Dziecko miato si¢ urodzi¢ w kwietniu. Zdecydowata,
ze zaczeka do porodu, zeby dowiedzie¢ sig, czy to chtopiec,
czy dziewczynka. Przejrzata zatem potki w poszukiwaniu
ubranek odpowiednich dla obu ptci (zadnych cigezaréwek
ani krélowych wrézek). Ucieszyta sig, bo mndstwo §licznych
rzeczy byto na wyprzedazy. Bltyskawicznie uzbierata wielki
stos malenkich spodenek, koszulek, §pioszkéw, podkoszulek,
maciupkich kombinezondéw, skarpetek z pomponami, golfi-
kéw i T-shirtow. Wszystko podawata Jerry'emu, ktéry niést
przed soba géreg ubranek.

- Och,sp(’)jrz,Jerry—podniosiacudnapiiamqueST()PKA—
mi w kolorze strazackiej czerwieni z zajaczkiem na przedzie.

- Sadzisz, ze maja w moim rozmiarze? - spytat Jerry,
pokazujac jej, zeby dotozyta ja do stosu.

Zaptacili przy kasie i poszli do dziatu mebelkdéw dziecig-
cych, gdzie Angelina natychmiast ruszyta slalomem do pigk-
nego tézeczka z rzezbieniami w drewnie. Jej twarz wyrazata
podziw, ktérego z niczym nie mozna byto pomyli¢. Jednak
zniknat natychmiast, gdy tylko zerkn¢ta na ceng.

- Bierzemy - powiedziat Jerry.

Dotknegta zawieszki z cena i westchneta.

- Nie mozemy,jest zbyt drogie - powiedziata smutno.

Jerry podszed?t i delikatnie wyjat zawieszke z jej dtoni.
Odwrécit ja na druga strong.

- Powiem ci kiedy przekroczymy budzet — powiedziat
stanowczo. - Polecono mi, ze mamy wydaé¢ wszystko do
ostatniego centa. Bierzemy je.

Angelina zapiszczata z rado$ci. Kiedy troch¢ ochtongta,

ztapata za porgcz t6zeczka gestem dumnej wtasdcicielki. Zna-



lezli sprzedawczynie, podali adres dostawy i pomaszerowali
do nastepnego dziatu.

Kiedy dotarli do zabawek,Jerry odniést wrazenie, ze sta-
pa po pewniejszym gruncie. Angelina spedzita dwadziedcia
minut w alejce z zabawkami edukacyjnymi, rozsadnie wy-
bierajac te przeznaczone dla najmtodszych oraz tekturowe
ksiazeczki. Oczywiscie kupita ,,Goodnight Moon"i ksiazecz-
ke o Mamie Gasce z cudownymi ilustracjami, wykonanymi
piérkiem. Serce jej podskoczyto, kiedy zobaczyta klasyczne
wydanie ,,Matego ksigcia" Antoine'a de Saint-Exupéry, ksiaz-
ki, ktora mama czytatajej setki razy. Pograzyta sie¢ w mys$lach
o Emmaline, kiedy zza rogu wynurzy#t sie Jerry, niosacy Kij
bejsbolowy, rekawice tapacza, pitke do nogi, zabawkowy ka-
rabin i maty kowbojski kapelusz na gtowie.

- Chciatbym wygtosi¢ swoja opinie. To chtopak - po-
wiedziat.

Angelina roze§miata sie gtos$no.

- W takim razie, lepiej chodZzmy stad, zanim znajdziesz
kije do golfa.

Jerry nidst wszystkie torby z zakupami, w ktérych byty
ubranka. Na przyszty tydzien umdéwit dostawe pozostatych
rzeczy, miedzy innymi tézeczka, wysokiego krzesetka, stoli-
ka do przewijania, kojca, koszyka dla noworodka, bujaczka,
dywanika z Kubusiem Puchatkiem, kotderki, kompletow
poscieli, przes$cieradet i kocykéw. Ich ostatnim zakupem byt
ol$niewajaco biaty pluszowy niedzwiadek polarny, niemalze
prawdziwych rozmiardw, z czerwona kokardka na szyi, ktory
wraz z nimi paradowat do wyjscia, siedzac na ramieniu Jer-
ry'ego, niczym najlepszy zawodnik meczu.

- Angelino - kto§ zawotat.

Odwrdcili sie i zobaczyli znajoma postaé¢ zwawo masze-

rujaca w ich strone¢, ubrana w nieskazitelny trzyczesciowy



garnitur, uzupetniony o zegarek na tancuszku i biata réze
wpigta w butonierkg.

- Panie Pettibone - powiedziata Angelina. - Zapomnia-
tam, ze pan tu pracuje.

- W istocie. Jestem szefem zaopatrzenia dziatu kosme-
tycznego. Co teraz planujecie?

- Cze$¢, Pettibone. Mito cig spotkaé - odezwat sigJerry
i chwycit pana Pettibone pod regkg. - Chciatbym o co$ pana
spytaé. Poczekasz tu chwilke, Angie?

- Jasne - odpowiedziata Angelina.

Jerry odciagnat pana Pettibone kawatek dalej, na odle-
gtosé, ktora zapewniata im dyskrecjg. Mowit gtdwnie Jerry,
a Pettibone potakiwat. Potem razem podeszli do Angeliny.

- Nie wiedziatem, ze przyjedziecie dzisiaj - powiedziat
Pettibone. - Gdybym wiedziat, czekatbym na was przy
drzwiach. Angelino, czy masz paragony od zakupow?

Angelina klepnegta torebke.

- Tak, Jerry powiedziat, zebym je zbierata na wypadek,
gdyby trzeba byto co$ zwrécié.

- Mogtaby$ mi je daé? Bede¢ ubiegat si¢ o nalezne mi
dwadzieécia procent znizki dla kierownikéw. Udam sig teraz
do dziatu obstugi klienta i zaraz to zatatwig.

- Moze pan to zrobi¢? - dopytywata Angelina.

- Z cata pewnos$cia. To dotyczy wszystkiego, co pani ku-
pita, mtoda damo. Dokad wybieracie si¢ na lunch?

- Do baru kanapkowego na rogu? -Jerry podrzucit po-
myst.

- Nie dzisiaj.

Pettibone zaprowadzit ich do windy i pojechat z nimi
na dziewiate pigtro do restauracji Krysztatowa Herbaciarnia.
Zapierajaca dech w piersiach salajadalna zajmowata ogrom-

na przestrzen. Staty tam kilometry stotdw nakrytych nieska-



zitelnie biatymi obrusami, kazdy z nich przyozdobiony byt
cudowna kompozycja z kwiatow, lezaty tam réwniez btysz-
czace sztuéce i zastawa stotowa. Przy stotach staty poztacane
krzesta z wysokimi oparciami. Wokd+t energicznie krzatali
si¢ kelnerzy w czarnych marynarkach, ktérzy poruszali sig
pomigdzy stotami z niezawodna precyzja, roznoszac dania
przykryte wypolerowanymi metalowymi pokrywami, pod
ktorymi skrywaty si¢ duze porcje smakowicie wygladajacych
przystawek. Stychaé byto postukiwanie widelcOw i nozy oraz
brzek porcelanowych naczyn. Te dzwieki harmonijnie wspét-
gratly z muzyka powazna w wykonaniu kwartetu smyczkowe-
go, umiejscowionego na niewielkim podwyzszeniu. Wyglad
tej eleganckiej restauracji zostat dopetniony najpickniejszym
i najpote¢zniejszym zyrandolem z krysztatu, jaki Angelina
kiedykolwiek widziata. Samo patrzenie na niego sprawiato,
ze czuta si¢ oszotomiona.

Pettibone zaprowadzit ich do ubranego w smoking kie-
rownika restauracji.

- Gary, poznaj prosze Angeling i Jerry'ego - powie-
dziat. - Czy mégtby$ znalezé¢ dla nich miejsce? Sa moimi
gos$émi.

Garyusmiechnat si¢ i uktonit si¢ lekko.

- Oczywidcie,juz prowadze do stolika. Czy przyszli pan-
stwo na lunch, czy na podwieczorek?

Oczy Angeliny wygladaty jak spodki, a Jerry wybuchnat
§miechem.

- Odnosze¢ wrazenie i, prosze poprawcie mnie, jesli si¢
myle - powiedziat - ze przyszli$my tutaj na...

- Podwieczorek - zaszczebiotata Angelina.

Kiedy Gary zbierat karty dan i sprawdzat co$§ w wykazie
miejsc, Angelina uSciskata i ucatowata pana Pettibone.

- Panie Pettibone, dzigkuje panu za wszystko.



- Angelino, sadze¢, ze juz najwyzszy czas, zeby$ moéwita
mi po imieniu.

- Dziekuje, Douglasie - powiedziata szczerze.

Wskazat dtonia salg jadalna.

- Zapraszam do $rodka. Smacznego.

- Dzigki, Dougie - powiedziat Jerry. - Jeste$ debedcia-
kiem.

- Dougie? - spytata Angelina.

- Moze jednak ty i ja powinni$§my zosta¢ przy Pettibo-
ne - powiedziat pan Pettibone.

- To chyba dobry pomyst - przyznat Jerry i podali sobie
dtonie na pozegnanie.

Angelina nie posiadata si¢ z rado$ci, kiedy dotarli do sto-
lika w centrum pomieszczenia. Kierownik odsunat dla niej
krzesto, roztozytjej serwetke i potozyt przy talerzu oprawio-
ne w skor¢ menu.

- Jerry, to takie niezwykte. Wy, chtopcyjestescie najcu-
downiejsi.

Podszedt do nich pomocnik kelnera i nalat wody do kie-
liszkéw. Jerry przygladat si¢ Angelinie, kiedy uniosta wodg
do ust. Promieniowata radosécia.

- Zastuzyta$ sobie na to - powiedziat - i twéj maty facet
tez.

- Skad wiesz, ze to maty facet? Moze tez by¢ mata ba-
lerina.

- Spokojnie mozesz i§¢ na cato$¢ i pomalowaé wszystko
na niebiesko. Mam przeczucie.

- Zatem to musi by¢ prawda - roze$Smiata sig.

- Méwig ci, zejak mam przeczucie, to nigdy si¢ nie myle.

Podszedt kelner i ztozyli zaméwienie. Angelina oparta

si¢ wygodnie o satynowe oparcie krzesta.



- Wigc pracujesz w branzy budowlanej, Jerry? Wiesz, ze
kiedy$ tez pracowatam w biurze dewelopera?

Jerry pochylit si¢ do przodu i przesunat na bok dekoracje¢
kwiatowa, zeby mogli si¢ dobrze nawzajem widzie¢.

- Naprawde? Tak, odrestaurowuj¢ domy. Biznes polega
na tym, ze kupuj¢je tanio, naprawiam i sprzedaje z zyskiem.
Przynajmniej takijest zamyst. W zesztym roku wyremonto-
watem trzy, wigc jako$ si¢ kreci.

- To robi wrazenie. Naprawdeg.

Podano im herbat¢ Earl Grey, wiec zanim znowu si¢ ode-
zwata, przez chwile mieszata napdj tyzeczka.

- Pozwdl, ze zadam ci pytanie - powiedziata, patrzac mu
prosto w oczy. - Byte$ dzi$ taki kochany. Kiedy masz zamiar
znalez¢ sobie jakad$ dziewczyne i ozenié si¢ z nia?

Jerry zarechotat i dodat dwie czubate tyzeczki cukru do
swojej herbaty.

- Nie, to nie dla mnie. Za bardzo odpowiada mi bycie
starym kawalerem.

- Masz co$ przeciwko instytucji matzenstwa?

Jerry jednym haustem wypit cata zawarto$§¢ malutkiej
porcelanowej filizanki i sieggnat po dzbanek, zeby nalaé sobie
jeszcze troche.

- Nie, chyba nie. Ale... moi rodzice rozstali si¢ wkrétce
po Smierci brata.

- Przykro mi - powiedziata ze wspdtczuciem.

- Szczerze méwiac, nigdy nie uktadato im si¢ zbyt dobrze.

- Szkoda.

- Owszem. Ale wiesz co mnie zawsze wkurzato? Ten
krawat.

- Jaki krawat? - Angelina nie zrozumiata od razu.

- Krawat mojego ojca. Byt sprzedawca i do pracy za-



wsze zaktadat cienki, czarny krawat. Wktadat go, jak tylko
wstat i zdejmowat dopiero, gdy ktadt si¢ spa¢. Nosit go nawet
w weekendy. I odkad tylko pamigtam, budzit si¢ rano i kaz-
dego dnia robit doktadnie to, czego chcieli od niego inni:
dzwigat caty §wiat na swoich ramionach. Przyttaczato go to.
Byto po nim widaé, ze krawat byt jego smycza.

Jerry zamilkt na chwilg, a Angelina zrozumiata, ze wjego
gtosie stychaé¢ byto podziw i rozczarowanie.

- Gdyumart kilka lat temu, przegladatem zdjecia mamy
i taty zrobione jeszcze zanim si¢ pobrali. Nie miat na nich
zadnego krawatu. Nie byto ani jednego zdjecia ojca w kra-
wacie, kiedy byt mtodszy. To mi dato do mySslenia.

Angelina pomys$lata, ze to zabawne, ale doskonale rozu-
miata, jak powaznie traktowat to Jerry.

- Wigc nie lubisz krawatdow.

- Po prostu nie wiem, czyjestem gotowy na to, zeby za-
tozy¢ krawat na reszte swojego zycia.

Byto wida¢, ze po$wigcit tej kwestii duzo czasu, ale Ange-
lina nie mogta oprze¢ sig wrazeniu, ze wcale nie byt tego tak
pewien, cho¢ chciat, zeby wtadnie tak to zabrzmiato.

- Nikt nie moéwi, ze musisz nosi¢ krawat - powiedziata
zgodnie.

- To dobrze - upit tyk herbaty.

- Jedli nie liczy¢ dnia swojego $lubu. Wtedy lepiej mieé
krawat.

Za$miat sie.

- Moze. Zatoze krawat, kiedy znajde wtasciwa kobiete.
Wtedy bedziesz wiedziata, dobrze?

- Zgoda - Angelina uniosta filizank¢ do ust, zeby ukry¢
u$miech.

Wtadnie wtedy pojawit si¢ kelner. Pchat drewniany wo-

zek, na ktérym stata wystawna srebrna taca z ol$niewajacymi



kanapkami réznych ksztattéw, rozmiaréw i smakéw. Wéréd
nich zobaczyta kanapki z ryba, satatka z kurczaka, wedzonym
tososiem, twarozkiem, kietkami i rzezucha. Migedzy nimi le-
zaty malenkie buteczki drozdzowe, kolorowe tarty i ciastecz-
ka. Kelner postawit na stole miseczke gestej Smietany, Swieze
masto i potmisek truskawek w czekoladzie.

- Prosze i smacznego - powiedziat ijuz go nie byto.

- QOjej - powiedziata Angelina. - Czyz nie sa S$liczne?

Jerry byt zaktopotany.

- Sadzitem, ze zamawiamy tac¢ kanapek.

- To sa przekaski na podwieczorek. - Wybrata miniatu-
rowa kanapke z kremem tososiowym i ogérkiem na pumper-
niklu i sprobowata. - Och... Przepyszne.

- Nie ma tu ani pikli, ani chipséw - powiedziat Jerry.

Potem Angelina wybrata mata tréjkatna kanapke na chle-
bie zytnim z satatka z kurczakiem w curry.

- Chtopaki zupetnie si¢ na tym nie znaja.Jedz.

Zjadt i z uznaniem pokiwat gtowa.

- Wow. Dobre. Jeszcze tylko osiemdziesiat trzy kanap-
ki i nie bgdziemy musieli zatrzymywacé si¢ na cheeseburgera
w drodze do domu.

Angelina roze§miata si¢. A potem pomy$lata, ze cheese-
burger w drodze powrotnej wcale nie byltby takim ztym roz-
wiazaniem.

W konicu jedza teraz za trzech.

&



FILADELFI]SKIE KANAPKI BANKIETOWE
[NA 4 DO 6 PORCTI]

s
“

ZASADY PRZYGOTOWANIA MILEGO DLA OKA 1 PODNIEBIENIA POL-
MISKA KANAPEK
av Rab kanapki tylko ze $wiezego pieczywa.
o Staraj sie zapewnié réznorodnos¢ kolorystyczng i smako-
wg oraz gladkg konsystencje past i nadzienia.
o Uzywaj ostrego noza, (ktory nie pokruszy chleba) do od-
krojenia skorki z kanapek juz po ich przygotowaniu.

PODSTAWOWE SKLADNIKI KANAPEK
ow 1bochenek §wiezego chleba (z kazdych dwoch kromek
otrzymasz 4 kanapki)
aw 1 opakowanie pumpernikla (z kazdych dwach kromek
otrzymasz 4-6 kanapek)
o 12-18 galazek naci pietruszki do przybrania

SKLADNIKI NA PASTE TWAROGOWA Z RZEZUCHA

(koloru zielonego z nutg goryczki w stodkim serze)
115 g kremowego sera twarogowego

Y szklanki §wiezej, drobno posiekanej rzezuchy
szczypta soli

¢ ¢ ¢é¢eé

szczypta mielonego czarnego pieprzu



SKLADNIKI NA PASTE JAJECZNA
as (koloru zo6itego o smaku stono-musztardowym)
2 jajka na twardo, obrane ze skorupek i schfodzone
¥ Yyzeczki musztardy w proszku firmy Colman

ow

cw

av 1lyzka majonezu

aw 56l i $wiezo mielony czarny pieprz do smaku
N

szczypta papryki

SKLADNIKI NA SALATKE Z BURAKOW I MASCARPONE
av (koloru rézowego o stodkim smaku)
o 60 g sera mascarpone
e 1 puszka burakow ¢wiklowych (okolo 120 g), odsaczonych
na reczniku papierowym i pokrojonych w matq kostke
o szczypta soli
o szczypta mielonego czarnego pieprzu

SKzADNIKI NA SAEATKE Z KURCZAKA W CURRY

(koloru zéttawego o ostrym smaku)

1 pier§ z kurczaka o wadze okolo 120 g

1lyzeczka sproszkowanego curry

2 tyzki majonezu

1 tyzka $wiezej, drobno posiekanej naci z pietruszki
1 posiekana todyga selera

¢ ¢¢¢é¢eéeé

8611 $wiezo zmielony czarny pieprz do smaku

SKELADNIKI NA SALATKE WALDORF Z TUNCZYKIEM
aw (czerwone kawalki jabtka i stodkawy smak)
ow 2 puszki tuiczyka w sosie wlasnym o wadze 120 g, odsg-
czonego i posiekanego na mate kawalki
cw 1 czerwone jabtko ze skorka, bez gniazda nasiennego
i ogonka, pokrojone w drobna kostke do miski z sokiem

z cytryny



2 tyzki majonezu

11yzka drobno posiekanych orzechdéw wloskich
sl do smaku

szczypta czarnego pieprzu

¢ ¢¢¢c¢

14 szklanki zielonych winogron bez pestek, pokrojonych
najpierw na ¢éwierci, a nastepnie na cienkie plasterki

WYKONANIE PASTY TWAROGOWE] Z RZEZUCHA
oy Zmieszaj twardg z rzezuchg w malej miseczce. Dopraw solg
i pieprzem do smaku.

WYKONANIE PASTY JAJECZNE]

os Pokrdj jajka na plasterki o szeroko$ci 6 mm, a nastgp-
nie w drobng kostke. Zmieszaj w malej miseczce z musztarda
w proszku, majonezem, solg 1 pieprzem. Paste posyp papryka
dopiero po nalozeniu jej na chleb.

WYKONANIE SALATKI Z BURAKOW I MASCARPONE

oy W malej misce rozgnie¢ ser widelcem, a nastepnie uzyj
drewnianej badz plastikowej tyzki, zeby wmiesza¢ pokrojone
w kostke buraki. Dopraw do smaku solg i pieprzem.

WYKONANIE SALATKI Z KURCZAKA Z CURRY

av Oprész obie strony kurczaka sproszkowanym curry, dobrze
wetrzyj przyprawe w migso. U6z kurczaka w plytkim naczyniu
i nalej tyle wody, zeby przykry¢ migso - staraj si¢ nie naruszy¢
nalozonej przyprawy. Gotuj na $rednim ogniu, az kurczak si¢ ugo-
tuje (jest miekki po nakiuciu go widelcem). Nastepnie przef6z
migso na podreczny pétmisek i ostudz do temperatury pokojowe;.
Pokrdj ostudzonego kurczaka na male czastki i wioz do lodowki
do schlodzenia na czas 1-2 godzin. Zmieszaj z majonezem, pie-
truszka i selerem, dopraw solg i pieprzem.



WYKONANIE SALATKI WALDORF Z TUNCZYKIEM

ov W malej miseczce zmieszaj tuniczyka z jabtkiem, majone-
zem, orzechami, solg i pieprzem. Po natozeniu satatki na chieb,
ul6z na jej powierzchni plasterki winogron.

PODANIE KANAPEK BANKIETOWYCH

o Naléz porcje pasty lub satatki o grubosci 6 mm na kawa-
tek bialego chleba lub pumpernikla. Przykryj drugim kawatkiem
chleba (powtarzaj te czynno$c dla kazdego rodzaju kanapek) i od-
kréj skorke. Jesli chleb ma przekroj zblizony do kwadratu, mozesz
przekroi¢ go na cztery trojkaty, tnac po przekatnej. Niektore chle-
by, jak pumpernikiel, majg prostokatny przekrdj. Zamiast w trdj-
katy lepiej pokroi¢ je na okoto 6 réwnych kwadratéw.



DETERMINACJA W SNIEZYCY
&

Piasek podjej stopami byt ciepty i czysty, a ciepto promieni
stonecznych w rozkoszny sposéb kasato ja w kark. To uczu-
cie mozna byto poréwna¢é¢ do pieczenia,jakie wywotywat na
jezyku lodowaty gin z plasterkiem cytryny. Siedziata na wa-
skim cyplu, niewiele szerszym niz ulica przed jej domem -
krysztatowo przejrzysta laguna znajdowata si¢ po jej lewej
stronie, a po prawej rozciagat si¢ btgkitny ocean. Biate grzywy
fal tanczyty najego powierzchni i rywalizowaty o jej uwage
z mewami, ktére leniwie unosity sie¢ w powietrzu. Gtowa
Franka wynurzyta si¢ spomiedzy fal rozbijajacych si¢ o brzeg,
a on pewnym krokiem wyszedt z wody. Byt rozebrany do
pasa, miat na sobie tylko mokre bojéwki z podwinigtymi no-
gawkami. W rgce nidést jaskrawoczerwonego homara, ktéry
si¢ poruszat i probowat go capnaé swoimi szczypcami. Rzucit
skorupiaka na ziemig, a ten matymi kroczkami pobiegt do
metalowego garnka, ktéry wisiat nad trzaskajacym ogniem
w poblizu miejsca gdzie siedziata Angelina i zostat wciagnig-
ty do $§rodka przez dwa inne homary.

Frankusiadt obok niej. Byt opalonyi pachniat sola, mor-
ska bryza i olejkiem kokosowym.

- Powinni§my zrobié¢ to wcze$niej, kochanie - powie-

dziat, odrzucajac gtowe do tytu i wyciskajac wode z wtoséw. -



Zbyt dtugo zwlekasz ze zrobieniem rzeczy, ktére powinny
byé¢ juz dawno gotowe.

- Masz catkowita racje - powiedziata Angelina.

Pochylit sie, zebyja pocatowad.

Alarm budzika byt przenikliwy, jego dzwiek przypomi-
nat skrzyzowanie syreny okretowej z piskiem twardej muszli
przesuwanej po szkolnej tablicy. Angelina obudzita si¢ i zo-
rientowata sig, ze jest sama. Z westchnieniem wygrzebata
si¢ z t6zka, odczuwajac pewnego rodzaju rozczarowanie fak-
tem, ze nie ma przy niej Franka. Zblizata si¢ pora gotowania
owsianki na $§niadanie. Byto jej razniej, kiedy przychodzilijej
kawalerowie i miata z kim pogadaéd.

Gdy Angelina weszta w trzeci trymestr ciazy, wspélnie
zadecydowano, ze musi troche zwolnié, a nastepnie zupetnie
przestaé gotowaé dla pandéw, zeby mieé czas by przygotowad
sie¢ do zblizajacego sie porodu. Pomyst wyszedt od Gii, kto-
rej sekundowata Tina i zostat jednogtosnie przyjety przez
wszystkich stotownikéw. Panowie przejma odpowiedzialnosé
za swoje positki az do chrztu dziecka, a Angelina z Boza po-
moca ponownie podejmie si¢ swoich obowiazkdédw kulinar-
nych po zakonczeniu ,urlopu macierzynskiego".

Jerry nalegat, zeby nie robita zamieszania z indywidual-
nymi podziekowaniami za wielkie zakupy dla dziecka i nie
wygtaszata zadnej mowy dziekczynnej, poniewaz niektdrzy
z nich dali wiecej, inni mniej i wedtug niego nie trzeba spra-
wy nagtadniaé, zeby nikt nie poczut si¢ zle. Wygladato to na
,meska sprawe”. Chociaz pomyst, aby nikomu nie dziekowaé
spotkat sie z jej sprzeciwem, obiecata, ze uszanuje prosbe
Jerry'ego i uczyni to dyskretnie. Nie do wiary, jak panowie sie
ze sobq zyli — pomysélata.

Angelina chodzita do ginekolozki poleconej jej przez

doktora Vitale. Nazywata si¢ LeAnn Fitzpatrick i byta



energiczna, niska kobietka pochodzenia azjatyckiego, ktdra
wyszta za radiologa Irlandczyka. Posiadata dar dzielenia si¢
swoja wiedza medyczna w sposdb cierpliwy, spokojny i roz-
sadny. Przy tym byta dobrotliwa i miata poczucie humoru.
Odczuwata szczegdlna empati¢ dla sytuacji, w ktérej znalazta
si¢ Angelina, poniewaz sama przez pewien czas wychowy-
wata swoja corke bez meskiego wsparcia, zanim ponownie
wyszta za maz. Bardzo szybko zdobyta zaufanie Angeliny,
ktéra catkowicie polegata na poradach lekarki oraz docenia-
ta jej zrozumienie. Angelina przez kilka tygodni sumiennie
uczeszczata do szkoty rodzenia. Z poczatku partnerowata
jej Gia, ale wkrotce, gdy okazato sig, ze ¢wiczenia byty zbyt
wyczerpujace dla cierpiacej na bdl kolan Gii zastapitaja Tina.

W 6smym miesiacu ciazy, o dowolnej porze dnia i nocy,
Angelina odczuwata powtarzajace si¢ skurcze Braxtona-
-Hicksa, ktére przypominaty béle porodowe. Niepokoita sig
tym, mimo ze doktor Fitzpatrick zapewnita ja, iz nie ma
powodu do obaw. Pewnej mroznej zimowej nocy poczuta
tak silne skurcze, ze wraz z zaalarmowana lekarka zjawity si¢
w Szpitalu Hahnemanna o trzeciej w nocy. I chociaz skur-
cze nie zwiastowaty porodu, to bardzo si¢ zdenerwowata.
Jej lekarka §miata si¢ z niej i przysiegata, ze i tak miata za-
miar wstaé i i§¢ pobiegaé.Jednak po tym zdarzeniu Angelina
poczuta si¢ jak przewrazliwiona mamuska, ktéra przy lada
okazji podnosi fatszywy alarm.

Péznym porankiem Angelina zajgta sie¢ wspdlnie z Gia
,Wwiciem gniazdka", czyli sprzataniem, organizowaniem
i przygotowywaniem si¢ do ostatniego tygodnia normalne-
go gotowania. Niespodziewanie przy drzwiach pojawit sig
Basil Cupertino. Angelina otworzyta drzwi z zapraszajacym
gestem. Z poczatku nie rozumiata, dlaczego miat taki smutny

wyraz twarzy.



- Dzien dobry - powiedziata.

- Dzienn dobry - odpowiedziat pos¢pnie.

- Wszystko dobrze?

Wyciagnat przed siebie rgce, w ktérych trzymat maty,
znajomy garnek z pokrywka.

- Co tojest?

- Zupa.

- Lepiej niech pan wejdzie.

W milczeniu przeszli do kuchni. Basil postawit wciaz
ciepty garnek na palniku, a Angelina podpalita pod nim
gaz.

- Co si¢ stato? - zapytata.

- Jakby to powiedzie¢ - odpowiedziat Basil, siadajac. -
Ostatnio duzo méwitem o jedzeniu, ktdore tutaj gotujesz.
Moze méwitem za duzo. Wiesz, jaki jestem.

- Ijak to si¢ skonczyto?

- Nie za dobrze. Dzi$§ rano moja siostra ugotowata teg...
te zupe. I chce wiedzieé, co o niej my$lisz.

Patrzyli na garnek, w ktérym zabulgotato, kiedy zupa
osiagneta wtasciwa temperature.

- Co to za zupa? - zapytata Angelina.

- Z grochem i szynka.

Angelina niech¢tnie wstata, podeszta do kredensu, wyjeta
dwie tyzki i dwie bardzo mate miseczki, do ktérych nalata
grochowke Dottie. Ostroznie postawita miseczki na stole,
jakby bata si¢, ze moga eksplodowaé przy gwattowniejszym
ruchu i usiadta.

- Nie musisz tego robi¢ - powiedziat Basil. - Po prostu
powiem jej, ze twoim zdaniem jest dobra.

- Nie chceg, zeby pan ktamat.

- Nie chciatbym, zeby zaszkodzito dziecku.

- Niech pan nie bgdzie $§mieszny.



Angelina trzymata tyzke w gotowos$ci. Basil wstat i zaczat
nerwowo napetnia¢ dwie szklanki woda z lodem, na wypa-
dek, gdyby trzeba byto w trybie natychmiastowym przeczy-
$ci¢ podniebienie.

Gia, ktéra do tej pory odkurzata na gérze, weszta do
kuchni i zobaczyta puste krzesto oraz miseczke¢ zupy. Usiadta
wiec i podniosta tyzke.

- Ach, zuppa - nabrata odrobing i podmuchata.

- Czekaj - powiedziat Basil zza jej plecéw.

- O, witam, panie Cupertino. Kiedy pan przyszedt? - za-
pytata Gia i spita zupe z tyzki.

Angelina i Basil nie spuszczali z niej oka. Gia zjadta ko-
lejna tyzke. Potem trzecia, zanim wreszcie Angelina odzy-
skata gtos.

- Ma? - zapytata.

- Stucham?

- Jak zupa?

- Dobra.

Angelina sprobowata.

- Jak smakuje? - zapytat Basil.

- Smakuje jak grochowka - odpowiedziata Angelina.

Basil sprébowat.

- Masz racje.

- A co mysleliscie, ze co to jest? - spytata w koncu Gia.

- To Dottie ugotowata t¢ zupe - powiedziat Basil.

Gia spojrzata podejrzliwie na miseczke.

- Wiecie co - przyszedt z pomoca Basil - patrzytem na
nia, kiedy zabrata si¢ za gotowanie, i rzeczywiscie czytata
przepis wydrukowany na torebce z grochem. Nigdy wczeéniej
nie widziatem, zeby to robita.

- Moze potrzebowata zachety - powiedziata Gia. - Po-

mys$latam sobie, ze moze Dottie zrobito si¢ przykro, kiedy



pan wciaz zachwycat si¢ i opowiadat o gotowaniu w wyko-
naniu innej kobiety, panie Cupertino.

- Kto? Ja? — zapytat Basil z btyskiem w oku. - Jestem
wzorem dyplomacji.

- Ha! - powiedziata Gia. - Opowiadasz o Angelinie tak,
jakby co najmniej wynalazta spaghetti.

- Po prostu czasem mam problemy z opanowaniem swo-
jego entuzjazmu, to wszystko.

- Kazda kobieta chce by jej mgzczyzna myslat, ze nikt
inny nie potrafi dla niego gotowa¢ tak jak ona — ciagngta
Gia. - Angelina doskonale wie o czym mowig.

- Tylko seks moze by¢ wazniejszy od jedzenia - auto-
rytatywnie stwierdzita Angelina, pochylajac si¢ do przodu
z zatozonymi r¢koma.

- To $miate stwierdzenie — powiedziat Basil.

- Powinien si¢ pan cieszyé, ze Gia ija podzielitySmy sig
nim z panem.To co$, o czym wie kazda kobieta, a zaden megz-
czyzna nawet nie podejrzewa, ze takjest. Dopdki nie jest za
pdzno.

- Chyba zostatem osaczony za liniq wroga - powiedziat
Basil.

- Niech si¢ pan zastanowi - powiedziata Angelina. — Co
bedzie, jesli pozna pan jaka$ kobietg, w ktdrej pan si¢ za-
kocha? Nie sadzi pan, ze bedzie chciata dla pana gotowac?
Pewnie pan nas dla niej zostawi. Moze to ona bgdzie panu
kazata nas zostawié. Zatoze sie, ze tak bedzie.

- Ja tez - wtracita Gia.

- Nigdy o tym nie my$latem w tych kategoriach - po-
wiedziat.

- No wtadnie! Modlg si¢ za pana, panie Cupertino - po-

wiedziata Gia — bo ze wszystkich ludzi na $wiecie, to pan



mogtby sie wytamaé, gdyby miat wybieraé pomigdzy kobieta

a lazania.

Wieczér ich ostatniej wieczerzy nadszedt zbyt szybko. An-
gelina nadata mu nazwe¢ ,,Obiadu dzigkczynnego"i zaktadata,
ze wszyscy wiedza, co miata na myS$li. Podata im wtasnorgcz-
nie zrobione kietbaski drobiowo-wieprzowe z podtuznymi
ziemniakami i duszona kapusta zapiekana w pojedynczych
chlebkach boules. Robitaje sama od poczatku do konca, przy-
prawiata kminkiem i szatwia. Konczyta teraz boules i wypet-
niataje serem Provolone. To byto wyjatkowo kojace jedzenie.
Positek cieszyt si¢ powodzeniem. A po wszystkim pan Cu-
pertino poszedt do domu z pétmiskiem lazanii, ktérej syreni
$§piew przywiodt go do stotu Angeliny kilka miesigcy temu.
Lazania miata ztagodzi¢ jego wejScie w stan przejSciowy,

albo - jak to ujat - ,przejscie na odwyk".

&



KMINKOWO-SZALWIOWE KIEELBASKI
Z DROBIU I WIEPRZOWINY Z DUSZONA
KAPUSTA W POJEDYNCZYCH

CHLEBKACH BOULES
[PORCJA NA 8 050B]

iy

ot

SKLADNIKI NA CHLEBKI BOULES

ow 2 tyzki cukru

ow 15 g $wiezych drozdzy

oy 8 szklanek maki, dodatkowo troche maki do podsypywa-

nia ciasta podczas ugniatania

ov 2 tyzki soli

ov Y szklanki stopionego masta, dodatkowo troche masta do
natluszczenia naczyn ceramicznych do zapiekania
av ¥ kg sera Provolone w plasterkach

DODATKOWY SPRZET DO WYKONANIA BOULES
oy 8 oddzielnych ceramicznych naczyn do zapiekania w pie-
karniku, moga by¢ takie, w jakich podaje si¢ zupe, o po-
jemnoéci 250 ml

SKLADNIKI NA KIELBASKI BEZ FLAKA
av Y4 szklanki oleju rzepakowego (1 tyzka do podsmazenia
warzyw i 3 tyzki do podsmazenia kietbasek)
aw 1 czerwona papryka, z usunietym gniazdem nasiennym,
pokrojona w drobng kostke



cw 4 $wieze, posiekane liscie szalwii

av 3 male cebulki, posiekane

3
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1 duze jablko, gatunek z twardym migzszem, np. Cortland,
pokrojone na mala kostke ze skorka, ale bez gniazda
nasiennego

Ys kg mielonego miesa z kurczaka

¥ kg mielonej wieprzowiny

2 tyzeczki soli

Y tyzeczki mielonego czarnego pieprzu

2 tyzeczki ziaren kminku (1 tyzeczka uttuczona na pro-
szek w mozdzierzu lub zmielona w mtynku do przypraw,
1lyzeczka catych ziaren)

o Y% szklanki sorgo lub maki jaglanej

o Y lyzeczki pieprzu kajeniskiego

SKLADNIKI NA DUSZONA KAPUSTE

Q

N
3 Y
aw

3
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1 tyzka oleju rzepakowego

11yzka masta

3 duze zgbki czosnku, zgniecionego i posiekanego

16 podiuznych ziemniakéw fingerling (okolo % kilograma),
obranych

1 duza gtowka kapusty, bez glaba, pokrojona na kliny

o wielkosci 2 cm

3 duze marchewki, oskrobane i pokrojone w malg kostke
1 yzeczka pokruszonego czerwonego pieprzu

1lyzeczka soli

Y tyzeczki $wiezo mielonego czarnego pieprzu

% szklanki posiekanego $wiezego kopru

WYKONANIE CHLEBKOW BOULES

as Rozpusé cukier i drozdze w trzech szklankach cieptej wody

0 temperaturze pomigdzy 38°-46°C, mierzonej kuchennym ter-



mometrem (woda cieplejsza zabije drozdze, zimniejsza sprawi, ze
drozdze nie zaczng dziata¢). Odstaw mieszanke na okolo 15 minut
i pozwol im pracowaé - po tym czasie powinna powstaé piana
wygladajaca jak ta na piwie. Jesli po uptywie 30 minut nic si¢
nie dzieje, to drozdze sa martwe i trzeba je wyrzucic i zastgpic
$wiezg partig.

o Wsyp make do miski miksera elektrycznego, wyposazonego
w ostrze do ugniatania ciasta, dodaj sol. (Mozesz podzieli¢ sktad-
niki na dwie partie, jesli jedna nie mieéci si¢ w misce miksera).
Wlacz mikser na niskie obroty i przez podajnik wlewaj miksture
drozdzows, cienkim, nieprzerwanym strumieniem, az ciasto po-
laczy sie z mgky i powstanie zwarta masa. Przel6z ciasto do duzej
miski, przykryj folig i pozwdl ciastu wyrosna¢, tak aby podwoito
swojg objetos¢. (Zajmie to od 30-60 minut). Ciasto jest wyro-
éniete, jesli po wbiciu w nie palca, pozostaje w nim wgniecenie).

av (W migdzyczasie zacznij szykowa¢ kietbaski).

c» Zagnied ciasto i jeszcze raz odstaw do wyrosnigcia (jesli tak
zrobisz, nadasz ciastu delikatniejszg strukture. Pamietaj, Ze nie
wyroénie tak bardzo, jak za pierwszym razem).

av Podgrzej piekarnik do 200°C.

ov Nattué¢ ceramiczne naczynia. Podziel ciasto na 8 réwnych
porcji i po kolei przekladaj kazdg z nich na oprészong maka stol-
nice, reszte ciasta trzymajac pod przykryciem. Uformuj kazda
porcje ciasta na ksztatt pétkuli - zacznij od rozgniecenia go w for-
mie kola, a nastepnie podginaj brzegi pod spdd, obracajac ciasto.

ov Przel6z ciasto do naczynia. Powtorz procedure dla pozosta-
tych czesci ciasta. Posmaruj bochenki stopionym mastem przed
wlozeniem do piekarnika i piecz, az skorka zrobi sig zlocistobra-
zowa i chrupigca. By sprawdzi¢ czy chlebek jest gotowy, postukaj
w niego od gory. Powinien wyda¢ gluchy odglos. Pieczenie zajmie
30-35 minut. Wyjmij bochenki z piekarnika i ostudz przez 5-10
minut (nie wyjmujac z naczyn).



aw Kiedy chleb bedzie wciaz cieply, odkrdj gére i wyjmij tyle
miazszu, aby powstalo zaglebienie na tyle duze, zeby pomiesci¢
duszong kapuste, ziemniaki i kietbaski (zostaw miazsz zeby wy-
korzysta¢ go na bulke tarta do innych przepisow). Wyl6z wnetrze
chlebkow kilkoma plasterkami sera Provolone. Ser stopi si¢ i be-
dzie smaczng przegroda pomi¢dzy pieczywem a sosem powsta-
tym z duszenia kapusty, dzigki niemu chleb nie nasigknie.

WYKONANIE KIELBASEK BEZ FLAKA

o Na patelni podgrzej 1 tyzke oleju na $rednim ogniu. Przez
5 minut podsmazaj papryke, szalwie, cebulki i jablko, az papryka
zmieknie, a cebulka stanie si¢ szklista. Czgsto mieszaj, zeby nie
przypali¢. Przetoz do duzej miski i ostudz.

o (Zacznij przygotowywac duszong kapuste).

av Do ostudzonych warzyw dodaj mielonego kurczaka, wie-
przowine, sél, pieprz i cale ziarna kminku (jeszcze nie dodawaj
mielonego kminku) i dobrze wymieszaj.

ow Zmieszaj make sorgo z mielonym kminkiem i pieprzem ka-
jeniskim i wysyp na plaska powierzchnie.

o Uformuj migso w kulki o érednicy 2,5 cm lub w walce o dtu-
gosci 5 cm i érednicy 2,5 cm i panieruj je maka z dodatkami.

cw Na $rednim ogniu, na duzej patelni podgrzej pozostaly olej.
Kiedy bedzie goracy, usmaz panierowane kietbaski z kazdej stro-
ny. Nie przewracaj przez okolo minute, zeby maka i przyprawy
mogly wnikng¢ w migso. Usmazone kietbaski przeloz przy pomo-
cy tyzki z dziurkami do garnka z duszong kapustg.

WYKONANIE DUSZONE] KAPUSTY I PODLUZNYCH ZIEMNIAKOW

av ‘W wysokiej patelni z pokrywka podgrzej na srednim ogniu
olej i stop w nim maslo. Dodaj czosnek i gotuj przez 2-3 minu-
ty, az zmigknie, mieszaj, Zeby sie nie przypalil. Dodaj ziemniaki
i wymieszaj je z mastem i czosnkiem.



o Doloz kapuste, marchewke i wlej 4 szklanki wody. Przypraw
czerwonym pieprzem solg i papryks. Zmniejsz plomien i du$ na
matym ogniu.

o (Wrdé do kietbasek).

av Gotuj pod pokrywka na érednim ogniu 45-60 minut, az
ziemniaki i kapusta zmiekng, a kietbaski bedg ugotowane.

PoDANIE

oy Na oddzielnych talerzach postaw kazde gliniane naczynie
z chlebkiem wylozonym serem. Do kazdego chlebka naléz tro-
che duszonej kapusty, jeden lub dwa ziemniaki i jedng lub dwie
kietbaski. Posyp $wiezym koperkiem, a na gore natoz odciety ka-
walek chleba jak pokrywke. Woko! brzegu talerza ut6z dodatkowe
kietbaski i ziemniaki.

cw Reszte kielbasy, ziemniakéw i kapusty podaj w duzej wazie.



&

Co kilka lat marzec nadchodzit jak lew i zrzucat na miasto
lawing $niegu. South Philly ze swoimi waskim ulicami i $cista
zabudowa byto praktycznie nieprzejezdne po burzy $niez-
nej. Tego roku opady $niegu byty najobfitsze od dwudziestu
lat. Zaczeto padaé okoto potudnia i sypato nieprzerwanie
do wieczora, potem $nieg zrobit sobie kilka godzin przerwy.
Okoto pétnocy nadszedt kolejny front i do $§witu zrzucat
topaty $niegu.

Angelina nie spata cata noc. Odkad o pierwszej w nocy
potozyta gtowe na poduszce, znowu meczytyja nieregularne
skurcze. Migdzy czwarta a piata spedzita godzing w cieptej
kapieli, przez caty czas lejac ciepta wodeg, co przynosito jej
ulge i pomogto zrelaksowa¢d si¢ na tyle, zeby okoto szédstej za-
pasé¢ w ptytki sen. Zanim wstata o siédmej, cata okolica byta
pokryta §niegiem. Spojrzata przez okno na pigtrze i zobaczy-
ta, ze zaspy siegaty dachéw wigkszo$ci zaparkowanych na uli-
cy samochodow. Schody prowadzace do wszystkich doméw
wygladatyjak chropowate, piankowe krzesetka i zupetnie nie
przypominaty betonowych stopni.

Podkrecita ogrzewanie, ubrata si¢ i na §niadanie zjadta
dwajajka na miekko i grzanke. Planowata ze przez caty dzien
bedzie zajmowa¢é si¢ pokojem dziecka, a Guy uprzejmie za-

oferowal swoja pomoc.



Angelina przerabiata maty pokdj na sypialni¢ dziecka.
Pomalowata juz jedna $ciang, a pod nia postawita tézecz-
ko, ktére zmontowata poprzedniego dnia. Zatozyta roboczy
fartuch, ze schowka na poddaszu wyje¢ta drabing¢ oraz puszke
z reszta farby i postawitaja na podtodze.

W pokoju byto gtoé$no, poniewaz wtaczyta wiatrak na
najwyzsze obroty, zeby opary farby wywiewato w kierunku
uchylonego lufcika. Zabezpieczyta si¢ przed zimnem ubra-
niem na cebulke w dwa podkoszulki i polar, a na to natozyta
najgrubszy sweter Franka. Ustyszata trzasnigcie zamykanych
drzwi wejsciowych. Wczesniej powiedziata Guy'owi, zeby nie
robit ceregieli i wszedt bez pukania, co zaoszczedzijej cho-
dzenia po schodach.

- Cze$¢ - zawotat. - Jest tu kto? - Styszata jak otupuje
buty ze $niegu na wycieraczce przy drzwiach.

- Jestem na goérze, w pokoju dzidziusia!

Guy wszedt do pomieszczenia. On takze byt ubrany
w gruby narciarski sweter. Twarz miat czerwona od zimna.

- Do jasnej Anielki! Przeszedtem tylko na druga stro-
n¢ ulicy i juz zdazytem zgubié¢ dwa psy z mojego $nieznego
zaprzegu.

Angelina stata na drugim stopniu niskiej drabiny z wat-
kiem malarskim w rece.

- Dziekuje, ze przyszedtes. Twoja pomoc naprawde si¢
przyda. Musz¢ dokonczy¢ remont w tym pokoju, bo inaczej
dziecko begdzie musiato spa¢ w szufladzie mojej komody.

- Ciesz¢ sig, ze mnie wezwatas. - Guy zaczat naciagaé
i rozluznia¢ palce. - Pozwdl, ze troche si¢ zorientujg w tym,
co trzeba zrobié i zaraz tapie¢ za pegdzel.

Angelina zeszta z drabiny i podata mu watek.

- Zrobig herbatg.

- Nie, nie chodz po schodach. Ja zrobig¢ i przynios¢ na gére.



Ostroznie odtozyt watek do tacki z farba na podtodze
i wyszedt. Angelina podparta dtonie na doskwierajacym jej
dolnym odcinku plecédw i przeciagnegta sig¢, co od razu przy-
niosto ulge.

- Przynie$ tez puszke z ciastkami - krzykneta do Guy'a.

Kilka minut pézniej czajnik zagwizdat gto$no na kuchen-
ce. Guy miat juz zalewaé¢ herbate goraca woda, kiedy ustyszat
gto$ény hatas dochodzacy z géry. Wybiegt z kuchni i pedem
pokonat schody. Wpad+t do pokoju dziecigcego. Prawie pusta
puszka z farba zostata potracona przez upadajaca drabing
ijej zawarto§¢é wylewata sig teraz na zabezpieczajaca folig
malarska. Angelina lezata na podtodze, jedng reka trzyma-
jac sig szczebelkow tézeczka i bez powodzenia prébujac sig
podniesé.

Guy ruszyt jej z pomoca.

- Co sie stato?

Wygladato na to, ze Angelinie nic si¢ nie stato, ale klgczac
obok niej, Guy zauwazyt, ze trz¢sajej si¢ regce.

- Spadtam z drabiny - powiedziata.

Instynktownie objgta brzuch. Wciaz drzata. Nastgpnie
potozyta dtonie na udach i u§wiadomita sobie, ze jej ubranie
byto mokre.

- O Boze! Odeszty mi wody. Chyba rodze.

Guy nie byt zadowolony z tego, co ustyszat.

- Nie, jeszcze nie czas. Dziecko ma przyj$¢ na $wiat do-
piero za kilka tygodni, prawda?

Zamrugata powiekami, kiedy fala bélu pozbawita ja na
chwilg tchu.

- Przez cata noc miatam skurcze. My$latam, ze to ko-
lejny fatszywy alarm, ale wyglada na to, ze teraz naprawdeg
sie zaczeto.

- Okej. Pomogeg ci si¢ podniedé i pojedziemy do szpitala.



Angelina spojrzata na niego i poczuta przerazenie. Strach
zaczat sig gdzie$§ w nosie i schodzit paralizujaca fala w dét jej
ciata, pozbawiajac ja tchu, niczym przerazliwie niepokojace
przeczucie, ktdre pojawia sig, kiedy cztowiek spaceruje noca
po niebezpiecznej dzielnicy miasta.

O, nie — wyszeptata. - Mamy problem.

- O co chodzi?

- Nie mieszkasz tutaj od dziecka, wigc masz prawo nie
wiedzieé - powiedziata Angelina, starajac si¢ zachowa¢ spo-
kéj. - Dopdki ulice nie zostang od$niezone ptugiem, zadna
taksowka nie ma szans dojechaé¢ w poblize domu.

Guy poczut zimne dotknigcie paniki.

- Ajesli wezwe karetke?

- Chyba, ze bedzie to latajaca karetka. UtkngliSmy na
dobre, dopdki nie od$nieza ulicy. - Angelina podciagnegta sig
do pozycji siedzacej i wyciagneta reke.

- Dasz rade¢ dojs¢ do t6zka? — zapytat Guy.

- Tak, pom6z mi wstac.

Dotarli w poblize t6zka zanim przyszedt kolejny skurcz.
Byt tak silny, ze Angelina zwingta si¢ jak §limak i mocniej
chwycita Guy'a, zeby nie upasé na podtoge.

Ugiety mu si¢ kolana, kiedy niespodziewanie uwiesita sig
najego ramieniu, wbijajac mu palce w ciato. Nie wiedziat co
robié, czy pomoc jej sig wyprostowad, czy potozyéja na t6zku,
czy moze pozwoliéjej osunalé si¢ na podtoge. Zszokowata go
sita skurczu. Czut jak fala bélu przenika jej ciato.

Podniosta na niego wzrok. Twarz miata czerwona, pty-
ne¢ty po niej tzy.

- Guy, boj¢ si¢ — powiedziata tak cicho, ze ledwie styszat
jej stowa.

Jego odpowiedz pojawita sig natychmiast i byta szczera
do bdlu.



- Ja tez.

Sposéb, w jaki to powiedziat, sprawit, ze Angelina prawie
roze$miata sig na gtos. Naprawde¢ wygladat na przestraszone-
go. Widzac jego strach, poczuta si¢ jakby bardziej odwazna.
Oparta si¢ o niego i potozyta gtowe najego ramieniu. Czut
jej ciepte tzy przesiakajace przez ubranie.

- Nie mogeg oddychaé. Potrzebuj¢ chusteczki — powie-
dziata Angelina.

Guy schylit si¢ i wyjat jedna za druga sze$¢ chusteczek
z pudetka stojacego przy tdézku, niczym krupier rozdajacy
karty do blackjacka. Wydmuchata nos i zpomoca Guya usia-
dta na skraju tézka.

- Wiem, co zrobig¢ - powiedzialt Guy. - Zagotujg wodg
i przyniosg jakie$ gazety.

- O, dobrze, dziecko poczyta sobie komiksy i wypije her-
batke - zmusita si¢ do zartu, zeby doda¢ mu trocheg otuchy.

Podczas tej krdtkiej wymiany zdan jej twarz przybrata
niezdrowy odcien szarosci, jakby kto$ wyjat korek i wylat
z niej cata krew. Guy znowu zamart w bezruchu, nie wiedzac
co robi¢ i czekajac na instrukcje, jak zawodnik na pierwszej
bazie gotowy na sygnat do biegu.

- Zadzwon do doktor Fitzpatrick - powiedziata Ange-
lina. - Numer znajdziesz na stoliku koto telefonu na dole
schodéw.

- Dobry pomyst. Zostan tu.

Angelina zdejmowata kapcie. Doprawdy? Dokqd miata-
bym is¢? — pomys$lata.

Guy bez stowa, zniknat w korytarzu, zostawiajac Ange-
ling sama w pokoju. Przyczepita si¢ do niej natrgtna mysl,
ze bedzie rodzita dziecko w tym samym tézku, w ktédrym
zostato poczete. Przez chwilg byta tak zdezorientowana i tak

oszotomiona, ze wydawato si¢ jej, ze to wszystko dotyczy



kogo$ innego. Ze ztosdcia potrzasngta gtowa i prébowata sig
skupié.

Tak jest, Angelino - strofowata si¢ w duchu — o si¢ dzieje
naprawde.

- W porzadku, dziecinko - powiedziata na gtos. - Cho-
dzi o ciebie i o mnie. Nie spieprzmy tego.

Poczuta, ze dziecko poruszyto si¢ na dzwigk jej gtosu,
wraz zjego ruchem wrdcit strach i rzucit si¢ na niajak grze-
chotnik. Jesli co$ pdjdzie zle, to wtasnie ten moment, chwilg
przed, zapamigta do kornca swojego zycia.

Na linii jej wtosow pojawity sig kropelki potu. Czutajak
sptywaja jej po szyi i pod koszula wzdtuz krggostupa. A po-
tem przyszta jeszcze jedna okropna mys$l: Guy zobaczy ja
bez majtek.

Zazgrzytata zgbami. To straszne, ale nie ma wyjscia. Je-
dynym sposobem, by znaleié¢ si¢ po drugiej stronie czegokolwiek,
Jjest przez to przejsé- pomys$lata. Nie zamierzata tego zrobié,
lezac bezczynnie. Zdjgta sweter i nagle znowu poczuta prze-
szywajacy bol krzyza, ktdry ja powalit. Zsungta sig z t6zka
i klekn¢ta na podtodze z nadzieja, ze to przyniesie ulge kre-
gostupowi. Nie pomogto.

Poniewaz byta znowu na podtodze, zmienita pozycjg, aby
stana¢ na czworaka obok t6zka. Poruszyta miednica w przdd
iw tyt z rekami wyciagnigtymi daleko do przodu, a pupa wypig-
ta wysoko w gorg. Tej techniki nauczyta si¢ w szkole rodzenia.
Oddychata gtgboko przez nos i w ten sposob przetrwata kolej-
ny skurcz, co datojej przynajmniej niewielkie poczucie kontroli.

Zdawato sig, ze Guy wyszedt cate wieki temu, ale wresz-
cie wrdécit, niosac miske goracej, parujacej wody, wczorajsze
wydanie ,Inquirer'a"” pod pacha, rolke gazy oraz mndstwo
innych przedmiotow, migdzy innymi nozyczki, ktére wyjat

z podrecznej apteczki.



- Angelino! - krzyknat, kiedy zobaczyt ja na podtodze.
Postawit miske na komodzie w nogach tézka, a obok niej
beztadnie potozyt wszystkie inne przyniesione rzeczy. - Dla-
czego jeste$ na podtodze?

- Prosze... nie zadawaj gtupich pytan - wysapata.

- Dobrze sig¢ czujesz?

- Nie! — Otworzyta usta i ustyszata swoj wtasny prze-
ciagty, zwierzecy okrzyk, wyrazajacy cierpienie. Bélja zadle-
piat, obezwtadniat. Czuta si¢ tak, jakby kto$ przektuwat jej
wnetrzno$ci ostrym szpikulcem. - Pomo6z mi - wysapata. -
Potrzebuje pomocy.

Starata si¢ my$le¢. Oddychaniu mozemy juz podzigko-
wa¢é, prawda? Caty czas gadali o oddychaniu, a ona nie mogta
juz ztapaé¢ tchu. Bél byt zbyt wielki.

Znowu ja przeszywat. Kiedy wreszcie minat, chociaz
trwat wieczno$é, poczuta co$§ cieptego i wilgotnego na
brodzie. To Guy wilgotna szmatka wycierat jej krew z ust,
w miejscu gdzie przegryzta warge.

Nastepnie zdjat narzute i pomégt jej wejs¢ do tézka. Zwi-
neta si¢ w ktebek i potozyta spocona gtowe na poduszce.

- Przynie$ czyste reczniki... z szafy... w korytarzu.

Po kolejnym skurczu Angelina zdj¢ta majtki pod kotdra,
zanim Guy wrocit ze sterta rgcznikow.

- Dodzwonite$ si¢ do lekarza? - zapytata.

- Nie. To znaczy - tak. Zostawitem wiadomo$¢ na pa-
gerze doktor Fitzpatrick, ale dodzwonitem si¢ do doktora
Vitale. Jego zona data mi numer me¢za do szpitala. Vitale
zadzwonit na numer alarmowy i powiedziat, ze postara si¢
tu dotrzeé¢ tak szybko, jak to mozliwe. Wspomniatem mu
o twoich nocnych skurczach, a on odpowiedziat, ze wszystko
wskazuje na to, ze masz petne rozwarcie i ze zaraz nadejda

skurcze parte. Nie martw sig, powiedziat mi co mam robi¢.



- O Boze - Angelina spieta sie, przeczuwajac nadejScie
nastgpnego skurczu.

Guy pochylit si¢ nad nia i zajrzat jej w oczy.

- Doktor powiedziat mi, ze musze sprawdzié, gdzie jest
dziecko. Mam zamiar to zrobié, okej?

Potakneta. Guy zdjat z niej kotdre i potozyt reke nabrzu-
chu.Jego dotyk byt ciepty i pokrzepiajacy. Ani odrobing nie
poczuta si¢ zazenowana. Musieli przej$é przez to razem.

- Wiesz co? - powiedziat Guy.

- Co? - zaczeta gtosno sapaé, wdech, wydech, wdech.

- Wszystko bedzie dobrze.

- Wiem...

,Wiem" zmienito sic w gtos$ne ,niceeceee”, bo nadszed?
najgorszy z dotychczasowych skurczy. Kiedy minat, Angelina
patrzyta na Guy'a z przestrachem. Oddychata w narowistym
rytmie staccato.

- Nie dam rady - ptakata.

- Alez, dasz.

- Nie dam!

- Uda ci sig. Stuchaj mnie. Musisz poczekaé, a potem
przeé. Kiedy nie przesz, czekasz i oddychasz, jasne? Czekaj
i oddychaj. Wiem, ze to trudne. Ale dasz rade. Styszysz mnie?

- Tak. Dobrze - sapata.

- Bedziesz wiedziata kiedy przeé?

- Co? - miata problem ze skoncentrowaniem si¢ na tym,
co mowit, ale sam dzwigkjego gtosujej pomagat.

- Czujesz to?

- Tak sadze. Tak, nadchodzi. Och...

Odrzucita gtowe do tytu, lawina bdlu nie do zniesienia
przetoczyta si¢ przez jej brzuch. Parta. Po chwili, wszystko
si¢ powtdrzyto. I jeszcze raz. Angelina drzata, zupetnie nie

miata juz sity. Chciataby straci¢ przytomno$é albo zasnaé.



Chciataby, zeby juz byto po wszystkim, zeby si¢ skonczyto
tak, czy inaczej, ale zebyjuz byt koniec.

- Dobrze - powiedziat Guy. - To byto wspaniate. Ten
ostatni byt dtugi i powolny, prawda?

- Chyba tak - przytakneta stabo.

- Okej - powiedziat - wigc juz wiesz jak to jest, prawda?
Prawda?

- Nie wiem...

- Dtugoipowoli, jak wciskanie pedatu gazu w samocho-
dzie. Po prostu dodajesz gazu...

- Nie umiem.

- Umiesz, umiesz - ponaglat Guy. - Oddychasz gtebo-
ko, dodajesz gazu, trzymasz, a potem puszczasz. Swietnie ci
idzie, Angelino. Naprawde, jeste§ doskonata.

- Dzig... dziekuje¢ - wysapata.

Znowu przyszedt bél, dtugi i powolny. Starata si¢ go kon-
trolowaé, ale byt niemitosierny, rozpychat si¢ w niej i $ciskat
jej wnetrznoséci, jak balon wypetniony woda na granicy wybu-
chu. W szczytowej fazie skurczu, kiedy nie mogta si¢ dtuzej
powstrzymywacd, zaczeta z catej sity przeé.

- O Boze - powiedziat Guy. - Widze czubek gtowki.
Styszysz mnie, Angelino? Widze go, dobrze sobie radzisz,
to juz prawie koniec.

Angelina opadta bez sit. Przed oczami migotatyjej §wia-
tetka, miata wrazenie, ze zaraz zemdleje.Juz nie dawata rady.
Ten skurcz byt ostatnim, nastgpnego juz nie zniesie.

- Tojeszcze nie koniec - powiedziata. - Nie,jeszcze nie.

- Widze gtéwke, wiec trzymaj sie.

- Ktamiesz - jeczata.

Guy chwycit ja za reke i poprowadzit pomigedzyjej nogi.

- Nie, nie ktamig. Czujesz?

Angelina zaczeta si¢ $miaé.



- Czuje, czuje¢! Czuje¢ dzidziusia!

Uniosta gtowe. Przyptyw sity i checi rozlat si¢ pojej ca-
tym ciele. Musiata si¢ zmusi¢ do ostatniego wysitku przed
dotarciem do mety. Ten maty cztowieczek liczyt na nia
w swojej drodze na ten $§wiat i nie miata zamiaru go zawies¢.

Kiedy nadeszty kolejne skurcze, Angelina wpadta w tunel
rozdzierajacego bélu i nie miata najmniejszego pojecia, co
znajduje si¢ po jego drugiej stronie. Nie dbata o to, tak jak nie
dbata o to, gdzie si¢ znajduje. Kiedy styszatajak Guy krzyczy
,Przyj!" starata si¢ przeé.Jako$ udawato jej si¢ znalez¢ rytm
i site. Natura usiadta za kdtkiem, a oni musieli tylko trzyma¢
si¢ z nadzieja, ze jako$ to przetrwaja.

- Oooowwww - wrzasn¢ta Angelina i po raz ostatni na-
parta z catej sity. Niespodziewanie poczuta przyptyw ulgi.

- O Jezusie Przenaj$wigtszy - wykrzyknat Guy. - Tak.
Mam go! Mam go! To chtopak.

Angelina opadta na poduszke, byta wyczerpana i z tru-
dem oddychata. Guy owinat dziecko czystym regcznikiem
i trzymat je jak bochenek chleba. Angelinie wydawato sig,
ze pokdj przybrat inny ksztatt, a w katach unosita si¢ mgta.

- Co z nim? - zapytata. - W porzadku? Oddycha?

Guy przysunat dziecko do swojej twarzy. Po kregostupie
przeszedt mu zimny dreszcz.

- Nie wiem.

Angelinie starczyto sity na podniesienie gtowy.

- Co? Dlaczego mowisz, ze nie wiesz? — krzyczata w pa-
nice.

- Trudno... trudno powiedzie¢.

Serce jej zamarto, z oczu buchnety tzy, zaczeta szlochaé
tak gwattownie, ze ledwie mogta oddychaé.

- O Boze. O Boze, pom6z mi, czy on nie oddycha? -

zawodzita.



Guy patrzyt na nig bezradnie, tulac nieruchomego no-
worodka do swojej piersi.

- Co mam zrobié?

- O Boze — powiedziata Angelina z desperacja w gto-
sie. - Musisz go ochrzcié.

Jej prosba uderzyta go migdzy oczyjak rzucony w niego
kamien.

- Co? Nie mogg.

- Tak, musisz! Proszg! Ochrzcij dziecko! - Angelina byta
niepocieszona, widaé byto, ze zaraz popadnie w histerig.

- Péjde zadzwonid!

Zanim si¢ zorientowata, co si¢ dzieje, Guy odtozyt dziec-
ko i uciekt z pokoju.

- Wracaj! - krzyczata.

Pojawit si¢ od razu.

- Czekaj. Chyba wiem o co chodzi.

Po uptywie sekundy Guy sprawnie, cho¢ delikatnie chwy-
cit malucha za kostki, podniést go i dat mu klapsa w pupg.

- E-waaaaaaaaaaah!

Angelina zaczeta sig §miaé i ptakaé. Dziecko, ktdérego
mate ptucka potrzebowaty zachety do dziatania, zaczgto z za-
dowoleniem ptakaé. Guy odciat pepowing i podat noworodka
Angelinie.Jej maty chtopczyk orazjego ptacz momentalnie
przenidstja z gtgbin rozpaczy do chwili prawdziwego szczg-
$cia, ktére powitata radosnym btyskiem w oku.

- Mtodydoktor Kildare* - powiedziat Guy ze skruszonag
ming. - Zapomniatem daé dziecku klapsa.

Angelina nie mogta oderwaé¢ wzroku od nowego zycia,

ktére trzymata w dtoniach.

* Doktor Kildare - tytutowy bohater pierwszej w $wiecie
medycznej opery mydlanej produkcji USA Z lat ]%1—]% kre-
owany przez Richarda Chamberlain.



- Cze$¢, chtopczyku. Jeste$ piekny. Tak, wtadnie, ptacz
sobie, ptacz. - Gtaskata go po gtdéwce i czule do niego prze-
mawiata.

Guy stal w nogach t6zka. Miat tzy w oczach, ale nie od-
wrdécit si¢, nie zerkat nigdzie w bok. Nie udatoby mu sig
nawet gdyby chciat, bo nie mégt oderwaé od niej oczu.

- Angelino, zaraz wréoce. Postaram si¢ dodzwonié¢ na ko-
morke doktora Vitale.

Angelina popatrzyta na niego zmeczonym, ale spokoj-
nym wzrokiem. Wygladat na tak samo wyczerpanego jak ona,
ale jego twarz wyrazata tak wielka ulge, poczucie dobrze wy-
konanego zadania i delikatna czuto$é, ze Angelina mogta
gteboko, spokojnie odetchnaé. Chciata zapamigtaé jego i tg
chwile w kazdym szczegdle, zeby trzymaé ja w specjalnym
miejscu w swoim sercu.

- Podzigkuj mu ode mnie. I Guy... tobie tez dziekujeg.

- Nie ma sprawy.

Kiedy Guy odwrécit si¢ na pigcie i wyszedt, Angelina
znowu poswigcita cata swoja uwage niemowleciu, ktére lezato
na jej drzacym brzuchu pod cieptym okryciem z recznika

frotté. Jego mata piastka lekko si¢ poruszata. Angelina podata
mu palec, a on ztapat go niczym maty ptaszek. Otworzyt
usta, a Angelina pomys$lata, ze jeszcze nigdy nie widziata
niczego tak delikatnego. Byt piekny. Zerkneta najego raczki
i stopki i naliczyta po dziesieé¢ malenkich paluszkéw. Potem
uniosta go do piersi i zaczat ssaé. Z przylizanymi wtoskami
i pomarszczonymi uszkami wygladat jak malenki staruszek.
Sutek wys$lizgnat mu si¢ z ust, wiec chwycita go trochg¢ moc-
niej, tak mocno jak tylko miata odwage, a kiedy to zrobita
spojrzata po raz pierwszy na jego buzig.

Wygladat jak jego tatus.



Ku uldze Guy'a, w przeciagu p6t godziny przyjechat doktor
Vitale. Zapewnit potrzebne wsparcie duchowe oraz wtasciwy
nadzor medyczny przed przyjazdem karetki. Doktor Fitzpa-
trick czekata na nich w szpitalu. Angelina ijej dziecko zo-
stali przyjeci na oddziat potozniczyjeszcze tego popotudnia.
Johnny dowidzt Gie i Ting, aJerry, Basii i Pettibone pojawili
sie¢ przyjej t6zku pod wieczér. Przybyli jak Trzej Krélowie
niosac dary, powSciagliwe bukiety kwiatéw, cudownie staro-
modny sweterek w biate prazki i wypchana pume¢ ze sklepu
z prezentami w holu szpitala. Phil wpadt w imieniu Dona,
ktéry nie moégt wychodzié w taka pogode, bo ztozyto go prze-
zigbienie. Noworodek zostat przyniesiony przez pielegniarke
i przedstawiony wszystkim swoim ,,wujkom". Guya obsypano
pochwatami zajego postawe w krytycznej sytuacji, a Basii dat
mu cygaro Arturo Fuente.

Angelina czuta sie bezpiecznie, kiedy wreszcie usneta.
Wiedziata, ze i ona, i dziecko maja zapewniona dobra opieke
oraz towarzystwo nieocenionych przyjaciéot. C6z za histo-
ria! Bedzie miata niesamowita frajde, kiedy dziecko doro$nie
i bedzie mu opowiadata o okoliczno$ciach pojawienia si¢ na

$wiecie.

Miesiac pdzniej wszyscy zebrali si¢ przy chrzcielnicy w ko-
$ciele Swiqtego J6zefa. Byli wszyscy stotownicy Angeliny,
Gia ijej przyjaciétka Mary. Angelina tulita do siebie dziec-
ko. Przy duzej $wiecy chrzcielnej stato oprawione w ramke
zdjecie Franka.

- Kim sa rodzice chrzestni, Angelino? - zapytat ojciec
DiTucci.

- Joe i Maria, ojcze.

Joe z zona podeszli blizej chrzcielnicy i zajeli swoje miej-



sce przy boku Angeliny. Za nimi po cichutku ustawili sig
Tina i Johnny, trzymajac si¢ za rece.

- Jakie imiona wybraliscie dla dziecka? - zapytal ojciec
DiTuceci.

- Francis Xavier D'Angelo - odpowiedziat Joe.

- Francis - ciagnat ksiadz - o co prosisz Ko$ciét Swiqty?

- O chrzest — odpowiedziat Joe.

- Znacze cie znakiem krzyza na czole i sercu.

Ojciec DiTucci uczynit maty znak krzyza na czole i na
klatce piersiowej dziecka, a nastepnie pobtogostawit nim
wszystkich zebranych.

- Amen - powiedziat Joe.

Ojciec DiTucci zanurzyt palec w amputce i namascit
dziecko olejem.

- Namaszczam ci¢ w imi¢ Jezusa Chrystusa, naszego
Pana.

- Amen - odpowiedziat Joe.

Ojciec DiTucci wziat szczypte soli z matej miseczki trzy-
manej przez ministranta.

- Francisie, przyjmij t¢ sol i niech bedzie ona dla ciebie
punktem odniesienia dla dobrego i ztego. Boze, miej pod
opieka Twojego stuge Francisa, ktéry wtadnie skosztowat soli
ze stotu Twego. Ochron go od gtodu. Daj strawg jego duszy,
aby Tobie stuzyt.

Angelina zadumata si¢ nad sola. To najwazniejszy sktad-
nik potraw, daje smak, konserwuje ijest niezbedny do przy-
rzadzenia prawie kazdego dania. Byta juz na dziesiatkach
réznych chrztéw, ale nie pamigtata tej czg¢Sci ceremonii. Na
pewno jednak ksiadzja wygtaszat. Moze pewne rzeczy styszy
si¢ dopiero wtedy, gdyjest si¢ gotowym ich wystuchac¢?

- Francisie - powiedziat DiTucci - czy chcesz przyjaé

chrzest $wigty?



- Tak, chce - odpowiedziat Joe.

Ojciec DiTucci podnidst amputke mszalna. Woda spty-
neta po gtdéwce Francisa do kamiennej misy, nad ktdra stali.

- Francis, ego te baptizo in nomine Patris, et Filii, et Spi-
ritus  Sancti*...

- Amen.
Ojciec DiTucci mowit teraz gto$niej. Roztozyt ramiona.

- Idzcie w pokoju, niech Bég bedzie z wami.

- I zduchem Twoim. Amen - odpowiedzieli.

Angelina spojrzata na zdjecie me¢za, a potem z powrotem
na swojego synka.

Jego oczy, usta, broda — pomy$lata. Caty czas tgsknita za
Frankiem, ale teraz, gdy pojawit si¢ Francis, tesknota stata sie
mniej bolesna i bardziej znos$na.

Z dzieckiem na reku Angelina patrzyta na rodzine i przy-
jaciét. Wygladali tak, jakby mieli ochote na zjedzenie czego$

dobrego.

* Ego te baptizo in nomine Patris, et Filii, et Spiritus Sancti —
Ja ciebie chrzcze w imi¢ Ojca, Syna i Ducha Swiqtego



OMLET I SPOLKA
&

Zycie z dzieckiem byto tak zajmujace i przysparzato tyle pra-
cy, ze biorac pod uwage to, co przeszta Angelina, mogtoby
by¢ dla niej przyttaczajace. Zamiast tego jednak, z kazdym
mijajacym dniem nabierata coraz wigcej energii. Mimo, ze
Francis urodzit si¢ kilka tygodni przed terminem, a do poro-
du doszto w niezwyktych okolicznosciach, byt okazem zdro-
wia (poza tym by} doskonaty, przynajmniej w mniemaniu
jego mamy). Troche mu zajeto zanim nauczyt si¢ przesypiaé
cata noc, ale Angelina nigdy nie potrzebowata duzo snu, nie
liczac okresu ciazy.

Nasiakta macierzynstwem tak szybko, jak ziemniaki na-
siakaja sosem i rownie szybko wrécita do codziennej rutyny
gotowania. Najbardziej zdziwit ja wptyw posiadania dziecka
na stan domowego budzetu. Karmita piersia, wigc mieszanki
mleczne czy butelki nie wchodzity w gre, ale pieluchy byty
drogie, szampony, mydta i mleczka dla dziecka nie nalezaty
do najtanszych, pudry i masci rowniez sporo kosztowaty. Nie
moéwiacjuz o tym, ze maty wyrastat ze $Spioszkdéw i skarpetek
w zawrotnym tempie. Jeszcze przed nadejSciem lata musiata
zakupi¢ peten komplet ubranek w wigkszym rozmiarze.

Jedna z niespodziewanych korzy$ci okazato si¢ to, ze An-

gelina przez caty dzien miata z kim rozmawiaé¢. Mowita do



Francisa, ajego gtowka zawsze odwracata si¢ w strong, z kt6-
rej dochodzit jej gtos. Wpatrywat si¢ w nia swoimi piwnymi
oczkami, a kiedy to robit, czgsto musiata zatrzymadé si¢ w pot
drogi, westchnaé¢ i potrzasnaé¢ gtowa, zeby na nowo zebrad
myS$li. Byt najlepszym stuchaczem jakiego kiedykolwiek mia-
ta i caty czas miata mu co$ do opowiedzenia.

Angelina méwita do swojego matego chtopca kiedy go
kapata, kiedy go kotysata do snu w §rodku nocy, kiedy budzit
si¢ rano i kiedy byli razem w kuchni - on w swoim bu-
jaczku, a ona przy Niezawodnej Staruszce. Opowiadata mu
historyjki z jego tatusiem w roli gtéwnej, opowiadata mu
o dziadkach, komentowata przepisy, z ktérych korzystata
podczas gotowania, na poczekaniu wymy$lata jakie§ histo-
ryjki i posSwigcata sporo czasu na powtarzanie mu jakim jest
stodkim, cudownym i kochanym dzieckiem. Wydedukowata,
ze jeszcze przez co najmniej kilka miesigcy nie musi si¢ oba-
wiaé, ze dziecko nabierze zbyt wysokiego mniemania o sobie.
W przyptywie dobrego nastroju, raz czy dwa razy przed snem
tanczyli nawet do muzyki Louisa Primy.

Gia przychodzita prawie codziennie okoto potudnia, zeby
Angelina mogta pdj$¢ na zakupy. Nianczenie dziecka szybko
stato si¢ ulubiona rozrywka Gii. Angelina cieszyta sig, ze
pierwsze miesiace Francisa przypadty na okres letni. Mogta
siedzie¢ przed domem i rozmawiaé z sasiadami, chodzié¢ na
spacery z Francisem utozonym w wézku albo lezeé¢ za do-
mem na lezaku i patrze¢ na zachodzace za budynki storice,
nie martwiac si¢ zbytnio o opatulanie go w ciepte ubrania.
Zanim Francis skonfczyt pieé miesiecy, zrzucita wiekszosé
zbednych kilogramoéw, ktédrych dorobita si¢ w trakcie ciazy,
wigc chetnie wybrata si¢ zJohnnym i Tina na plaze, zeby
troche si¢ poopalaé¢ i zamoczy¢ stépki Francisa w wodzie
Atlantyku.



Megzczyzni z przyjemnos$cia wrécili do codziennej rutyny
stotowania si¢ u Angeliny. TylkoJohnny pojawiat si¢ mniej re-
gularnie niz wcze$niej, poniewaz Tina zaczgta eksperymento-
waé na nim potrawy przyrzadzane w kuchni swoich rodzicow
(jak dotad z dobrym rezultatem). Pierwszy wspdlny positek
po przerwie sktadat si¢ z medaliondw cielecych, domowej ro-
boty ravioli z nadzieniem z orzechéw pekan w sosie dynio-
wym. Angelina zrobita dwa razy wigcej ravioli niz zazwyczaj,
podejrzewajac, ze wszyscy beda wygtodniali i spragnieni dan
zjej kuchni.

Jako chtopiec, Jerry zawsze rozkrawat nozem kazdy pie-
rozek, nastepnie wydtubywat z niego nadzienie i zjadat je od-
dzielnie,jak dziecko, ktére najpierw wyjada $rodek czekoladki.
Patrzac na niego Angelina nie mogta powstrzymaé u§miechu.
Kazdy z mezczyzn miat swoje dziwactwa i zwyczaje zwia-
zane z jedzeniem. Pettibone koncentrowal si¢ na talerzu,
rzadko kiedy odzywat si¢ podczas positku, ajesli juz, to aby
pod koniecjedzenia pozachwycad si¢ daniem, ktore szczegdl-
nie mu smakowato. Don Eddie zawsze robit sobie przerwe
w potowie, ,,zeby sie delektowaé i wydtuzy¢ te chwilg". Phil
jadt szybko i wpatrywat si¢ w talerz z wyrazem zazenowania
na twarzy, kiedy us§wiadamiat sobie, ze pozostali jeszcze nie
skoniczyli. Basii byt precyzyjny w przygotowywaniu kolejnych
kesow, upewniat sig, ze ma na widelcu wszystkie sktadniki
zanim podnidst go do ust. Guyjadt dotad, az zaspokoit gtéd,
a potem wykazywat si¢ doskonata dyscypling i nie siggat po
wigcej. Johnny zmiatat wszystko z talerza, nie pozostawiajac
ani okruszynki. Tego wieczoru ostatnia géra ravioli znikngta,
zanim jeszcze Angelina podata cannoli nadziewane serem

ricotta i kawe na deser.

* Cannoli - rurki z kruchego ciasta smazone w gtebokim

oleju.



MEDALIONY CIELECE Z RAVIOLI

W SOSIE DYNIOWYM
[NA 6 DO 8 PORCJT (48 RAVIOLI WIELKOSCI 5 CM)]

oy

Sa?

SKEADNIKI NA SOS DYNIOWY

aw
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1 dynia okoto 2 kg (z rodzaju podtuznych o butelkowym
ksztalcie)

1 lyzka oleju rzepakowego

2 posiekane mate cebulki

Y szklanki biatego wina (np. Sauternes Jub Monbazillac)
2 szklanki bulionu drobiowego

1 lyzka posiekanych $wiezych lisci tymianku

1li§¢ laurowy

Y lyzeczki ziela angielskiego

Ya tyzeczki gozdzikéw

3 straczki kardamonu (zmielone w miynku do przypraw)
Y5 szklanki gestej $mietany

sOl i $wiezo mielony czarny pieprz do smaku

2 tyzki posiekanych $wiezych liéci bazylii

SKEADNIKI NA CIASTO DO RAVIOLI

o 4 szklanki mgki

Qw

N

4 jajka (w temperaturze pokojowej)
2 tyzeczki oliwy z oliwek



SKELADNIKI NA NADZIENIE DO RAVIOLI

¢ € ¢ ¢e

1 szklanka orzechéw pekan z tuping

2-3 lyzki oliwy extra virgin

Y szklanki zlocistych bezpestkowych rodzynek
Y% tyzeczki soli

116 lyzeczki czarnego pieprzu

SKLADNIKI NA MEDALIONY CIELECE

w
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11 % kg pokrojonej na cienkie kawatki cieleciny (Srednica
5 cm)

1 szklanka maki

s6l i $wiezo mielony czarny pieprz do smaku

1 szklanka mleka

2-3 szklanki bulki tartej

4-6 jajek potrzebnych do panierki

Y3 szklanki oleju rzepakowego do smazenia

120 g masta do smazenia

2 tyzki posiekanej $wiezej naci z pietruszki

PRZYGOTOWANIE DYNI

av Motzesz to zrobi¢ nawet trzy dni wczesniej. Wezesnie rano

podgrzej piekarnik do 160°C. Wytoz blache do pieczenia gruba

warstwy folii aluminiowej i piecz calg dynie do momentu, az néz

gladko w nig wejdzie. Pieczenie zajmie okolo godziny.

ow Odstaw dynie by ostygla na tyle, abys mogla ja zfapa¢, na-

stepnie rozkroj ja i usun gniazdo nasienne. Zeskrob migzsz i od-

staw go do odciekniecia w durszlaku. Zetrzyj migzsz na papke

przy uzyciu blendera lub miksera. Potrzebujesz jedng szklanke

papki. Reszte mozesz zamrozi¢, aby innym razem przygotowa¢

np. ciasto dyniowe.



WYKONANIE CIASTA NA RAVIOLI

v Wysyp make na $rodek stolnicy lub na inng czystg po-
wierzchnig o temperaturze pokojowej. Zréb wglebienie na srodku
usypanej maki. Rozbij jedno jajko do zaglebienia i dodaj 1 tyzecz-
ki oliwy z oliwek. Delikatnie zacznij miesza¢ miksture widelcem
w zaglebieniu z maki, powoli roztrzep w ten sposéb jajko, dodajac
make ze $rodka kupki.

oy Kiedy pierwsze z jajek jest rozmieszane, ponownie usyp
kupke z magki. Powtérz czynnosci z drugim jajkiem i z polows
tyzeczki oliwy z oliwek. Postgpuj identycznie z jajkiem 31 4, i po-
zostalg oliwg. Zacznij zagniata¢ ciasto rekoma — cieplo twoich
dloni nada mu wig¢kszg elastycznosé. Zagniataj az poczujesz, Ze
utworzyla si¢ zwarta masa (okoto 400 ugniecen). Zawin ciasto
w foli¢ spozywczg i odstaw na 30 minut.

WYKONANIE RAVIOLI

oy Wsyp orzechy pekan do blendera i przy wlaczonym urza-
dzeniu cienkim strumieniem dodawaj oliwe z oliwek, aZ otrzy-
masz paste. Przetoz do miski i zmieszaj z rodzynkami. Dopraw
solg i czarnym pieprzem do smaku.

ow Trzymaj w poblizu miseczke wody, aby zwilza¢ ciasto przed
zacisnigciem. Podziel ciasto na trzy czgéci. Naraz zajmuj si¢ % cia-
sta, reszte trzymajac w foliil spozywczej, aby nie wyschla. Podziel
pierwszg cze$¢ na pol.

oy Uzyj maszynki do makaronu, zeby stopniowo rozwatkowaé
kazdy z kawatkow ciasta, zmieniaj stopien rozwatkowywania tak,
aby otrzymac¢ jak najcienisze ciasto. Pot6z arkusz ciasta na opro-
szonej maka stolnicy.

o Natléz tyzeczky mate porcje nadzienia (okoto % tyzeczki) na
ciasto w odstepach 10 cm. Zanurz palce w misce z wodg i zwilz
ciasto dookota nadzienia. Przykryj nadzienie kolejng rozwatko-
wang porcjg ciasta i delikatnie przyci$nij wokof nadzienia, aby



zlepi¢ obie warstwy. Uwazaj, zeby nie rozplaszczy¢ nadzienia i nie
porozrywaé ciasta. Za pomocg noza do ciasta lub do pizzy potnij
ciasto z nadzieniem na kwadraty ravioli. Zdejmij ravioli ze stol-
nicy i zaci$nij mocno brzegi. Przykryj pierozki czysta $ciereczka
i odstaw na 30 minut. Zacznij przygotowywac sos.

WYKONANIE SOSU DYNIOWEGO

ow Na §rednim ogniu podgrzej olej na duzej patelni. Do gorg-
cego oleju dodaj cebule i smaz, az stanie si¢ szklista, mieszajac
bez przerwy przez 2 minuty, zeby jej nie przypali¢. Polej patelnig¢
winem i pozwol, aby wigkszos¢ alkoholu wyparowata. Nastepnie
dodaj bulion z kurczaka, tymianek, lié¢ laurowy, ziele angielskie,
gozdziki i kardamon. Podgrzewaj 15 minut, az objeto$¢ bulionu
zmniejszy sie do 1 szklanki.

av (To czas, ktory mozna wykorzystac na zajecie si¢ migsem).

o Przelej sos do duzej miski i wytrzyj patelnie. Wmieszaj roz-
tarty migzsz z dyni do sosu. Ponownie wlej wszystko na patelnie,
przecierajgc dynie przez sito. Dodaj $mietane i podgrzewaj na
§rednim ogniu. Dopraw do smaku solg i pieprzem, przykryj i pod-
grzej ponownie przed podaniem.

WYKONANIE MEDALIONOW CIELECYCH

ov Przykryj duzg deske¢ do krojenia sporg iloscia folii spo-
zywczej, zakladajgc jej brzegi pod spdd. Potéz cielgcing na folii
i przykryj druga jej warstwg, aby mieso nie rozpryskiwato si¢ po
kuchni, kiedy bedziesz je rozbijaé. Brzegi folii takze wioz pod
deske. Metalowym tluczkiem rozbij migso na cienkie kawatki.
Bedziesz musiala rozbijac je partiami.

o (To dobra pora na dokoniczenie sosu).

cw Zmieszaj make z solg i pieprzem, rozsyp po plaskiej po-
wierzchni, na przyklad na arkuszu woskowanego papieru. Zanurzaj
kawatki miesa w mleku, aby je zwilzy¢, a nastgpnie oprosz je maka.



os Na plaskg powierzchnie wysyp bulke tarta. W plytkiej mi-
seczce roztrzep jajka i zanurz w nich omgczone kawalki cieleciny,
nastepnie panieruj kazdy kawalek bulka tart.

aw Na $rednim ogniu podgrzej na duzej patelni 2 lyzki oleju
rzepakowego i roztop w nim 2 tyzki masta. Usmaz panierowane
migso z obu stron, pozostawiajac kazda strong na patelni przez
okolo 2 minuty, aby panierka i przyprawy przywarly do cielgciny
i aby nie odpadty od migsa. Smaz partiami, za kazdym razem
dodajac 2 tyzki masta i 2 tyzki oleju. Przeléz cielgcing na recznik
papierowy, aby obciekla z thuszczu. Przykryj ja duza pokrywka lub
folig aluminiows, zeby nie wystygla (przykryte medaliony moga
by¢ przechowywane przez krétki czas w piekarniku nastawionym
na podgrzewanie).

GOTOWANIE RAVIOLI

os Zagotuj wode w duzym, plytkim garnku. Osél wrzacg wode,
dodaj ravioli w porcjach, zmniejszajac plomien pod garnkiem.
Gotuj na wolnym ogniu przez 5 minut, az ciasto stwardnieje,
a nadzienie bedzie gorace. Nastepnie wyjmij ravioli podbierakiem
z dziurkami i przetoz je na podreczny péimisek.

PODANIE

o Na érodku kazdego talerza poléz kilka kawatkéw cielgciny.
Dookota migsa rozldz 6-8 ravioli. Natoz okolo % szklanki sosu
dyniowego na ravioli i kazdy talerz posyp 1lyzeczka posiekanych
$wiezych lidci bazylii. Medaliony cielece posyp posiekang natka
pietruszki.



&

Ktérego$ dnia, wkrdotce po reaktywowaniu grupy stotowni-
kéw, Angelina wrécita z zakupow i wyjeta poczte ze skrzyn-
ki przed domem. Zauwazyta tez jakas kopertg z napisem
URZAD MIEJSKI FILADELFIA, wetknigta migdzy drzwi wej-
§ciowe a futryneg. Wrzucita ja razem z pozostata poczta do
jednej z siatek z zakupami i wyjeta klucz.

W biegu rozpakowywata sprawunki i nastawiata obiad dla
gosci, zebyjak najszybciej zwolni¢ Gig z pilnowania dziecka.
Nie otworzyta koperty, kiedy stotownicy jedli obiad. Natkng-
ta si¢ na nia, przechodzac obok stolika z telefonem i roz-
darta wracajac do jadalni. Wszyscy oderwali si¢ od jedzenia
i odwrécili si¢ wjej strong, kiedy wydata z siebie stftumiony
okrzyk, czytajac dokument na z6ttym papierze z nagtéwkiem
WYDZIAL LICENCJI I KONTROLI.

Byto to pismo wzywajace ja do zamknigcia dziatalnosci
i do zaptacenia grzywny w wysokosci 500 dolaréw. Zaden
z wydrukowanych kwadratéw nie zostat zaznaczony, ale
w dolnej sekcji ,,Uwagi" odrgcznie napisano: Prowadzenie
niezgltoszonej  dziatalnosci  ustugowej w  braniy gastronomicznej.

Dla kogo$ takiego jak Angelina, ktora nigdy nie dostata
nawet mandatu za zte parkowanie, byt to cios migdzy oczy.
Bez stowa podata kartke¢ Basilowi, ktéry przeczytawszy ja,

podat pozostatym zgromadzonym wokét stotu.



- Biurokratyczne komplikacje. Powinienem byt to prze-
widzieé. Ja zawinitem - Basil spuscit smutno gtowg.

Angelina patrzyta na twarze megzczyzn, ktérzy kolejno
czytali pismo. W jej oczach zbieraty si¢ tzy. Jej zycie zmienito
sig diametralnie, a z kazdym mijajacym dniem coraz bardziej
doskwierata jej mys$l, ze ich mata grupa nie begdzie trwata
wiecznie. To pismo z urzedu byto jeszcze jednym nieprze-
widzianym zagrozeniem, czyhajacym na to, by zerwaé wigzy
emocjonalne zawiazane przy wspolnym stole.

Przez chwilg wszyscy milczeli. Ciszg przerwat Jerry.

- Nie jesteSmy punktem gastronomicznym. JesteSmy
rodzina.

Angelina byta bezradna i poczuta sig skrzywdzona, wie-
dzac, ze kto$jej nieznany donosit na nia, moze zagladat jej
w okna, moze szpiegowal zza ptotu w tyle domu. Nie za-
dowolit si¢ tylko podgladaniem, ale pofatygowat si¢ kilka
kilometréw dalej do urzedu, aby tam ztozy¢ na nig donos do
wtadz miejskich.

Panowie dokonczyli positek w wywotanej szokiem ciszy.
Kiedy wyszli, Angelina zdotata tylko pozmywaé, ukotysaé
Francisa do snu i zabra¢ do swojego t6zka wszechogarniajace
poczucie porazki.

Tej nocy, lezac w +6zku, nie mogta powstrzymacé naptywu
czarnych my$li ani przeczucia, ze wszystko zmienia si¢ na
gorsze. Dlaczego zawsze co$ na nia czyhato, kryjac si¢ za
kazdym rogiem, czekajac na chwilg, kiedy czuta Si¢ najszcze-
$liwsza i popychajac ja w kierunku, w ktérym nie zmierzata
i na ktédry w ogéle nie byta gotowa? Kiedy lezata cichutko
w $rodku nocy, wypetzty jej najgorsze strachy i obsiadty ja
z kazdej strony, jak wijacy si¢ waz zwatpienia w to, ze ma
w sobie jeszcze jakie$s poktady sil do walki. Co, jesli zuzyta

cata moc, chowajac me¢za, zmagajac si¢ z utrata pracy, go-



tujac dzien w dzien dla tych wspaniatych, dobrodusznych
me¢zczyzn, nawet jesli uwielbiata to robié, i wydajac na Swiat
dziecko? Lza przemkneta obok jej ucha i opadta na poduszke.

Boze, tesknie za Frankiem — pomyS$lata. Zawsze za nia stat,
zawsze byli dla siebie podpora. A teraz, gdy najbardziej go
potrzebowata, szczegdlnie przy dziecku... Jej mama zwykta
mawiaé: ,Je$li chcesz rozémieszy¢é Pana Boga, zdradz Mu
swoje plany".Jedyne czego chciata, to uniknaéjakichkolwiek
zmian przynajmniej do czasu pierwszych urodzin Franci-
sa. Zamiast tego, jaki$ okropny wydziat miejski zamykat jej
,przedsiebiorstwo", jak nazywat je Don Eddie. Bedzie mu-
siata znalez¢ sobie prace. Nie byto innego wyjscia. Bedzie
musiata polegaé¢ na Gii lub jakiej§ nastolatce w klubie malu-
cha w sprawie catodziennej opieki nad dzieckiem i nie tracié
nadziei, ze bedzie dobrze. Szczescie i spokojne zycie nie byty
jej pisane. Czuta si¢ tak,jakby wokdt kostek omotatoja lasso
i ciagneto w strong ruchomych piaskdow.

Ustyszata ptacz Francisa, dochodzacy z jego pokoiku.
Usiadta. Ubrata sie w ciemnoS$ci, przeszta do drugiego poko-
ju, wzieta malca na rece i przytulita. U§pita go pocatunkami.
Nie moze go zawie$é, niewazne jak beznadziejnie si¢ czuta.
Idac korytarzem, myS$lata o cudach i szczedliwych zakoncze-
niach. One si¢ nigdy nie zdarzajg — pomyS$lata. Reka boska nie
siegnie z nieba i nie wyjmie cie z ognia; tylko podrzuci ci¢ na

patelni, Zebys si¢ rowno przysmaziyt z obu stron.

Angelina wjechata winda na jedenaste pietro biurowca,
w ktérym miescit si¢ Wydziat Licencji i Kontroli. Dwa dni
po otrzymaniu oficjalnego pisma, zadzwonita do niej jaka$
kobieta, ktéra przedstawita si¢ jako Hardy i wyznaczyta date
i godzine spotkania ,,aby oméwié sprawe". Przez telefon ko-

bieta wydawata si¢ sztywna i niesympatyczna.



Po dtuzszym zastanowieniu Angelina doszta do wniosku,
ze ta panna Hardy na pewno nie byta w stanie znizy¢ sie do
probleméw mato istotnych ludzi, ktérzy paradowali przed jej
biurkiem. Bo przeciez, gdyby chciata si¢ pochyli¢ nad kaz-
dym z nich, to jak databy rade przetrwaé choé jeden dzien?
Angelina wiedziata, ze bedzie kolejna osoba w niekonczacej
si¢ kolejce ludzi bez twarzy, ktorzy Swiadomie badz przy-
padkowo, codziennie przetaczali si¢ przez biuro. To, o ile to
mozliwe, przygnebiato ja jeszcze bardziej.

Przez ostatnie cztery dni ledwie udato jej sie zasnad.
Minat juz ponad rok od czasu $mierci Franka, ale przez te
kilka nocy mocniej odczuwata jego nieobecnos$é¢ niz kiedy-
kolwiek po urodzeniu dziecka. W tych dniach gotowata bez
entuzjazmu, po prostu wykonujac kolejne czynno$ci, i miata
wrazenie, ze panowie rowniez to wyczuwali. Odniosta takie
wrazenie, patrzac na ich talerze. Siedzieli przy stole posgpni.
Bez watpienia czuli sig tak samo bezsilni, jak ona.

- Pani D'Angelo? - zapytata mocno zbudowana kobieta
z opuchnigetymi kostkami.

Wezwanie rozwiato mgietke, ktéora powoli osadzata sig
wokét Angeliny, kiedy siedziata w poczekalni $mierdzacej
§rodkiem dezynfekujacym i stechtymi czasopismami. An-
gelina wstata z zimnego metalowego krzesta. Jaki$§ zadzior
w tanim plastiku, z ktérego byto zrobione siedzenie, za-
haczyt ojej spdédnice i wyszarpnat nitke z szarego tweedu.
Skrzywita sie.

Angelina poszta za kobieta, ktéra powoli i z wysitkiem
toczyta si¢ po korytarzu, wzdtuz rzedu matych pokoikéw.
Wreszcie zaprowadzita Angeline pod drzwi biura powaz-
nej, pozbawionej ozddb kobiety, ktéra, zgodnie z informa-
cja umieszczona na taniej tabliczce krzywo przytwierdzonej

przed wejSciem, nazywata si¢ Cordelia Hardy.



Angelina nabrata powietrza w ptuca i przekroczyta prég.
Panna Hardy wskazata jej krzesto poruszeniem lewej brwi.
Angelina usiadta. Kiedy lezata w t6zku, nie mogac zasnad,
wciaz na nowo przygotowywata wtadciwe argumenty, ale
w tym zagraconym biurze wydaty si¢ jej mato przekonujace
i gtupawe.

Panna Hardy skonczyta co$§ notowaé wjednej z teczek,
a nastgpnie energicznym gestem wyjeta z tacki na dokumenty
kolejna teczke.

Angelina pochylita si¢ nieznacznie, zeby sprébowac rzu-
ci¢ okiem na lezace do gdéry nogami papiery.

- Pani... D'Angelo, prawda? - panna Hardy wypowie-
dziata nazwisko w taki sposdb, ze zabrzmiatojak , dandzelo".

- Wymawia si¢ D'Angelo - Angelina od razu poza-
towata, ze ja poprawita. Bata si¢, ze zaczegta z przegranej
pozycji.

Byto spokojnie jak w gtebi wygaszonego pieca. Panna
Hardy przegladata dokumenty w teczce. Spojrzata znad pa-
pieréw i wyciagnegta patykowata reke.

- Przyniosta pani czek?

Angelina otworzyta torebke i wyjgta czek na 500 dolardow,
ktéry przedtem umiedcita na samej gdérze - gotowy na tg
nieprzyjemna chwilg. Poczuta uktucie ponizenia i przyptyw
rozpaczy, kiedy podawata go nad biurkiem. Panna Hardy
przyjeta go z wyéwiczong powaga. Jasne byto, ze przywykta
do tego, iz ludzie wciazjej co$ dawali.

- Panno Hardy - Angelina odchrzakngta - chciatabym
o co$ zapytac... Napisano tu, ze mam ,,zamkna¢ dziatalnosé¢".

Panna Hardy spojrzata na nia, trzymajac czek przed soba,
w taki sposéb jakby byt czyms$, co ma zamiar zaraz zjes¢. Wy-
dawato sig, ze rozkoszuje sig ta chwila, co z kolei przyprawito

Angeling o dreszcz obrzydzenia.



- Wie pani, ze nie powinna urzadza¢ w swoim domu
jadtodajni, prawda?

Angelina wbita wzrok w podtoge. PomysSlata o pa-
nach, swoich stotownikach. Pomagali jej utrzymaé¢ si¢ na
powierzchni, nie tylko pod wzgledem finansowym. Kazdy
z nich zastuzyt sobie na miejsce przy jej stole. Cenili so-
bie swoje towarzystwo. Dzielili sie¢ wzajemnie problemami,
opowiadali sobie ré6zne historie, mowili jak im minat dzien
i co robili wweekend. Zamiastjada¢ samotnie bez przyjem-
nosdci obcowania z innymi oraz bez smaku dobrego jedzenia,
oszukiwali samotno$¢ i wbrew wszystkim réznicom stali si¢
rodzina. Rodzina, ktérej trzeba broni¢...

Angelina ustyszata cichy dzwiek, ktory skojarzyt jej sig
z darciem papieru.

Panna Hardy powoli przedarta czek Angeliny na pé#t.
Potem jeszcze raz na ¢wierci i przesunegta strzepy po biurku
w jej kierunku.

- KtoS$ si¢ za pania wstawit. Uchylam decyzje o grzywnie
i uwazamy sprawe za zamknigta. To wszystko.

Angelina chciata wyj$é, ale nie mogta si¢ ruszyé. Wpatry-
wata si¢ w strzepy pozostate po czeku. Panna Hardy spojrzata
na nia uprzejmie, zamkneta teczke i odtozytaja na bok.

- Kto? - w konicu spytata Angelina.

- Siostra Bartholomew.

Angelina przeczesywata swoja zamroczona pamigé, bo
nie kojarzyta tej osoby.

- Z domu opieki Sacred Heart - podpowiedziata panna
Hardy. - Byta moja nauczycielka w siédmej i 6smej klasie.
Zadzwonita do mnie...

Heaven Hotel. Zatem Johnny opowiedziat o wszystkim
babci, a starsza pani Cappuccio wzigta sprawy w swoje rece

i kolejny raz udowodnita, ze nic jej nie omija. Jakkolwiek



staba, wciazjeszcze mogta duzo zdziataé,jesli byta potrzebna.
Ona ijej przyjaciétka Maggie O'Healy byty bohaterkami
dnia.

- Nie odmawia si¢ siostrze Bartholomew - powiedziata
panna Hardy. - Watpig, aby ktokolwiek jej kiedykolwiek od-
mowit. I rzeczywiscie mam lepsze rzeczy do roboty niz ,ng¢-
kanie mitych pan, ktére prébuja zwiazaé koniec z koricem".

Angelina wrzucita podarty czek do torebki. Panna Hardy
wstata, zeby odprowadzié¢ ja do wyjscia.

- Droga pani — powiedziata - chciatabym moc obie-
caé, ze tego typu nieprzyjemnosci si¢ nie powtdrza, ale nie
moge¢. Moze powinna pani rozwazy¢ podjgcie jakiej$§ typo-
wej pracy.

- Pomy$lg o tym - powiedziata Angelina, niechgtnie
przyznajac, ze jej dobra passa moze sig kiedy$ skonczyé. -
Bardzo pani dzigkuje - powiedziata, wymieniajac z urzed-
niczka u$cisk dtoni.

Angelina wyszta z budynku na ulicg. Wydawato sig, ze
dzien byt teraz bardziej stoneczny niz przedtem. Szta do biu-
ra przygotowana na najgorsze, a wyszta z niego z poczuciem,
ze zaczyna odzyskiwaé wiare¢ w to, ze dobre rzeczy moga si¢
zdarzy¢é wowczas, gdy cztowiek najmniej sig ich spodziewa.

Na sto procent wiedziatajednak, ze pewne mocno zastu-

zone starsze panie, musza dosta¢ wielka i pyszna szarlotkeg.

W sierpniu w stoneczny $§rodowy poranek, wszyscy stotow-
nicy Angeliny zebrali si¢ na $niadaniu. Obecni byli: pan Cu-
pertino,Johnny, Jerry, Don Eddie, Phil, Guyipan Pettibone.
Jes$li o nich chodzi, to czarne chmury zostaty w cudowny
sposdb odegnane rownie niespodziewanie, jak si¢ nad nimi
zebraty. 1 ku ich uldze mieli teraz nad soba czyste niebo

i stonce, a przed sobg gofry zjagodami.



Angelina postawita na stole cztery piekne omlety po-
krojone na kliny. Na jeden omlet natozyta karmelizowana
cebulke i ricotte, na drugi mate pomidorki, §wieza bazylig
i mozzarelle, na kolejny - boczek, ser Cheddar oraz brokuty,
na ostatni — pieczony czosnek i starty parmezan.

Na stole pojawita si¢ takze solidna zeliwna patelnia petna
smazonych ziemniakéw. Na §rodku postawita koszyk peten
$wiezutkich lukrowanych buteczek. Kazdy dostat pierwsza
porcje i znajdowat sie w potowie drogi do drugiej. Francis,
juz najedzony, siedzial wygodnie w swoim bujaczku.

- Prosze bardzo, kawa dla wszystkich - powiedziata An-
gelina.

Napetnita wszystkie filizanki. Odstawita dzbanek i zdjeta
fartuch. Nastepnie odsuneta krzesto Franka u szczytu stotu
i zajeta jego miejsce.

To przyciagneto uwage mezczyzn. Odkad pamiegtali, ni-
gdy nie siadata z nimi przy stole, nawet w czasie $wiat. Nie
moéwiac juz o tym, ze w ogdle nie siadata na tym krzesle,
ktére byto pomnikiem, $§wietym miejscem dumy i szacun-
ku. Odgtosyjedzenia, picia i prowadzone $ciszonym gtosem
rozmowy ucichtyjak nozem uciat. Angelina podparta tokcie
na stole, zeby rozpoczaé zebranie.

- Qjej, ale nagle ucichli$cie — powiedziata.

Popatrzyli na nia przez moment i zaraz odwracali wzrok.
Nikt sie nie odezwat.

Angelina wywrdcita oczami, zebrata sie w sobie i nabrata
powietrza.

- Skoro jesteSmy tu wszyscy razem, to chciatam z wami
porozmawiaé. Chce porozmawiaé o przysztosci.

- A co z nia? - zapytat Jerry.

Angelina spojrzata na niego wdzigeczna, ze przerwat te

krepujaca cisze.



- Po pierwsze, na pewno wiecie, ze ta sprawa zZ urzeg-
dem miasta $§miertelnie mnie wystraszyta. Poza tym, szcze-
rze mowiac, odkad urodzitam dziecko, coraz czesciej mysle
o przyszto$ci. Mam na mys$li to, ze w takiej sytuacji nie ma
si¢ wielkiego wyboru, prawda? Teraz to nie tylko ja i dom,
ktéry musze utrzymacd. Jest jeszcze dziecko. Musze by¢ od-
powiedzialna i zacza¢ mysle¢ o tym, co dalej.

Basil przytaknat, a Pettibone nie§miato napit sig kawy.

- Ilekro¢ rozmawiatam z Frankiem o dziecku, zawsze
zgadzaliSmy si¢ co do tego, ze musi mieé to, co najlepsze,
uczeszczaé do dobrej szkoty,jezdzi¢ na letnie obozy i w dal-
szej przysztosci i§¢ do dobrej szkoty $redniej. Zmierzam wigc
do tego, ze w tej sytuacji wydaje mi si¢, ze nie dam rady
sprosta¢ tym planom.

Zawahata si¢. W pokoju byto cicho, nikt si¢ nie ruszat,
oczekujac dalszego ciagu.

- Panowie, mam dla was propozycje. Oferte biznesowa.

Wszyscy na nia patrzyli.

- Jaka? - zapytat pan Pettibone.

- Restauracje. Chce otworzy¢ restauracj¢ i pytam was,
czy chcecie w nia zainwestowa¢. We mnie.

Znowu zapadta cisza.Jej stowa dopiero po chwili zaczegty
do nich docierad.

- Hmm - powiedziat Basil - to duzy krok, Angelino.

- Wiem.

- Czy masz na myS$lijakie§ konkretne miejsce? - zapytat
Guy.

Angelina nabrata rumiencéw, opowiadajac o swoim pro-
jekcie.

- Mata, rodzinna restauracj¢, na mniej wigcej czterdzie-
§ci miejsc. Juz nawet znalaztam lokal na Dziesiatej Ulicy

u Scolariego. Jest zamknigty od pét roku. Juz tam bytam



i w kuchni pozostaty wszystkie urzadzenia. Potrzeba kilku
stotéw i krzeset, no i warstwy §wiezej farby. Mozna by otwo-
rzy¢ w przeciagu najwyzej dwdch miesiecy.

- Czy kiedykolwiek prowadzitas wtasna firme, Angeli-
no? - zapytat sceptycznie Don Eddie.

- Wykonatam wszystkie obliczenia. Wiem ile kosztuja
produkty spozywcze, czynsz, ile musiatyby kosztowa¢ positki
i ile miejsc trzeba by obsadzi¢ tygodniowo. I, weZcie pod
uwage, ze to jest biznes. Karmienie was jestjak prowadzenie
takiej firmy. Szczerze mowiac, gdyby moi rodzice jeszcze zyli,
to rozmawiatabym teraz wtadnie z nimi. Zamiast nich mam
was. Wigc co sadzicie?

Zdziwita sig, ze tak szybko wyczerpata zaséb argumen-
tow. Cisza, ktdra zapadta byta zbyt dtuga i nikt nie czut sig
z nia dobrze.

Basil lekko odchrzaknat.

- Nikt chyba nie podejmie zadnych decyzji zanim nie
zobaczy tego miejsca.

- Trzeba sprawdzi¢ wjakim stanie jest lokal zanim po-
dejmiemy jakiekolwiek zobowiazania - popart go Jerry.

Angelina poczuta si¢ tak, jakby panowie przetaczyli si¢
na tryb prywatnej konferencji, z ktérej zostata wykluczona.

- No nie wiem — pokrecit gtowa Don Eddie. — Prowa-
dzenie restauracji to bardzo trudny biznes...

Angelina nie miata pojgcia w ktdra strong¢ przechyla si¢
szala. Nie umiata zadnemu z nich spojrze¢ prosto w oczy,
wigc spu$cita wzrok. Moze muszq najpierw przedyskutowaé to
we wlasnym gronie i beze mnie — pomyS$lata.

Zaczgta odsuwaé krzesto Franka od stotu z zamiarem
wstania.

- Wchodze w to.

Nie znata tego gtosu.



- Co? - zapytata, podnoszac wzrok.

To byt Phil.

Duzy Phil schludnie odtozyt serwetke na stét tuz przy
swoim nakryciu. Odsunat krzesto, wstal eksponujac swoja
potezna sylwetke i czekat dopdty, dopdki uwaga wszystkich
zgromadzonych, nawet dziecka, nie skupita si¢ na nim.

- Powiedziatem, ze w to wchodzg. Mam dziewigé ty-
siak6w odtozonych na czarna godzing i tojest méj wktad. -
Spojrzat na Angeling. - Pani D'Angelo, wozac mojego wujka,
stotowatem si¢ w kazdej mozliwej restauracji po tej stronie
miasta i nigdy nie jadtem tak pysznego jedzenia, jakie pani
codziennie nam gotuje. Nigdy. I nigdy nie bytem obstugiwany
przez taka kobiete. To dla mnie zaszczyt, ze mogg je$¢ przy
pani stole i dzigkuj¢ pani za t¢ mozliwos$¢. Wchodzg w to.

Phil usiadt, a Angelina u§miechata si¢ w zamys$leniu. Na-
stepnie spojrzata z nadzieja najego wuja. Nie musiata dtugo
czekad.

- Cébz, nie méwitem, ze ja nie wchodze — powiedziat
Eddie, tonem sugerujacym, ze zostat gtgboko zraniony po-
sadzeniem go o inne intencje. - Jadtem u Scolariego i kiedy
byt u szczytu swoich mozliwo$ci, nawet nie zblizyt si¢ do
poziomu prezentowanego przez twoje dania.

- Szczerze moéwiac, Angelino - powiedziat Basii - odkad
przeszedtem na emeryture, rozgladatem sig si¢ zajakas dobra
inwestycja.

Jerry roze$miat si¢ na gtos.

- To jasne, przeciez kazdy musi co$ jes$¢.

Pan Pettibone unidst filizankg.

- To miasto nigdy nie widziato tak wyszukanego jedze-
nia, jakie zobaczy w restauracji Angeliny.

Johnny zwrécit si¢ bezposrednio do niej. Wygladat na

zmartwionego.



- Musze porozmawiaé z Tina. Chce pomoc, ale oszcze-
dzam na wesele i...

- Johnny — przerwata mu Angelina — chce, aby wasze
przyjecie weselne byto pierwsza duza impreza w restauracji.
Przygotuje wam taka uczte weselna,jakiej nawet si¢ nie spo-
dziewacie i to z duza znizka dla rodziny.

- Zarezerwowane — Johnny wyszczerzyt zeby w us§miechu.

- Zatem umowa stoi - Don Eddie wstat i zduma pokle-
pat Phila po plecach.

- Chodzmy, Philly. Musimy ztozyé wizyte facetowi od
koncesji na sprzedaz alkoholu.

Wszyscy zerwali sie¢ na réwne nogi.

- Powinni$§my zobaczyé to miejsce - powiedziat Basil. —
Kto moze teraz i$¢?

- Ja pdjde - powiedziat Jerry.

Pettibone zerknat na zegarek.

- Ja wpadne w drodze z pracy.

Angelina podniosta si¢ z krzesta Franka i obeszta st6t
dookota, catujac wszystkich po kolei. Zatrzymata si¢ przed
Philem, odchylita gtowe do tytu, wyciagneta rece i potozyta
mu je na ramionach.

- Chtopie, jak na faceta, ktéry nie za duzo moéwi...

Schylit si¢ i mogta ucatowaé go w czoto, co przyjat z za-
zenowaniem, po czym postusznie pomdgt Don Eddiemu
zatozy¢ ptaszcz.

Angelina wzieta Francisa i kilka mu potrzebnych rzeczy
i wyszta z Basilem iJerrym, by obejrzeé lokal i sprawdzié jego
przydatno$é. Kiedy wrécita do domu, na stopniach siedziat
Guy.

- Czes$é¢ - powiedziat.

Angelina usiadta obok niego, trzymajac na rekach $pia-

cego Francisa.



- Cze$¢é, ciesze sie, ze przyszedtes. Miatam zamiar wpasé
do ciebie, kiedy maty si¢ obudzi.

- Jak poszto? - zapytat Guy.

Widaé byto, ze co$ go dreczy, chociaz takie samopoczucie
wydawato sie u niego pewnego rodzaju norma.

- Naprawde dobrze. Spodobato im si¢ to miejsce, alJer-
ry miat od razu kilka pomystéw na wykonczenie wnetrza.
Nadanie mu charakteru. Pan Cupertino zacznie jutro prze-
gladaé¢ wszystkie dokumenty.

- Ciesze sie. Stuchaj, przepraszam, ze nic nie powiedzia-
tem dzisiaj rano.

- W porzadku. Nie spodziewatam si¢, ze bedziesz w sta-
nie wytozy¢ jakie$ pieniadze. Wiem, Zze teraz nie pracujesz.
Ale chciatam, zeby$ przy tym byt.

Guy odchylit si¢ i opart tokcie na wyzszym stopniu.

- Mam jakie$ zaskdrniaki, ktére pomagaja mi si¢ utrzy-
ma¢é¢ odkad rzucitem seminarium. Tak naprawde staram sig
co$ pisaé.

- To $wietnie. Co piszesz?

- Powie$¢.

- Jak ci idzie?

- Nie tak dobrze jakbym chciat. Wydaje mi si¢, ze mam
dobre postacie, ale mato robia, tylko duzo gadaja.

Angelina pomys$lata przez chwile i znalazta oczywista
rade na ten problem.

- Powiniene$ narazi¢ kogo$ na niebezpieczenstwo - po-
wiedziata.

- Stucham?

- Wydaje mi sig, ze siedza i gadaja, bo nikt z nich nie chce
wystawié gtowy na tyle, zeby narazi¢ si¢ najakie$ ktopoty. Ale

wtedy dopiero zaczyna robié si¢ interesujaco.



Siedziat i myS$lat, ajej przyszto do gtowy, ze wtadnie robi
przeglad wszystkich swoich bohateréw i kazdego z nich
zwiesza z krawedzi klifu lub wiezi w lodowej szczelinie pod-
czas ogromnej lawiny $nieznej.

- Chyba masz racje - odpowiedziat z u§miechem.

Ten u$smiech, ktéry zdotata wywotaé, wzbudzit w niej
poczucie triumfu. Nabrata odwagi i postanowita zadaé¢ mu
pytanie, ktére podczas ich rozmoéw caty czas krazyto gdzie$
woko6t nich.

- Moge cig o co$ spytac?

- Jasne - powiedziat.

- Tego dnia kiedy urodzit si¢ Francis, gdy my$latam, ze
nie oddycha, nie chciate$ go ochrzci¢. Dlaczego? Na pewno
wiesz jak to sig robi.

Guy przytaknat.

- Wiem. Ale nie chciatem przyja¢ do wiadomosci tego,
ze chtopak nie przezyje. Chyba wierzytem w to, ze ty ija, my
oboje co$ wymys$limy.

- Oboje?

- Tak.

- Wiesz - powiedziata Angelina - byte$§ tam dla nas, dla
mnie i Francisa. Chce przez to powiedzieé, ze byte$ tam dla
mnie.

- To byt najlepszy dzien,jaki przezytem. Najlepsza rzecz,
jaka zrobitem. Zrobitbym to jeszcze raz bez chwili zastano-
wienia.

Angelina czuta, ze co$ sie $wieci. Wygladato na to, ze
Guy ma problem z wyrazeniem tego, co naprawde¢ chciat
powiedzieé. Zasmiata si¢ zatem.

- Tak, ale lepiej nie, to znaczy nie w najblizszym czasie.
Dobrze?

Guy u$miechnat si¢ smutno.



Czekata, ale wszystko wskazywato na to, ze ta chwila
przeminie.

- Guy, nigdy w zyciu nie zdotam ci si¢ odwdzigczy¢, ale
chce zeby$ wiedziat, ze pomoge ci zawsze, gdyby$ czego$
potrzebowat.

Spotkali sig wzrokiem i tym razem nie spojrzat w bok.

- To dla mnie najwazniejsza rzecz na $wiecie - powie-
dziat.

Pocatowata go w policzek i, zanim si¢ odsunegta, poczut
ciepto jej oddechu blisko swojego ucha. Przytulita go jedna
reka, na drugiej trzymata spokojnie $piace dziecko.

Weszta do domu.

Guy wstal i przeszedt na druga strong¢ ulicy. Niewypo-

wiedziane stowa tkwity wciaz w jego glowie.



PIERWSZA MILOSC
&

Angelina gdzie$ kiedy$ ustyszata, ze droga prowadzaca do
otwarcia restauracji niewiele rézni si¢ od tej, jaka trzeba
przebyé, aby wystawié¢ przedstawienie na Broadwayu. Na-
lezy pozyskaé inwestordéw, najlepiej takich, ktérzy rado$nie
wytoza pieniadze i w nic nie beda si¢ wtracaé. Trzeba znalez¢é
odpowiedniej wielko$ci lokal, ktory nastraja pozytywnie i za-
dbaé o odpowiednia liczbe miejsc. Trzeba zdoby¢ najlepszych
ludzi, jakich mozna znalezé i na jakich cig¢ staé¢ albo twoja
kariera skonczy sie¢ szybko i niezbyt mito. Trzeba dobrze
wybraé pore otwarcia — otworzysz za szybko i podasz nie
najlepsze dania lub dasz kiepskie przedstawienie, a poczta
pantoflowa btyskawicznie wyeliminuje ci¢ z rynku, zanim
jeszcze wypowiedza sie zawodowi Kkrytycy.Jednak nie mozna
zbyt dtugo czekaé: kazdy wieczdr przy zgaszonych $wiattach
jest wieczorem, kiedy nie zarabiasz pieniedzy. Trzeba graé dla
swojej publicznodci: ttumowi czekajacemu na pizze i piwo
podawaé kawior i pasztet z gesi, bo inaczej obsmaruja ci tytek.
Trzeba stawiaé na swoje silne strony. Ten, kto umie $piewaé
i tanczyé powinien wystawié¢ musical.Jes$li masz zamiar goto-
wadé, gotuj to, co sam uwielbiasz. I caty czas musisz stara¢é si¢
najbardziej jak potrafisz, bo zawsze ocenia ci¢ tak,jak ostatnie

zaserwowane danie czy ostatnia scene spektaklu.



Z pomoca Basila, Angelina szybko wynegocjowata ko-
rzystna umowe¢ najmu. Mezczyzna pomédgt jej dobié targu
przy zakupie pozostawionych w kuchni urzadzen, w sktad
ktérych wchodzit sprawny grill i rewelacyjny piec pozbawio-
nyjednego palnika. Z trzech piekarnikow, jeden nie chciat
si¢ rozgrzaé¢ powyzej temperatury dwudziestu pieciu stopni,
ale duza chtodnia utrzymywatawtasciwa temperature, sptywy
zlewdéw byty drozne, wiec wziawszy wszystko pod uwage -
otwierata restauracje. Don Eddie, tak jak obiecat, postarat sie
o szybkie zatatwienie koncesji na sprzedaz alkoholu. Ponadto
dat jej liste kilku znajomych dostawcéw, ktédrzy na pewno za-
oferuja jej preferencyjne ceny, zapewnia szybki dowdz towaru
i udostepnia korzystne warunki kredytowe.

GiaiTina chetnie zgodzity si¢ pilnowaé Francisa i bty-
skawicznie podzielity si¢ obowiazkami. Zrobity grafik, co
uwolnito Angeline i pozwolito jej zaja¢ si¢ milionem spraw
zwiazanych z otwarciem restauracji.

Rozwiazano wszystkie szczegdty dotyczace finansowania
restauracji, przygotowano i podpisano dokumenty zawiera-
jace dane o udziatach kawalerdw w biznesie i wymieniajace
zainwestowane §rodki oraz wktad poszczegdlnych udziatow-
cOw. Angelina dostata klucze do swojej nowej siedziby. Guy
towarzyszyt jej w drodze z niewielkiego biura posrednictwa
nieruchomosci, gdzie postawita ostateczna kropke nad ,,i".

Postukiwata obcasami coraz szybciej i szybciej. Prawie
biegta, zanim dotarli do drzwi. Wyjeta z biatej, pogniecio-
nej koperty klucz z napisem WEJSCIE i zadyndata nim przed
oczami Guy'a.

- Moze powiniene$ powiedzieé¢ co$ po tacinie - stwier-
dzita. - Jakie$ btogostawienstwo albo cos.

ZamySlit sie.



- W takiej chwili mozna powiedzieé¢ tylko jedna rzecz:
Bovina sancta.

- Co to znaczy?

- Swiqta krowa.

Angelina roze§miata sig, zaczerpnegta powietrza, obrécita
klucz w zamku i weszli. Kurz wirowat w $wietle przefiltro-
wanym przez resztki starych zaston, ktére krzywo zwisaty
w oknach. Oczywidcie bywata tu juz wczes$niej, ale teraz
po raz pierwszy postrzegata to miejsce krytycznym okiem,
uchem i nosem wtascicielki. Guy natychmiast zauwazyt te
zmiang postawy.

Weszta na $rodek gtownej sali. Szta réwnym krokiem,
jakby sprawdzata poziom, zwarto$¢ i spojnosé kazdej klepki
drewnianej podtogi. W powietrzu unosit si¢ zapach stechli-
zny. Angelina schylita si¢ i pociagneta palcem po zabrudzonej
listwie przypodtogowej. Pozostat na nim stary brud, roztarta
go pomigdzy kciukiem a palcem wskazujacym, jak doswiad-
czony poszukiwacz, rozgladajacy si¢ za §ladami wskazujacymi
na ukryte gdzie$ ztoto. Wyprostowata sig, otrzepata dtonie,
wsparta rece na biodrach i rozgladata si¢ po wnetrzu ze swo-
jego punktu obserwacyjnego.

- I co? - zapytat Guy.

- Temu miejscu przyda si¢ porzadne szorowanie.

- Jestem do ustug - powiedziat dzielnie.

- O nie, nie ciebie miatam na mys$li - szybko odpowie-
dziata.

- Uwierz mi, ze to o mnie mys$lata$, ale jeszcze o tym nie
wiedziatas. - Guy $miat si¢, przechodzac na §rodek pomiesz-
czenia,jak Yapacz zmierzajacy na swoje stanowisko. - Bedzie
z tym zabawa.

Okazato sig, ku radosci i zaskoczeniu Angeliny, ze Guy



byt prawdziwym skarbem, je§li chodzi o szorowanie, zdra-
pywanie, polerowanie, nabtyszczanie i odkazanie kazdego
centymetra kwadratowego restauracji. Rzucit si¢ w wir pracy
i wykonywat kazde zadanie z doktadnosdcia i dyscyplina wy-
niesiona z seminarium i marines, jakby przywrocenie S$wiet-
nodci restauracji byto czeécia operacji wojskowej lub $wictej
krucjaty. Znalazt brud i ttuszcz w miejscach, co do ktérych
Angelina miata pewno$¢, ze nie siggnie ich meska reka. Guy
tak wyszorowat podtoge w sali jadalnej, ze oSlepiata blaskiem.
Umyt sufity. Po czterech dniach cigzkiej pracy wszystkie po-
wierzchnie znajdujace si¢ w pomieszczeniu ISnity nieskazi-
telna czysto$cia.

Angelina najwigcej satysfakcji czerpata z odSwiezonej
kuchni. Kiedy Guy skonczyt swoja kampani¢ sprzatajaca,
mozna byto przyjmowaé na obiedzie samego papieza i po-
dawaé¢ mu jedzenie prosto z podtogi, a on nie mrugnatby
nawet okiem.

Restauracja wydobyta z Jerry'ego cechy, ktédrych Angelina
nigdy wczesdniej nie dostrzegata. Objal swoja niestrudzona
opieka kazdy detal konstrukcyjny budynku. Wykazywat sig
niezachwiana koncentracja i zaskakujaca kreatywno$cia. An-
gelina odkryta w nim rzemies$lnika. Jerry wstawit w okna od
ulicy piekne kratownice. Miat znajomego, ktéry prowadzit
firme¢ produkujaca elementy konstrukcyjne z cementu i wy-
konat dla niego stopnie schoddéw wygladajace jak potkoliste
platformy. Ponadto poszerzyt nadproze, aby zmie$ci¢ po-
dwoéjne drewniane drzwi z mosi¢znymi klamkami, ktére az
zapraszaty do Srodka i nadaty wejsciu dostojenstwa. Z kamie-
nicy, ktéora remontowat przynidst takze elektryczna replike
latarni gazowej, ktéra zainstalowat u stép schodéw, gdzie
§wiecita jak latarnia morska widoczna z odlegtodci trzech

przecznic.



Wigcej nizjeden raz ztapata si¢ na tym, ze statajak zacza-
rowana i przygladata mu sig, gdy pracuje, a potem sama siebie
besztata, ze jest tak roztargniona,jak on skoncentrowany.

Angelina chodzita do hurtowni zaopatrujacych restau-
racje na Arch Street i sama wybierata kazdy talerz, szklan-
ke, sztuciec, kazda miske, pdtmisek, trzepaczke, garnek
i miedziany rondel. Znalazta stary wolnostojacy mikser na
wyprzedazy i dobrata do niego pare sprawdzonych blende-
réw - w promocji, dwa za cen¢jednego. Stotyi krzesta zamo-
wita z drugiej reki ze sklepu sieciowego w Northeast, ktory
wtadnie zamykat swoja dziatalnos$¢. Postanowita pomieszad
i potaczy¢ rézne style, co nadato salijadalnej eklektycznego
charakteru, ktéry przydawat domowego nastroju i jednocze-
$nie byl nietypowy.

Podczas weekendu Douglas Pettibone wybrat si¢ na
objazd antykwariatow w Lambertville i przywiézt z nich
kolekcj¢ obrazow olejnych, namalowanych przez lokalnych
artystéw, ktore udato mu si¢ kupi¢ za przystowiowe grosze.
Pokazat Angelinie zdjecie duzego lustra w poztacanej ramie,
wiszacego za matym barem, ktére mogt naby¢ za utamek
pierwotnej ceny od agenta nieruchomos$ci w Yardley. Upo-
waznita go do zakupu w kolejny weekend, a kiedy lustro
zostato zawieszone, nadato matemu barkowi na cztery osoby
klimat dawnego Hollywood.

Teraz, kiedy dekorowanie wne¢trza zblizato si¢ ku konico-
wi, Angelina zwrdcita swoja uwage na naglaca potrzebe zna-
lezienia kogo$, kto zapetniatby talerze jedzeniem. Popytata
wokdt i znalazta szefa kuchni nazywajacego si¢ Pepino Del-
la'notte, ktéry pracowat u Scolariego zanim jego syn przejat
interes po ojcu. Dobrze poinformowane Zrédto podszepngto
jej, ze Pepino byt najbardziej utalentowanym kucharzem,jaki

pracowat w tej restauracji. Rzucit pracg¢ z bélem serca, kiedy



syn starego pana Scolariego zaczal sprowadzaé restauracje na
psy, zamawiajac gotowe zupy i sosy, mrozone steki i hambur-
gery i dodajac do menu z zakaskami t6deczki ziemniaczane
z serem Vetveeta.

Wedtug zastyszanej historii szala przewazyta si¢ w dniu,
w ktorym Pepino wszedt do kuchni i zobaczyt robotnikow
instalujacych rzad kuchenek mikrofalowych. Spakowat swoje
noze, zdjat fartuch i wyszed#t.

Angelina dotarta do niego za pos$rednictwem znajomej
swojej znajomej i zaprosita go do restauracji w potudnie na-
stepnego dnia. Takjak obiecat, Pepino wkroczyt przez wa-
hadtowe, kuchenne drzwi r6wno o dwunastej. Byl niewysoki,
a nawet niski, ale nie dato si¢ nie zauwazy¢, ze krazyt po
pomieszczeniu z pewnoScia, jaka daje doswiadczenie. Poru-
szat si¢ z gracja.Jego krok nacechowany byt lekkos$cia, ktéra
przektadata sig¢ na ptynne gesty, kiedy stanat przed kuchen-
ka. Zdjat czapke i uscisngli sobie dtonie. Jego byty koSciste
i nieskazitelnie czyste. Dostrzegta kilka zagojonych blizn
i oparzen, ktére wymownie sugerowaty dtugie doswiadczenie
w operowaniu nozem w poblizu goracych naczyn. Miat skére
koloru oliwkowego, sympatyczne czarne oczy, ktére patrzyty
na nia otwarcie i ciemne wtosy z pasmami siwizny.

- Pan Pepino? - zapytata serdecznie Angelina.

Przytaknat.

- Usiadzie pan, zeby napi¢ si¢ kawy?

Wzruszyt ramionami.

Nalata parujacej kawy do dwéch kubkow, usiedli i po
kilku uprzejmych zdaniach, Angelina zacze¢ta opisywa¢ mu
rodzaje potraw, jakie chciataby tu przyrzadzaé¢. Miata przy
sobie swoje notesy i segregatory z przepisami. Wyjasnita,
ze ma zamiar caty czas od§wieza¢ menu i co tydzien zmie-

nia¢ dania w karcie. Na poczatek chciataby skoncentrowad



si¢ na wyprobowanych i pewnych przepisach potraw, kté-
re uwielbiata gotowaé¢ i o ktédrych wiedziata, ze przyniosa
zysk. Zaplanowata filet mignon, podawany z r6znymi sosami.
Ponadto chce mieé¢ w zanadrzu homara i migso krabowe
serwowane na makaronie wtasnej roboty, z ravioli i w so-
sach. Nie zamierza natomiast podawaé¢ catych homaréw po
cenie rynkowej. Jej Prowansalski Kurczak Cacciatore bytby
ekskluzywnym zwrotem w stron¢ wiejskiej klasyki. Przepis
taczyt w sobie to, co uwielbiata - grzyby, suszone pomidory
i §wieze ziota z jak najbardziej niedrogimi kawatkami kur-
czaka. Chciata podawa¢ Spiralnie Nadziewang Polgdwiczkg
Wieprzowa w aromatycznym sosie z pasztecikami ze stod-
kich ziemniakéw i §wiezym groszkiem w sezonie, danie kto-
re prezentowato sig na talerzu zachwycajaco i smakowato jak
$§wiateczny obiad.

Angelina miata grubyjak encyklopedia wyb6r zup i kre-
moéw, ktdre bez watpienia mogty byé charakterystycznym
elementem jadtospisu, przystawkami o niespodziewanym
smaku i zadziwiajacej ztozonos$ci. Proponowatabyje na po-
czatek positku.Jeéli chodzi o desery, na razie planuje podawa¢d
co$ prostego. Na przyktad ciasta i tarty, ktére uwielbiali je$¢
jej kawalerowie, moze jakie§ domowej roboty lody i galaretki,
i sernik, ktory bytby w statej ofercie.

Pepino w skupieniu i ciszy wystuchat jej planéw. Zaczegta
moéwié powoli, majac $wiadomosé, ze jest to pierwszy raz
kiedy dzieli sig swoimi pomystami z do§wiadczonym kucha-
rzem, mgzczyzna, ktory prawdopodobnie spedzit cate swoje
doroste zycie, pracujac w kuchniach réznych restauracji.

Nagle uswiadomita sobie, ze pragnie uzyskaé jego ak-
ceptacj¢ i czuta przyptyw pewnosci siebie za kazdym razem,
gdy potakiwat, wyrazajac aprobate. Whasnie skonczyli picie

drugiego kubka kawy.



- Czyjest pan po obiedzie? Moze przyrzadzitby pan co$
do zjedzenia? - zapytata Angelina.

Miat tak ciemne oczy, ze zdawato sig, ze z kazdym ru-
chem jego gtowy inaczej odbijaty $wiatto, wigc nie miata
pewnosci, czy zauwazony przez nig btysk wynikat z rozba-
wienia, z przyjgcia jej grzecznego, ale zadziornie postawio-
nego wyzwania, czy moze byt tylko odbiciem §wiatta. Wstat,
zachowujac postawe i godno$¢ torreadora, zdjat marynarke
i schludnie zawiesit ja na oparciu krzesta.

Pepino nie spieszyt si¢ w drodze do chtodni, w ktérej An-
gelina przechowywata migsa, ziota, masto, cebulg, marchewke
imndéstwo innych, rozmaitych pétproduktéow. Dostrzegta, ze
idac, dyskretnie muska od spodu wszystkie blaty. Kiedy wré-
cit zwybranymi produktami i stanat przy desce do krojenia,
pogtaskat wbudowana drewniana ptyte w taki sposdb, jak
ojciec gtaszcze gtdéwke dziecka uktadanego do snu. Wskazat
na néz szefa lezacy na blacie.

- Czy mogeg go uzyc?

- Oczywisdcie.

Umyt doktadnie rgce i zaczat swoje mise en place*, kiedy
niespodziewanie jego twarz rozpromienita sig¢ w u$miechu.

- Jest tu... tak czysto!

Roze$§miat si¢, a Angelina mu zawtdrowata. Wszystko
wskazywato na to, ze Pepino rozluznit si¢, poniewaz zaczat
z nia rozmawiaé, przygotowujac jedzenie - mowit gtdéwnie
o dawnych czasach w restauracji Scolariego. Nie wdawat si¢
w obgadywanie ludzi, ale opowiadat o réznych szczegdtach
interesujacych kucharzy i dotyczacych tej kuchni. Powiedziat,
ze grill jest trochg krzywy, wyjasnit jak dtugo trzeba nagrze-

waé smazalni¢, aby miata wtasciwa temperature, na ktérym

*  Mise en place - wjgzyku francuskim ,wszystko na miejscu”.
Kuchnia jest gotowa do rozpoczgcia serwisu.



poziomie przechowywaé grzyby w lodéwce, zeby byty $wieze
i nie zamokty. Zwierzyt sig, ze zawsze wolat pojawiaé sig
wczesniej, jeszcze przed przyjeciem towaru, by sprawdzié jak
spisata si¢ sprzataczka, upewni¢ sig, ze niczego nie przeoczy-
ta, w spokoju spisa¢ zapotrzebowanie i pomysleé. A kiedyjuz
sprawdzitjakie produkty zostaty dostarczone, planowat zupe
dnia, powoli obsmazat na oliwie z oliwek duze zabki czosn-
ku potrzebne do sos6w, blanszowat pomidory, piekt migsa,
komponowat sosy do dan podawanych wieczorem.
Moéwienie nie przeszkadzato mu w pokrojeniu warzyw
w kostke, wsypaniu ich wprost do nierdzewnej stalowej miski,
zgrabnym obraniu ze skéry i bltyskawicznym wypestkowaniu
trzech matych dojrzatych pomidoréw i podlaniu ich mary-
nata z oliwy extra virgin z drobno pokrojona marchewka,
pietruszka i czosnkiem. Podgrzat na patelni masto, az zacze-
Yo wrzeé. W tym czasie szybko przeptukal tuzin krewetek.
Wrzucit warzywa na patelnig¢ i gotowat je w biatym winie.
Delikatnie pozbyt sig czarnych zytek u krewetek, nie niszczac
przy tym gtéwek. Na matym ogniu postawit druga patelnig,
nalat na dno troche oliwy i natart duzym zabkiem czosnku.
Zarumienit na nim cztery spore kawatki uko$nie krojonej
bagietki i zostawit je jeszcze na chwile na patelni. Dodat
szczypte soli do sosu, hojna reka posypat go czarnym pie-
przem, szafranem, odrobing pieprzu kajerniskiego i brazowego
cukru. Wtozyt krewetki do sosu, odwrécit je i zostawit na
chwilg, po czym szybciutko wyjal na podrgczny talerz w pre-
cyzyjnie wybranym momencie, w ktérym zmienity kolor na
ré6zowy i byty gotowe do jedzenia. Udekorowat zaimprowi-
zowany biaty sos kawateczkiem masta, potozyt na talerzu
przypieczone pieczywo, polat krewetki aromatycznym sosem,
ktérego nie przecierat przez sitko. Posypat wszystko posie-

kanym szczypiorkiem i pietruszka.



Pozostate po gotowaniu wino Angelina nalata do dwéch
kieliszkow. Byto to lekko kwadne, wybornie wytrawne wino
Gavi di Gavi z Piemontu. Zanim wypili, stukneli si¢ kielisz-
kami. Krewetki byty §wiezutkie i doskonale ugotowane. Zje-
dlije cate, ze smakiem wyssali stodkie migso, nastepnie przy
pomocy pieczywa oczys$cili swoje talerze z ostatniej kropli
sosu. Grzanki byty wspaniale kruche na zewnatrz, a wilgotne
i migkkie w $rodku.

Kiedy skonczyli, Angelina oficjalnie zapytata Pepino, czy
chciatby z nia pracowadé.

- Tak, prosze¢ pani. Chce i to bardzo.

Pepino zarekomendowat Angelinie swoich bratankéw -
Tomasa, na zmywak, do pomocy kucharzowi i ogdlnie do
réoznych prac w kuchni i Michaela, ktéry moégtby sta¢ za ba-
rem lub zajmowa¢é si¢ czym$ innym w razie potrzeby. Ponadto
Angelina zatrudnita dwie kelnerki - Peggy i Lisg. Peggy byta
starsza i bardziej doswiadczona, poniewaz wykonywata zawéd
kelnerki od dwudziestu lat. Lisa miata pigkny usmiech, byta
$§wiezo po szkole, wydawato si¢, ze ma dobry kontakt z ludzmi
i chetnie si¢ uczyta. W konicu Angelina zatrudnita tez kierow-
niczke sali — kobiet¢ mieszkajaca tuz za rogiem restauracji.
Pani Fielding, ktéra dawniej pracowata w Bellevue-Stratford
zgodzita si¢ zawiesi¢ emerytureg, cze$ciowo z powodu poszu-
kiwania zajecia, ktére wypetnitoby jej dni, ale gtdwnie dlatego,
ze od razu przypadty sobie z Angelina do gustu.

Tydzien przed planowanym otwarciem Angelina zajgta
byta w kuchni. Nadawata ostatnie szlify daniu z nerkéwki
cielecej z karczochami i z toskanska biata fasola, kiedy do
pomieszczenia zajrzat Jerry, niosacy dwa kubki lemoniady
i duza, papierowa torb¢ na zakupy.

- Cze$¢, szefowo - powiedziat. - Pamigtaszjak moéwitas,

ze potrzebujesz zegara?



- Cze$¢ - odparta wesoto. - Ciagle zapominam go kupié,
chociaz pigédziesiat razy dziennie wpatruj¢ si¢ w czekajace
na niego miejsce na $cianie.

- To zgadnij, co przyniostem. Patrz!

Siggnat do torby i wyjat duzy, okragty, stary zegar, ktdry
wygladat jakby pochodzit z jakiego$ biura. Miat biata koperteg
i najzwyklejsze z mozliwych czarne cyfry i wskazéwki.

- Ladny. Przyda sig.

- Ale zgadnij, skad go wziatem.

- Skad?

- Pochodzijeszcze z Saint Teresa.

- Niemozliwe.

- Naprawde. Znalaztem go w piwnicy Saint Joe. Lezat
wsrdd réznych rupieci. Kiedy$ wisiat w bibliotece. Jest opisa-
ny na spodzie. Kiedy zostawatem za karg po lekcjach w trze-
ciej klasie, to byt najwolniej poruszajacy si¢ zegar na $wiecie.
Zapewniam cig, ze te wskazéwki przesuwaty si¢ tylko raz
na godzing.

- Z zegarem jest wszystko w porzadku. Po prostu mto-
dociani chuligani nie znaja si¢ na czasie.

- Prawda. Masz, przyniostem ci lemoniady - Jerry po-
stawit na blacie plastikowy kubeczek.

- Dzigkuje.

- Ide po drabing i przywiesze tego drania na $cianie.

- Dobra robota! - zawotata za nim.

Jerry poszedt w strong sali jadalnej i pojawit sig znowu
z aluminiowa sktadana drabina. Angelina zaczgta podgrze-
wacé na patelni olej z pestekwinogron, ktéry miat postuzyé do
obsmazenia cielgciny. W tym czasie Jerry ustawit drabing pod
wysoko zamocowanym, wystajacym hakiem przeznaczonym
dla zegara.

Angelina catkowicie skoncentrowana byta na oleju.



Chciata utozy¢ na nim migso, kiedy stanie si¢ bardzo go-
racy, ale nie przypalony. Trzeba byto pilnowaé i uzbroié sig
w cierpliwos$¢.

- A niech...

Zaskoczona spojrzata w gore. Jedna noga drabiny
Jerry ego poslizgneta si¢ najakiej$ plamie na podtodze. M¢z-
czyzna zgrabnie zeskoczyt na d6t i nic mu si¢ nie stato, ale
drabina upadta z hukiem na kafelki. Angelina podskoczyta
i niechcacy dotkneta kciukiem brzegu rozgrzanej patelni.

Jerry znalazt si¢ przy niej w utamku sekundy.

- Pokaz, co si¢ stato.

- Cholera! - poleciatyjej tzy.

Oparzyta skér¢ wewnatrz dtoni, we wrazliwym miejscu,
gdzie kciuk taczy si¢ z palcem wskazujacym.

- Nie dotykaj! — ptakata.

- Dobrze, wytrzymaj chwile.

Jerry zdjat pokrywke zjej kubka lemoniady i wtozyt do
ust kostke lodu. Chwycit Angeling za reke, ostroznie przyto-
7yt usta dojej dtonii delikatnie dotknat oparzonego miejsca.

Wydawato sig, ze intuicyjnie wyczuwa kiedy z powrotem
wciagnac¢ ciepty ptyn i kiedy zimny kompres powinien ztago-
dzi¢ bél. Po chwili zimny pocatunek przyniést ulge jej dtoni,
wspiat si¢ wzdtuz ramienia az na kark i siggnatjej policzkow.
Zadrzata lekko, kiedy przeszywajacy bodl zaczat tagodnieé.

- Och.

Jerry spojrzat w gore.

- Pomaga?

- Tak - powiedziata, wydychajac powietrze. - Duzo le-
piej. Chyba nic wielkiego si¢ nie stato.

Otart tze zjej policzka.

- Juz w porzadku?

- Tak. Dzig¢kuje.



Wtadnie wtedy weszta Gia, niosac na re¢ku matego Fran-
cisa. Zobaczyta drabing lezaca bokiem na podtodze, patel-
ni¢, z ktérej unosit si¢ ciemny dym oraz Angeling iJerry'ego,
stojacych blisko siebie po §rodku kuchni, trzymajacych si¢ za
rece i patrzacych sobie w oczy. Chcac zasygnalizowaé swoja
obecno$¢, chrzakneta znaczaco, starajac si¢ by jej gtos nie
brzmiat zbyt ostro i oceniajaco.

Oboje odwrdcili gtowy wjej strong.Jerry puscit reke An-
geliny i zaczat wypluwaé kostki lodu do lezacej w poblizu
szmatki.

- 0, cze$¢ Gia - powiedziat.

- Cze$¢, Ma.

- Wszystko u was w porzadku?

Jerry podat szmatke Angelinie, ktéora owingta ja wokdt
oparzonej reki.

- Upadta drabina, aja oparzytam si¢ w reke.Jerry wtadnie
przyktadat 16d do oparzenia.

Angelina poczuta, ze zaczyna si¢ czerwienié.

- Aha.

- To stara sztuczka, ktérej nauczyta mnie mama - powie-
dziat Jerry. - Skuteczna.

- Juz czuje sie lepiej - pospieszyta z pomoca Angelina.

Gia zawahata si¢ przez kilka sekund - miata ming ty-
powej mamy, ktdéra zna juz wszystkie te wymowki i numery.

- Wysztam z Francisem na spacer i pomy$latam, ze zaj-
rzymy zobaczy¢ jak sobie tu radzicie - powiedziata wreszcie.

- Dajemy rade¢ - powiedziat Jerry.

- Swietnie - dodata Angelina, czujac si¢ jakjego echo. —
Posprzatam tu teraz i opatrze poparzenie. A potem zrobig
co$ na lunch.

- Okej — powiedziata Gia. — Usiadziemy przy stoliku

i poczekamy.



Jerry podnidst drabing.

- Zajmij si¢ tym, czym trzeba, aja skonicze ztym zegarem.

Gia rozejrzata si¢ wokdt niczym dzielnicowa. Omingta
wzrokiem Angeling, ktdora zajeta si¢ szukaniem w torebce
leku przeciwbdélowego i plasterka. Zatrzymata si¢ na chwile
na Jerrym, ktéry u$miechnat si¢ do niej swoim najbardziej
niewinnym i uprzejmym u$miechem.

Gia powoli wycofywata si¢ w strone¢ drzwi, wciaz trzy-
majac w ramionach dziecko.

- Najwazniejsze, ze nic nikomu si¢ nie stato.

W stoneczna pazdziernikowa sobote na chodniku przed byta
restauracja Scolariego na Dziesiatej Ulicy zebrat si¢ maty
ttumek: Angelina, Johnny z Tina, Mamma Gia z matym
Francisem na rekach, Don Eddie i Duzy Phil, Jerry i Guy,
pan Cupertino i pan Pettibone. To byto spotkanie rodzinne.

Jerry napredce skonstruowat mechanizm na otwarcie
restauracji. Duzy kawatek tkaniny zakrywat markize nad
wejéciem i recznie malowany szyld, zamoéwiony przez Ange-
ling. Zwisat nad ich gtowami na fantazyjnie powykrecanym
stelazu. Angelina trzymata koncéwke sznura doczepionego
do materiatu.

- Wszyscy sa? - zapytat Basil.

- Tak, wszyscy - odpowiedziata Tina przeliczywszy ze-
branych.

Angelina zrobita krok do przodu.

- Najpierw, chce co$ powiedzieé. To pierwszy dzien no-
wej restauracji. Nie bytoby jej bez pomocy was wszystkich.
Chciatam, zeby$cie przyszli i zobaczyli jakja nazwatam.

- Na pewno ,,U Angeliny" - powiedziat Johnny.

Jerry rabnat go w ramie.

- Johnny, przestan zgadywaé, bo wszystko zepsujesz.



- Przepraszam.

- Wigc - powiedziata Angelina - prosze przychodzcie na
obiad tak czestojak chcecie, powiedzcie swoim przyjaciotom,
opowiadajcie wszystkim o restauracji.

- Szybciej, ciociu Angelino, prosz¢ - powiedziata Tina. -
Nie moge si¢ doczekad!

Angelina udmiechngta si¢ i obie rece podniosta nad gtowe.

- Prosze bardzo.

Pociagneta za sznuri draperie z materiatu z zamierzonym
dramatyzmem opadty na ziemie, odstaniajac markize i szyld,
oba w kolorze ciemnozielonym ze ztotymi literami.

Nowa nazwa restauracji widniata dumnie przed ich ocza-
mi: ,,Il Primo Amore".

Klaskali i wiwatowali, a Angelina promieniata radoScia.

- Piekne - powiedziata Tina.

- Il primo amore - powiedzial Basil, z catej sily starajac
si¢, zeby zabrzmiato to jak najbardziej po wtosku. - Dlaczego
wybrata$ taka nazwe, Angelino?

- Jest stare wtoskie powiedzenie: Il primo amore che non
dimenticate mai. Pierwszej mitodci nigdy si¢ nie zapomina.

Guy podszedt krok blizej.

- Zatem nazwata$ ja na cze$¢ Franka.

- I Francisa - powiedziata Angelina - i jedzenia, gotowa-
nia dla was. Gotowanie dla mojej rodziny i dla wszystkich tu
zgromadzonych zawsze bedzie dla mnie wyjatkowym zaje-
ciem. Tym bardziej, ze nie ma zadnej réznicy miedzy wami
a moja rodzina.

Gia podata Angelinie dziecko i gestem zaprosita wszyst-
kich do $rodka.

- Wejdzcie wszyscy - powiedziata Angelina. - Mam dla
was kawe, zimne napoje i kanapki. A potem biorg si¢ do

roboty. Wieczorem mamy petna salg.



Pierwsze trzy tygodnie uptyngty na cigzkiej pracy i niezli-
czonych, uciazliwych drobiazgach, ktére musiaty zostaé do-
prowadzone do porzadku. Polegaty one migdzy innymi na
przygotowaniu arkuszy z ustawieniem stoléw, innym roz-
mieszczeniem siedzen na sali, ogarnigciem piecéw, ktére albo
za bardzo grzaty, albo w ogdle nie chciaty tego robié. Lista
takich drobiazgéw wydawata si¢ nigdy nie korniczyé i trzeba
byto si¢ nimi wszystkimi zaja¢ po to, zeby méc podaé do
stotu talerz pysznego jedzenia. Angelina rozsadnie starata
si¢ podawaé¢ na poczatek tylko proste dania, ale i ona, i Pe-
pino ciagle mieli petne rece roboty. Pepino mégt poszczy-
ci¢ sig niesamowita koncentracja i nieomylnym instynktem
w odnajdywaniu najczulszego punktu przepiséw Angeliny.
Stowa ,niedogotowany" i ,rozgotowany" nie istniaty wjego
stowniku kulinarnym.

Najwigkszym i najlepszym z probleméw, z ktérym mu-
sieli si¢ zmagaé, byt naptyw zamdéwien. Niemal z dnia na
dzien udato im si¢ zyskaé wierna klientele, ktédra przyszta
do restauracji za namowa innych. Ich dobra reputacja szybko
zataczata coraz szersze kregi. Rzadko kiedy zdarzato sig, zeby
przynajmniej jeden z klientodw przy stole nie zdradzit Peggy
lub Lisie, ze przystat go tu ten czy tamten klient i ze musiat
osobiscie si¢ przekonaé ,,0 co to cate zamieszanie".

Gia chetnie zajeta sie¢ sprawami domowymi, majac do
pomocy Ting. Po niedtugim czasie Angelina i Francis osia-
gngli pewna réwnowage w zyciu prywatnym, ktére w po-
rownaniu do zycia zawodowego przynajmniej miato zadatki
na normalno$é w dalszej przysztosci. Il Primo Amore byto
zamknigte w niedziele i poniedziatki oraz codziennie w cza-
sie lunchu, ale interes si¢ kregcit w porze obiaddow i kola-

cji. Zarobki byty szczegdlnie wysokie w piatki i soboty, co



sprawiato, ze ich start wydawat si¢ obiecujacy. Don i Phil
przychodzili regularnie, podobnie jak pan Cupertino. Jako
inwestorzy mieli duze znizki, wigc nie odczuwali finansowo
tego, ze codziennie stotowali si¢ w restauracji.

Pewnej soboty w polowie listopada, kiedy Angelina
i Francis cieszyli si¢ leniwym porankiem w domu, zadzwo-
nit pan Pettibone.

- Angelino - powiedziat - niezrgcznie mi przeszkadzad
ci w wolnym dniu, ale czy mégtbym za jaki§ czas wpas$¢ na
chwile do ciebie? Musze¢ z toba co$ skonsultowaé¢ — wydawato
si¢, ze stychaé napigcie wjego gtosie.

- Pewnie, Douglasie. O co chodzi?

- Wyja$nig jak si¢ zobaczymy - odwiesit stuchawke, nie
moéwiac nawet ,do widzenia".

Ciekawos$¢ Angeliny siggata zenitu.

Okoto dwudziestu minut pdzniej pojawil si¢ zasapany
Douglas. Wszed#t, zdjat ptaszcz i przywitat si¢ z Francisem.
Ubrany byt w dzinsy i gruby sweter.

- Douglasie, chyba nigdy wcze$niej nie widziatam cig
w dzinsach - powiedziata Angelina.

Spojrzat na nia ze $miertelna powaga.

- To médj stréj do gotowania.

Metnie opowiadana historia przedstawiata si¢ nastepu-
jaco: wieczorem do Pettibona miata przyj$é jego sympatia,
a on nie wiedziat, co podaé¢ na kolacje.

- Znalaztem si¢ w nieco ktopotliwym potozeniu. Jest to
osoba, ktdra bardzo lubig¢ i ktéra potrafi doceni¢ dobra kuch-
ni¢. Szczerze moéwiac, wydaje mi si¢, ze troche przesadzitem,
opowiadajac o moich kulinarnych umiej¢tno$ciach.

- Trochg?

- By¢é moze - powiedziat spigty.

Angelina przypominata sobie, ze sama tylko raz byta tak



spieta przed gotowaniem. Byto to wtedy, gdy po raz pierwszy
miata co$ ugotowaé dla Franka.

- Pdéjde na gdbre i przynios¢ przepisy - powiedziata, za-
bierajac si¢ do dziatania. — Widzimy si¢ za chwile w kuch-
ni. - Kiedy dotarta na gér¢ zawotata: - Jak ona ma na imig?

Pan Pettibone nie dostyszatjej stéw, wiec podszedt pod
schody.

- Stucham?

- Jak ma na imig?

- Och - powiedziat wstydliwie - Leslie.

- Postaramy sig, zeby byt to dla niego niezapomniany
wieczor.

Angelina zaparzyta dzbanek herbaty i po kilku minutach
szybkiej wymiany zdan, roztozyli duzy st6t w kuchni i zaczeli
przygotowywaé kampanie kulinarna. Chciata, zeby menu byto
dla niego technicznie osiagalne, aby byto harmonijne i wywa-
zone, petne prowokujacych smakow i konsystencji, a jedno-
czednie niezbyt ostentacyjne. Poza tym niezbyt czasochtonne,
bo musiatajeszcze zrobi¢ zakupy i ugotowaé co$ dla siebie.

Natychmiast stato si¢ oczywiste, ze Douglas orientowat
si¢ co ijak. Robit notatki i zadawat madre pytania. Poczynit
tez kilka przemy$lanych uwag dotyczacych kilku jej przepi-
sOow, ktére Angelina zanotowata na marginesie, by pdzniej
je sprawdzié.

Postanowita zaskoczyé¢ ich swoim Kremem ze Stodkiej
Kukurydzy z Krabowym Sufletem. Przetarta konsystencja tej
zapadajacej w pami¢é zupy, nadawatajej bogatego, aksamit-
nego smaku. Spory kawatek migsa krabowego z posmakiem
majonezu i kolendry natychmiast sygnalizowat przychodza-
cej osobie, ze jest tu mile widziana.

Gtéwnym daniem bedzie filet mignon w sosie wtasnym

z ttuczonymi ziemniakami i fasolka szparagowa. Roman-



tycznym spotkaniom powinny towarzyszy¢ wyraziste dania,
jak za czasow Casanovy. Angelina poradzita panu Pettibone,
zeby steki przypiekt tylko troche, a nastgpnie dotozyt masto
i pozwolit im si¢ gotowadé jeszcze przez pi¢é minut dla lep-
szego rezultatu.

Na deser begdzie delikatna tarta z karmelowym nadzie-
niem, aksamitny krem, ktéry na jezyku pozostawia anielski
posmak karmelu. Pan Pettibone wydawat si¢ bardzo pewny
siebie, jesli chodzi o deser, ale denerwowat si¢ wykonaniem
zupy i sosu do migsa. Angelina poszperata w spizarni i od-
kryta, ze ma tam wszystkie sktadniki do zupy, wigc posta-
nowita, ze razem przygotuja ja zawczasu. Zgodzita sig takze
doktadnie opisa¢ mu wykonanie sosu.

Angelina szybko doszta do wniosku, ze nawet je$li pan
Pettibone przesadzit, opisujac swoje umiejetnosci gotowania,
to przesadzit tylko odrobing. Kiedy nastawili zupe i z zado-
woleniem powtarzali poszczegdlne etapy przyrzadzania sosu,
Angelina zrozumiata, ze Pettibone miat nieomylne wyczucie
proporcji, temperatury i czasu, jakiego wymagata wykwintna
kuchnia. Kiedy podsmazat cebulke, czekat az bedzie dosko-
nale przezroczysta i migkka, zanimja pomieszat. Kiedy doda-
wat przyprawy, Angelina widziata, ze ,,szczypta" byta zawsze
taka sama i stanowita odpowiednik dwdéch ,,odrobin".

- Stuchaj, Douglasie,jeste$ naprawde dobry - powiedzia-
ta Angelina z podziwem, kiedy do stojacego na kuchence
garnka dodawat ostatnia, perfekcyjnie odmierzona szczypteg
pieprzu kajenskiego.

- Mam pewne umiejetno$ci i normalnie powiedziatbym,
ze dobrze czuje si¢ przy garnkach. Ale jeszcze nigdy nie zna-
tem osoby, ktéra podobnie jak ty umiataby skomponowad
menu. Bardzo wiele si¢ od ciebie nauczytem ze sposobu,

w jaki dobierasz kolejne potrawy, aby uzupetniaty swdj smak.



Niektére ze smakow, ktorymi rozkoszujemy sie¢ podczas je-
dzenia zupy, rozwijaja swéj peten bukiet dopiero podczas
deseru. Kiedy zaczatem tutaj przychodzié¢, byto to dla mnie
jak narkotyk. No i te twoje sosy, o mdj Boze, te twoje sosy...

Pettibone perorowat w ten sposéb, a pod koniec spo-
tkania wyjawit jej swoj sekret, sekret, ktorym podzielit sig
tylko z bardzo nieliczna grupa osob. Angelina szybko obmy-
§lita plan, ktéry pozwoli mu odkryé swoja tajemnice przed
wszystkimi.

Zanim skonczyli rozmawiaé, zupa byta juz gotowa,
a Douglas wydawat si¢ znowu pewny siebie i rozluzniony.

- To byto bardzo inspirujace spotkanie, Angelino - po-
wiedziat, wktadajac notatki do kieszeni. - Dzigkuj¢ ci. Ura-
towata$ mi zycie.

Odprowadzita go do wyjscia. Bezpiecznie owinigta, her-
metycznie zamykana miske¢ z zupa nidést w torbie na zakupy.

- Daj mi zna¢jak smakowato twojemu gosciowi, Doug-
lasie.

- Obiecujg.

- Jak wrécisz do domu, zacznij od razu przygotowywacé
babeczki, zeby zdazyty ostygnacd.

- Zrozumiatem - powiedziat i zniknat za zakretem ulicy.

Angelina zamkneta drzwi i krecita ze zdumieniem gtowa
na sama mys$l, ze wytworny pan Pettibone jest zakochany.

Musiata przyznaé, ze rozmowa z nim sprawita, ze sama

zaczgta mysle¢ o mitosci.



BABECZKI Z KREMEM KARMELOWYM
[NA 6 PORCII]

iy,
%o

SKLADNIKI

% szklanki cukru (%2 szklanki na karmel i % na polewe)
Y% szklanka wina Sauternes lub Montbazillac

% lyzeczki mielonego cynamonu

1 szklanka mleka skondensowanego

V4 szklanki zageszczonego mleka

Y4 szklanki thustego mleka

1 lyzeczka ekstraktu waniliowego

¢ e ecéeeceé

3 z6ktka jajka

POTRZEBNY SPRZET
aw 6 oddzielnych plaskich foremek lub miseczek posmarowa-
nych mastem (powinny miec objetos¢ % szklanki i okoto
7 cm érednicy)

WYKONANIE

o Podgrzej piekarnik do 160°C.

oo Wsyp ¥ szklanki cukru do $redniego rondla z grubym
dnem. Cukier powinien przykrywaé dno réwna warstwa. Wlej
wino do cukru. (Przygotuj tace wypelniona lodowata woda,
w ktorej bedziesz mogla zanurzy¢ garnek, zeby zawartos¢ prze-

stata si¢ gotowac).



os Zeby schlodzi¢ miseczki przygotuj drugg tace lub blaszke
do pieczenia wypelniong zimng woda do potowy wysokoéci mi-
seczek (postuzy réwniez za naczynie do podgrzania miseczek
w kapieli wodnej). Wstaw do niej puste miseczki.

o> Mieszaj cukier z winem na $rednim ogniu, nie przestawaj
dopoki w mieszance sg krysztalki. Nie pozwdl, aby syrop si¢ za-
gotowal, dopdki nie rozpusci si¢ caly cukier. Od czasu do czasu
bedziesz musiala zdja¢ garnek z ognia, zeby go ostudzi¢ zanim
syrop zrobi sie klarowny. Kiedy cukier catkowicie si¢ rozpusci,
przestari miesza¢, bo w syropie pozostana skrystalizowane pasma.
Przykryj garnek, zwigksz ptomien i kiedy zacznie si¢ gotowac, po-
zostaw go jeszcze na 2 minuty. Zdejmij pokrywke i gotuj, az syrop
zacznie ciemniel. Kiedy bedzie mial kolor ciemnego bursztynu,
zdejmij garnek i wstaw do naczynia z zimng woda.

o Szybko (i ostroznie, bo gorgcy cukier ma bardzo wysoka
temperature) nalej do kazdej miseczki lyzeczke karmelu i przy
uzyciu tyzeczki rozsmaruj karmel w fantazyjne wzory, pokrywa-
jac nimi wewnetrze krawedzie. Na dno kazdego naczynka wsyp
szczypte cynamonu (Y6 tyzeczki) i wstaw je z powrotem do blasz-
ki wypelnionej zimna wodga.

ow Do drugiego $redniego rondla z grubym dnem wlej mleko
skondensowane, mleko zageszczone i zwykte mleko. Dodaj eks-
trakt wanilii. Zagotuj na $rednim ogniu, nastepnie zdejmij z ku-
chenki i ostudz do temperatury pokojowej.

o» W duzej misce rozmieszaj zoltka, zeby nie pozostaly zadne
smugi i przybraty kolor cytryny. Nastepnie stopniowo dodawaj
pozostaly cukier w iloéci % szklanki, bez przerwy ubijajac, az
zmieni sie kolor. Polgcz polowe mlecznej mieszanki z mieszanka
z z6ttek, dodajac mleko po jednej fyzce (ma to na celu wyréwna-
nie temperatur i zapobiega $cinaniu si¢ jajek).

o Wlej taka sama iloé¢ kremu do pokrytych karmelem mise-
czek i poldz je na blaszce do pieczenia. Przygotuj kapiel wodna,



wlewajac do blaszki goraca wodg tak, zeby si¢gata do polowy wy-
sokosci miseczek. Uwazaj, zeby nie nala¢ wody do kremu. Piecz
w piekarniku, az zatopiony w $rodek patyczek bedzie czysty. Zaj-
mie to okoto 9o minut.

o Ostroznie wyjmij miseczki z kapieli wodnej, odstaw do osty-
gniecia, nastepnie wtdz je do lodéwki na co najmniej 4 godziny
przed podaniem.

PopaNIE

o Tuz przed podaniem, wyjmij miseczki z lodéwki i odstaw na
chwilg, zeby lekko sig ogrzaly. Podwaz brzegi nozem, nastepnie
wyléz kazda babeczke na schtodzony talerz deserowy.



ZUPA KREM ZE SLODKIE] KUKURYDZY

Z SUFLETEM Z KRABOW
[NA 6 PORCTI]

%

sign

SKLADNIKI NA ZUPE

2 tyzki masta

2 tyzki oleju rzepakowego

1 duza biata cebula, poszatkowana

3 posiekane kawalki naci selera

2 litry bulionu z kurczaka

1 duza galgzka $wiezego estragonu

2 liscie laurowe

Y2 tyzeczki papryki

Y4 tyzeczki pieprzu kajenskiego
1lyzeczka curry

11yzeczka soli

Y2 tyzeczki mielonego czarnego pieprzu
1 szklanka bialego ryzu

1 kg mrozonej stodkiej kukurydzy

1 cytryna, wycisnigta i ze startg skorkg

¢ ¢ ¢eééeeeieecececece

2 tyzki posiekanych $§wiezych lici bazylii

SKELADNIKI NA SUFLET KRABOWY

3

4 lyzki majonezu
oy % tyzeczki mielonej kolendry

av 1 duza galgzka $wiezego tymianku, posiekane same listki
oy 1 duza galazka $wiezego oregano, posiekane same listki
oo

1 kg gotowanych kawatkéw miesa z kraba



ow 56l i $wiezo mielony czarny pieprz do smaku
ow 1tyzeczka przyprawy Old Bay Seasoning
ow 1lyika posiekanych galazek czosnku

WYKONANIE ZUPY KREMU

av W duzym garnku roztop na srednim ogniu masto i dodaj
do niego cebule i seler. Mieszaj, az cebula zrobi sig¢ szklista. Dodaj
bulion z kurczaka, estragon, lidcie laurowe, papryke, pieprz kajen-
ski, curry, sél, pieprz, ryz, kukurydze i szklanke wody. Zagotu.
Zmniejsz plomien, przykryj garnek pokrywka i gotuj przez 20
minut bez mieszania. Zdejmij z ognia i odstaw na 5 minut zanim
zdejmiesz pokrywke. Zamieszaj, zeby rozbi¢ ryz i z powrotem
wstaw na kuchenke. Gotuj jeszcze przez okoto 10 minut, az ku-
kurydza zmigknie i wszystkie skladniki ulegna polaczeniu. Wytéw
i wyrzu¢ galazki estragonu i liscie laurowe.

oy Zdejmij z palnika i zetrzyj na puree w tym samym garnku
przy uzyciv blendera. Jeéli trzeba, dodaj wody, zeby otrzymac kon-
systencje gestej zupy. Dopraw do smaku solg i pieprzem, przykryj
i postaw na matym ogniu, Zeby nie ostygla przed podaniem.

WYKONANIE SUFLETU KRABOWEGO

av W éredniej misce polacz majonez, kolendre, tymianek i ore-
gano. Dodaj migso z krabdw, starajac sie nie uszkodzi¢ poszcze-
gblnych kawatkéw. Dopraw do smaku solg i pieprzem.

PoODANIE

o Nalej zupe do glebokich talerzy lub miseczek o duzej $red-
nicy. Naléz duzg tyzke mieszanki krabowej na srodek naczynia
i posyp przyprawa Old Bay Seasoning. Na goére naloz szczypte
szczypiorku czosnkowego oraz skérki z cytryny. Powierzchnie
zupy pokrop 1-2 tyzeczkami soku z cytryny i posyp 1 lyzeczka
posiekanej bazylii.



STEK FILET MIGNON W SOSIE,
TELUCZONE ZIEMNIAKI Z KASZTANAMI

I ZIELONA FASOLKA Z MIGDALAMI
[NA 4 PORCJE] 7

iy
Wt

SKEADNIKI NA STEK I $OS

4 sztuki (120-170 g) stekéw wolowych

s6l i §wiezo mielony czarny pieprz do smaku

2 lyzki suszonego czabru, sproszkowanego w mozdzierzu
5 tyzek niesolonego masta, pokrojonego w kostki

1lyzka oliwy z oliwek (nie extra virgin)

1 mata cebulka, posiekana

2 zabki czosnku, posiekane

Y% szklanki likieru Grand Marnier

1 szklanka bulionu wolowego

¢ ¢é¢eéeececee

2 liscie laurowe

SKLADNIKI NA FASOLKE Z MIGDALAMI
2 tyzki masta
awv ¥ szklanki uprazonych pokrojonych migdaléw

3

Y2 kg $wiezej fasolki szparagowej, z obcigtymi koncéwkami

¢ ¢

s6l i $wiezo mielony czarny pieprz do smaku

SKELADNIKI NA ZIEMNIAKI Z KASZTANAMI
av 4 duze ziemniaki, obrane i pokrojone w kostke wielko-
éci 2,5 cm w garnku wypelnionym woda, przykrywajaca
ziemniaki



4 tyzki masta
Y4 szklanki kasztandw ze stoika, posiekanych; dodatkowo

¢ ¢

4 cale kasztany do przybrania (na przyktad firmy Haddon
House)
aw 1szklanka gestej $mietany
aw 5ol i $wiezo mielony czarny pieprz do smaku
WYKONANIE STEKOW
os Przeplucz steki i osusz je recznikiem papierowym. Dopraw
do smaku solg i pieprzem, wetrzyj przyprawy w mieso. Odstaw
na czas gotowania sosu i warzyw.
av Przed podaniem podgrzej grill lub patelnie do grillowania
na $rednim ogniu. Pol6z steki na grillu Iub na patelni i natéz okoto
1 tyzke masta na kazdy z nich. Grilluj steki przez okoto 5 minut,
nie odwracaj ich przez ten czas, aby migso moglo wchlonaé przy-
prawy. Odwrd¢ steki i pol6z kolejng tyzke masta na kazdym z nich
i podsmazaj w taki sam sposob.
av Odstaw na 5 minut, w tym czasie podgrzej sos.

WYKONANIE FASOLKI SZPARAGOWE] Z MIGDALAMI

aw Na $rednim ogniu roztop maslto na duzej patelni i przez
5 minut podsmazaj na nim migdaly, az masto zacznie pachnie¢
lekko orzechowo. Przeldz je do matej miseczki, przykryj i trzymaj
w cieple.

aw (Na tej samej patelni zacznij gotowac sos do stekdw).

o Kiedy ugotujesz ziemniaki, ugotuj fasolke szparagowsa na
parze, az zmieknie i wcigz bedzie miata mocno zielony kolor. Zaj-
mie to okoto 5 minut.

av Dodaj migdaly do ugotowanej fasolki i zamieszaj. Dopraw
do smaku sola i pieprzem. Przykryj i trzymaj w cieple.



WYKONANIE $0SU Z GRAND MARNIER

os Na tej samej patelni, na ktdrej usmazylas migdaly, podgrzej
oliwe z oliwek i podsmaz cebulke i czosnek, az cebula si¢ zeszkli.
Mieszaj bez przerwy przez 2-3 minuty, zeby nie przypali¢. Wlej
na patelni¢ Grand Marnier i pozwol alkoholowi odparowac¢, co
zajmie okoto 3 minuty. Dodaj bulion wolowy i liscie laurowe,
i odczekaj, az zawarto$¢ odparuje i pozostanie polowa - zajmie
to okolo 8-9 minut.

av (Teraz jest najlepsza pora zeby zaczac¢ gotowac ziemniaki).

o Przelej sos przez sitko, wlej go z powrotem do garnka i przy-
kryj pokrywka, zeby nie wystygt.

av (Odcedz ziemniaki).

o Kiedy masz juz gotowe steki, lekko podgrzej sos bez goto-
wania, zdejmij go z ognia i stopniowo wmieszaj pozostale 2 tyzki
masla. Dopilnuj, aby kolejne porcje masta byty dobrze wmieszane
zanim dodasz nastepna. Przypraw sos do smaku sola i pieprzem.

WYKONANIE ZIEMNIAKOW Z KASZTANAMI

av Ugotuj ziemniaki do migkkosci, przez okoto 10 minut.

oy (Zajmij si¢ sosem kiedy sie gotuja).

av Podgrzej piekarnik do temperatury 8o-90°C.

oy Odced? ziemniaki, dodaj do nich masto i poczekaj, az roz-
pusci sie w garnku. Dodaj kasztany do garnka, przykryj i trzymaj
w cieple.

av (W tym czasie zacznij gotowa( fasolke na parze).

av Rozgnie¢ ziemniaki z kasztanami, dodaj do nich $mietane
i ubijaj mikserem. Dopraw do smaku solg i pieprzem, przykryj,
wioz do piekarnika, by nie wystygty.

o (Kiedy bedziesz miala gotowe wszystkie warzywa, zacznij
grillowanie miesa).



PODANIE

o Naléz troche sosu na $rodek talerza i potéz na nim jeden
stek. Dookola miesa naléz ziemniaki z kasztanami oraz fasolke
z migdalami. Przyozdéb calymi kasztanami.



PACZKI, SZAMPAN I CROQUEMBOUCHE
&

W dniu swojego $lubuJohnny Cappuccio wstat juz o szdstej
rano. W domu byto pusto i cicho,jak zwykle od czasu prze-
prowadzki jego babci do domu opieki Sacred Heart. Przy-
zwyczait si¢ juz do samotnos$ci. Przynoszenie jej positkow
i pomaganie we wchodzeniu i schodzeniu ze schodéw nigdy
nie byto dla niego problemem. Odczuwatjednak spokdj du-
cha wiedzac, ze byta teraz bezpieczna i dobrze o nia dbano,
i ze nie musi si¢ martwié¢ tym, czy on bgdzie w domu, gdyby
potrzebowatajego pomocy. A z kolei ona nie martwita sig, ze
odciaga go od miejsc i osOb, z ktérymi powinien przebywad
mtody mezczyzna.

Dom, ktéry bytjego domem odkad tylko siggat pamigcia,
zostat juz dawno sptacony przez dziadka Johnnyego. Pani
Cappuccio przepisata na niego akt wtasnos$ci, kiedy podjeta
decyzje o przeprowadzce do Sacred Heart.

- Johnny,jestem tylko starsza pania i nie bede zyta wiecz-
nie - powiedziata. - Tyjeste$ juz megzczyzna ijestes dobrym
cztowiekiem, wiec chce, zebys$ otrzymat ten dom. I tak do-
statby$ go po mojej $mierci. A tak, mamy to juz z gltowy.
Ktoérego$ dnia bedziesz chciat si¢ ozenié, aja nie chce, zeby

twoja zona martwita sig, czy bedziecie mieli dach nad gtowa.



- Babciu... - powiedziat Johnny, czujac ze zaczyna sig
czerwieni¢. - Nie wiem, co mam powiedzied.

- Ostatecznie teraz tez mozesz mijuz podzigkowac.

USdcisnat ja z wdzigcznoscia, a ona wrécita do przygoto-
wywania dla niego jego ulubionego $niadania -jajecznicy na
bekonie i cienkich kromek wtoskiego chleba z syropem. Jerry,
Guy i Basil dwa dni temu zorganizowali dla niego wieczor
kawalerski. Przyszto kilku chtopakéw z salonu samochodo-
wego, w ktérym pracowat, zjawili sie tez koledzy z sasiedz-
twa. Spotkali si¢ w Tawernie pod Czerwonym Kogutem,
grali w bilard, wypili morze Ballantinesa, zajadali kanapki
z wieprzowina, serem i papryka.

Johnny nie przepadat za alkoholem. Lubit wypié¢ piwko
lub dwa raz na jaki$§ czas, ale mimo wszystko podobato mu
sig, ze spedzit z nimi ten wieczdér i mogt pogadaé o zyciu,
a przede wszystkim o zyciu w matzenstwie.

Okoto pierwszej w nocy, tuz przed zamknigciem tawerny,
Jerry,Johnny i Guy znalezli si¢ przy barze, trzymajac szkla-
neczki z whiskyJohn Jameson. Podnie$li je do goéry.

- Za mitos$¢ - powiedziat Guy.

- Za mito$¢ - powiedzieli Jerry i Johnny, stukajac sig
rownoczes$nie szklaneczkami.

- Johnny - zawotat Basil, stajac przy stole bilardowym
i energicznie pocierajac kreda koncéwke kija. - Chodzze tu
chtopcze, chce ci pokazad jak wbijam dziewiata bile.

- Na razie chtopaki - powiedziatJohnny i odmaszerowat
na lekcje u mistrza.

Guy iJerry oparli si¢ o bar i stali w milczeniu, stuchajac
szafy grajacej, z ktorej dobiegato ,,Desperado”. Saczyli piwo
i patrzyli na Johnny'ego i Basila, grajacych w bilard.

Ciszg przerwat Guy.

- Stuchaj, Jerry. Masz zamiar si¢ kiedy$ ozeni¢?



- Moze. Naprawde nie wiem. Biorac pod uwage, ze moim
rodzicom si¢ nie udato... Prawde méwiac, mam wrazenie,
ze matzenstwo nie jest mi pisane. Kiedy si¢ zenisz, musisz
catkowicie przewarto$ciowaé swoje zycie. Je§li nie potozysz
gtowy na pienku, to nigdy cijej nie utna, co nie?

Pokiwali gtowami.

- A ty?

- Ja tez nie mam pojecia - powiedziat Guy.

Znowu ucichli, kazdy pograzyt si¢ we wtasnych myslach,
dopijajac resztki piwa z kufli.

- C6z, chyba bede leciat - powiedzial Guy i podat
Jerryemu reke.

- Do zobaczenia w sobote. Wielki dzien.

- Pewnie - Guy rzucit na lad¢ banknot dwudziestodola-
rowy i pomachat Basilowi iJohnnemu na dobranoc.

- Jeszcze jedno, Jerry - powiedziat, wychodzac.

- Tak?

- Je$li postanowisz, ze potozysz gtowe na pienku, to daj
mi zna¢.

- Bedziesz wiedziat pierwszy - odpowiedziat Jerry.

Wcze$nie rano w sobote Johnny postanowit ostatni raz
przej$¢ si¢ po okolicy jako kawaler. Slub zaplanowany byt
dopiero na siedemnasta.

Wyszedt zdomu i wchtodnych promieniach stonca prze-
szedt przez park na rogu, w ktérym po raz pierwszy zobaczyt
Tineg. Ona miata siedemnascie lat, a on dwadziescia. Od tam-
tej pory nawet nie spojrzat na zadna inna dziewczyne, a park
nie wygladat juz tak, jak poprzednio.

Kiedy przechodzit obok kos$ciota Saint Joseph, przy-
pomniat sobie, jak na nia zerkat podczas mszy. PomyS$lat

o pierwszym razie, kiedy doskonale zaplanowat swoje ruchy



i udato mu si¢ wyj$¢ ze mszy razem z nia. Co wigcej, mdgtja
nawet odprowadzié¢ pod prég domu, ktéry znajdowat si¢ po
przeciwnej stronie jego domu. Pierwszy raz nie byt ostatnim.

Johnny zatrzymat si¢ przy Toskanskiej Piekarni i kupit
dwa paczki francuskie. Tina pracowata tu za lada pewnego
lata, a Johnny za kazdym razem wchodzit do $rodka i za-
mawiat to samo, do czasu, gdy znowu poszta do szkoty. Ona
tez zwrécita na niego uwage i czesto znajdowal w torebce
dodatkowego paczka lub czekoladowego eklera.

Spacerowat jeszcze przez godzing, a w okolicy petno byto
wspomnien zwiazanych z Tina, z nim i Tina, i rzeczy, kt6-
re mu o niej przypominaty. Kiedy zaczeto robié si¢ pdézno,
w drodze powrotnej minat dom Angeliny i u§wiadomit sobie,
ze kiedy zaczat chadzaé na positki do pani D'Angelo, migdzy
nim a Tina co$ zaczegto sig dziaé. Jakby kto§ w tym samym
czasie wyszeptat do ich uszu: ,,Tak".

Dotart do domu, sprawdzit, czy wszystko spakowat do
torby przygotowanej na ich wyjazd do Poconos i zatozyt
smoking. O trzeciej w drzwi zatomotat Jerry -jego $wiadek,
ktéry przyszedt po niego ubrany w podobny stréj.

Johnny mys$lat caty dzien o nadchodzacej chwili i nie
mogt sie doczekaé, kiedy wreszcie beda z Tina megzem i zona.

Ten moment zblizat si¢ wielkimi krokami.

Kiedy zrobiono juz zdjecia po ceremonii, Tina zapragng-
ta szczegdlnej fotografii z Don Eddiem, panem Pettibone,
Basilem,Johnnym, Philem,Jerrym i Guy'em. Czterech naj-
wyzszych zajeto miejsce z tytu, trzech przysiadto z przodu,
wszyscy w najlepszych garniturach u$smiechali si¢ od ucha do
ucha, jak dumni wujowie. PdZniej oprawita zdjecie w ramke
ze zwykta mosi¢zna tabliczka z napisem KLUB KAWALEROW



i podarowata Angelinie, ktora zawiesitaje w domu w kuchni
obok Niezawodnej Staruszki.

Przyjecie weselne odbyto si¢ w duzej sali obok restaura-
cji, w przyjemnym miejscu, ktére wtasciciel wynajmowat na
rézne imprezy z zewnetrznym cateringiem. Dzigki tatwemu
dostepowi do kuchni, do ktérej wchodzono przez salg jadalna
Il Primo Amore, obstuga byta prosta i efektywna. Na ten wie-
czér Angelina wynajg¢ta kilka dodatkowych kelnerek i kel-
nerdw, poniewaz oczekiwano ponad sze$§édziesieciu goSsci.
Zaczeli przybywaé okoto osiemnastej trzydziedci, czestowali
sig¢ drinkami i szampanem, zajadali suréwki i zakaski. Ange-
lina strategicznie rozstawita na stotach p6tmiski z importo-
wanymi serami i rozgrzewajacymi przekaskami. Przyjaciétka
Tiny, ktéra ukonczyta Akademig¢ Sztuk Pigknych, wyrzezbita
w lodzie dwa gotabki, ktére Angelina, na prosbe Jerryego,
otoczyta gbéra schtodzonych krewetek.

Jerry opisal Angelinie ze szczegdtami wspomnienie
z dziecinstwa, kiedy po raz pierwszy w zyciu zobaczyt ,,gore
krewetek" najakims$ weselu, na ktérym byt z rodzicami. Jego
ojciec wyjasnit mu, ze oznaczato to powodzenie dla panny
i pana mtodego, aJerry opowiadat o tym z takim rozrzew-
nieniem, ze Angelina postanowita sprobowaé zrobié¢ taka
krewetkowa gére specjalnie dla niego.

Tina i Johnny wynaje¢li didzeja zamiast tradycyjnego ze-
spotu. Ponadto zaptacili skrzypkowi, zeby przygrywat pod-
czas obiadu. Nie byto wielu go$ci, kazdy zaproszony byt albo
dobrym przyjacielem, albo cztonkiem rodziny panstwa m#to-
dych. Wszyscy sktadali im najlepsze zyczenia, tak jak bywa
na podobnych uroczystosciach.

G1owny positek podano o dziewigtnastej. Na poczatek

przyniesiono Tartaletki z Przegrzebkami w Winie - deli-



katne przegrzebki zapieczone w lekkim sosie serowym i w
ciescie. To byta doskonata przekaska, idealnie komponujaca
si¢ z toastem wzniesionym szampanem.

Kiedy Angelina rzucita okiem znad ramienia Pepino, Pe-
pino i Tomas naktadali na talerze satatki, tradycyjna satate
ze szpinakiem i bekonem z cieptym balsamicznym sosem
miodowym.

- Jak wyglada nasze nowe ciasto, Pepino?

- §Wietnie, szefowo. Kremowe babeczki prezentuja si¢
wyé$mienicie. Ladniejszych w zyciu nie widziatem. Magnifico*!

W tym momencie Basil wetknat gtowe do kuchni.

- Angelino! - zawotal. - Musisz przyj$¢ tu na chwile.
Bedzie toast.

- Juz lecg - odkrzykneta, odwiazujac dtugi, niebieski far-
tuch i biegnac w strong jadalni.

Przyjecie juz si¢ rozkrecito. Johnny i Tina siedzieli roz-
promienieni na szczycie stolu, w towarzystwie pierwszej
druhny Alicii, rodzicéw Tiny - Joe i Marii, pani Cappuccio,
ojca DiTucci i siostry Bartholomew, ktéra skojarzyta si¢ An-
gelinie z Harrym Trumanem w habicie zakonnicy, roztacza-
jacym urok polityka podczas kampanii wyborczej.

Przy stoliku najblizej wejScia siedziata Mamma Gia
z Guy'em, ktéry na kolanach trzymat Francisa. Angelina,
przechodzac obok, postata im buziaka. Don Eddie wstat ze
swojego miejsca, obszedt stolik dookota i podszedt do An-
geliny z dwoma kieliszkami szampana w re¢kach.

- Wszystkiego najlepszego, Don Eddie! - powiedziata,
catujac go i biorac od niego kieliszek.

Eddie réwniez wygladat na rozpromienionego.

- Najlepszego, najlepszego, Angelino - powiedziat gto-

*  Magnifico! - Wspaniate!



§no. - Pigkne miejsce i pigkna panna mtoda. Co za dzien,
prawda?

- To mite z twojej strony, ze zafundowate$ szampana.

Skromnie machnat reka.

- Nie ma sprawy, to takie dobre dzieciaki. Czasem mi
si¢ poszczesci i uda kupié¢ co$ za niewygdrowana ceng. Czy
starczyty cztery palety?

Agnelina roze$Smiata sig.

- Dwadzie$cia cztery skrzynki szampana na sze$édzie-
sigciu gosci? To okoto czterech butelek na osobg. Tak, wydaje
mi sig, ze cztery palety wystarcza.

Basil zwrécit na siebie uwage Jerry'ego i wskazat Angeling,
dajac mu mato dyskretny znak, ze udato mu si¢ ja wyciagnad
z kuchni.Jerry chwycit widelec i zaczat uderza¢ w bok szklan-
ki z woda. Wtedy wszyscy stukneli si¢ kieliszkami i z kilku
miejsc dobiegty okrzyki skierowane do Johnny'ego, zeby po-
catowat panng¢ mtoda, coJohnnyuczynit z udémiechem.

Jerry poprosit o ciszeg.

- Okej, stuchajcie wszyscy. Najpierw podzigkujmy. Po-
dziekujmy Bogu za pig¢kna pogode i za to, ze dat nam moz-
liwoé¢ bycia tutaj zJohnnym i Tina w tym waznym dla nich
dniu. Ojcze DiTucci?

Zakonnikwstat i odmowit z nimi Modlitweg Panska. Za-
nim usiadt i oddat gtos §wiadkowi, pobtogostawit wszystkich
zebranych oraz nowozencéw.

- Dzigkuje, Ojcze - powiedziat Jerry. - M4j ojciec, niech
spoczywa w pokoju, mawiat, ze tajemnica udanego matzen-
stwa jest poczucie humoru i krotka pamigé. Nie posiadat
zadnego z nich, ale to juz inna historia.

Rozlegty sig $§miechy.

- Zapisatem sobie kilka réznych spostrzezen na temat

matzenstwa, ale chyba poming je milczeniem, poniewaz



uswiadomitem sobie co$ istotnego, kiedy patrzytem naJohn-
nyego i Tineg w kosciele. Wnioskujac z tego jak na siebie
patrza na pewno moge powiedzieé, ze beda zawsze o siecbie
dbali. I to si¢ liczy. Dobre czasy przychodza, a zte czasy kiedy$
sie¢ koncza ijesli tylko bedziecie wzajemnie si¢ wspieraé, nic
nie stanie wam na drodze. [ tego wam zycze. — Jerry podnidst
swoj kieliszek. — Ijes$li kiedykolwiek bedziecie potrzebowali
wsparcia, mozecie zwrécié sie do nas. Za Johnny'ego i Ting!
Salute!

Rozlegt si¢ aplauz i radosne okrzyki, zabrzeczaty kie-
liszki. Tina zaczerwienita si¢ i uscisneta Johnny'emu reke.
Pierwsza fala oceanu szampana znikneta w przyptywie do-
brych zyczen.

Angelina podbiegta do stotu, ucatowata panne mto-
da i pana mtodego, uscisngta §wiadka i zaraz pospieszyta
w strone¢ kuchni. Didzej zagrat ,,Cherish" zespotu Associa-
tion, aJohnny i Tina wstali by wykonaé swdj pierwszy taniec.

Guy podat dziecko Gii i razem z Basilem podeszli pogra-
tulowaé Jerry'emu dobrze wypetnionego zadania.

- Bardzo tadnie, mtody cztowieku - powiedziat Basil -
bardzo tadnie.

Guy poklepat Jerry'ego po plecach i uscisneli sobie dtonie.

- Dobrze to ujate$ - powiedziat Guy.

- Dzieki - odpowiedziat Jerry. - Naprawde miatem za-
piski, gtéwnie dowcipy. A na to wpadtem w ostatniej chwili.
Wydawato si¢ mieé¢ sens, wiec postanowitem si¢ tym po-
dzielié.

- Zapamietaja to - powiedziat Guy - bo pochodzito
prosto z serca.

Jerry upit tyk szampana i patrzyt na Angeline, przecho-
dzaca przez sale w drodze do kuchni.

- Angelina $wietnie wyglada, prawda? - powiedziat



i szybko dodat: — Wydaje mi sig, ze do$¢ dawno jej nie wi-
dziatem. Wy chyba tez.

- Nasz gang troche si¢ rozsypat, co nie? - powiedziat
Guy.

- Ajak radzi sobie z dzieckiem? - zapytat Jerry.

- Bardzo dobrze - odpowiedziat Basil. - Maty rosnie
jak na drozdzach.

- Pyta czasem o mnie? - zapytat Jerry.

Guy napit si¢ szampana. Basil spojrzat na nich. Guy
wygladat, jakby chciat si¢ znalez¢ w jakim$ innym miejscu,
a Jerry przypominat uczniaka, czekajacego az nauczyciel
skrytykuje go za zle napisany sprawdzian.

- Hmm, no pewnie - powiedziat Basil. - Zupetnie nie-
dawno zapytata mnie, czy orientuj¢ si¢ co teraz porabiasz.

- Bytem zajety - powiedziat pospiesznie Jerry. - Ale to
chyba dla was mite, ze mozecie mieszka¢ naprzeciw niej.

Basil przesunat palcem wokdt brzegu kieliszka. Wydobyt
przy tym wysoki dzwigk.

- Pewnie czegsto ja odwiedzasz - powiedziat Jerry do
Guy'a.

Guy spojrzat na Basila i przestapit z nogi na nogg.

- Nie za czesto. Wthasdciwie, to prawie w ogdle.

- Jerry, powiniene$ wpadaé tu czesciej - zaprosit Basil. -
Angelina naprawde rewelacyjnie prowadzi t¢ restauracje. I je-
stem pewien, ze z radoscia czg¢sciej by cig tu widziata.

- Powinienem czasem przyjs$¢ w odwiedziny - powie-
dziat Jerry,jakby mys$lat na gtos. - To znaczy, na coja wtasci-
wie czekam, na zaproszenie na piSmie? Po prostu wydawato
mi sig, ze jest zbyt zajgta prowadzeniem restauracji i opicka
nad Francisem, wigc nie chciatem si¢ narzucaé.

- Na pewno by$ si¢ nie narzucat - zapewnit go Basil

i dyskretnie szturchnat swojego bratanka.



- Na pewno nie - dodat Guy, kiedy wysaczyt szampana
do korca.

- O rany, gadam jak nastolatek - zasmiat sig Jerry. - P4j-
de poprosi¢ Gig do tarica. Pogadamy pdzniej.

Kiedy Jerry si¢ oddalit, Basil postal Guy'owi spojrzenie
sfinksa.

- Co? - zapytat Guy.

Basil tylko pokregcit gtowa i poszedt szukaé dla siebie
partnerki do tanca.

Kiedy Lisa i Peggy uwijaty sig, zbierajac talerze po satat-
kach, znikaty i ponownie pojawiaty si¢ w drzwiach kuchni,
Angelina w pocie czota komponowata talerze z zaméwio-
nych w mniej wigcej rownej iloci trzech dan gtéwnych: Stek
z Wotowiny w Gorgonzoli z Sosem Barolo, Piersi Kurcza-
ka Pieczone w Orzechach z Suszonymi Owocami, Dzikim
Ryzem i Sosem Amaretto i Loso$ w Pistacjowej Panierce
z Cointreau i SwieZymi Zurawinami. Ponadto kazdy dostawat
zestaw warzyw, a stek i ryba podawane byly razem z gnocchi*.

- Ciasto na. gnocchijest doskonate, Pepino - powiedziata
Angelina. - A jak toso$?

- Zdejmuje¢ z patelni ostatnia porcj¢, szefowo - odpo-
wiedziat Pepino. - Steki i kurczak juz sa gotowe. ZdazyliSmy
na czas.

Przez kolejne czterdzie$ci minut uwijali si¢jak w ukropie,
naktadajac porcje jedzenia na talerze. Kazdy z nich wygladat
tak tadnie jak obrazek na oktadce ksiazki kucharskiej. An-
gelina odwrécita gtowe, kiedy do jej uszu dotarta gtosniejsza
muzyka. W otwartych drzwiach stat Basil. Wotatja. Zauwa-

zyta, ze ubrat dawno nieuzywane buty do tanca.

* Gnocchi - rodzaj wtoskich klusek, podobnych do polskich
kopytek.



- Angelino, moja droga, czy moge¢ ci¢ prosi¢ do tanca?

- Nie moge. Jestem zajeta! - roze$miata sig.

Pepino skinat gtowa w strong drzwi.

- Niech pani idzie. Prawie wszystko gotowe. Wréci pani,
kiedy trzeba bgdzie natozy¢ deser. Niech pani idzie i zataniczy.

- Na pewno? - upewnita sig.

- Jak najbardziej, szefowo. - Pepino uSmiechnat si¢ sze-
roko. - Prosze i$¢!

- Dobrze. Dzigkuje¢, Pepino.

Angelina wytarta dtonie, zdjeta fartuszek i razem z Ba-
silem wyszta z kuchni. Przez chwilg poczuta si¢ niezrecznie
w swoim stroju szefa kuchni wéréd rozbawionych gosci, ale
rozluznita si¢,jak tylko zagrata muzyka, a Basil poprowadzit
ja na parkiet. Byt naprawde¢ dobrym tancerzem.

- Tylkojeden taniec - powiedziata z uS§miechem - a po-
tem musz¢ wraca¢ do mojej kuchni.

- Jakie to uczucie, kiedy moéwisz ,,moja kuchnia" jako
profesjonalna szefowa? - zapytat i zatoczyli kolejne kdétko.

- Wspaniate. Wiesz, nie sadze, zeby mi si¢ udato tego do-
kona¢ bez waszej pomocy.Jestescie naprawde¢ wspaniali. Poza
tym kupili§cie wszystko dla dziecka. Kiedy Jerry przyjechat
tego dnia, zeby zabra¢ mnie na zakupy po tézeczko, ubrania
iwszystko inne, gdy powiedziat mi, ze zrobiliscie zrzutke, to
az zachciato mi si¢ ptakac... wciaz mi si¢ chce.

Basil unidst brew, ale kiedy Angelina oparta gtowg najego
ramieniu, nie powiedziat ani stowa.

Dottie wybrata te chwile, aby dopas$¢ ich z czwarta lamp-
ka szampana w rece. Chwycita Angeling za ramig.

- Angelino! Dlaczego tanczysz z tym staruszkiem? Po-
winna$ zatanczy¢ z kim§ mtodym i przystojnym!

Basil udat oburzenie, a Angelina przyciagngta go blizej

siebie.



- Dottie, kto mdgtby by¢é przystojniejszy od twojego bra-
ta? Basilu, chwy¢é mnie w ramiona!

Dottie roze§miata sig¢, wybierajac sobie juz kolejny cel,
ku ktédremu potoczyta si¢ z radoScia. Basil i Angelina dalej
tanczyli.

- Po raz pierwszy nazwata$ mnie Basilem.

- Jeste$my teraz wspolnikami w interesach - powiedziata
Angelina - wigc je§li nie masz nic przeciwko...

- Zcatapewno$cia nie mam. Nigdy nie miatem. Stuchaj,
przy okazji o co$ ci¢ zapytam. ZastanawialiS$my si¢ z Dottie
jakie macie plany na $wigta.

Angelina popatrzyta na inne pary na parkiecie.

- Wyglada na to, ze bedziemy zajeci az do samego §wia-
tecznego tygodnia. Mamy sporo rezerwacji. A potem planuje¢
spedzi¢ jak najwiecej czasu z Francisem.

- Moze przyszliby$cie do nas w pierwszy dzien $wiat?
Dottie ija z przyjemnos$cia ugo$cimy ciebie i Francisa — po-
wiedziat Basil.

- A Guy?

- On pewnie tez bedzie.

- Dzicekuje - odpowiedziata - ale nie wiemjeszcze. Moze
zostang w domu z dzieckiem, pobedziemy tylko ze soba w ci-
szy i spokoju.

Basil zmarszczyt czoto.

- Angelino, to do ciebie niepodobne.

- Dam ci odpowiedZ innym razem, dobrze? Musze¢ to
jeszcze przemySled.

Piosenka si¢ skonczyta. Basil gteboko sie uktonit. Dzig-
kujac mu za taniec, Angelina dostrzegta twarz Pepino w ku-
chennym oknie. Starat si¢ przyciagnad jej uwage.

- Czekaj - powiedziata, pokazujac mu podniesiony do

gory kciuk - musze jeszcze co$ oglosié.



Angelina wzigta mikrofon od didzeja i weszta na $rodek
parkietu. Zaprosita réwniez Johnnyego i Ting, aby staneli
obok niej.

- Czy moge prosi¢ o chwile uwagi? Wiem, ze przed nami
jeszcze duzo jedzenia...

- I picia! - dodat Jerry.

- Mam nadziej¢, ze smakuje wam jedzenie... - powie-
dziata Angelina.

Potwierdzeniem byty gromkie oklaski.

- Teraz chciatabym przekazaé¢ mtodej parze prezent, kt6-
ry wy wszyscy bedziecie mieli okazj¢ zobaczyé. Poza tym
mam dla was mata niespodzianke.

Na wzmianke¢ o niespodziance gos$cie ucichli. Angelina
zyskata ich uwage.

- Nie chciatam o tym wcze$niej mowié¢ i czekatam do
dnia dzisiejszego. Il Primo Amore pozyskato pierwszego
w swojej historii cukiernika. Nigdy wczedniej nie mogt wy-
konywaé swojego zawodu i pasji, poniewaz po ukonczeniu
nauki musiat zajaé si¢ swoja matka. Studiowat cukiernictwo
we Francji w szkole Le Cordon Bleu w Paryzu. Z zawodujest
maitre pdtissier, mistrzem w swoim zawodzie i jest zachwy-
cajacy. To wtasnie on upiekt tort $lubny, ktdry na pewno was
oléni. Przekazujemy go z mito$cia na rece Johnnyego i Tiny!

Rozlegty sie fanfary, po ktérych rozlegty si¢ takty marsza.
Kelnerki otworzyty wahadtowe drzwi do kuchni.

Wyszedt z nich Douglas Pettibone ubrany na biato, z wy-
soka czapka szefa cukiernikdéw zatozona pod zawadiackim
katem. Przed soba pchat woézek, na ktdrym stat najbardziej
wyszukany, zapierajacy dech w piersiach wypiek, jakiego nikt

z zebranych dotad nie widziat. Byt to monumentalny cro-

*  Maitre pdtissier - mistrz cukierniczy.



quembouche, klasyczna francuska wieza, wyrzezbiona z poje-
dynczych matych ptysiow. Kazdy z nich oblany byt cienka
warstwa lukru, nadziany kremem i potaczony z pozostaty-
mi smakowita, btyszczaca siateczka z karmelu i czekolady.
Konstrukcja miata ksztatt stozka i niczym kolorowa choinka
wznosita sig¢ dumnie ponad gtowami nowozencéw. Chefde
patisserie Pettibone pokryt swoje dzieto smakowita biata cze-
kolada i udekorowat subtelnymi, wtasnorgcznie robionymi
réozyczkami z marcepanu, delikatnie posypanymi dwudzie-
stoczterokaratowym ztotem.

Johnny wyszedt na $Srodek i serdecznie uécisnat dton pana
Pettibone. Kiedy Tina otrzasne¢ta si¢ z szoku, podbiegta do
niego w podskokach i mocno go uscisngta. Pettibone ukto-
nit si¢ i dyskretnie sprezentowat im maty torcik owocowy
w cukrowej polewie z panem i panna mtoda na gérze, aby
zachowali go do pierwszej rocznicy $lubu.

- Na szcze$cie i aby zachowad tradycje - wyszeptat.

Douglas Pettibone po raz pierwszy w zyciu otrzy-
mat owacje na stojaco. Kiedy rozbrzmiata muzyka, wszy-
scy klaskali, tanczyli i §piewali porywajacy refren , Finiculi,
Finicula!".

Angelina musiata prawie krzyczeé¢ do ucha Pettibone.

- Cébz, sekret wyszedt na jaw.

- Dziekuje, Angelino. Spetnito si¢ moje marzenie.

- Myélatam, ze zobaczymy dzi$§ z toba Leslie...

Pettibone chwycit Angeling za ramiona, odwrécit ja
i wskazat ponad szalejacym tftumem w strong¢ szczuptego, ele-
ganckiego, niewatpliwie przystojnego mezczyzny w §rednim
wieku, ubranego z gracja w smoking Savile Row z szeroka,
zielona szarfa w pasie.

- Pézniej oficjalnie was przedstawie - powiedziat Petti-

bone. - Obiecuj¢. On bardzo chce ci¢ poznaé.



Angelina zarzucita ramiona na szyje Pettibone i ucato-
wata go w oba policzki.

- Douglasie, tak si¢ ciesze. Nigdy mi nie powiedziates,
jak wam sie¢ udat obiad?

Pettibone u$miechnat si¢ - jego u$miech wydawat sie
zarazem anielski i diabelski.

- Od niego wszystko si¢ zaczeto!

&



STEK FILET MIGNON Z POLEDWICY
WOLOWE]J Z GORGONZOLA

W WINIE BAROLO
[NA 6 PORC]I]

s
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SKLADNIKI NA SOS Z WINA BAROLO
oo 4 tyzki niesolonego masta (2 lyzki do smazenia i 2 lyzki
schlodzone do wykonczenia sosu)
2 posiekane cebulki
2 duze zgbki czosnku, drobno posiekane
posiekane listki z jednej duzej galazki swiezego oregano

¢ ¢ ¢ ¢

11 % szklanki wina Barolo (takiego jak Sordo 2007, Pico
Cesare 2004, lub Renato Ratti 2004)
2 liscie laurowe

¢ ¢

11 % szklanki bulionu wolowego
aw s6l i mielony czarny pieprz do smaku

SKLADNIKI DO WYKONANIA MIESA
av 6 sztuk (120-170 g) stekow z poledwicy wolowej
ov s6l i mielony czarny pieprz do smaku
as 2 lyzki (okolo 30 g) sera gorgonzola (taki jak Mountain
Piccante, Galbani, Klin, Lodigiani lub Mauri) pokrojonego
na 6 kawatkow

WYKONANIE SOSU
cs Na $rednim ogniu na duzej patelni stop 2 tyzki masta. Dodaj
cebulke, zgbki czosnku i oregano i podsmazaj, az cebulka zrobi sig



szklista, co zajmie okolo 2-3 minuty. Mieszaj bez przerwy, zeby
zapobiec przypaleniu. Wlej na patelnie wino Barolo, dodaj liscie
laurowe i odczekaj, az wywar zmniejszy objetoé¢ o dwie trzecie.

oy Zdejmij z ognia, przykryj i trzymaj w cieple podczas przy-
gotowywania stekéw.

o Przed podaniem, przecedz i podgrzej sos. Zdejmij z ognia
i wmieszaj do niego dwie pozostate tyzki zimnego masla, dodajgc
je stopniowo i starajgc si¢ dobrze rozmieszac przed dolozeniem
kolejnej porcji. Dopraw do smaku solg i pieprzem.

WYKONANIE STEKOW

o Podgrzej piekarnik do 200°C i podgrzej patelni¢ do grillo-
wania lub grill do 135°C.

oy Przypraw steki solg i pieprzem. Opiekaj kazdg ze stron przez
okolo 4 minuty, az mieso zacznie si¢ zarumieniaé. Nie odwra-
caj wczedniej, zeby nie uszkodzi¢ powierzchni steku. Przypiekaj
tak diugo, az bedzie wystarczajgco migkkie, postaraj sie, Zeby na
skérce powstaly charakterystyczne zebrowania od grilla. Aby stek
byt krwisty lub érednio wypieczony, jego wewnetrzna tempera-
tura zmierzona termometrem kuchennym powinna miesci¢ sie
w przedziale 44-46°C, a czas pieczenia powinien wynosi¢ okoto
7 minut na jedng strong (w zaleznoéci od grubosci steku).

oy Przetéz na blach¢ do pieczenia i wykonaj mate naciecia
w migsie, do ktdrego wl6z kawalki sera gorgonzola. Wstaw do
piekarnika, aby ser si¢ roztopil, na okofo 2 minuty, ale nie diuzej
niz 5 minut. Wyjmij z piekarnika i odstaw na czas przygotowy-
wania sosu.

PopaNIE
oy Nal6z dwie tyzki sosu z Barolo na $rodek kazdego talerza,
nastepnie centralnie pol6z stek.
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SKELADNIKI DO PRZYGOTOWANIA ZURAWINY

aw

Qv

[§ Y

1 $wieza cytryna, starta skorka i wyciéniety sok
1 tyzka cukru
Y szklanki suszonych zurawin

SKLADNIKI DO PRZYGOTOWANTA LOSOSIA

¢¢¢¢eéce

3

4 sztuki (120-170 g) fileta z tfososia

s6l i $wiezo zmielony czarny pieprz do smaku

3 lyzki oleju rzepakowego

2 posiekane cebulki

1 szklanka bialego, wytrawnego wina

1 $wieza cytryna, starta na najmniejszych oczkach i wyci-
$niety sok

Y4 szklanki likieru Cointreau (mozesz wykorzysta¢ 5o ml
buteleczki, z tych, ktdre s3 w samolotach)

Y szklanki pistacji w tupinach, rozgniecionych w czystym
reczniczku w celu pozbycia si¢ tupin, piecz przez s min

w temperaturze 120°C, pokrusz je watkiem w plastikowym
woreczku



DODATKI
av zapiekane ziemniaki
os $wieze szparagi na parze w sosie maslano-cytrynowym

WYKONANIE ZURAWINY

oy Do rondla dodaj trzy tyzki wody, sok z cytryny i cukier. Go-
tuj na $rednim ogniu. Dodaj Zurawing i startg skérke z cytryny
i znowu zagotuj. Wylacz gaz, przykryj i odstaw na okoto 10 mi-
nut. Zdejmij z kuchenki rondel, aby ostudzi¢ go do temperatury
pokojowe;j.

WYKONANIE LOSOSIA

ov Przypraw lososia solg i pieprzem. Wetrzyj przyprawy w mie-
s0. Na $redniej patelni podgrzej na $rednim ogniu 1 tyzke oleju
rzepakowego. Dodaj cebulke i podsmazaj, az zrobi sie szklista.
Mieszaj przez 1 minute, zeby zapobiec przypaleniu.

o Na chwile przet6z cebulke na podreczny talerzyk. Zwieksz
ogien i wlej na patelni¢ pozostaty olej. Gdy bedzie gorgcy, pod-
smaz lososia, kladgc go skdrka do géry. Nie odwracaj ryb przez
3-4 minuty, aby zaczely si¢ przyrumienia¢. To zapobiegnie odry-
waniu si¢ migsa i odpadaniu przypraw. Przewrd¢ rybe, aby w taki
sam sposdb przysmazy¢ drugg strone. Po dwdch minutach wlej
na patelnie % szklanki wina. Gotuj przez chwile (jeszcze okoto
2 minut), aby polaczyly sie wszystkie smaki, nastepnie przetéz
filet z lososia na pélmisek, spryskaj sokiem z cytryny, przykryj
i trzymaj w cieple.

o Przetéz cebulke z powrotem na patelnie i dodaj pozostale
wino. Podgrzewaj na $rednim ogniu i odczekaj, az objeto$¢ cie-
czy zmniejszy si¢ do okolo pot szklanki, co zajmie okoto 3-5 mi-
nut. Pilnuj, zeby nic si¢ nie przypalifo. Przecedz, wytrzyj patelnie
i z powrotem umies¢ na niej sos. Dodaj likier i pozwdl, aby zgest-
nial do objetosci % szklanki, co zajmie ckolo 2 minut.



Pop&NIE

cw Na érodku kazdego talerza potéz kawalek ryby, polej ja 2-3
tyzkami cieplego sosu i posyp 1-2 tyzkami uprazonych orzechéw
pistacjowych, przykrywajac calg powierzchnie tososia. Obok ryby
naléz tyzke zurawiny i udekoruj ja szczypta skérki z cytryny. Po-
dawaj z pieczonymi ziemniakami i dodatkiem 3-4 szparagow.

o Do dania pasuje francuskie biate wino. Sprébuj burgunda
Grand Cru takiego jak Corton-Charlemagne, Louis Jadot 200s.



PIERS KURCZAKA PIECZONA
W ORZECHACH Z SUSZONYMI OWOCAM]I,

DZIKIM RYZEM I SOSEM AMARETTO
{NA 6 0SOB]
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SKLADNIKI NA DZIKI RYZ Z SUSZONYMI OWOCAMI

o 2 i % szklanki malo sfonego bulionu z kurczaka

o 11 % szklanki mieszanki dzikiego ryzu, krétko namoczo-
nego i przeptukanego 3-5 razy zimng woda, odcedzonego
w sitku z malymi oczkami

oo % szklanki mieszanki suszonych owocdw (morele, jabika,
gruszki, liwki lub porzeczki takie, jak Woodstock Farms,
pokrojone na kawalki o wielko$ci 5 mm)

ce 1 lyzka niesolonego masta

ce 1tyzeczka soli

cw % szklanki lekko pokruszonych nerkowcow (wléz je do
plastikowej torebki i rozkrusz watkiem)

SKLADNIKI DO PRZYGOTOWANIA KURCZAKA
o 1 szklanka prazonych wloskich orzechéw (okoto 110 g),
takich jak firmy Emerald
Y szklanki kaszy jaglanej lub maki sorgo
6 sztuk (170 g) piersi z kurczaka bez blony i bez koéci
s6li $wiezo zmielony czarny pieprz do smaku
2 roztrzepane jajka
Y4 szklanki mleka
2-4 lyzki oleju rzepakowego, potrzebnego do smazenia

¢ é¢ééeece



o 3-6Tyzek niesolonego masta, potrzebnego do smazenia
o sok z jednej $wiezej limonki

SKEADNIKI NA SOS AMARETTO
o 1tyzka oleju rzepakowego
o 1 posiekana cebulka
o Y szklanki likieru Amaretto di Saronno (100 ml lub dwie
buteleczki takie, jakie s3 w samolotach)
av 11 % szklanki mato stonego bulionu z kurczaka
oo % szklanki pokruszonych, prazonych migdatow (okoto
90 g) takich jak Blue Diamond lub Emerald
ow 2 tyzki zimnego niesolonego masta pokrojonego w kostki
cs 56l i §wiezo zmielony czarny pieprz do smaku
WYKONANIE DZIKIEGO RYZU Z SUSZONYMI OWOCAMI
ow Zagotuj bulion z 11 % szklanki wody w $redniej wielko$ci
rondlu. Dodaj ryz, suszone owoce, masio i s61. Ponownie zagotuj,
zmniejsz plomien, przykryj pokrywka i gotuj bez mieszania przez
50 minut. Zdejmij z ognia i odstaw na 5 minut, nastepnie wmieszaj
pokruszone orzechy nerkowca.

WYKONANIE KURCZAKA W ORZECHACH

oy Przez podajnik wlgczonego miksera wsyp orzechy wloskie
i make jaglang i dokladnie je posiekaj. Odstaw na chwile.

cw Duzg deske do krojenia owin folig spozywcza, zawijajac
brzegi pod spéd deski, aby ja zabezpieczyé. Przypraw obie strony
kurczaka solg i pieprzem i poldz je pojedynczy warstwg na folii.
Przykryj przyprawionego kurczaka kolejna warstwa folii i za-
win jej brzegi w podobny sposéb, aby unikna¢ rozpryskiwania
sie miesa. Rozbij kurczaka metalowym tluczkiem do migsa, aby
przyprawy mogly wniknaé w $rodek.



av Wsyp mieszanke orzechdéw i maki jaglanej do ptaskiego
szerokiego naczynia lub na inng powierzchnie. Zmieszaj jajka
z mlekiem i kazdy kawatek miesa zamaczaj w tej miksturze przed
panierowaniem w orzechach. |

o Podgrzej piekarnik do 180°C.

oy Na $rednim ogniu na duzej patelni rozpus¢ 1 lyzke oleju
i 2 tyzki masta i podsmaz panierowanego kurczaka, zaczynajac
od wypuklej strony. Nie przewracaj przez pierwsze 4 minuty, aby
panierka mogta przyklei¢ si¢ do miesa i zeby od niego nie odpa-
dfa. Stop kolejng tyzke masta i tyzke oleju i odwré¢ kurczaka na
drugg strone - podsmazaj go w taki sam sposob (prawdopodob-
nie trzeba bedzie smazy¢ go w kilku porcjach).

ov Ut6z kawalki kurczaka na blasze do pieczenia. Piecz w pie-
karniku, az migso zmig¢knie - zajmie to okoto 25-35 minut.

WYKONANIE SOSU Z AMARETTO

o R6b sos na tej samej patelni, na ktérej smazylas kurczaka.
Podgrzej olej na $rednim ogniu. Na goracy olej wrzu¢ cebulke
i podsmazaj, az zrobi sie szklista. Przez okolo 1 minute mieszaj
bez przerwy, zeby nic si¢ nie przypalito. Wlej na patelnie likier
Amaretto, pozwol, zeby wiekszoé¢ z niego wyparowala, co zajmie
okolo 3 minuty. Nastepnie dodaj bulion drobiowy i gotuj przez
5 minut, zeby pozostata polowa objetosci.

cw Zdejmij sos z ognia, przecedz go i z powrotem wlej na patel-
nie, dodajac migdaly. Trzymaj na $rednim ogniu, az sos zmniejszy
objetosé i pozostanie okoto ¥ szklanki.

o Zdejmij patelnie z ognia i, uzywajac malej trzepaczki lub wi-
delca, wmieszaj w sos maslo. Stargj si¢, aby kazda porcja rozpusci-
fa si¢ zanim dodasz kolejna. Przypraw solg i pieprzem do smaku.



Popanix

o Na érodek kazdego talerza naléz % szklanki ryzu. Na
wierzch pot6z piers kurczaka, polej jg sosem migdatowym i skrop
1 lyzeczka soku z limonki.



SWIATECZNA DOSTAWA
&

W te $wigta nie byto Uczty Siedmiu Ryb w wigilig. Tego
roku wszystko przebiegato spokojnie, nie ze wzglgdu na brak
$§wiatecznej atmosfery, czy poszanowania §wiat, okazato sig
bowiem, ze kazdy miat jakie$§ inne plany. Pettibone spegdzat
je z Lesliem. Don Eddie i Phil pojechali odwiedzié starsza
siostr¢ Dona, Ronnie, ktéra mieszkata w tadnym domu na
przedmie$ciach. Johnnyi Tina zaprosili do siebie Joe, Marig,
Gig i panig Cappuccio na spaghetti i migsne pulpety. Oczy-
widcie zaprosili do siebie réwniez Angeling i Francisa, ale
Angelina postanowita spedzi¢ ostatnie cztery dni przed $wig-
tami tylko i wytacznie ze swoim synkiem. $Wie;t0 przypadato
na czwartek, wigc zamknegta Il Primo Amore juz we wtorek,
ubrata choinke¢, udekorowata dom i na ostatnia chwilg, w §ro-
de rano, zrobita §wiateczne zakupy.

Zdecydowata, ze zrobi sobie nietypowy prezent i spgdzi
kazda minute ze swoim synkiem. Obiecata rodzinie, ze od-
wiedzi ich z dzieckiem po obiedzie pierwszego dnia $wiat,
zeby wspoélnie cieszyé si¢ prezentami, ale w gtebi czuta po-
trzebg podarowania samej sobie chwili wytchnienia. Moze
wypije drinka za Franka, pusci ptyty z koledami i po$wig-
tuje z Francisem. Wydawato sig jej, ze najlepiej bedzie, jesli

na chwile odpus$ci pogon za przyszto$cia i choé przezjeden



dzien siadzie i pomyS$li, co tez ta przyszto$s¢é moze jej zaofe-
rowac.

Basil caty dzien spedzit kupujac prezenty i w wigilie do-
tart do domu o zmierzchu. Dom byt pusty, a na stole znalazt
karteczke od Dottie, na ktérej informowata go, ze poszta
odebraé¢ szynk¢ zamodéwiona na $wiateczny obiad i ze Guy
wyszedt do baru National. Wobec tego Basil z powrotem
wtozyt ptaszcz i kapelusz i postanowit tez uda¢ si¢ do baru
na kawatek dobrego ciasta.

Przez ostatnie tygodnie zamartwiat si¢ Guy'em. Chtopak
spochmurniat i niecz¢sto wychodzit z domu. Kiedy Basil go
o to pytat, wzdychat lub odpowiadat, ze pisat w bibliotece
lub byt na dtugim spacerze. Wigc teraz moze nadarzata sig
okazja, aby z nim porozmawiaé i zblizy¢ si¢ do sedna sprawy.

Kiedy wszedt do National, miejsce wydato mu sig¢ nie-
typowo ciche, co wynikato z faktu, ze przeciez byta wigi-
lia. Obrzucit spojrzeniem poszczegdlne stoliki i dostrzegt
Guy'a siedzacego przy kontuarze. Przed nim stat stojak
na serwetki udekorowany plastikowa gatazka ostrokrzewu.
W dtoniach trzymat kubek z kawa. Basil powiesit ptaszcz
i kapelusz na wieszaku przy wejsciu.

- Tutaj jeste$ - powiedziat i poklepat Guy'a po ramieniu.

Zajat miejsce obok niego.

- Czes$¢ - powiedziat Guy.

Kelnerka zza lady podata Basilowi karte¢ z menu. Otwo-
rzyt je i studiowat z udawanym zainteresowaniem.

- Nie za czesto ostatnio si¢ widujemy - powiedziat Basil.

Guy wzruszyt ramionami.

- Duzo czasu spgdzam w bibliotece...

- ...1 spaceruje. Tak, wiem.

Guy upit tyk ze swojego kubka, ale kawa dawno juz wy-

stygta. Odstawit ja na bok i dat znak kelnerce.



- To niezbyt ciekawe miejsce do spedzania wigilii - po-
wiedziat Basil, odktadajac menu na lade.

- Chciatem posiedzie¢ i chwile pomyS$leé.

Podeszta kelnerka i dolata Guyowi goracej kawy do kubka.

Basil skinat na nia.

- Poprosze kubek kawy i kawatek babki.

- Oczywidcie - powiedziata i oddalita sig.

Basil ztozyt rece niczym profesor.

- Posiedzie¢ i pomyS$leé, tak? W domu tez mamy krzesta.

- Chciatem tez zjesé jakie$§ ciastko.

- To rozumiem. Wigc o czym myS§lisz, kiedy tak tu sie-
dzisz?

- Gtéwnie o §wiegtach. DzieciatkuJezus. Przysztodci.

- Aha - powiedziat Basil. Przyniesiono jego ciasto. -
Moéwiac o przyszto$ci, sadze, ze powiniene$ sprobowaé za-
prosi¢ Angeling na jutrzejszy obiad. Moze wpadtby$ do niej
zaraz po potudniu.Jajuz pytatem, ale jest szansa, ze nie od-
rzuci zaproszenia ztozonego osobiScie w dniu $wiat. Inaczej
bedzie w domu sama z dzieckiem.

Guy odwrécit sig i spojrzat na niego.

- Ma zamiar sama spedzi¢ $wigta?

- Mnie tez nie wydaje si¢, zeby to byt najlepszy pomyst.

Basil nabrat kawatek ciasta na widelczyk.

Guy zamilkt i zamyS$lit sie w typowy dla siebie sposdb.

Basil odsunat talerzyk z ciastem. Jak na jego gust byto
zbyt suche, ale za to kawa byta mocna i bardzo goraca.

- Lubisz Angeling, prawda?

Guy az podskoczyt na sam dzwigkjej imienia.

- Bardzo. Basilu, nigdy nie znatem nikogo takiego jak
ona. To gtéwnie o niej myS$leg, siedzac w tym miejscu.

- Ach tak...

Guy zacisnat usta w wyrazie swojej frustracji.



- Ale czuje takze dysonans. Ciagnie mnie do zycia, ktdre
zostato za mna. Kiedy jestem przy niej, a szczegdlnie tego
dnia gdy urodzito si¢ dziecko... Nigdy ci o tym nie méwitem,
ale na poczatku mysleliSmy, ze z dzieckiem nie jest najlepiej,
poniewaz nie oddychato. Poprosita, zebymje ochrzcit.

- Ochrzcited? - zapytat zdziwiony Basil.

Przez chwile Guy znowu byt w sypialni Angeliny i styszat
jej nawotywania.

- Nie. Nie musiatem. Wszystko byto z nim w porzadku.
Ale widziatem, jakie to byto dla niej wazne. Jak wazny dla
niej byt stan jego duszy.

Basil przytaknat. Guy wziat sie¢ za bary z powaznymi
sprawami, ktére szczegdlnie wpisywaty sie w ten wieczér.

- Niektdérzy mezczyzni pewnie niechetnie patrza na ko-
biete, wdowe z matym dzieckiem - powiedziat Basil i napit
sie kawy.

- Nie o tochodzi. Zupetnie nie o to. Po prostu wydaje mi
sie, ze mam w gtowie wigcej pytan niz odpowiedzi. Ciagnie
mnie do Angeliny i uwazam, ze pomoc przy jej porodzie
byta najbardziej wzruszajacym i najdonioS$lejszym czynem
w moim zyciu. Ale przepetniaja mnie pytania o wiarg, o sa-
mego siebie. O moja przynalezno$¢, miejsce, w ktérym po-
winienem by¢, abym médgt czynié¢ najwiecej dobra. A ona
chyba zastuzyta na kogo$, kto nie kwestionuje wszystkiego
na swojej drodze. Kogo$, kto bedzie z nia najej warunkach.

Basil zdecydowat, ze nadeszta chwila prawdy.

- Guy, ona zastuguje na dobrego mezczyzne, z dobrym
sercem, ktory bedzie zyt dla niej i dlajej dziecka. A warunki?
Te zawsze mozna negocjowacd. Jesli chcesz mojej szczerej opi-
nii, to i ona, i ty potrzebujecie jakiej$ zmiany. Nicjednak sie
nie zdarzy, jedli zadne z was nie uczyni kroku. Musisz dokona¢

wyboru, Guy.Jedli bedziesz zwlekat, kto§ moze cie uprzedzié.



Guy powaznie przytakiwat, wiedzac, ze Basil ma racje.

Podeszta do nich kelnerka i przyniosta biate tekturowe
pudetko z ciastem, zawiazane kawatkiem tasiemki. Potozyta
je przed Guy'em razem z rachunkiem.

- A wtasnie. Dostatem oferte pracy.

Basil wygladat na mocno zaskoczonego, choé starat sie
to ukry¢.

- Doprawdy?

- Tak. W gazecie w Bucks County. Praca polegataby na
edytowaniu i pisaniu od czasu do czasu. Do$¢ dobrze ptat-
na, biorac pod uwage, ze to nie zadna duza gazeta. Moze
przydadza sie wszystkie te godziny spedzone w bibliotece
na od$wiezaniu umiejetnos$ci pisania.

- Przyjmiesz ja?

Guy roze$Smiat si¢, poniewaz wiedziat na jaka reakcje
moze liczyé, podajac swoja odpowiedz.

- Nie wiem.

Basil réwniez si¢ roze§miat.

- A skorojuz rozmawiamy o pieniadzach - powiedziat -
mam pytanie. Na weselu Angelina wspomniata, ze Jerry
zabrat ja na zakupy po tdézeczko i inne rzeczy dla dziecka
i dziekowata nam za zrzutke pieniedzy. Nicjej nie méwitem,
ale nigdy nie dawatem na to zadnych pieniedzy. A ty?

- Nie.Jerry nigdy nic nie zbierat.

- Ode mnie tez nie - powiedziat Basil. - Pytatem innych
czy sie doktadali, ale oni tez nic o tym nie wiedza.

- WiegcJerry zrobit to sam i sam za wszystko zaptacit?

- Na to wyglada.

Basil dodat troche cukru do swojego kubka i zamieszat
kawe drugim koncem tyzeczki.

Guy zerknat na drzwi, a potem z powrotem na Basila,

jakby wtasdnie ustyszat, ze kto$ zadzwonit lub jakby zobaczyt,



ze kto$ niespodziewanie pojawit sig w wejSciu. Wydawato
si¢g, ze podejmuje jakas, decyzje, jakby co$ zatrybito w jego
gtowie lub wtasnie wpadt na rozwiazanie najtrudniejszego
hasta w krzyzéwce.

Bez ostrzezenia wstat i potozyt na ladzie pieniadze.

- Muszg i$¢. Mam co$ do zatatwienia.

Basil spojrzat na niego zaskoczony.

- O ktérej wrécisz do domu?

- Nie wiem jeszcze - Guy zatozyt ptaszcz i wziat karton
z ciastem.

Basil odwrdécit sie na stotku przodem do Guy'a.

- Guy, jesli zechcesz przyja¢ rade od starego cztowieka,
to pozwol, ze podkresle, ze pewnego dnia uda ci si¢ podjaé
decyzje.

Guy potozyt dton na ramieniu Basila i spojrzat mu prosto
W oczy.

- Wiesz co? Chyba wtasnie podjatem. Wesotych $wiat!

Swiateczny poranek przywitat Angeling pogodna aura.
W oddali styszata bicie koscielnych dzwondéw. Poprzedniego
wieczoru mocno opatulita Francisa i zabrata go na pasterke,
ktéra bytajej ulubiona msza. Kosciot zawsze wtedy wygladat
cudownie, a wszyscy ministranci mogli razem stuzyé przy
ottarzu ubrani w czerwone kotnierze i biate komze. Poza tym
wszyscy zgromadzeni z wigkszym niz zwykle zapatem $pie-
wali koledy. Francis przespat pasterk¢ od poczatku do kornca.

Wstali i zjedli razem mate §niadanie, a nastgpnie zaniosta
go do duzego pokoju, gdzie na widok opakowanych w ko-
lorowe papiery pudetek i kartonéw lezacych pod choinka,
jego oczy zrobity si¢ wielkie ze zdumienia. Otworzyli kilka
z nich, zostawiajac pozostate na pdézniej. Chciata jak najbar-

dziej przedtuzy¢ ten dzien.



Tego §wiatecznego ranka Angelina $nita o Franku, co
bardzoja zdziwito. Nie $nita o nim od co najmniej miesiaca,
a moze i dtuzej, chociaz kazdego dnia my$lata o nim wiele
razy, najczgsciej wtedy, kiedy patrzyta na Francisa.

Wijej $§nie Francis byt starszy, miatjakie$ pigé lat, i razem
z Frankiem byt na dole w piwnicy. Razem sktadali dziecigce
biurko na rozpoczgcie pierwszej klasy. Frank uczyt Francisa
jak trzymaé mtotek i wbija¢ gwozdzie, tak, zeby weszty prosto
w deske. Przygladata im sig przez chwilg.

- Nie wiedziatam, ze jeste$cie tu na dole - zwrécita sig
do Franka.

- Jasne - odpowiedziat Frank. - Tujest przyjemnie. Bgdg
tu na dole, gdyby$ mnie potrzebowata.

- Czyz nie jest pigkny? - zapytata.

- A czego sig spodziewata$? Jest nasz.

Wtadnie w tym momencie si¢ obudzita.

Angelina i Francis ogladali ,,Cud na 34 ulicy". Angelina
widziata ten film po raz setny w zyciu, podczas gdy on ogla-
dat go po raz pierwszy. Poptakata si¢ podczas sceny, w ktdrej
Kris Kringle przemawia do matej sierotki, a Francis rozptakat
sig, kiedy zblizyta si¢ pora lunchu. Angelina nakarmita go
obiadkiem Gerber i cheeriosami, a dla siebie zrobita grillowa-
na kanapke z serem i pomidorem. Niczego nie zaplanowata
na obiad. Byto to do niej niepodobne, od lat nie znalazta
si¢ w takiej sytuacji. Uwazata to za oczyszczajace przezycie.
Pomys$lata, ze pdzniej przygotuje co$ niezbyt wyszukanego.
Okoto szostej spakuje kilka rzeczy i ruszy w dot ulicy do Tiny
iJohnnyego ze $wiateczna wizyta.

W tle zawodzit Bing Crosby, a oni siedzieli na podtodze
i otwierali ostatnie prezenty, kiedy ustyszeli dzwonek do drzwi.

Podniosta gtoweg i przez firanki w drzwiach dostrzegta

sylwetke me¢zczyzny trzymajacego w rekach jakies pudetko.



Wstata i zastanawiata si¢ czy Basil znowu wystat biedne-
go Guy'a z dobroczynna misja. A moze to Basil we wtasnej
osobie przyszedt, zeby po raz ostatni zaprosié¢ja na obiad.

- Ojej, kto to moze by¢é? — wyszeptata do Francisa. —
A moze to Mikotaj wrécit po wiecej ciastek! Chodzmy zo-
baczy¢.

Wzigta go na rece i poszli otworzy¢.

- Jerry! Ce ty tu robisz?

Jerry rozejrzat si¢ wokdt, udajac, ze zastanawia sig, czy
trafit pod wtasciwy adres. Pod kazda pacha niéstjeden tad-
nie opakowany prezent, a w rekach trzymat duze naczynie
zaroodporne. USmiechnat si¢ i jedna z paczek zaczeta sie
wysuwaé. Angelina uwolnitajedna reke¢ i pomogta mu przy-
trzymaé pakunek.

- Sa $wieta! Wigc postanowitem przyjsé i was odwiedzié.
Ciebie i dziecko.

Angelina tylko u§miechneta sie¢ do niego i czekata na
dalszy ciag.

- Rozmawiatem z jednym z naszych wspdélnych przy-
jaciét... i dowiedziatem sig, ze zupetnie sami spedzacie te
$§wieta. Poza tym miatem dla was prezenty... wigc otojestem!

Angelina roze§miata sig.

- Wejdz, proszg¢ - powiedziata. - Francis, spdjrz kto
przyszed#t!

Jerrywszed?t, prezenty, ktére przyciskat do bokéw potozyt
na sofie. Nastepnie odwrécit sie do Angeliny.

- Przyszedtbym wczes$niej, ale... - nie§miato wskazat na
naczynie trzymane w rekach.

- Co tam masz? - zapytata. Byta naprawde zaintrygowana.

- Pomys$latem, ze nie powinna$ gotowaé w czasie $wiat,
wigc sam co$ przyrzadzitem.

Angelina byta tak bardzo zdziwiona, ze, gdyby Jerry



chciat, mégtby ja teraz przewrdcié, uderzajac tancuchem
choinkowym.

- Ty gotowates$?

- Tak. Nie bdj sig.

Natychmiast chciata zajrze¢ pod pokrywke.

- Co tojest?

- Stracotto. Wtoski zapiekany garnek. Znalaztem przepis
mojej mamy i gotowatem od samego rana. Wyszto catkiem
dobre. Tak sadze.

Angelina chwycita Francisa druga reka i pochylita si¢ nad
naczyniem, kiedyJerry uchylit pokrywke. Zajrzata do srodka,
gteboko zaciagngta sig¢ zapachem, palcem sprébowata sosu
i zaczeta sie Smiac.

- Co ci¢ tak $§mieszy?

- Sam to zrobited? - zapytata z niedowierzaniem, a oczy
miata wielkie jak spodki.

- Tak.

- Wydaje si¢ doskonate.

- Wigc nie musisz udawa¢ takiej zaskoczonej.

Wszyscy troje zaczeli si¢ $§mia¢. Wymienili si¢ i teraz An-
gelina trzymata naczynie, aJerry dostat na r¢ce Francisa. Sta-
ne¢ta i przez dtuga chwilg przypatrywata sig jak robi $mieszne
miny do dziecka. Zmierzyta go parg razy z goéry na dot.

- Bardzo dziekuj¢ za stracotto - powiedziata. - Nie wiem
co powiedzieé. Tak si¢ cieszg, ze przyszedtes. Ale wygladasz
jako$ inaczej.

Wzruszyt tylko ramionami, zdjat marynarke i posadzit
Francisa na sofie. Angelina pokrgcita gtowa i, niosac garnek
do kuchni, jeszcze raz obejrzata si¢ przez ramig¢. Po chwili
wrocita z butelka czerwonego wina i dwoma kieliszkami.

- No to $wigtujemy - powiedziata Angelina.

- Co bedziemy $wigtowac?



- Boze Narodzenie. I wiesz co? Jestem przekonana, ze to
jest pierwszy raz, kiedy przyszedte$ tu zupetnie sam. W od-
wiedziny.

Jerry zastanowit si¢ przez chwile.

- Nie. Naprawde?

Angelina uSmiechneta sig.

- Jestem pewna — wyjeta korek i rozlata wino do kie-
liszkow.

Jerry siedziat na sofie z Francisem na kolanach. Angeli-
na pomy$lata, ze tadnie razem wygladaja,jak starzy kumple.
Usiadta obok nich. Ich kieliszki wydaty krysztatowy, czysty
dzwigk, kiedy stuknegli si¢, wznoszac toast.

- Wesotych $wiat.

- Chcesz otworzy¢ swoje prezenty? - zapytat Jerry.

- Nie, chce jeszcze chwilg tutaj posiedzied.

Wtem po trwajacej kilka sekund ciszy co$ jej zaswitato
w gtowie.

- Mam!

- Co masz?

- Krawat! Zatozyte$ krawat.

Jerry byt tak nonszalancki,jak to tylko mozliwe. Zacho-
wat si¢ tak, jakby oboje nagle zauwazyli, ze ma krawat.

- Och, o to chodzi? A co z nim? Przyszedtem prosto
z ko$ciota, wigc to dlatego.

- Z koS$ciota? Mo6éwisz serio?

- Ajak? - USmiechat si¢ szeroko. - Przeciez sa $wigta.
I wiem, ze masz $§wira na punkcie krawatdéw, wigc...

- Chciatam tylko powiedzieé, ze jest bardzo tadny. Po-
stuchamy muzyki?

Jerry podnidst dziecko na wysoko$¢ swojej twarzy i zaczat
je taskotad.

- Co ty na to, Francis? Postuchamy muzyczki?



Po drugiej stronie ulicy Guy zamknat za soba drzwi. Wta-
$nie pozegnat si¢ z Basilem i Dottie, ktérzy nie posiadali
si¢ z radosSci na mys$l o decyzji, jaka podjat. Guy zatrzymat
si¢ i spojrzat w strong domu Angeliny. Przez frontowe okno
zobaczyt Francisa podskakujacego w goér¢ i zasmiewajacego
sie z wysokos$ci ramion Jerry'ego.

Natozyt szalik na koloratke, postawit swdj kufer i pocia-
gnat go w kierunku przystanku autobusowego. Guy nie za
dobrze si¢ czut, kiedy to jemu udzielano rad, ale byt dobry

w doradzaniu - cieszyt si¢, ze Jerry go postuchat.

W tym czasie Angelina nastawita swoja ulubiona ptyte, tg
ktéra zawsze zostawiata na deser - ,The Christmas Song"
Nat King Cole'a. Ptyta krecita sig, a ona potozyta na niej igte.
Poptynety bogate dzwigki fortepianu i smyczek, ajedwabisty,
stodki gtos zaczat §piewacl: Chestnuts roasting on an open fire...

Angelina odwrdcita si¢ i stata bez ruchu patrzac na
Jerry'ego, ktory przyszedt do niej w pierwszy dzien $wiat,
ktéry ugotowat dla niej obiad i ktéry siedziat na kanapie,
bawiac si¢ z jej synkiem. W krawacie.

Zupelnie nie wiedziata, co ma o tym myslec.

Czuta sig, jakby zasngta gdzie$§ pod drzewem i obudzita
si¢ dopiero w $§wiateczny poranek. Nigdy nie wiesz co zoba-
czysz, kiedy otworzysz oczy.

Podeszta do nich i usiadta. Pocatowata Francisa w gtéw-
ke, ale nie zdejmowata go z kolan Jerry'ego.

Bytoby doskonale, gdybyjeszcze zaczal padaé $nieg.

O, prosze, pada.



STrRACOTTO

(WLOSKI ZAPIEKANY GARNEK)
[NA 6 DO 8 PORCJI]

S,
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SKEADNIKI
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1,4-1,8 kg szynki wolowej lub rumsztyku

3 duze zgbki czosnku pokrojone w podluzne plasterki
1lyzeczka suszonego oregano

1lyzeczka suszonego tymianku

Y4 tyzeczki suszonego rozmarynu

Y tyzeczki soli

Y4 tyzeczki zmielonego czarnego pieprzu

2 lyzki oleju rzepakowego

1 duza, biala cebula, pokrojona w kostke

2 szklanki umytych i obranych pieczarek pokrojonych
w kostke

ow 11 % szklanki wytrawnego czerwonego wina

cw 2 duze marchewki, obrane i pokrojone w kawatki okoto

2,5 cm

cw 1lodyga selera naciowego, pokrojona w kawatki okolo

¢ ¢ ¢ ¢ e

2,5 cm

2 lifcie laurowe

2 tyzki przecieru pomidorowego

2 szklanki bulionu wolowego

800-900 g catych pomidoréw z puszki
Y tyzeczki nasion selera



15 lyzeczki nasion kopru
6 $rednich ziemniakéw (okolo 750-1000 g)
2 lyzki niesolonego zimnego masta pokrojonego w kostki

]

2 tyzki posiekanej natki pietruszki

WYKONANIE

o Przeplucz migso i osusz je papierowym recznikiem. Zréb
nacigcia w miesie i gleboko wléz zabki czosnku.

ov Zmieszaj oregano, tymianek, rozmaryn, sol i czarny pieprz
i sproszkuj je przy pomocy mozdzierza. Wetrzyj te ziolowa mie-
szanke w migso.

o Podgrzej lyzke oleju na érednim ogniu na patelni lub w ron-
dlu, mieszczacym co najmniej 4 litry. Na goracy olej pot6z migso
i obsmaz je z kazdej strony. Nie przewracaj przez 3 minuty, zeby
daé mu czas na wchloniecie przypraw i zeby nie porozdzieraé po-
wierzchni miesa. Kiedy zarumieni si¢ z kazdej strony, tymczasowo
przeldz je na podreczny pétmisek.

ow Pozostaly olej wlej na te samg patelnig, stojaca na $rednim
ogniu. Na goracym tluszczu podsmaz cebule, az zrobi si¢ szklista.
Mieszaj przez okolo 2 minuty, zeby zapobiec przypaleniu. Dodaj
pieczarki i podsmazaj je, az puszcza soki (okolo 7 minut). Wlej na
patelnie % szklanki czerwonego wina i pozwol, aby wigkszos¢ wy-
parowala. Nastepnie dorzu¢ marchewke, seler, liscie laurowe oraz
przecier pomidorowy. Dodaj bulion wolowy, pomidory, nasiona
selera, nasiona kopru i reszte wina. Zagotuj na érednim ogniu.

e W6z mieso do warzyw, zmniejsz plomien, przykryj i gotuj
powoli przez 2-2,5 godziny, az migso zmigknie, ale nie bedzie si¢
rozpadalo.

o W ciggu ostatnich 20 minut gotowania obierz ziemniaki
i pokrdj je na plasterki grubosci s mm. Dot6z do garnka. Przykryj
i gotuj do miekkosci.



o Wyjmij mi¢so na péhmisek. Pozbadz si¢ lisci laurowych
i przy uzyciu tyzki z dziurkami przetéz marchew, seler, pomido-
ry i ziemniaki na ten sam péimisek. Przykryj i trzymaj w cieple.

Y Plglej powstate w wyniku gotowania soki do przezroczy-
stego Zaroodpornego pojemnika i wyczy$¢ patelnig/rondel. Zlej
lub wylej tyzka warstwe thuszczu, ktéra powstanie na powierzchni,
przecedz reszte plynu i wlej go na patelnie, zeby zrobic sos. Na
$rednim ogniu odparuj cze$¢ plynu, aby pozostata okoto 1 szklan-
ka - zajmie to 5-8 minut. Przed podaniem zdejmij sos z ognia
i stopniowo dodawaj do niego maslo, starajac si¢ dokladnie roz-
miesza¢ kazda porcje przed dodaniem kolejnej. Dopraw solg
i pieprzem do smaku.

PODANIE

a» Ostrym nozem pokréj migso na plastry szerokosci 2 cm.
Naldz troche ziemniakéw na $rodek kazdego talerza. Na wierzch
poldz plaster migsa oraz marchew i seler. Polej sosem i posyp
natka pietruszki.



