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PROLOG

Siostry

Od lat chcialam zredagowac przepisy na desery, ktore babcia Maria spisywata w swoim
zeszyciku. Zeszycik ten mial ponumerowane strony i spis tresci, przez co przypominat
prawdziwa ksigzke. Chodzito mi po gtowie, zeby zrobi¢ to na cztery rece, razem z mojg siostra
Chiarg. Cho¢ od czterdziestu lat mieszkamy na réznych wyspach, co roku spotykamy si¢
w naszym wiejskim domu w Mose¢ i gotujemy, tak jak swego czasu uczyty nas mama i jej siostra,
ciocia Teresa. Przestrzegamy wtedy wiernie proporcji, stosujemy te same sktadniki, a wodze
fantazji popuszczamy jedynie, gdy chodzi o sposob podawania gotowych potraw. M6j pomyst
polegat na tym, by dzieki przepisom babci, starym foto-grafiom i paru stroniczkom z historiami
zaczerpni¢tymi z naszych wspomnien oraz opowiesci mamy przywrocic¢ do zycia kulture
domowego stotu rodziny Agnelléw. Naturalnie przepisy trzeba by opatrzy¢ wyjasnieniami, bo
w wielu wypadkach byly one raczej skape i ograniczaty si¢ do nazwy dania, listy sktadnikow
1 ich proporcji.

Ktoregos dnia w Palermo po raz kolejny wertowatam w kuchni zeszycik z babcinymi
przepisami. Nieco juz wyblakle strony w jasnozielong lini¢ nosity na sobie §lady palcow
ubrudzonych smalcem i mastem. To byly moje palce. Pamigtam, jak przykro zrobito si¢ mamie,
kiedy zauwazyla te plamy. Dobrze mi znane pismo babci — kanciaste i nierowne, a mimo to
regularne 1 harmonijne — oczarowato mnie. Bylo to tak, jak gdyby ni stad, ni zowad chwycita
mnie za r¢ke 1 poprosita, bym napisata o niej samej, Marii, a nie tylko o jej przepisach. Musiatam
zatem pozegnac si¢ z mysla o ksigzce kucharskiej, po to by razem z babcig wkroczy¢ w jej swiat
w chwili, gdy jako siedemnastolatka poslubita mezczyzne dwa razy starszego od siebie, ktory
zadurzyt si¢ w niej, widzac, jak bawi si¢ w ogrodzie ze swymi mlodszymi bra¢mi. Niemniej, nie
przestatam mysle¢ o babcinych deserach.

W czerwcu ubieglego roku w Mos¢ naszla mnie z kolei ochota, by opisa¢ takze inne
przepisy, mianowicie na te proste, ale smaczne dania — stodkie badz stone — ktore jako
dziewczynki jadaty§my z Chiarg na wsi; przepisy, ktore tak samo jak te babcine niosg ze sobg
caty $wiat wypetniony ludzmi, atmosferg i wrazeniami. Chciatam zrobi¢ z tego ksigzke
1 opublikowac ja, 1 to natychmiast, nie tracgc ani chwili 1 odktadajac wszystko inne na bok. Tak
wiec w sierpniu, otoczone mrowiem synow, synowych, wnukow, psow i kotow, Chiara i ja
nakreslitySmy strukture ksigzki: wspomnienia i przepisy. Jeszcze latem z werwg zabratam si¢ do
pisania, a potem pracowatam nad tekstem jesienig juz w Londynie. W tym samym czasie Chiara
wybierala, wyprobowywata i od nowa spisywata przepisy. Porozumiewaty$my si¢ mailowo lub
telefonicznie: ,,Widziatas kiedy$s mame lub cioci¢ Terese w sandatach?”, ,,Co porabialyscie ty
1 Gabriella? Nigdy was nie byto...”, ,,A pamigtasz, czy do zuppa inglese dodawato si¢
alkermesu?”, ,,Gdzie byt tata, kiedy mafia zatrzymata wujka Giovanniego?”, ,,Jaki odcien
niebieskiego miat fartuszek Rosalii?”, ,.Ile byto drzew gltogu?”.

Faktycznie zatem wspomnienia zostaly napisane jakby na cztery rece, ba, wrecz na szesc,
bo konsultowaty$my si¢ jeszcze z naszym kuzynem Silvanem, synem cioci Teresy. Wspodlne
przezywanie na nowo dziecigcych lat, rekonstruowanie zdarzen, ktore kazde z nas odbierato
inaczej, porownywanie wlasnych wspomnien z tym, co zapamig¢tali inni kuzyni 1 wiesniacy —
wszystko to bylo bardzo zabawne i $§mieszne. Naturalnie autorem ostatecznej wersji jestem ja
sama i to ja biore¢ za nig pelng odpowiedzialnos¢.



Przed $wietami Bozego Narodzenia tekst byt gotowy. W bardzo krotkim czasie Chiara
przejrzala i uporzadkowala przepisy. I oto jest: Kropla oliwy. Ksigzka napisana bez nostalgii, ale
za to z wdzigcznoscig 1 mitoscig do mamy i cioci Teresy, dwoch bardzo bliskich sobie siostr,
ktére nigdy nie zaznaly smaku najmniejszej bodaj réznicy zdan. Ilekro¢ przygotowujemy ktorys
z ich deserdw, mamy wrazenie, ze ciocia Teresa jest z nami — ze swoimi siwymi wlosami,
sznurem peret 1 uSmiechem, z ktérym podawata tyzeczk¢ mamie, mowiac: ,,Elenu, sprobuj,
bedziesz umiata powiedzie¢, czy niczego nie brakuje”, na co ta odpowiadata zawsze: ,, Teresu,
wy$mienite!”.

Chciatabym zyczy¢ czytelnikowi, ktory wyprébuje nasze przepisy, by potrawy mu
smakowaty jak nam.

Simonetta Agnello Hornby

Londyn, wiosng 2011 roku



Rozdzial pierwszy

Kobieta z workiem na glowie

Przenosiny do Mos¢ odbywaty si¢ etapami.

Wezesnym rankiem Paolo, nasz kierowca, tadowal na jeepa walizki, pakunki oraz
rozmaite $rodki czyszczace i wiozl na zwiad Filomeng i Catering — miaty wysprzata¢ dom
1 rozmie$ci¢ w spizarni zapasy przed naszym popotudniowym przyjazdem. Jazda z Agrigento,
gdzie mieszkali$my, do naszego wiejskiego domu w contrada  Mosé¢ nie trwata dlugo — najwyzej
dwadzie$cia minut — totez po $niadaniu Paolo juz wracat do miasta, by zabra¢ drugg parti¢
tadunku oraz pozostatych pasazerow: Julinke, czyli Giuliang, jak nazywali§my nasza wegierska
niani¢, Franceske, siostr¢ Filomeny, a zarazem ,,wyrafinowana” pokojoéwke mamy, ktora
zostawata wtedy akurat w domu, by podawac do stotu moim rodzicom, oraz mnie samg. Za
jeepem jechala lancia — czerwone coupé, jedyne takie w Agrigento — ktorg prowadzit tata. Na
miejscu pasazera siedziata mama z moja siostrg Chiarg na reku.

Od pierwszych dni maja w naszym domu czekato si¢ juz tylko na hasto do
przeprowadzki. Tata, ktory lubit podejmowac nagle decyzje, dawat je z co najwyzej
dwudniowym wyprzedzeniem, nalezalo zatem by¢ zawsze przygotowanym. No i bylismy. Juz od
Wielkanocy mama kupowata i gromadzita rzeczy potrzebne do otwarcia na lato domu w Mose:
wybielacz, detergenty, szare mydlo, spirytus, $wiece i wosk do podidég. W tym samym czasie
Filomena i Francesca praty, prasowaly i uktadaty w koszach posciel, obrusy i reczniki z Mose,
ktére poprzedniej jesieni zostaly jak co roku przywiezione do Agrigento z obawy przed wilgocia.
Caterina z kolei zajmowala si¢ przygotowywaniem workéw warzyw, paczek cukru, herbaty,
kawy, makaronu, ryzu, tunczyka w oliwie i solonych sardeli w ilo$ciach, ktore pozwolityby
wykarmi¢ putk wojska. Walizka z przeznaczonymi na wie$ ubraniami moimi i Chiary byta
przygotowana zawczasu. Na zabranie czekaty juz takze ksigzki i gry, podobnie jak zapas
plastrow, waty i wody utlenionej, przygotowanych przez Giuliang z mys$la o naszych
nieuchronnych skaleczeniach.

Wszystko to wygladato, jak gdyby$my wtasnie mieli wyruszy¢ na wyprawe do jakiego$
zapomnianego przez Boga i ludzi miejsca po drugiej stronie Sycylii, z ktérego przez cate wakacje
nie bedzie mozna dotrze¢ do jakichkolwiek zamieszkanych terenow.

Tamtego roku — a byt to rok 1950 — pojawila si¢ jednak pewna przeszkoda. Ot6z w dniu
wyznaczonym na przeprowadzke niespodzianie wpadli do nas krewniacy z Castelvetrano i trzeba
byto ich zaprosi¢ na obiad. Mama wystala do kuchni Franceske, by powiedziala Caterinie, Ze nie
moze jechaé, bo jest potrzebna, a Filomenie, Zze do Mose pojedzie sama z Paolem. I stalo si¢ co$
niestychanego: Filomena odmowita, i to tak, zeby ustyszano ja w catym domu. Giuliana, pod
pretekstem, ze chce przymierzy¢ z nami fartuszki, predko zaprowadzita nas do pokoju krawcowej
Meliny, bo sasiadowat on z pokojem kuchennym i stamtad mogta bez trudu wszystko
podstucha¢. Filomena chciata, by zamiast niej do Mose pojechata Caterina, a ona tymczasem
zastapitaby ja w kuchni. Stwierdzila, ze Caterina jest wdowa, a ona ,,panienkg” i gdyby kto$
zobaczyt ja sam na sam z Paolem w samochodzie, zrujnowatoby to jej reputacj¢, nie pozwalajac
jej juz nigdy znalez¢ sobie meza. Caterina nie chciala nawet o tym stysze¢: ,,Ja jestem kucharka,
a nie pokojowka jak ty”. A poniewaz — ciggneta — jest kucharka, to do niej nalezy zajmowanie si¢
spizarniag w Mosg, i tak tez si¢ stanie. Podnoszac wciaz glos, dodata jeszcze, ze i ona ma
reputacje, ktorej musi broni¢: ,,I niewazne, czy jest si¢ wdowa, panienka czy mezatka!”. A jesli



to, co mowi Filomena, jest prawda, samotna jazda z Paolem jej tez by zszargata opini¢. Filomena
na to odwrzasneta ile sil w ptucach, Ze i tak ja biora na jezyki z powodu, w jaki ona i chlopak ze
sklepu patrza na siebie. Caterina wtedy nie wytrzymata i wykrzyczata jej w twarz to, o czym
wszyscy wiedzieli, mianowicie, Zze pomimo ogromnych wysitkow matki zblizajagca si¢ do
czterdziestki Filomena, grubawa 1 zdecydowanie nietadna, nie tylko nie dostata jak dotad Zadne;j
propozycji matzenskiej, lecz i nigdy jej nie dostanie, bo pisane jest jej zostanie starg panng, nie
to, co jej siostrze, Francesce, mtodszej 1 sympatycznej, ktora propozycji miata na peczki.

Chcac za wszelka ceng uciszy¢ Catering, Filomena, ktora styneta z tego, ze nie umiata
gotowac, wypalila: ,,Jeste$ zazdrosna, bo gotuje lepiej od ciebie! Tez mi z ciebie »kucharka«!”.
Caterina roze$miala si¢ i odgryzta w tym samym tonie, méwiac, ze to miedzy innymi dlatego, ze
tamta nie potrafi nic a nic gotowac, nie znalazla i nie znajdzie sobie me¢za! I mato tego, don Paolo
jest ojcem rodziny i skoro w ciggu swej trzydziestoletniej stuzby u baronéw Agnellow nigdy nie
nadskakiwat zadnej stuzacej, to jej tez nie zacznie. Caterina dodata tez, ze nikt, widzac ich
W jeepie pana barona zatadowanym po sam czubek workami, tobotkami i szmatami oraz
z wiadrami 1 kijami od szczotek na dachu, nawet nie pomysli, Ze wybierajg si¢ na romantyczng
przejazdzke, a tym bardziej, Ze probuja razem uciec. ,,Niedojdo! Nie rozumiesz, ze nikt ci¢ nie
chce?”. Wypowiadajac te stowa, Caterina z hukiem postawita na stole torebke z pistacjami.
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Mos¢ na poczatku XX wieku

W tym momencie, cho¢ wcigz miaty§my na sobie niewykonczone fartuszki, Giuliana
zaprowadzila nas do mamy, zeby ze szczegdtami opowiedzie¢, co si¢ wydarzylo. Krzyki, rzecz
jasna, dochodzity 1 do salonu, gdzie oczekiwano na powro6t taty, ktory jeszcze nie wiedziat
o przybyciu kuzynéw. Mama doskonale je styszala, ale przez delikatno$¢ ignorowata, tymczasem
goscie nastuchiwali 1 zbulwersowani spogladali po sobie. Kiedy Giuliana dobrngta do konca swej
smutnej relacji przerywanej stowami ,,no i masz” oraz ,,rany boskie, co ja stysz¢”, a wuj Marco —
obdarzony glebokim glosem, wielki, $niady m¢zczyzna, o ktorym mowito sig¢, ze jest medium —
zaproponowat, ze pdjdzie zobaczy¢, co si¢ dzieje, mama nie mogla dtuzej siedzie¢ jak gdyby
nigdy nic. Wstala i sama udata si¢ do kuchni. Ale nawet jej przyjs$cie nie uspokoito obu rywalek,



wiec mama chwycila si¢ ostatniej deski ratunku 1 postata po Rosali¢, zon¢ dozorcy.

Rosalia byta madra i sprytng kobietag. Mimo niewielkiej postury potrafita zdoby¢ sobie
szacunek rozmowcow — na réwni kobiet i m¢zczyzn — wbijajac w nich swe wielkie, §widrujace
oczy. Nie musiala nawet podnosi¢ glosu, zeby jej stuchano i robiono, co kaze. Tak tez byto i tym
razem. Postanowiono wigc, ze Filomena pojedzie jednak z Paolem do Mosg, tyle ze na glowe
wlozy worek, ktory zdejmie dopiero, gdy jeep znajdzie si¢ na naszej prywatnej drodze.

Giuliana migiem nas ubrata i sprowadzita do holu na dole, bySmy wszystkie mogty by¢
obecne przy wyjezdzaniu jeepa z bramy. Byla przystojng Wegierka, zong pewnego Sycylijczyka,
ktory na poczatku wojny porzucit j3 w TrieScie dla mtodszej kobiety. Przygarneto ja wowczas
kuzynostwo. Poniewaz pragneta niezaleznos$ci, po pewnym czasie przyjela w naszym domu
posadg¢ niani.

I cho¢ zywila gleboka pogarde dla niektorych sycylijskich obyczajow, bo uwazata je za
za$ciankowe, fascynowaly ja. Nigdy nie przepuszczala okazji, zeby by¢ §wiadkiem ktotni
1 rozmaitych scen, ktorych zreszta nigdy nie brakowato i ktore zastepowaly jej utracone zrodto
przyjemnosci, jakim byt dla niej teatr.

Brama domu wychodzila na via Atenea, spacerowg ulice Agrigento, i stanowita miejsce,
w ktorym przystawali wszyscy, ktorzy cho¢by w najmniejszy sposob byli zwigzani z rodzinami
mieszkajagcymi w patacu lub z ludZmi pracujacymi u nich. Zanim jeszcze Filomena zeszta
z Rosalig na dot, jej maz Filippo rozpowiedziat po sasiadach, co si¢ stalo, tak ze wiedziat juz
o tym caly personel apteki usytuowanej obok domu, wtasciciele pasmanterii vis-a-vis, a takze
bileterka niedawno otwartego kina Mignon. Kazda z tych osob rozpowiedziala te historie
w kotku swoich znajomych, dodajac do niej to 1 owo, przez co przyciagnela jeszcze wiecej
ciekawskich.

Chiara i ja czekaty$my w lodzii na dole, ktora dzigki wspaniato-myslnosci Filippa
1 Rosalii stale zajmowata pewna wariatka z naszej dzielnicy, ciocia Concetta. Giuliana $ciskala
nasze dtonie w swoich. W cieniu bramy zamyslony Paolo fadowat bagaze na jeepa. Byl kims, kto
lubi spokdj, a teraz jedynie od czasu do czasu wzdychat. Przed wjazdem do patacu i po obu jego
stronach ustawili si¢ sgsiedzi, przechodnie oraz ci, ktdrzy akurat nie mieli nic lepszego do roboty.
Na chodniku naprzeciwko stali cztonkowie Circolo del Dopolavoro®, ktorzy zlecieli sig
w komplecie 1 jak stado brzgczacych much oblepili mur. Wszyscy czekali. Pierwsza w bramie
pojawila si¢ Filomena z workiem w reku, zaraz za nig szta Rosalia. Kiedy Filomena zobaczyta
ten matly thumek, zatrzymata si¢. Rosalia popchneta ja w strong jeepa i predko posadzita obok
Paola, ktory juz czekat za kierownica.

— Don Paolo, kiedy bedziecie gotowi do wyjazdu, pamigtajcie, by jej powiedziec:
,Filomeno, zakryjcie glowe!” — nakazala mu po cichu, po czym zwrocila si¢ do Filomeny: — A ty
pamigtaj, zeby zatozy¢ worek!

Filomena, bardzo spigta, tylko przytakneta. Rosalia po raz kolejny zwrocita si¢ do Paola:

— Kiedy juz bedziecie przy Rubbabaruni, pamig¢tajcie, by jej powiedziec: ,,Filomeno,
odkryjcie glowe!”.

— Tak jest! — huknat Paolo 1 zasalutowat.

Gest ten 1 odpowiedz wytracity z rownowagi Filomeng, ktora dotad wbijata tylko
nieruchomo wzrok przed siebie. Teraz jednak ukradkiem rzucita na niego okiem, a jej piskliwy
glosik ustyszeli wszyscy, 1 ci wewnatrz, i ci na zewnatrz:

— Don Paolo, macie mi powiedzie¢ ,,Zakryjcie si¢”, co ma do tego wasze ,,tak jest”?!

Paolo nawet nie raczyl na nig spojrze¢. Rosalia skingta na me¢za, a ten zamknat drzwi do
wozu. Skamieniata Filomena nawet nie drgneta. Wszedzie panowala cisza jak makiem zasiat.
Agrygentczycy tylko wyciagali szyj¢ 1 mruzyli oczy, by dojrze¢ co§ w cieniu bramy. Nawet ja



wstrzymatam oddech.
Paolo przekrecit klucz w stacyjce.
— Filomeno, zakryjcie glowe!

Mijajac brame, jeep wyjechat na petne stonce. Sciskajac w dalszym ciagu nasze dtonie,
Giuliana wypchneta nas z lodzii. W6z posuwat si¢ koto za kotem po bruku via Atenea, torujac
sobie droge w otaczajacym go rozeSmianym tlumie, a tymczasem jego pasazerka bez twarzy
sciskata worek u nasady szyi. Ramiona miala niewzruszenie skrzyzowane na okazatym gorsie,
ktory weisniety w kamizelke i dodatkowo $cisniety owtosionymi rgkoma prezentowat sie
w pelnej krasie.

Podazaty$my wzrokiem za jeepem, poki nie znikt za pierwszym zakretem. Zaraz potem
musiaty$my wroci¢ na gére do domu, zostawiajgc mrowigcych si¢ w holu na dole ciekawskich,
ktoérzy cheieli postuchaé, co Rosalia ma do opowiedzenia. A poniewaz zawsze pilnie chronita ona
mieszkancow patacu, opowiadata o catym zdarzeniu z wielkg wstrzemigzliwoscia.



Rozdziatl drugi

.Rowniez Mose”

Poniewaz nie chodzitam do szkoty, tylko pobieratam nauk¢ w domu, a moi ukochani
kuzyni Maria, Gaspare i Gabriella byli daleko, bo wtasnie tamtego roku przeprowadzili si¢ do
Palermo (i zamieszkali obok Silvana, syna cioci Teresy, ktory byt dla nas jak brat) — silnie
odczuwatam brak kontaktow z rowiesnikami. Mlodsza ode mnie o trzy lata Chiara byla wtedy
mala dziewczynka, ktorg musiatam si¢ opiekowaé. Tak wiec czekalam niecierpliwie na letnie
wakacje rowniez z tego powodu, ze wszyscy ci kuzyni ze strony mamy mieli si¢ do nas zjechac.

Mama lubita opowiada¢, jak odziedziczyta Mose, posiadtos¢ na wsi, zawdzieczajaca swa
niezwykta biblijng nazwe’ poprzedniemu whascicielowi. Pierwotnie byt to osrodek pomocy dla
biedoty, ktory na poczatku XIX wieku kupil moj pradziadek, by obok gospodarstwa zbudowaé
dom na lato. ,,Dziadek umart, zanim jeszcze pojawitam si¢ na $wiecie, a moj ojciec byt
hazardzista, wigc dziadek w swoim testamencie zostawit wiejskie posiadtosci wnukom. Trojgu
juz urodzonym, ale takze tym, ktérzy dopiero mieli si¢ urodzi¢. Kazdy, chlopiec czy
dziewczynka, bez rdznicy, miat otrzymac rowng cz¢s¢. Do nazw miejscowosci: Mandra-scava,
Burrainiti i Narbone pidrem dopisat r 6 wnie z Mose. Jak gdyby pomyslal wiasnie o mnie!” —
moéwila. Posiadlo$ciami zarzadzata wspdlnie ich matka, moja babcia Maria. Po jej $mierci, czyli
zaraz po wojnie, podzielono je miedzy czterech spadkobiercow. Najlepsze ziemie zabrali
me¢zczyzni, a kobiety losowaly miedzy sobg te, ktore zostaty. Mamie przypadto w udziale
Narbone, co prawda bez domu, ale za to rozleglejsze niz Mose. ,, Twoj tata bardzo lubit dom
w Mose¢ 1 byto mu przykro z takiego obrotu sprawy” — dodata mama, po czym wyjasnita, ze po
to, by mu zrobi¢ przyjemnos¢, zamienita si¢ z ciocig Teresa.

W czasie wojny dom najpierw zajeli Niemcy, a potem zbombardowali alianci. Tak
upragniony przez moich rodzicow, wskutek nalotow stat si¢ ruing. Szastajac pieniedzmi, tata
jednak odbudowat i rozbudowat go z wielkim entuzjazmem oraz pomystowoscia. Nie mingty
dwa lata i Moseé powrocito do dawnej swietnosci i — cho¢ bez elektrycznos$ci — byto gotowe na
nasze przyjecie.

Od tamtej pory spedzamy tam letnie wakacje.

JechaliSmy prosto jak strzelit obsadzong piniami drogg prowadzaca ponizej grzbietu, na
ktoérym staty rysujace si¢ na tle nieba ruiny trzech doryckich $wiatyn, pozostatosci po antycznym
Akragas. Jechali$my tuz za lancig taty, ktéry od czasu do czasu zwalnial i odwracat si¢, by
spojrze¢ na ten widok. W tamtym czasie byt przewodniczagcym Komitetu do spraw Turystyki
w Agrigento 1 marzyt o tym, by nocg swigtynie byly odpowiednio podswietlone. Usadowitam si¢
z tylu razem z Giuliang i az si¢ trzestam z ekscytacji, podczas gdy siedzaca obok Paola Caterina
takze przygladata si¢ Swigtyniom i rozkoszowata si¢ chtodem, jaki dawat aromatyczny cien
rzucany przez pinie. Miauczenie lezacej przy naszych nogach Kici przycichto. Jej blyszczace,
zielone oczy widziatam przez dziurki w pudetku, ktére artystycznie wykonat szpikulcem Paolo —
potrzebowat na to ponad jednego popotudnia, a ja mu w tym dumnie pomagatam. Za mostem na
rzece Ypsas droga krajowa numer 115 do Syrakuz wspina si¢ na wzgorze, po czym prowadzi
nizing rozciagajaca si¢ od rownoleglego grzbietu — na ktorym wznosi si¢ ostatnia starozytna
budowla, Swigtynia Junony — az do wydm plazy w Cannatello. W tamtych czasach byla to
zupetna wies. Wérod potaci pszenicy widaé byto jedynie wotywna kaplice po prawej i wigcej
nic — zadnych domoéw, zadnej stacji benzynowej, zadnych reklam. Wykrecajac szyje w lewo,



z rado$cig wyczekiwatam widoku wiezy na pagérku, bedacej przyczotkiem ,,naszego” Mose.
Potem droga zakrgcata 1 prowadzita skrajem wioski. Mose byto przyktadem miesciny
wzniesione] po wojnie dla gérnikow 1 wiesniakoéw z okazji reformy rolnej. Sktadato sie

z dwurodzinnych, dwupigtrowych domkdéw, otynkowanych na pastelowe kolory. Przed kazdym
ziemia byla wysypana biatym Zwirem tworzacym dwa koncentryczne potkola. Wiele z nich bylo
wcigz niezamieszkanych. Byty biekitne, rozowe, fioletowe, w kolorze ochry, z malutkim
ogrodkiem — miato si¢ wrazenie, ze sg z drewna 1 ze stuzg zabawie jakiego$ dobrotliwego
olbrzyma.

Za wioska droga skrecata 1 tam po lewej zaczynata si¢ nasza prywatna ,,drozka”,
nowiusienka i rowniez wysypana bialym ttuczniem. Pierwszy jej odcinek byt prosty i prowadzit
przez pola zb6z. Nie mogac opanowac checi, by jak najszybciej znalez¢ si¢ na miejscu, tata
dociskat pedal gazu, a z kolei Paolo przyhamowywal, by unikng¢ tumanéw kurzu wzbijanych
przez kota lancii. Ped powietrza poruszat wokot nas wysokie, ztote, jeszcze niedojrzale klosy,
ktére zaczynaty szumie¢. Chwilg p6zniej mijato si¢ najdalej wysunigte zabudowania naszego
gospodarstwa — miejsce to nosito nazwe La Crocca — po czym objezdzato wzgdrek nalezacy do
Rubbabaruni, osiemnastowiecznego niewielkiego gospodarstwa z ogromnym jasminem
rosngcym za murem, i wreszcie wjezdzato si¢ do gaju oliwnego. W potowie wysokosci
wzniesienia, pos$rod srebrzystych plam oliwek, wida¢ byto wysoka i masywna $redniowieczng
wiez¢ wilaczong w dziewigtnastowieczny budynek, jakim byt nasz dom w Mose, a u jej stop —
samo gospodarstwo. W tym czasie jeep pokonywal ostatni zakret 1 wjezdzat na plac przed
domem.

Fasada, ujeta po bokach wiezyczkami z blankami, byla ptaska i surowa; na drugim pigtrze
znajdowalo si¢ sze$¢ balkonow, a ponizej sze$¢ okien rownej szerokosci. Po obu stronach szarej
zelaznej bramy znajdowaly si¢ zabezpieczone poteznymi czarnymi kratami okienka piwnic. Tata
upiekszyl dom, tynkujac go na czerwono i osadzajac w oknach pomalowane na zielono
okiennice. Owg zgrzebna kanciastos¢ budowli miaty po jakims czasie ztagodzi¢ glicynie 1 inne
pnacza, ktore wtedy dopiero co posadzono. Dzigki nim takze roznice mi¢dzy czescig
sredniowieczng 1 dziewigtnastowieczng z czasem mialy przesta¢ by¢ widoczne. Jedynym
delikatnym elementem architektonicznym byt kosciotek, jak nazywalismy przylegajaca do domu
kaplicg. Jej fasada — réwniez czerwona 1 w Srodkowej czesci mieszczaca dzwon — sprawiala
wrazenie lekkiej, a to za sprawa stopni z szarego marmuru oraz tadnego, ostrolukowego portalu,
ozdobionego tympanonem z z6ltego tufu, rzezbionego w proste geometryczne wzory.

Stuzba wraz z chtopcami pracujagcymi w gospodarstwie roztadowywata samochody
1 kontynuowata domowe porzadki, a tymczasem my witaliSmy si¢ z mieszkancami Mose. Po obu
stronach bramy wzdtuz $cian stali wedtug starszenstwa i czekali na nas administrator Peppe
Puma oraz ze dwudziestu wiesniakow. Czapki trzymali w rgkach. Byli wérod nich 1 starzy,

1 mtodzi, ale wszyscy mieli jednakowo ogorzate twarze, od ktorych odcinaly si¢ $nieznobiate
czola. Na przedzie stal Vincenzo Vella — dawny zarzadca Mose, tysy, korpulentny,
zaczerwieniony od stonca, o dobrotliwym spojrzeniu i tubalnym $miechu. Obok niego czekat
mtodszy brat Luigi, ktory zajal jego miejsce — drobny, milczacy, ale takze obdarzony tagodnym
spojrzeniem. Dalej za$ ustawili si¢ pozostali chtopi. Wszyscy byli ze sobg spokrewnieni. Nie
przypominam sobie, by mnie uczono, jak mam si¢ przy nich zachowywac, ale wiedziatam, co
mam robi¢, 1 stosowalam si¢ do tego pod bacznym spojrzeniem ojca. Pamig¢tatam imiona
wszystkich tych wiesniakow 1 powtarzatam je sobie, kiedy stuchatam, jak si¢ witali z nimi
rodzice. Potem i ja podawatam im reke jak dorosli, méwiac glosno: ,,dzien dobry, Caliddu”,
,dzien dobry, Ciccio”, ,,dzien dobry, Luigi”, ,,dzien dobry, Carmine”, ,,dzien dobry, Peppi”.
Pozwalatam sie¢ tez ucalowac Vincenzowi — ale tylko jemu — ktory brat mnie wtedy na swe



potezne rece. Stuchatam, co do mnie mowili, 1 grzecznie odpowiadatam w dialekcie sycylijskim,

nie rozwodzac si¢ zanadto, a przede wszystkim nie zadajac zadnych pytan. Ojciec czgsto jezdzit

do Mose, wiec wital si¢ pospiesznie, probujac unika¢ ostatnich usciskow reki i mowige po prostu

wSalutamu”, ,witamy”. Mama za to przystawata przy kazdym, dopytujac si¢ o zong, dzieci. Dla

kazdego miata mite stowo. Nasz krotki orszak zamykata Giuliana: szta z powaga, zaktopotana

tym jezykiem, ktorego nigdy nie b‘yla w stanie zrozumiec.
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Vincenzo Vella, ojciec Rosalii, ja (na r¢ku), Maria i Gaspare, 1947

Nastepnie przechodzilismy przez dtugg bram¢ na gtéwny dziedziniec, na wprost wjazdu,
zamknigty dlugim murem, za ktorym krylo si¢ niewielkie pomieszczenie gospodarcze. Znajdowat
si¢ w nim jeden otwor, niewielkie drzwi prowadzace do izby, gdzie przygotowywato si¢ chleb
1 gdzie stat piec do jego wypieku. Po obu stronach dziedzinca czekaty zebrane wiesniaczki
z corkami 1 malutkimi dzie¢mi. Jak zwykle pierwsza wyszla nam na spotkanie Rosalia, corka
Vincenza, a zarazem zona Lui-giego, zarzagdcy Mose. Spotkanie to — serdeczne 1 pozbawione
elementow oficjalnych z racji prawdziwego uczucia, jakie nas faczyto — stanowilo nasz specjalny
kobiecy rytuat.

Gdybym miata sobie wyobrazi¢ boginke strzegaca Mose, byta-by nig wtasnie Rosalia.
Mtodziutka, o jasnej karnacji i jasnych wtosach, zwrdcita na siebie uwage Luigiego, swojego
stryja, ktory si¢ w niej zakochal. A ona w nim. Poczekali jednak ze wszystkim, az skonczy



siedemnascie lat. Stanowili niezwykle zgodne matzenstwo, mieli dziewigcioro dzieci, z ktorych
wszystkie wychowaly si¢ w Mosée. Jako zona zarzadcy zajmowata si¢ nie tylko rodzing

1 kurnikiem, lecz takze innymi sprawami. Przyjezdni, najemni robotnicy nocujacy

w gospodarstwie, zbieracze migdatéw, pistacji i oliwek — wszyscy szanowali Vellow nie tylko
dlatego, ze uczciwie pracowali, lecz rowniez z powodu ich goscinnosci. Rosalia troszczyla si¢
bowiem o wszystkich z nadzwyczajng energia i szczodrobliwos$cig. Nie pozwalala, by ktokolwiek
byt glodny i nawet najprostszym, najskromniejszym robotnikom podawata solidne 1 ggste zupy
warzywne, a do tego $wiezy, pachnacy chleb, nie jaka$ tam cienka grochowke z kawatkami
suchego chleba jak inne. Przywitawszy si¢ z nami, Rosalia zapraszata nas do siebie. Jej dom
wydawat mi si¢ wtedy czym$ w rodzaju twierdzy. Na dole 1 gorze schodow znajdowaty si¢ drzwi
ze wzmocnionego drewna zaopatrzone w Zelazne zasuwy — miaty stanowi¢ zabezpieczenie przed
ztodziejami.

Giuliana, Chiara 1 ja sztyS§my za Rosalig, ktora pomagata naszej mamie wspinac si¢
w ciemnos$ciach po stopniach. Wreszcie docieratySmy do jedynego prawdziwego pokoju
mieszkalnego bedacego w posiadaniu zarzadcy — pozostate czesci jego mieszkania byly
w zasadzie poddaszami. Po nas nadchodzita takze reszta kobiet. Pokdj byt przedzielony. W glebi,
czegsSciowo schowane za rozwieszong na drucie zastong, stato wielkie t6zko, a z sufitu zwieszata
si¢ kotyska przeznaczona dla najmtodszego dziecka. Ta czg¢s¢, do ktorej wchodzito si¢ ze
schodow 1 ktdra oswietlalo okno, byla z kolei urzadzona niczym salon. Mieszkanie Rosalii —
spartanskie 1 1$nigce czysto$cig — miato w sobie jaka$ godnos¢. Poczesne miejsce na jednej ze
$cian zajmowata rycina przedstawiajgca Chrystusa z krwawigcym sercem. Z okazji naszego
przyjazdu waski stot byt przystawiony do $ciany, a stomiane krzesta dla nas i dla najstarszych
wiesniaczek ustawiano w potokregu. Reszta kobiet albo zajmowata zydle wedtug starszenstwa,
albo nie siadata wcale. Opalana drewnem kuchnia ulokowana byla na poddaszu po prawej
stronie. Tam tez — w najnizszej czg¢sci — znajdowala sig, by tak rzec, sypialnia corek Rosalii.
Chtopcy spali za$ na poddaszu po lewe;.

Kazda boginka ma swoje obrzedy, a rytuatem naszej Rosalii byta kawa, caffe d’'u parrinu.
Celebrowato si¢ ja tylko z okazji przyjazdu mamy 1 cioci Teresy. Imbryk na ,,specjalng kawe” —
jak méwita o nim Giuliana — juz stat na ogniu i cho¢ pokrywka byta szczelnie zamknigta,

z dziobka dobywat si¢ zapach zapowiadajacy petni¢ aromatu. Jego fale docieraty do nas, wnikatly
w nosy, po czym zalewaly caty pokoj. Wyczuwalo si¢ w nim mieszaning kakao, wanilii,
gozdzikow, kawy 1 cynamonu. Oczy o migdatowym wykroju, drobne dlonie, zawsze czarny stroj,
chustka zawigzana na karku oraz fartuch do pasa — jaskrawoniebieski, a nie granatowy jak

u innych mezatek (to byta jej jedyna stabostka) — oto cata Rosalia. Krzatata si¢ sprawnie, nie
spuszczajac imbryka z oka. Caly czas skora do u§miechu, nieustannie patrzyta, co robig jej
dzieci, 1 na wszystkie — i te male, 1 te duze — zwracata baczng uwage.

Rozlawszy kawe do filizanek, Rosalia w pierwszej kolejnosci czgstowala mame
1 Giuliang, potem mnie 1 Chiarg. Nigdy tez nie pozwalata, by przeszkadzata jej w tym nasza
opiekunka. Sama chciala da¢ nam sprobowac jak nalezy swojego caffe d ‘u parrinu. Unosita
parujaca filizanke, ulewata odrobing kawy na spodeczek, dmuchata, po czym zachecata mnie,
bym i ja na nig podmuchata, ale tak, by jej nie wzburzy¢. Po tym wszystkim niczym tyzeczke
przystawiata mi do ust przechylony talerzyk z wciaz parujaca, ale juz nie wrzaca kawa, a pod
brode podkladata wyszywang chusteczke — kto wie, a nuz jeszcze skapnie jakas kropla. Kiedy tak
spijalam ten czarny ptyn, objawialy mi si¢ poszczegdlne sktadniki. Kolejno kazdy wybijat sie
przed inne, by przez krotki moment zachwyci¢ i chwilg pdzniej stopi¢ si¢ z pozostatymi.
Wypijalysmy zaledwie po kilka tyczkow, ale byty one przepyszne. Owa kawa — stodka,
czekoladowa i aromatyczna — ktorej nikomu obcemu nigdy nie bylo dane sprobowac, taczyla



kobiety z rodziny naszej mamy z kobietami z rodziny Rosalii, ktéry to rod juz od siedmiu
pokolen mieszkat w Mose. Dla tych wiesniaczek byta zbytkownym $wigtem, w trakcie ktorego
folgowaty sobie, ocierajac si¢ o grzech. Nie przez przypadek wigc kawg tg czestowano ksigzy,
gdy ci skonczyli juz odprawia¢ msz¢ w naszej kaplicy.

Po latach o$mielitam si¢ poprosi¢ o przepis. Rosalia byta wtedy wciaz jeszcze pigkna,
a na jej cienkich, wowczas juz pomarszczonych wargach zagoscit ten sam, co zawsze, jasny
usmiech. Nie odpowiedziala jednak ani tak, ani nie. Wyliczyla mi tylko wszystkie siedem
sktadnikéw 1 wyjasnita, ze dobrze przyrzadzone caffe d 'u parrinu wymaga dtugich przygotowan:
dwa dni zbierania fusoOw 1 gotowania, zaparzania, potem znowu gotowania; a po wszystkim
,Jeszcze musi odpoczac”. Samego przepisu mi nie podata, ale odtad przez reszte mojego pobytu
w Mose¢ codziennie p6znym rankiem przynosita mi peten imbryk kawy. Ale przepisu — nie. Wiele
lat p6Zniej jej corka Antonia zdradzita mi, Ze cho¢ jej matka zaczytywala si¢ w ksigzkach
1 pismach o tematyce religijnej, sama pisywala rzadko — wszystkie swoje przepisy znata na
pamigc, a przy tym obawiala si¢, Ze nie potrafi zapisa¢ ich jak trzeba. Antonia, a teraz i Chiara,
przygotowuja kawe doktadnie tak samo jak ona. Ale ich caffé d’u parrinu — mimo ze §wietne — to
nie to samo. Brak w nim magicznej r¢ki Rosalii.



Rozdzial trzeci

Zupka wiosenna Giovanniny

Wielkie schody prowadzace wewnatrz lukowato sklepionego parteru wiezy sktadaty si¢
z dwoch traktow. Pierwszy — dobrze oswietlony i krotki — biegt wzdhuz $ciany bramy wjazdowe;.
Funkcje barierki petnity tam ustawione na stopniach doniczki z geranium. Drugi trakt miat swoj
poczatek w waskim ostrotukowym otworze w murze, po czym przecinat wieze,
dziewietnasto-wieczny dom i na koniec dochodzit prosto na pierwsze pietro.

Wdrapujac si¢ po tych schodach, w gtowie miatam tylko jedno: gniazda. Czy je znajde?
Czy beda tam zywe ptaszki? A jesli tak, to ile? Wiosng wrdble 1 sowki przeciskaly si¢ przez
szczebelki okiennic, po czym w waskiej przestrzeni miedzy nimi i szybami wity sobie gniazdka.
Mama zakazywata chtopcom pracujagcym w gospodarstwie, ktorzy mieli otwiera¢ i czyscic¢
okiennice, niszczy¢ zamieszkane gniazda. Chiara i ja zwykle chciatySmy pedem biec po
schodach na gorg, ale Giuliana, ktora nie przepadala za ptakami i ktora do tego kulata, za kazdym
razem powstrzymywata nas — wrecz miaty§my wrazenie, ze idzie wolniej niz zwykle. Swiatto
w salonie na pierwszym pigtrze bylo oslepiajace 1 tutaj nie bylo zadnych gniazd. Zapach ledwo
co otwartego domu, zmieszany z delikatng wonig zboza oraz ostrym aromatem kwiatow cytryn,
ktore wdzieraty si¢ przez otwarte na osciez okna, byt tak silny, ze niemal dusit. Ze $cisnigtym
gardtem szly$my od jednego pokoju do drugiego, majac nadziejg, ze jednak nie bedg zalane
swiattem. Na prozno. Drzac, zatrzymywatySmy si¢ potem na progu pograzonych w mroku
pokojéw. Powolutku otwieraty§my okiennice. Kazde gniazdo byto inne. W nielicznych
znajdowaty$my jajka tuz przed wykluciem si¢ pisklat. Liczyly$my je i probowaty$Smy zgadnac,
ktére otworzy si¢ pierwsze i kiedy. Jak urzeczone wpatrywalysmy si¢ takze w dopiero co wyklute
pisklaki — byly cale mokre 1 jakby nie miaty nic procz dziobkow — bezglosnie siedziaty jeden na
drugim. Te najwicksze — szare puchate kulki z ostrymi dziobami — wydawaty ciche, ale
rozdzierajace piski. Poniewaz wydawato nam si¢, ze wystraszyly$Smy ich rodzicow, ktorzy uciekli
przed nami, przerazeniem napawata nas mysl, ze z naszej winy zostaly porzucone juz na zawsze.
Byly tez i takie gniazda, w ktorych siedziaty ptaszki juz podrosniete 1 gotowe do lotu.
Swiergotaty, nie zwracajac najmniejszej uwagi na nasze nosy przycisniete do szyby. Giuliana
szta nam na r¢ke 1 pozwalata ogladac¢ wszystkie gniazda z wyjatkiem tych, w ktorych przyszli
rodzice jeszcze wysiadywali jaja. Jednak najwiekszym szczg$ciem byto, kiedy znajdowaty$my
gniazda w okiennicach naszej sypialni. W takiej sytuacji ze stoickim spokojem znosity$Smy upat,
brak §wiatla i brak $wiezego powietrza. Co rano opuszczatySmy pokoj petne niepokoju, czy
wracajac, nie zastaniemy szeroko otwartych okien. Czasem Filomena ze swg miottag dawata si¢
ponies¢ zamitowaniu do sprzatania — nie potrafita si¢ bowiem powstrzymaé od usunigcia gniazd
1 ich mieszkancow tylko po to, aby przewietrzy¢ pomieszczenie. Ale nawet kiedy mama widziala,
co sie stalo, i cho¢ podejrzewala réwnocze$nie, ze maczata w tym palce Giuliana, nie robita jej
z tego powodu wyrzutow.

Chiara i ja nie jadaty$my z rodzicami. W Agrigento za jadalni¢ stuzyl nam pok6j Meliny,
czyli krawcowej, natomiast w Mose do positkow siadalySmy w pokoju kuchennym, ktéry
w dzien naszego przyjazdu zwykle byt zarzucony rozmaitymi pakunkami i paczkami
z jedzeniem. Wyjatkowo pierwszego wieczoru w Mose wolno nam bylo wchodzi¢ do kuchni, by
przypatrywac si¢, jak Giovannina, jedna z synowych Vincenza, przygotowuje nam kolacje. Menu
byto state: zupka wiosenna Giovanniny, tuma all’argentiera oraz owoce. Giovannina, mtoda



mama o twarzy jak ksiezyc, wielkich ciemnych oczach 1 wyraznie zarysowanych brwiach,
przyrzadzata zupke (biada temu, kto by mowit o niej ,,zupa”, bo to byto zupeknie co$ innego)
w aluminiowym rondlu poczerniatym od ognia. Wrzucata do niego resztki pochodzace

z zimowych zapasow — soczewice, groch, ciecierzyce — §wieze warzywa pokrojone w kostke,
a takze groszek, cebule i ziemniaki, dodajac tyzke przecieru pomidorowego i to, co akurat byto
pod reka: pietruszke, seler, kilka ziaren pieprzu. Caly sekret polegat na tym — méwita nam,
rozktadajac rece 1 wzruszajgc ramionami — by to wszystko gotowa¢ bardzo wolno, dodajac
kolejno sktadniki, tak zeby zaden z nich si¢ nie rozgotowat. Giovannina byta pomystowa.
Makaron do zupy kosztowat sporo, wiec sama go przygotowywata, zbierajac resztki ré6znych
makaronow, zawijajac je w szmatke 1 energicznie rozbijajac kamieniem. Gotowata go osobno
1 dodawala do warzyw tuz przed podaniem.

Stojac na balkonie kuchni, przygladalysmy si¢ wcigganiu zupki na gorg. Na dziedzincu,
za podworkami gospodarczymi, znajdowaty si¢ mieszkania Vincenza i drugiego Luigiego, czyli
jego najstarszego syna, a zarazem meza Giovanniny. Garnek z zupka wiosenng znajdowat si¢ juz
w koszyku, zawinigty w Sciereczke 1 przykryty kawatkiem cigzkiego ptotna. Giovannina i jej
mlode kuzynki upewnialy si¢ wtasnie, ze wszystko jest jak nalezy: jedna poprawiata przykrycie,
druga sprawdzata wezet na linie, trzecia podnosita koszyk, aby przekonac sig, ze nie jest za
cigzki. Kiedy Caterina wciaggata go na gore¢, Giovannina dawata jej ostatnie rady: ,,Zanim podasz
na stot, dodaj odrobing oliwy i tyZeczke tartego pecorino!”. Ta tylko kiwata gtowa. Nikomu nie
udato si¢ kiedykolwiek podrobi¢ zupki wiosennej Giovanniny. Byla §wieza, pyszna
1 aromatyczna. Naprawde znajdowaly si¢ w niej wszystkie smaki maja. Kazda tyzka tej zupki
byla inna, a to dlatego, ze kawatki makaronu nie tylko miaty rozmaitg konsystencj¢ —
grudkowatg, maczng lub migkka — lecz takze r6znity si¢ wielkoscig. Czasem zsuwaty si¢ nam
z tyzek, na ktorych zostawata sama zupa, a czasem nabieralySmy sam makaron. Dzigki temu
mozna bylo rozkoszowac si¢ réznymi sktadnikami, a zarazem mie¢ posmak niespodzianki.

Na drugie danie byta tuma all’argentiera. Caterina stawata na gtowie, by nie dac si¢
przescignaé Giovanninie. Zeby si¢ nie poparzy¢ i nie przeszkadzaé, przypatrywaty$my sie
przygotowywaniu tego dania z balkonu. Caterina musiata tez doktada¢ tupinki migdatow pod
paleniska ultranowoczesnej oszczednej kuchni zainstalowanej przez ojca, ktorej — jako osoba
przyzwyczajona do kuchenki gazowej w Agrigento — nie znosita. Stojac na balkonie, Chiara i ja
wdychaly$my ostre zapachy dochodzace do nas od strony zagrody i co roku z trudem
przyzwyczajatySmy si¢ od nowa do ucigzliwego beczenia zwierzat. Jednak nagroda za to
poswigcenie byla pierwszorzedna: co rano i co wieczdr §wiezy twardg, ricotta z serwatka, a takze
tuma. Tuma to pierwszy owczy ser, jaki powstaje, niesolony, wilgotny, o gumowate;j
konsystencji. Najlepsza tume mozna poznac po tym, ze zgrzyta miedzy z¢gbami. Nie ma
wyraznego smaku, ale doskonale pasuje do nieskonczonej liczby prostych dan. W naszym domu
przyrzadzato si¢ ja tylko w jeden sposob, all ‘argentiera. Fascynujaca nazwa tego dania,
kojarzaca si¢ ze srebrem, przywotywata przed moje oczy obrazy odbtyskéw §wiatet na
kandelabrach, delikatnej porcelany i serwetek obszytych koronkami. Pamigtam rozczarowanie,
kiedy moja przyjacidtka Chicchi powiedziala mi, ze danie to zawdzigcza swg nazw¢ pewnemu
cztowiekowi, ktory wyrabiat przedmioty ze srebra i ktéry popadt w nedze. Zeby ukryé swoje
ubostwo przed sgsiadami z podworka, zwodzit ich, przyrzadzajac umiejetnie plaster
najzwyklejszego sera z przyprawami, tak jak gdyby byt to jakis$ soczysty filet. A sasiedzi dawali
si¢ na to nabra¢! Kiedy o tym ustyszaty$my, Chiara i ja zaczelySmy sobie wyobrazaé, ze
oszukujemy sasiadow — ktorych nie miatySmy — i za kazdym razem, gdy postawiono przed nami
talerz z tumgq, doskonale si¢ bawitySmy.

Caterina przyrzadzata wlasng odmiang tego dania. Przysmazata na duzej tyzce oliwy



czosnek — gtowke 1 liScie — pokrojony w kostke, a kiedy si¢ zrumienit, ktadta na patelni grube na
centymetr plastry sera. Pozwalata, by lekko si¢ przypalily, po czym przewracala je na druga
stron¢. Potem dodawata ocet z bialego wina, zwigkszata ogien, by szybko wyparowal, i na koncu
solita i pieprzyla oraz posypywata oregano. Na koniec, by zachowa¢ ciepto i aromaty az do
momentu podania na stot, przykrywata patelnie pokrywka.

W sosie zwykty§my macza¢ cienka kromke chleba z poprzedniego tygodnia — byt juz
suchy, niemal twardy — po czym nabieralySmy na widelec kawatek chleba 1 kawalek jeszcze
cieptej biatej rumy, ktora ciagnela sie pod ztota skorka. Palce liza¢. ,,Jest to szybkie danie, ale nie
takie proste — oznajmiata nam Giuliana, biorgc do ust kolejny kawalek. — Trzeba umiec¢ je
przygotowywac”. Opowiadata nam tez, ze kiedy tuma all ’argentiera nie wychodzi, to znaczy
kiedy plastry sera rozpadaja si¢ przy smazeniu albo kiedy si¢ je przypali, mozna z tej kulinarnej
katastrofy zrobi¢ co$ pysznego. Wystarczy, mianowicie, §cisnac ser i jeszcze cieply rozsmarowaé
na suchym chlebie. Potem zwykle dodawata, krzywiac si¢: ,,Tuma all’argentiera mojej kuzynki
Angeliny zawsze tak konczy. Na twardym chlebie. Ale Caterina przyrzadza to jak trzeba”.

I oblizywata wargi.



Rozdzial czwarty

Pierwsze dni na wsi

Z naszej sypialni wida¢ byto Rupe Atenea, wzgorze, ktorego sylwetka rysowala sie
w oddali na tle nieba. Byta to najwyzsza i najmniej zamieszkana cz¢$¢ Agrigento. Wedtug
jednego z mitéw dwa tysigce czterysta lat temu w czasie zarazy filozof Empe-dokles — cztowiek
o wielu zainteresowaniach — przeciat gore, na ktorej wznosito si¢ Akragas, 1 tym sposobem
stworzyt kanal, przez ktéry naptyneto powietrze 1 oczyscito miasto z zarazkow. Dzigki temu
uratowat jego mieszkancow. Cho¢ Agrigento lezato nie wigcej niz siedem kilometréw stad,
wydawato si¢ miejscem nieosiggalnym. To byl zupehie inny $wiat.

Réznice migdzy zyciem w miescie i na wsi byly ogromne, poczynajac juz od domu,
w ktoérym mieszkali§my. Patac przy via Atenea w Agrigento nie zmienit si¢ od konca XIX wieku.
Schody byly monumentalne: szerokie stopnie z szarego marmuru, ozdobne balustrady z kutego
zelaza, podesty upiekszone kolumnami doryckimi, posagi greckich bostw w niszach i dyskretne
siedziska przy $cianach dla tych, ktorzy akurat poczuli zmeczenie. Swiatto ptyneto nie ze
swietlika, lecz ze $ciennych lamp w ksztalcie bukietu 16z — za kazdym paczkiem z czerwonego
szkta palita si¢ zardwka. Z parteru schody — tutaj juz wykute w skale — prowadzity do stajni,
gdzie miedzy skrzyniami pelnymi gratow i bryczkami w r6znym stopniu rozktadu portier Filippo
trzymat swoje kozy. Swiatlo bylo tu stabe, bo z powodu oszczednosci palito si¢ niewiele
zardwek, a na ostatnim odcinku, pod ziemig, juz ich nie byto wcale.

Dom w Mose¢ — choc¢ starszy, ale catkowicie przebudowany — wygladat na nowy
1 nowoczesny. Stacjonujace tam oddzialy czterech wojsk — wloskich, niemieckich, brytyjskich
1 amerykanskich — oraz bomby zniszczyly czgs¢ dachdéw i wyposazenia, a calg reszte, ktora sig
ostata, rozkradziono. Uchowaly si¢ jedynie fortepian i kuchenne kredensy. Uporawszy si¢
z naprawa dachow, tata kazat oczysci¢ nieliczne meble odnalezione w magazynach, a te, ktore
przetrwaty bombardowanie, dat do renowacji. Zmyslnej i majacej bogata wyobrazni¢ mamie
udato si¢ nada¢ tej zbieraninie niejaka harmonig, a wrecz elegancje: w salonie i saloniku
krolowaty proste stoty, podtrzymywane przez zwykte kozty, nakryte kretonowymi obrusami
w kwiaty 1 upigkszone brokatowymi tkaninami; od pomalowanych na biato $cian odcinaty si¢
obrazy odziedziczone po dziadku Gasparem — ich fin de siécle’owe ramy byty albo wykonane
z czarnej laki i udawanego szylkretu, albo tez ztocone i ozdobione szklanymi paciorkami
imitujacymi brylanty. By ukry¢ fakt, ze meble — w tym i t6zka, ,,nerkowate” szafki nocne,
komodki w pokojach goscinnych — byty nie do pary, przykryto je serwetami w wesotych
kolorach. W $ciany wpuszczono nowe przewody elektryczne, niemniej Swiatto dziatato po
staremu. Silnik spalinowy pozostawiony przez Amerykandw pracowat rzadko 1 krotko, a nie byto
pienigdzy na ustawienie stupow, ktére by nas potaczyly z siecig elektryczng w wiosce. Trzeba
byto si¢ wigc do tych warunkéw dostosowaé. Do przechowywania jedzenia uzywali$my starej
chtodni, cho¢ tak naprawde nie trzymata niskiej temperatury. Jadalni¢ i taras o§wietlaty dwie
ogromne lampy zasilane butlami gazowymi. Uwielbiatam wertowac¢ ksigzki z obrazkami przy
drzacym $wietle §wiec, a czytac je przy lampach, mimo ze nie znositam zapachu acetylenu, ktory
byt tanszy od gazu, a przez to chetnie uzywany. W domu mieli§my biezaca wode — sptywala ze
zbiornikow umieszczonych na szczycie schodéw kuchennych. Byta tam doprowadzana
z cysterny za pomoca pompy, ktora od czasu do czasu si¢ zacinata, albo tez nosito si¢ ja
w dzbanach z poidta. Woda byla cenna, nie nalezato jej marnowa¢. Giuliana zatem myta mnie



1 Chiarg w tej samej kapieli. ,,Ta brudniejsza” szta jako druga.

W Agrigento bylam wiasciwie zamknigta na ostatnim pigtrze patacu. Czutam si¢ jakby
zawieszona mig¢dzy miastem — pnacym si¢ stromo po zboczu az do katedry San Gerlando, ktorej
dachy oraz bryta z dzwonnicg i koputa rysowaty sie od strony poinocnej na tle przejrzystego
1 szafirowego nieba — 1 rOwnie stromym terenem porosni¢tym gajami migdalowymi i ciggnacym
si¢ az po grzbiet Valle dei Templi na potudniu. Morze migotato za kolumnami doryckimi jak
wstega jedwabiu tej samej barwy co niebo. Wydawato mi si¢, ze owija §wiatynie 1 miasto, wigzac
réwniez mnie samg, schowang za okienng szybg niczym gasienica pod li§ciem.

W Mose tymczasem cieszytam si¢ swobodg 1 uczestniczytam w wiejskim zyciu. Chiara,
nie$miata i chorowita, bawila si¢ lalkami i rysowata. Ja wychodzitam z domu, catkiem sama. Na
podworku spotykatam wiesniakow, rzeczoznawcdw 1 posrednikow, ktorzy przychodzili do nas,
by pomoéwi¢ z tatg. Poza tym z zainteresowaniem przygladatam si¢ zajeciom Peppego Pumy,
czyli wazeniu przywozonych prosto z pdl ptodow rolnych — zaleznie od miesigca: pszenicy,
owsa, bawelny — dzieleniu ich na worki, organizowaniu transportu i sprzedazy. Narzucany przez
Giuliang rytm dnia regularnie zaktocaty jakie$ wydarzenia z zycia gospodarstwa: a to narodziny
szczeniat, zrebiat, cielat lub jagniat, a to wiesci, ze dojrzaty pierwsze figi i ze zatem trzeba je
natychmiast zebra¢, zdarzaty si¢ takze mate dramaty w rodzaju martwego kota, rannego psa,
ktérym trzeba si¢ zaja¢, innego psiaka, ktory wrocit od poidta z zakrwawionym pyskiem
z powodu pijawek, albo takiego, ktdrego potracita cigzaroéwka. A poza tym trzeba byto naprawiaé
rozne urzgdzenia lub usuwac awarie traktora czy motorowerdw. Przypatrywatam si¢ temu
wszystkiemu 1 chtongtam to, czego tylko moglam si¢ nauczy¢.

W Mose pokoje goscinne nigdy nie $wiecity pustkami. Dziadkowie ze strony taty oraz
rodzina cioci Teresy — wujek Peppino oraz Silvano, nasz ulubiony kuzyn — dotaczali do nas zaraz
po naszym przyjezdzie i zostawali przez cate lato. Z kolei rodzina wujka Giovanniego — ciocia
Mariola 1 kuzyni Maria, Gaspare (starsi ode mnie odpowiednio o cztery i dwa lata) oraz Gabriella
(w wieku Chiary) — przyjezdzata co roku przynajmniej na miesigc. Pozostali zas, czyli rozni
krewni albo przyjaciele-jak-krewni, zwykle pomieszkiwali u nas przez pare tygodni. Co wiecej,
miewaliSmy tez niezapowiedzianych gosci. Ci wpadali w porze obiadu, nigdy wieczorami. Byt to
bowiem okres wyrownywania rachunkow, zabdjstw popetnianych przez odzyskujaca sity mafie,
grasujacych band 1 walk o ziemi¢ toczonych przez wiesniakow, rozczarowanych obietnicami,
ktérych nie dotrzymywat rzad. W grudniu tamtego roku chtopi, wspierani przez lewice
1 atakowani przez chadekdéw, na mocy prawa wprowadzajacego reforme rolng mieli otrzymac
ziemie pozyskane wskutek podzialu wielkich posiadtosci. Dla mnie wszystko to zawieralo si¢
w jednym stowie, ktorego znaczenia wtedy nie rozumiatam, ale ktore budzito strach:
PARCELACIJA. Poza tym kazdego lata spotykatySmy na miejscu nasze kolezanki: Mari¢ i Mele,
mtodsze corki Rosalii, oraz ich kuzynke Cetting. Mela 1 Chiara spedzaly razem cate dnie,
natomiast Cettina, ktora musiata si¢ zaymowac trzema mtodszymi braémi, przychodzita o wiele
rzadziej. Maria pojawiala si¢ z kolei popotudniami, dos¢ po6zno, gdy juz zrobita w domu
wszystko, co do niej nalezato, 1 gdy odrobita lekcje. Uczeszczata do wiejskiej szkotki, ktorg tata
urzadzit na nowo w pobielonej sali obok bramy. Rok wczesniej, jesienig, tez tam chodzitam, bo
z powodu zbioru oliwek zostaliSmy w Mose az do listopada. Bardzo chciatam do niej wroci¢, ale
tata nigdy si¢ na to nie zgodzit.
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W ciggu dni poprzedzajacych przyjazd naszych kuzynéw miaty$my rece petne roboty —
musiaty$my wyciagna¢ skrzynie z zabawkami, wyczysci¢ rowery 1 hulajnogi, sprawdzi¢ ich stan
oraz urzadzi¢ domek, ktory zbudowat dla nas na miare stolarz Michele i ktéry mama kazata
zainstalowa¢ w naszym pokoju. Miat dwa okna z szybami i zielonymi okiennicami, drzwi
z kotatka 1 spadzisty wisniowy dach. MiesciliSmy si¢ w nim we czworke, siedzac wygodnie
wokot stolika. Trzeba byto go jednak wyposazy¢. Razem z Giuliang wyciagatySmy z pudetek
talerze, kieliszki 1 sztuéce, ktore stuzyty nam do podwieczorkéw, a takze to wszystko, czego
potrzebowaty$my do zabawy lalkami: mebelki, takze wykonane przez Michele, oraz kotyske.
Domek ten byt krolestwem Chiary, a lalki jej ulubienicami. Nie pamigtam, bym kiedykolwiek si¢
w nim bawila. Pomagatam za to krawcowej Melinie. Tamtej zimy wuj Giovanni, starszy brat
mamy, wyprowadzil si¢ z mieszkania w patacu w Agrigento 1 przeniost do o wiele mniejszego
1 skromniejszego w Palermo. Przy tej okazji podarowal jej meble, ktore byly mu juz
niepotrzebne, w tym wyposazenie sypialni ich rodzicow. Mama i1 Melina zabraly si¢ wigc do
szycia narzut na kanapy oraz poduszek, pod ktérymi chcialy ukry¢ porwane obicia krzeset.
Melina najpierw wycinata nalezycie material, fastrygowata, po czym szyta na maszynie. Po
wszystkim usuwata fastryge i przechodzita do wykanczania, a poniewaz, jak mawiata, byly to
»prace bez pomyslunku”, zaczynata snu¢ swoje opowiesci. Dotaczaly do nas Chiara 1 Giuliana
1tez si¢ jej przystuchiwaly. Migdzy jedna 1 druga bajka — przy czym wszystkie byly cudowne —
Melina z pomocg Giuliany uczyta nas, jak usuwac fastryge, a nawet jak obszywac brzegi. Wciaz
pamigtam jej mity, migkki glos, gdy przerywata opowiesé, aby pochwali¢ Chiare, ktora tymi
swoimi drobnymi raczetami doktadnie i1 starannie usuwata szwy, lub tez aby poprawi¢ mnie,
nieporzadnicka. Kiedy ciagnegtam za nitke zbyt mocno, delikatnie powstrzymywata mi reke:
,»Powoli, powoli! Bo zerwiesz! Cierpliwosci!”. I pokazywata, jak powinnam to robi¢: najpierw
rozluzni¢ podwojng koncoéwke, ktora stosowala zamiast wezetka, a potem ciggna¢ za nic¢
wolniutko, nie zrywajac jej 1 pomagajac sobie przy tym drugim palcem, a to wszystko po to, by



wykorzystac ja przy kolejnym szyciu. W nowych pokrowcach meble — w innym stylu niz nasze
1 innej jako$ci — stopity sie z tymi, ktore mieliSmy wcze$niej, powodujac, ze nasz dom stat si¢
jeszcze tadniejszy 1 jeszcze bardziej przytulny. Czutam wtedy, ze przyczynitam si¢ do tej
przemiany, i bytam z tego dumna.

W Mose¢ pracowali wszyscy. Dzieciom Velléw juz od matego wyznaczano obowigzki.
Chtopcy, ukonczywszy szkotg podstawowa, pracowali w polu. Ci, ktérzy byli ode mnie odrobing
starsi, po lekcjach pomagali sprzata¢ obory albo jezdzili na ostach lub mutach w specjalnych
drewnianych siodtach zwanych vardedde, wozac zawieszone po bokach zwierzat dzbany.
Tworzyli wtedy swoistg karawang¢ kursujacg migdzy gospodarstwem i poidiem po drodze
prowadzacej migdzy murkami zbudowanymi na sucho z kamieni. Dziewczynki zajmowaly si¢
mtodszym rodzenstwem, sprawami domowymi 1 kurnikami. Tamtego roku mi rowniez
wyznaczono ,,zadanie”: miatam schodzi¢ na podworko, by tam przyjmowac gosci —
zapowiedzianych lub nie — a potem prowadzi¢ ich na taras na drugim pigtrze, gdzie dorosli
spedzali czas. Praca ta okazata si¢ o wiele bardziej mgczaca, niz si¢ spodziewatam, bo wizyty
trwaty nieustannie, ale byla przy tym bardzo pouczajgca — przystuchiwatam si¢ temu, co goscie
mowili miedzy sobg bez ogrodek, jak gdyby mnie tam wcale nie bylo i jak gdybym nie
nadstawiata uszu. Tym sposobem mogtam ustysze¢ rozmaite ztosliwosci wygtaszane przez
odwiedzajacych, ktérzy wchodzac po schodach, czynili rozne komentarze i krytykowali moja
rodzing.

Rozkoszowatam si¢ tez komplementami co sympatyczniejszych gosci, ktorzy chwalili to,
jak wspaniale ich przyjelam. Musialam jednak tez przetknaé gorycz upokorzenia wynikajacego
z faktu, Ze nie bylam w stanie poradzi¢ sobie z innym zadaniem, o wiele wazniejszym. Tata
niewiele czasu spedzat z nami, dzie¢mi, 1 — prawde powiedziawszy — nie zajmowat si¢ nami.

W pierwszych latach wyjazdow do Mosé na krotko zainteresowal sie za to moja edukacja. Zyczyt
sobie, bym z nim 1 z wie$niakami mowita w dialekcie sycylijskim, czego w Agrigento nie wolno
nam bylo robi¢. W rezultacie u§wiadomitam sobie, ze to sycylijski, a nie wtoski, jest naszym
jezykiem, nawet jesli musiatySmy lepiej zna¢ ten drugi jako jezyk obowigzujacy w szkole.
Poniewaz nie mial synow, tata probowat zaszczepi¢ we mnie swag mitos¢ do rolnic-twa. Wozit
mnie ze sobg po polach, bym poznawala prac¢ na wsi i1 rézne rodzaje upraw. Zakochana w swoim
arcyprzystojnym ojcu, postusznie i bez wahania jezdzitam z nim wszedzie. W trakcie tych
wycieczek przystawaliSmy, aby przyjrze¢ si¢ kwitnieniu oliwek lub tadunkom migdalow

1 pistacji, a on uczyl mnie, jak rozpoznawac rozmaite rosliny, poréwnujac jedne z drugimi.
Pokazywal mi chore liScie, szkody wyrzadzone przez grad, scirocco, czyli wiatr
potudniowo-wschodni, lub pasozyty, a od czasu do czasu egzaminowat mnie, pytajac, czy to a to
drzewo zostato przez co$ zniszczone czy nie.

Woweczas nie wiedziatam, ze jestem krotkowidzem, 1 odpowiedzi zmyslatam. Nieustannie
tez rozpraszalam si¢. Zamiast, jak chcial ojciec, patrze¢ w gore 1 wskazywac gorzkie owoce na
gbérnych gateziach, sledzitam sznur mréwek idacych po pniu figowca na wysokosci mojego
wzroku, mruzac przy tym oczy, aby moc je zobaczy¢ wyrazniej. Zamiast szuka¢ w stadzie
cigzarnych owiec, przygladatam si¢ twarzom pasterzy — pomarszczonym i ogorzatym od stonca
1 wiatru. Na widok ogromnych purpurowych makow, chabrow i ciemnozielonych kepek perzu
rosngcych wsrod ztotych kloséw wykrzykiwatam: ,,jakie to pigkne!”, a tymczasem powinnam
byta uzala¢ si¢ nad zachwaszczeniem pola. Tata, ktory do cierpliwych nie nalezat, w takich
sytuacjach tltumaczyt mi wszystko po raz enty, a ja po raz enty udzielatam btednych odpowiedzi.
Swiadoma, Ze jego milczenie jest wyrazem rozczarowania, pocieszatam sie ssaniem dtugie;j,
kwaskowatej todygi szczawiku zajeczego. Koniec koncoéw dat sobie z tym spokoj. Poniewaz
Chiara — ktora po $mierci ojca przejeta zarzad nad Mose 1 bardzo wszystko ulepszyta,



wprowadzajac uprawy ekologiczne, odnawiajac dom, a czgs$¢ gospodarczg przeksztatcajac

w gospodarstwo agroturystyczne — byta wtedy mata, tata zaczat zabiera¢ ze sobg Silvana,
mtodszego ode mnie o dziewie¢ miesiecy, ale zarazem ucznia pojetnego 1 chetnego do nauki. Od
tamtego czasu stracitam sympati¢ do rolnictwa.

Jednak najsilniejsze wrazenia, jakich doznawalam w ciggu pierwszych dni naszych
pobytéw w Mose, czyli te, ktore wcigz pamigtam, wigza si¢ nie tyle z drastyczng zmiang naszego
stylu zycia, ile raczej z jedzeniem.

Przy wejsciu do naszego domu zaczynala si¢ droga, po kilkuset metrach doprowadzajaca
do dwoch filaréw, w ktorych nie byto bramy. NazywaliSmy je Stupami. Za nimi aleja skrecata
pod katem prostym i przeksztalcata si¢ w wydeptang drézke wiodaca do poidta. Byta to gléwna
trasa do chwili, gdy wybudowano waska szose, taczacg nasz dom z ,,nowa” drogg krajowa numer
115, co nastgpito w okresie faszyzmu. Pole za Stupami nazywalo sie Zuccu Santu, czyli Swiety
Pien, poniewaz w zamierzchtych czasach w pustym pniu drzewa oliwnego ukazata si¢ chtopom
Matka Boska.

Rosty tam dwa wielkie krzewy Maclura pomifera, ktérych 1i§¢-mi zajadajg si¢ gasienice.
Tata mowit, Ze kiedy$ w tamtym miejscu znajdowata si¢ bodaj mata plantacja tych roslin
zalozona na potrzeby jedwabnikéw. On sam posadzit tam gaj migdatowy. Drzewka te pieknie
wygladaja w lutym, gdy sa obsypane -biato-rézowymi kwiatkami, szybko jednak brzydna: maja
wtedy szare pnie, s¢kate galezie i rzadkie liScie. Na urodzie nie zyskuja nawet, gdy zaczynaja na
nich rosna¢ migdaly, kragte 1 pokryte meszkiem, ktorymi zajadalam si¢ niemal bez opamigtania.
Zrywalam je, ukrecajac ich todyzki, po czym zrgcznie roztupywalam kamieniem skorupke
1 migzsz, starajac si¢ nie zarysowac przy tym zottej, pomarszczonej btonki przypominajace;j
skorke 1 otaczajacej jeszcze niewyksztatlcony owoc. Delikatnie podnositam go, tak aby nie
skruszy¢, 1 wysysalam galaretowaty plyn, stodki, $wiezy i pachnacy. Byly pyszne, tak samo
zreszta jak migdaty, ktore ledwo co zdazyty sie $cigé i stwardnie¢. Wypychalam sobie nimi
kieszenie fartuszka z mysla, by zanie$¢ je mamie 1 przechowac¢ do przyjazdu cioci Teresy, ktéra
rowniez za nimi przepadata. Nierzadko jednak zjadatam je co do jednego.

Nigdy nie potrafitam zrozumie¢, dlaczego to, co jadalismy w Mos¢, byto tak rézne od
jedzenia w Agrigento. Jasna sprawa, ze ze sklepu nie przyjezdzat goniec, ale tata wybieral si¢ do
Agrigento albo pobliskich wiosek niemal codziennie. Mogt kupowaé wszystko, czego
potrzebowali$my, a przede wszystkim to, co sam lubit. Za kazdym razem wracat jednak
z pustymi rgkoma. W pierwszych dniach pobytu zawsze mialam ochote na rybe, ktorg w miescie
jadali$my dzien w dzien, 1 na serki, ktérych na naszym stole nigdy nie brakowato. Ilekro¢
prositam ojca, by je kupit, udzielat mi zawsze tej samej lapidarnej odpowiedzi: ,,Na wsi jemy to,
co produkujemy. Jak chtopi”. Oczekujac na wysyp letnich owocow, musieliSmy zadowalac si¢
wigc zimowymi melonami, z6ttymi, pomarszczonymi, o zielonkawym migzszu, stodkimi, ale bez
zapachu. W ogrodzie warzywnym, w ktérym pomidory byly wciaz zielone, baklazany i papryki
jeszcze kwasne, a ogorki malutkie, zbierato si¢ jedynie krotkie bladozielone cukinie
o osmiokatnym przekroju, tak zwane cucuzze do smazenia. Caterina przygotowywata z nich
wysmienite danie: spaghetti ze smazonymi plasterkami cukinii. Cato$¢ byta polana oliwag
pozostata po ich smazeniu i — juz na talerzu — oproszona pecorino. Zanim miata przez bite trzy
miesigce gotowac wytacznie sos pomidorowy, Caterina wymyslata najrozniejsze sposoby
przyrzadzania makaronu i na stole stawiala istne arcydziela chlopskiej kuchni. Oprécz makaronu
aglio e olio, czyli z czosnkiem 1 oliwa, jadaliSmy linguine z sardelami — byly nie tylko pyszne,
lecz 1 pigkne, bo zamiast sera posypywato si¢ je butkga prazong na dwa sposoby — na biato
1 czerwono, z dodatkiem przecieru z poprzedniego roku.

Na kolacje zamiast gotowanego dorsza Caterina podawata nam gotowane na twardo jajka,



zebrane wczesniej tego dnia. Jako niejadek Chiara nie cierpiata ich i — co oczywiste — malo ja
obchodzito, ze uwazano je za pozywne i lekkostrawne. Od czasu do czasu Caterina specjalnie dla
nas przygotowywalta pisci d’ova, jajeczng rybg, czyli rodzaj okragltego omletu zawinigtego w taki
sposob, aby przypominal wlasnie rybe. Ogon robita z dwoch odcietych kawatkéw utozonych
w odwrdconag litere V, a oczy zastepowata kaparkami. Zamiast migkkich serow z mleka krowiego
1 wedlin sprowadzanych spoza Sycylii na stole staty sery tuma i primosale. Do chleba jadaliSmy
takze przepyszne zielone oliwki marynowane w oliwie, czosnku, selerze 1 pietruszce. Rownie
wys$mienite byly bezmigsne drugie dania, ktére podawano nam na obiad: spitini, czyli szasztyczki
z sera 1 sardeli, obtoczone w mace 1 usmazone, rolada z tunczyka z ziemniakami 1 kaparami czy
jajka po rzymsku.

Malo tego, réwnie wspaniate byty §niadania ztozone z owczego nabiatu, ktére mieliSmy
w zwyczaju jada¢ jedynie w Mose. Odmiennie niz jest to przyjete w zimnych krajach, gdzie rano
po prostu trzeba zjes$¢ co$ cieptego 1 pozywnego, po to by podota¢ catodziennej pracy, na Sycylii
$niadanie bylo — i dla wielu 0s6b wciaz jest — najmniej istotnym positkiem. Czgsto wystarczaly
chleb i kawa. Nasz dom nie byl wyjatkiem — tata i mama pijali kawg w t6zku, natomiast Chiara
1ja jadaty$my zbozowe ciasteczka albo suchy chleb, popijajac kawe z mlekiem. I albo
siedzialySmy wtedy przy nienakrytym stole, albo po prostu jadtySmy na stojaco. Tymczasem
w Mos¢ $niadanie stawato si¢ positkiem z prawdziwego zdarzenia, a do tego raczej obfitym.
Zasiadali$my wokot zastawionego stotu i jedliSmy $§wiezy twardg dopiero co wciagnigty
w koszyku z podworka. Byt 1$nigcy 1 gladki jak budyn. PosypywalySmy go cukrem i mielonym
cynamonem. Zajadaty$my si¢ tez ricottg z jeszcze ciepla serwatka: stodkie grudki ricotty
doskonale taczyly si¢ z serwatka, w ktorej ptywaty kawatki suchego chleba. Chleb, ricotta
1 serwatka — byto to przepyszne trio.



Rozdzial piaty

Chleb Rosalii

To chleb, a nie makaron, byt gtownym daniem wie$niakéw. W chu-dych okresach czasem
brakowalo nawet sera cacio, ktory stanowi typowy dodatek do chleba w gospodarstwach
zajmujacych si¢ hodowla owiec. Jednak Mos¢ glodu nigdy nie zaznato, nawet w czasach wojny,
bo roéwniez wtedy mieliSmy do$¢ zboza i1 oliwek, by wykarmi¢ wszystkich. Tydzien w tydzien
pieklo si¢ u nas chleb dla pi¢ciu rodzin mieszkajacych w gospodarstwie, a takze dla chtopcow
pomagajacych w pracach na polu. Latem bylo nas jednak wigcej, bo i my jadaliSmy wylacznie
chleb z Mose.

Pieczenie chleba byto pracg zbiorowa i meczaca. To byla babska robota. Kazda matka —
kolejno, w rézne dni — piekta go dla wlasnej rodziny, niemniej wszystkie pozostate kobiety, od
staruszek po male dziewczynki, byly gotowe jej pomagac. Piec chlebowy miescit si¢ w domu
zarzadcy Luigiego. Bylo tak nie tylko dlatego, Zze dzigki temu Rosalia mogta nad wszystkim
czuwac, lecz takze dlatego, ze to ona piekta najwigcej. Piekta bowiem chleb nie tylko dla wiasnej
rodziny, lecz i dla pomocnikow oraz robotnikdw sezonowych i tych pochodzacych z innych
stron. Co wigcej, zaleznie od pory roku karmita takze robotnikow przycinajacych drzewa oliwne
lub zbieraczy migdalow, pistacji i oliwek. Pomoca stuzyli Rosalii nie tylko krewni, lecz rowniez
pewna wdowa, ktora w zamian za to otrzymywata wikt i opierunek. Marastella — kuzynka
Carcareddy, to jest jednej z mieszkanek Favary, stynacej ze swego chleba — zostata wzigta po to,
by pomaga¢ w domowych porzadkach i przy zwierzetach. Przede wszystkim jednak zatrudniono
ja do pieczenia chleba. Zawiodta tymczasem wszystkich, bo to, co wypiekata, wcale nie byto
rewelacyjne, wigc Rosalia tak naprawdg nie bardzo mogta liczy¢ na jej pomoc w tym jakze
waznym zadaniu. Ale poniewaz Mara-stella byla samotna 1 nieszczesliwa, zostata.

Rosalia pozwalata nam asystowac przy wypieku pod warunkiem, ze nie bedziemy
przeszkadzaty. Dzien wczeséniej, wieczorem, szty$Smy do jej domu, by przyglada¢ sie pierwszemu
etapowi pieczenia. Ze skrzyni przeznaczonej do przechowywania maki, drozdzy i wszystkiego,
co potrzebne do wyrobu chleba, uroczyscie wyjmowata miske z podeschnigtym zakwasem
z poprzedniego tygodnia. W skupieniu przygladatysmy sie, jak zdecydowanym ruchem odrywa
zaschlg skorke. Naszym oczom ukazywalo si¢ wtedy gabczaste, stomkowo zotte ciasto, ktore
przeksztalcilo si¢ juz w zaczyn. Dawata nam je do powachania — miato stodko-stony zapach.
Rosalia zaczynata je potem wyrabia¢ w drewnianej dziezy, zwanej majdda, do ktorej wsypywata
szczypte maki 1 soli, by wypusci¢ z zaczynu powietrze i gaz. Gdy cze¢§ciowo wyrobiony zaczyn
odpoczywal, wsypywata do dziezy dwa kilo-gramy maki. Posrodku robita wglebienie, w ktore
nastepnie wlewata zaczyn rozcienczony w letniej wodzie, i zaczynata wyrabia¢ od nowa.
Otrzymany tym sposobem zakwas, zwany u nas 'u crescenti, mial odpoczywac do rana, kiedy to
dodawalo si¢ do niego make i piekto chleb na caty kolejny tydzien.
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W dniu pieczenia chleba Giuliana budzita nas wcze$nie. Ja, cho¢ zwykle wstawatam
niechetnie, wyskakiwatam z t6zka pierwsza i juz bytam gotowa — oczy jeszcze zaropiale od snu,
ale serce juz walace z emocji. W pomieszczeniu do wyrobu chleba — wychodzito ono na
podworko — siadaty§my przy Scianie, tuz obok drzwi, dzigki czemu moglySmy wyslizgna¢ si¢
w kazdej chwili, gdy juz $cierpty nam nogi. Nie zadajac zadnych pytan, przygladalysmy si¢
wszystkiemu, co tam si¢ dzialo. Kobiety musiaty by¢ skupione: wypiek chleba zajmowat caly
ranek i wymagal nieustannej uwagi. ,,Jesli bedziecie im przeszkadzac i chleb si¢ nie uda, my, tak
jak 1reszta, 1 tak bedziemy musieli jeS¢ go przez caly tydzien!” — ostrzegata nas Giuliana.
Wszystko to byto jednak tak interesujace, ze z tatwoscig zachowywatam bezruch, szeroko
otwierajac oczy, uszy 1 nos. Chiara — takze wpatrzona — silnie $ciskata dton Giuliany.

Kobiety rozpoczynaly prace wezesnie rano. Kazda z nich miata okreslone zadanie.
Pomagat im tylko jeden m¢zczyzna — zwykle byt to jeden ze starszych chtopakow. Dzwigal
worki z maka i drewno, pomagat przy ubijaniu ciasta i przenosit kosze pelne §wiezego chleba do
kuchni Rosalii 1 naszej. Pieczywo ladowalo albo w szafce, albo gdy si¢ tam juz nie miescito —

w skrzyniach. Dziewczynki, a czasem takze chtopcy, mieli mase réznych i waznych zadan.



Lamali suche galezie oliwne 1 wktadali je do dwoch koszy: do jednego szybko palace sie dtugie
i cienkie gatazki z li§¢émi, a do drugiego — te kréciutkie stuzace rozpalaniu ognia. Kosze stawiali
obok sagu sekatych pienkéw pozwalajacych podtrzymywac ogien. Poproszeni, migiem donosili
kobietom zajetym wyrabianiem chleba wodg¢ 1 make. Poza tym zamiatali palmowymi li§¢mi
rozsypang make, na ktorg tylko czyhaty mrowki, odpedzali psy, koty 1 kury wchodzace

z podworka, polowali na pszczoty, osy 1 wielkie muchy, ktore brzeczaty nad gtowami kobiet

1 lataly gotowe, by uzadli¢ je w biale, odstonigte po tokcie rece.

Kobiety milczaty. Praca byta intensywna, a w powietrzu wisialo napigcie. Zdarzaly si¢
jednak momenty wytchnienia: chcac nada¢ wspolnej pracy rytm, czasem zaczynaty $piewac, albo
tez formujac bochenki, oddawaty si¢ pogaduszkom przeplatanym wybuchami $miechu. Szacunek
pomieszany ze strachem budzita w nas za to niezwykle powazna Marastella, ktora jako jedyna
nawet si¢ nie u§miechata przy pracy. Przesiewala make, ktorg nabierata z dwoch roznych
workdw, 1 starannie mieszata. Zarazem z pewnej odleglosci kontrolowata temperature w piecu,
ktora potrafila ocenia¢ na podstawie dzwigkow wydawanych przez trzaskajace oliwne gatezie.
Pod tym wzgledem, istotnie, nie miata sobie rownych. Nad piecem czuwala takze Rosalia, ktora
pomagata troche¢ wszystkim i caty czas byla w ruchu. Pod uwaznym spojrzeniem tamtych dwoch
kobieta zajmujgca si¢ pierwszg partig ciasta, ktora miata powedrowac do pieca, co chwila zerkata
na nie niespokojnie i tak tez si¢ zachowywata — raz mieszata w palenisku, raz przesuwata
rozpalone cegly na te mniej gorace, a raz spryskiwala wnetrze pieca woda, sprawdzajac, jak si¢
rozgrzaty kamienie, by na tej podstawie zdecydowac, jakiego drewna dotozy¢.

W tym samym czasie pozostate kobiety piesciami ubijaly ciasto w wielkiej dziezy
ustawionej na solidnych koztach. Zapach maki, drozdzy, wody i soli byt stodki, gesty i upajajacy.
Kiedy ciasto bylo dobrze wymieszane, podnosity je wszystkie razem na okrzyk ,.jisa, jisa!” — tak
byto ciezkie — i wyrzucaty je na kwadratowa, bardzo grubg stolnice opartg na niskich nogach.

W tym momencie kobiety dzielity si¢ na dwie grupy. Jedna zaczynala wyrabia¢ ciasto w dziezy
na kolejng partie chlebow. Marastella odmierzata make 1 zaczyn. Dzieci trzymaly si¢ na uboczu,
ale wystarczat jeden znak, by przyniosty wode lub make. Druga grupa kobiet tymczasem
zajmowala si¢ ubijaniem ciasta na stolnicy — jest to czynno$¢ niebywale wazna dla zapewnienia
wiasciwej konsystencji chleba: wskutek usunigcia zen powietrza, staje si¢ on bardziej zwarty,

a przez to dluzej jest smaczny i1 dtuzej mozna go przechowywac. Do ubijania ciasta stuzy sbriga,
potezna ruchoma drewniana belka osadzona na $rubie. Spiewajac, kobiety podnosity ja, a potem
opuszczaly 1 dociskaly rekoma. Powtarzaty te¢ czynnos$¢, dopoki starczato im sit. Potem wotaty
chlopaka, by wskoczyl na sbrige okrakiem lub bokiem. Tak obcigzona sztanga opadata
powolutku na blat, usuwajac powietrze ze zgniatanego ciasta. Czynno$¢ ta zabierata sporo czasu
1 wymagata fizycznej sily. Po pierwszym wycis$nigciu kobiety podnosily belke i1 przesuwaly
ciasto, powoli zawijajac je. Tak zawinigte szto do drugiego ubicia. Powietrze wyciskaty
czterokrotnie i1 czterokrotnie ciasto zawijaly. A przy kazdym zawinigciu Rosalia predko
spryskiwata drewno odpowiednig ilo$cig wody 1 soli. Robita tak zaréwno wtedy, gdy kobiety
podnosity ciasto, jak 1 wtedy, gdy wlasnie je zawijaty, ale zanim jeszcze zdazylo rozplaszczy¢ si¢
na stolnicy.

Nastepnym krokiem byto formowanie bochenkow, czyli juz wlasciwy wyréb chleba.
Ostrym nozem Rosalia dzielita ciasto na duze porcje 1 przekazywata je kobietom, ktore miaty
zaja¢ si¢ lepieniem bochenkdéw. Bylo to zadanie lekkie i przyjemne, ktore mozna byto powierzaé
nawet staruszkom i dziewczynkom. Te az si¢ do niego palily i chetnie si¢ do niego braty, stojac
przy stotach ztozonych z blatoéw ustawionych na koztach. Kazda z nich — zgodnie ze
wskazdwkami Rosalii 1 poki ta nie oznajmita jej, ze juz dos¢ — formowata tylko jeden rodzaj
bochenkoéw: albo dtugie jak przedramig, albo okragle, wielko$ci pigsci, albo wreszcie klasyczny



chirchiro z Mose w ksztatcie podkowy. P6zniej chleby rozkladato si¢ na stotach przykrytych
ptétnami pachngcymi sianem, gdzie odpoczywatly pod szarymi, grubo tkanymi bawelnianymi
ptachtami, by moc po raz ostatni przez chwilg podrosngé. Uwage najzreczniejszych kobiet
zajmowal wtedy piec. Zaczynaly dziata¢ w chwili, gdy uzyskiwal on jednolita temperaturg
potrzebng do wypieku — predko wybieraty zar 1 zamiataty wnetrze pieca wytozone cegtami. Piec
musiat by¢ czy$ciusienki, bo za chwile miaty tam si¢ znalez¢ chleby. Bochenki wktadaly rownie
szybko, starajac sie przy tym nie wypuszczaé ciepla. Zar i zapach spalenizny wypetialy wtedy
cale pomieszczenie, a mnie naptywala $linka do ust.

W tym czasie pozostate kobiety wcigz formowaty bochenki. Ukonczywszy t¢ prace, mialy
ledwo chwile, by wzia¢ tyk chtodnej wody, 1 juz musialy si¢ bra¢ do wyciagania z pieca
pierwszej partii chlebéw 1 wktadania nastgpnej. Czasem, by piec lepiej trzymat temperature,
Rosalia zamurowywata drzwiczki gling zmieszang z woda. By si¢ jej pozby¢, wystarczyto
w odpowiednim momencie po prostu zdecydowanie je otworzyc.

Wyjecie z pieca pierwszego bochenka bylo swigta chwila. Wierzchem dtoni Rosalia
Scierala sobie pot z czota, szeroko rozstawiala nogi 1 lekko odchylajac sie w tyl, wydawata
polecenie, po czym kontrolowata kobiety, ktore topatg wyciagaly kolejne bochenki i ukladaty je
na ptotnach roztozonych na stotach rozstawionych wzdtuz scian. Panowata kompletna cisza.
Rosalia zaczynala ,,wyprobowywac” chleby: naciskajac kciukami, sprawdzata, jak si¢ upiekty.
Juz od najlzejszego nawet nacis$nigcia rozchodzil si¢ wsze¢dzie zapach goracego chleba. Jej
aprobacie towarzyszyly westchnienia ulgi pozostatych kobiet, napigcie ustgpowato 1 powracano
do rozmoéw. Rosalia nie uczestniczyta jednak w tych pogaduszkach, bo wtasnie wybierata
bochenki. Ten z najbardziej zlocista i chrupiaca skorka byt przeznaczony dla nas. Drugi brata dla
swoich dzieci. Pozostate trafiaty do szafki, dla innych. Jednak nie czgstowala nas cho¢by malutka
kromka, dopdki caty chleb nie zostal upieczony. Wtedy dopiero wyciagala tez spod stotu
szafeczke, w ktorej chowata ciasto na zaczyn potrzebny w nastepnym tygodniu.

W zaleznos$ci od temperatury, jaka zachowat piec, Rosalia formowata albo buiki, ktore
piekla bezposrednio w piecu, bez zadnej blachy, 1 do ktérych dodawata czarne oliwki, solone
pelamidy, kawateczki wieprzowych podrobow i pecorino, albo tez wiejskie placki, ktore zwilzata
z wierzchu oliwa, a w zaglebienia wycisnigte kciukiem wktadata igietki rozmarynu, kawatek
cacio 1 odrobinke solonej pelamidy, lub tez ktore po prostu posypywata solg i1 oregano. Jak tylko
zaczynata wyjmowac te pysznosci z pieca, podchodzity do niej dzieci z gospodarstwa, ktore juz
od jakiego$ czasu staty przy wejsciu.

Ja jednak najbardziej ubdstwiatam chleb i oliwe. Rosalia brata wciaz parujace, mniej
udane bochenki, przetamywata je, po czym jedng rekg podawata nam kawatki goracego chleba,

a druga — podsuwata miseczke z oliwg 1 sola, w ktorej mozna byto go macza¢ przed kazdym
kesem.

Goracy chleb 1 oliwa — jest to bezwzglednie najlepsze jedzenie, jakiego kiedykolwiek
miatam okazje skosztowac.



Rozdziat szosty

Pierwsi goS$cie: dziadkowie

Co roku az do polowy czerwca Chiara i ja nie miatySmy w Mos¢ Zadnego towarzystwa —
kuzyni z Palermo chodzili jeszcze do szkoty, a po jej zakonczeniu jezdzili najpierw nad morze
do Mon-dello. Czekajac na nich, stopniowo od nowa obejmowalam w posiadanie nasza wies. Pod
przewodnictwem ogrodnika Ursa sprawdzatam, jak rosng ros§liny w ogrodzie zatozonym przez
tate na przylegajacych do ko$ciota ruinach piwnicy, ktéra zostata zniszczona w czasie
bombardowan. Na kazdej z pigciu rabatek obramowanych szparagami tata posadzit jedno
drzewo. Trudno mi byto sobie wtedy wyobrazi¢ te malutkie pinie i drzewko laurowe nie wyzsze
ode mnie, tak jak opisywat mi je Urso, czyli jako wielkie i bujne drzewa zapewniajace cien
1 miejsce odpoczynku dla golebi, ktorymi ojciec zapetitl nowy gotebnik. Urso nawet narysowat
1 pokolorowat akwarelkami obrazek przedstawiajacy nasz ogrdd, gdy rosliny urosng. Kiedy mi go
pokazywat, mawiat: ,,Jak bedziesz panienka, beda juz duze”, po czym rozmarzonym wzrokiem
wodzil po swoich drzewach.

Dom otaczal gaj oliwny. Na zachdd od niego, u stop wiezyczki, rozciggata si¢ hektarowa
plantacja krzewow pistacjowych. W tamtych czasach, kiedy jeszcze nie uzywato si¢ kombajnow,
mozna bylo obsiewac i kosi¢ takze w gaju oliwnym. Uprawialo si¢ tam na zmiang¢ jeczmien albo
wyke. Na niewielkiej jego czgsci pasty sie tez krowy i owce. Lubitam tam zachodzi¢, oghuszata
mnie wtedy gra cykad i konikéw polnych. Odsuwajac od siebie ktosy 1 todygi, torowatam sobie
droge do drzew, ktore dobrze znalam, poniewaz albo mozna si¢ byto na nie bez trudu wspinac,
albo mialy dziuple szczegdlnie nadajace si¢ na kryjowke, albo wreszcie dlatego, ze byly po
prostu pigkne. Krazytam sobie tez wokot poprzycinanych oliwek. Niektore przycinano dos¢
drastycznie, wskutek czego byly gote, bo pozbawione dwukolorowych, -srebrno-zielonych
listkow. Przedstawiaty sobg optakany widok: ich pnie, ktorych nie okalaly liscie, byly szare,
nagie 1 gruztlowate, mialo si¢ wrazenie, ze cierpig. Tata wyjasnil mi, ze ze swej natury w jednym
roku rodzg obficie, a w drugim — skapo, przez co potrzebuja przycinania, ktore pozwala im
odzyskac sity. Kazdej zimy grupa chtopéw z Ribery przycinata potowe drzewek, dzigki czemu co
roku moglismy liczy¢ na zbiory mniej wigcej tej samej wielkosci.

Z Giuliang zbieraty$my kwiaty rumianku, z ktorego robito si¢ potem napar. Rumianek
porastal gesto srodek oraz brzegi drogi prowadzacej do Stupow, tworzac niskie, mocno
rozgatezione krzaczki. Razem z nim rost szczawik, roslinka o lejkowatych kwiatkach, ktore sa
tak intensywnie zo6tte, ze ma si¢ wrazenie, jakby byly pomalowane farba. Kiedy si¢ zuje i ssie
todyzke takiego szczawika, wydziela ona kwaskowy, szczypiacy sok, ktéry doskonale gasi
pragnienie. Przepadaly$my za nim. Trzymajac w zebach todyzki niczym dtugie fajki,
zbieratySmy rumianki i wbijalySmy wzrok w ziemig. ,,Uwazajcie, zeby nie depta¢ roslinek™ —
napominata nas Giuliana. A nie bylo to wcale fatwe, bo geste, pokryte wtoskami todygi, niosace
na czubku jeden tylko kwiatek, rosty po prostu wsz¢dzie. Byty jednak wytrzymate i kiedy
zdarzalo si¢ nam je zdepta¢, natychmiast same wstawaty. W dioni $ciskatam kwiatuszki o biatych
ptatkach 1 wystajacych zottych srodkach. A kiedy juz uzbieratam ich wystarczajaco duzo,
rozwieratam pigstke i z rado$cig upuszczatam je po kolei do kosza Giuliany. Ona rozktadata je
delikatnie na szerokim, ptaskim dnie, tak aby si¢ nie pogniotly. ,,Suszenie zaczyna si¢ juz
w momencie zbierania” — thumaczyta nam z powazng ming. Gdy tylko na dnie kosza utworzyta
si¢ zwarta warstwa kwiatow, wracatySmy do domu.



Oczekujac na gosci, organizowaliSmy wielkie sprzatanie. W pier-w-szych latach po
wojnie pracownicy inspektoratu rolnego dezynfekowali gospodarstwo za pomocg DDT
1 wydawato si¢, ze na dobre poradzono sobie w ten sposob z pasozytami. Ale kiedy dezynfekcje
dobiegly konca, robactwo wrocilo jeszcze bardziej zajadte. MusieliSmy si¢ broni¢ przed tymi
»paskudztwami”, jak mama nazywata wszy, pluskwy, kleszcze, baki i1 karaluchy. Pluskwy byty
wrogami sypialni, tak wigc metalowe siatki t6zek zanosito si¢ kolejno na goérny taras, gdzie
oblewalo si¢ je alkoholem 1 podpalato, by tym sposobem zniszczy¢ jaja ztozone w zakamarkach
stelazy. W tym czasie specjalisci od materacéw wybebeszali w domu materace 1 poduszki, prali
welng 1 greplowali ja za pomocga maszyny na pedaly, wyposazonej w wielkie gwozdzie do
rozczesywania i zmigkczania. Sasiadujacy z kuchnig salon na drugim pigtrze stuzyl wtedy za
warsztat, a fortepian — za stot do szycia materacow. Fachowcy od materacow pracowali
w milczeniu. Byli niebywale schludni — przy pierwszym lepszym pytku kurzu chwytali za miotle.
Starali si¢ tez nie przeszkadza¢ sobie nawzajem. Szyli ogromnymi, btyszczacymi igtami. Jedne
byty proste i stuzyty do przyszywania guzikow wedle tego samego od wiekow schematu, dzieki
ktéremu wetna si¢ nie zbija. Inne byly znowu zakrzywione — tymi wykanczali brzegi, nadajac im
ksztatt serdelkow, wskutek czego materace zachowywaty swoj ksztatt. Stare lub poplamione
pokrowce 1 obicia mama zastgpowata nowymi i w tym celu wybierata biate, bezowe lub
ciemnoztote adamaszkowe tkaniny w kwiaty. P6zniej z pomoca Giuliany szylam ze $cinkow
ubranka dla lalek Chiary.

Pierwsi przyjezdzali dziadkowie. Kazdego roku szes¢ miesiecy spedzali w domu
w Palermo, cztery z nami — w dwoch rzutach, latem 1 zimg — a resztg czasu w Siculianie,
miejscowosci, z ktorej pochodzi nasza rodzina. Babcia byta przy tuszy i z trudnoscig wchodzita
po schodach, a kiedy juz znalazta si¢ na drugim pietrze, gdzie w chiaromontanskiej” wiezy,
doktadnie nad pokojem rodzicow, znajdowata si¢ sypialnia dziadkow, zostawata tam az do
wyjazdu. W rezultacie jako salonu uzywaliSmy pokoju i tarasu na tym wlasnie pigtrze. Babcia
uwielbiata gotowac — byta najlepszg kucharka w naszej rodzinie, a zatem kiedy przyjezdzata,
jadato si¢ Swietnie. Czasem dziadkowie przywozili ze sobg cioci¢ Anning, starsza corke, ktora
nigdy nie rozstawata si¢ ze swoim kanarkiem. Ciocia Annina mieszkatla z ciocig Giuseppina,
druga, zamezng siostrg taty. W Mos¢ zostawala tylko kilka dni i nami wcale si¢ nie zajmowala.
Cudownie za to haftowata — za pomocg igly 1 nitki wyczarowywata na pidtnie ptaki 1 kwiaty.
Umiala nawet wyszywac twarze oraz skrzydta rozkosznych aniotkdw i nie potrzebowata do tego
zadnych rysunkow.

Dziadek — drobny me¢zczyzna, zawsze w marynarce i pod krawatem — byl malomowny
1 niezmiennie dla wszystkich uprzejmy. W domu spedzat czas, przechadzajac si¢ z rekoma
splecionymi za plecami — spacerowat zawsze ta sama droga. Miata ona swdj poczatek w salonie,
gdzie kobiety wyszywaly 1 gawedzity, nastgpnie wiodta do jadalni — tam okrazat stot — a potem
z powrotem do punktu wyjscia. Zawsze, kiedy mnie mijal, brat mnie pod brod¢ tymi swoimi
chudymi palcami, czemu towarzyszyly spojrzenie 1 delikatna pieszczota, po czym kontynuowat
marszrutg. Gdy tylko jednak nadarzata si¢ okazja, wymykat si¢ z domu, by pospacerowac po
polach. Wtedy szedt zawsze sam. Zdarzato nam si¢ go spotka¢ po drodze — my takze bowiem
urzadzaty$my sobie spacery — i wowczas przez jakis czas szliSmy razem, ale potem on wydluzat
krok 1 zostawial nas z tylu w towarzystwie kulejacej Giuliany. Kiedy napotykat chtopcow
jadacych na mutach objuczonych wielkimi dzbanami, ci pozdrawiali go stowami: ,,Voscenza
benadica!”, ,,Niech wam Bog btogostawi!”, na co on przystawat i pytat: ,,Cu sugnu io?”, ,,Kim
jestem?”. Ustyszawszy odpowiedz: ,,Voscenza e 'u baruni granni!”, ,Jestescie starym baronem!”,
wyciagat cukierki, ktore trzymal w kieszeni w tym wtasnie celu. Nam nie dawat ani jednego.
,W domu macie ich cate pudta” — mawiat. I miat racje.



Rozdziat si6dmy

Przyjezdzaja wujek Peppino, ciocia Teresa oraz Silvano

Sktad statych gosci uzupetniali wujek Peppino, ciocia Teresa oraz Silvano. Przyjezdzali
razem z pokojowka Norg — drobng, matomowna, o okraglej twarzy, skosnawych oczach
i powiekach jak u Chinki — oraz Letizia, niankg Silvana, ktéra pochodzita z okolic Wenecji. Byta
jasnowtosa, skora do $miechu i zawsze w pewnym momencie naszego letniego pobytu
wyjezdzata z Mose, by reszte wakacji spedzi¢ w swojej rodzinnej wiosce.

Comitinowie przywozili ze sobg zatrzgsienie jedzenia — arbuzy, sery, ciasteczka,
czekolade, stodycze — a takze prezenty dla wszystkich. Wujek Peppino jako mitosnik jedzenia
miat niczego sobie brzuch, a ciocia Teresa, pulchna, kragta, cho¢ inna niz moja mama, byta
rownie tadna jak ona. Miala roze§miang twarz, wielkie, ciemne oczy i geste, 1$nigce, falujace
wlosy. Silvano i ja patrzyliSmy po sobie i $mialiSmy si¢ ze szczg$cia, bo tak sie cieszyliSmy na
swoj widok. Miedzy naszymi mamami byto doktadnie dziesie¢ lat roznicy. Mieszkaty w jednym
pokoju az do chwili, gdy moja mama — wowczas dziewigtnasto-letnia panna — wyszta za maz.
Byly sobie bardzo bliskie. Mimo ze miaty rozne gusty — mama lubita wies, ksigzki, byta
domatorka, ciocia za$ wolata §wiatowe zycie w Palermo — obie byly pracowite, wesole i bardzo
mite: pomagaty wszystkim i1 nigdy o nikim nie méwily Zle. Specjalnie dla swojej siostry mama
trzymata w chtodni torebke zielonych migdatéw. Ciocia obierata je, zanurzata w goracej kawie
1 zjadata. ,,Elenu, jak milto, nigdy o tym nie zapominasz. Zawsze myslisz o mnie!” — powtarzata
za kazdym razem. Mama tylko kiwata twierdzaco gtowa. W takich momentach patrzyty na siebie
btyszczacymi oczami.

Silvano spat i bawit si¢ razem z nami, ale cieszyt si¢ wigkszg swoboda. Mogt krecic sie
po gospodarstwie bez opiekunki, za to w towarzystwie synéw Rosalii i Luigiego, oraz robi¢
r6zne meskie rzeczy: z Vincenzem, czwartym synem Rosalii, tadnym, blondwlosym chtopakiem,
oral pole na masseyu fergussonie, pierwszym traktorze, jaki kupil tata, chodzit za Puma, naszym
administratorem, gdy ten dogladat gospodarstwa, i przystuchiwat si¢ rozmowom wiesniakow.
Mimo to chetnie brat udziat w naszych zabawach. A te byly zawsze takie same. GraliSmy
w pitke, bawili$my si¢ na podwodrku i organizowali§my wyprawy na pola. Oprocz tego, kazdego
lata zabieraliSmy sie do ambitnego projektu, jakim byta budowa samochodu.

Wykorzystujac pomysty Silvana, pod kierunkiem Paola i starszych chtopcow co roku
budowalismy nowy. Uzywali$my do tego mtotka, gwozdzi, sznurkéw, kleju, gumek i tego
wszystkiego, co tylko dawato si¢ odzyskac: drewnianych skrzynek, potamanych desek, kotek od
wozkow dzieciecych i taczek. Prace ciggnely si¢ tygodniami. Na podworko wjezdzato si¢ przez
brameg, ktora prowadzita lekko w dot. To tam nastepowala proba samochodu. Kierowal nim
Silvano. Zjezdzajac, nabierat predkosci, po czym umiejetnie krgcae kierownica, dojezdzatl az do
tuku wiezy, naszej mety. Wsiada¢ do wozu mogli tylko ci, ktorzy wezesniej przy nim pracowali.
Zdyszani wpychali$my go na najwyzszy punkt podworka i po niekonczacych sie, gwattownych
sprzeczkach, kto gdzie siada, po przepychankach, kopniakach, a nawet uszczypnigciach ze strony
tych samych co zawsze marud, siadaliSmy w samochodzie jak popadto, jedni na drugich.
Wreszcie odpychalismy si¢ i woz w podskokach zaczynat zjezdza¢. Wielkim sukcesem byto juz
samo dojechanie do podworza, poniewaz zwykle nasz wehikut blokowat sie, przechylat, a my
wszyscy ladowali$my na ziemi. Mimo siniakow 1 zadrapan od razu byliSmy gotowi podjaé
kolejng probeg. A podejmowaliSmy ja zwykle na bardziej stromej drozce. Wtedy ja juz nie tylko



popychatam woz, lecz takze wskakiwatam do $rodka, zajmujac miejsce przy kierowcy. Miatlam
bardzo wazne zadanie: jako najciezsza z catego towarzystwa bytam hamulcowym. Na polecenie
Silvana: ,,Simo, hamuj” wystawiatam noge 1 wbijalam jg w zwir.

Inne nasze ulubione zajecie polegalo na odwiedzaniu czarno-biatego sardynskiego
osiotka, ktorego posiadat tata jeszcze od dziecinstwa. Osiolek rozkoszowat si¢ wygodna
staro$cia, na ktorg bynajmniej nie zastuzyt jako wielki leniuch. Ale i tak go uwielbialismy. Byt
juz starutenki, dzien i noc mieszkat sobie w stajni obok innych zwierzat gospodarskich — mutow,
koni i1 krow — ktore od reszty zwierzynca oddzielata przegroda. Z tym swoim dlugim pyskiem
1 spiczastymi uszyskami osiolek wydawat nam si¢ pickny. Podobato nam si¢ jego umaszczenie
1 nie zwracali$my uwagi, ze niegdys biate i czarne plamy zz6tkly 1 zszarzaty. Glaskalismy go,
dawali$my mu gar$cie siana, a nawet — ukradkiem — cukierki, ktore przynosilismy w kieszeniach
fartuszkow. Co roku, po wielu namowach, tata pozwalal nam zaprzac czarno-biatego osiotka do
bryczki, ktorg miat ciggna¢ w czasie naszej przejazdzki do Stupow. Operacja ta odbywatla si¢
w dwoch etapach. Pierwszy, wcale nie taki prosty, polegat na wyprowadzeniu osiotka na
podwdrko. Silvano, ja i chtopcy z gospodarstwa szliSmy po niego do duzej zagrody. A poniewaz
byt uparty jak osiot i nie chcial opusci¢ rozgrzanej, ciemnej stajni, trzeba byto go zachgcaé
okrzykami i popycha¢. Przewaznie i tak nie wychodzit, nawet gdy obrywat po grzbiecie od
chtopakow, ktorzy oktadali go kijem, kiedy nie patrzyliSmy. Ale kiedy postanawiat si¢ ruszy¢,
pozwalat si¢ prowadzi¢ — szedt wtedy wolno w orszaku az na podworze, gdzie wital nas zgietk
glosow Chiary, Gabrielli i najmtodszych dzieci wiesniakow. Wszyscy asystowali przy
oporzadzaniu bryczki. Ta stala zwykle w sktadzie przykryta pokrowcem. Odkurzona
1 wypastowana, prezentowala si¢ zaiste wspaniale: jasne drewno ze skérzanymi wykonczeniami,
mosi¢zne guzy 1 siedzenia z kozlej skory. Wygladata jak powo6z markizy z komiksu o Bécassine .
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ngcieczka na wies w drugi dzien Wielkanocy, 1948 -

W pierwszym rzedzie widac¢ cioci¢ Vereng (blondynka), cioci¢ Anngmari¢ (w ciemnych
okularach) i cioci¢ Mariole (w biatej bluzce); obok nich ojciec z Marig i Giuseppem (na stojaco);



ja siedz¢ na ziemi przed nim. W drugim rzedzie, pierwszy od lewej stoi dziadek (z nieodtgcznymi
kapeluszem, szalikiem, okularami i fajka); koto niego — mama, wujek Giovanni (roze$miany)
1 wujek Peppinello (powazny)

Drugi etap polegal na zaprzegnigciu osiotka. Ten stat sobie niemo i zupetnie nie dawat si¢
dotkng¢. Wiesniakow, ktorzy probowali podchodzi¢ do niego z roznych stron, czgstowat
kopniakami, nie raczac z siebie wyda¢ przy tym ani jednego ryku. Nam tymczasem pozwalat si¢
glaskac po szyi 1 grzbiecie. Wcigz pamigtam dreszcz przyjemnosci, jaki czutam, gdy bojazliwie
glaskatam wyblakle plamy na jego wylinialej siersci. Chtopi, ktérym nie wolno byto go bi¢,
probowali podejs$¢ go po dobroci, podsuwajac mu pasze 1 Swiezg wode. Musieli go sporo
namawiaé, by zechcial z nimi wspotpracowac. Kiedy juz osiotek pozwolit zatozy¢ sobie zaprzeg
1 bryczka byta gotowa do jazdy, zaczynaliSmy zajmowac¢ miejsca, czemu towarzyszyly zalecenia
naszych opiekunek: ,,Uwazajcie!”, ,, Trzymaj si¢ oparcia!”, ,,Nie machaj rekami!”. Scisnigci
1 oniemiali z powodu nadmiaru emocji, czekaliSmy, az chtopak wybrany na woznicg, czyli ten,
ktory akurat wazyt najmniej, da znak do odjazdu. Ale czarno-biaty osiotek wcale nie reagowal na
komendg ,,amuni”, ,jazda”. Chiopak luzowat wtedy lejce, odczekiwal chwile, na powro6t je
$ciggal i znowu popuszczat. Nic z tego. Probowano wowczas innej metody — osiotka zaczynato
popychac z obu bokéw dwoch ludzi. Dalej nic. Nie miat zamiaru zrobi¢ ani kroku. Nie pomagaly
tez zachety, namowy, krzyki — wszystko to puszczatl mimo uszu. Nie reagowal na uderzenia
batem po grzbiecie i pgcinach: stat jak kamien, nawet nie zaryczat. Luigi, ktoéry miat tagodne
usposobienie, brat wtedy niechetnie kij do reki. Przy pierwszym razie Giuliana wzdrygnela si¢
z odraza, a my darlisSmy si¢, chcac obroni¢ naszego czarno-biatego osiolka, ktorego w tym
momencie traktowaliSmy niczym symbol uciemi¢zonych. ,,’Un s arrimina”, ,,nie jedzie” — mowit
wtedy Luigi, jakby chcac si¢ wytlumaczy¢. I patrzyt na nas. A my patrzyliSmy na niego. [ zawsze
tak to si¢ konczylo: przygnebieni, schodziliSmy z bryczki, a zwycigski czarno-bialy osiotek stat
bez ruchu, poki nie odczepiono od niego bryczki i nie zdjeto uprzezy. Chciat si¢ rozkoszowac
naszg porazka do konca.

Zaprzezona w czarno-biatego osiotka bryczka nigdy nie wyjechata za bram¢ Mose.

W takich wypadkach, by nieco ostodzi¢ nam rozczarowanie, Giuliana albo czestowata nas
wyjatkowym podwieczorkiem, albo specjalnie go przygotowywata. Czasem prosita Vincenza, by
uprazyt nam klosy zboza. Jeszcze cieple, rozcieraliSmy w dloniach, zrywajac tupinke z ziarenek,
ktore zjadaliSmy. Byty gorace i chrupigce. Lapczywie wdychatam stodki, intensywny zapach
palonej skrobi. Bywalo, ze dostawaliSmy po pot kosteczki, a czasem wrecz po catej kosteczce
czekolady albo po porcji konfitury z pigwy, albo tez moj absolutnie ulubiony nap¢j. Byt
przyrzadzony z gorzkich wisni w syropie, ktore ciocia Teresa — bedaca uznang
1 niekwestionowang krolowa syropéw wisniowych — gotowata na stoncu. Giuliana $cierata na
tarce kawatek lodu, ktory przechowywano w chlodni wtasnie z myslg o zimnych napojach,

1 napetniata nim szklanki. Dolewata potem porcje rubinowego syropu i catos¢ mieszata dtuga
srebrng tyzeczka. Na koniec wyjmowatla ze stoja kilka wisienek, liczyta je — kazdy z nas miat
dostac tyle samo — i1 rozkladala na lodzie, uwazajac, by si¢ w nim nie zatopity. Catos¢
przyozdabiata, wktadajac w srodek kota utworzonego przez owoce listek migty pieprzowe;.
Napoj byt gotowy, pigkny i aromatyczny. Pilismy go, siedzac wokot stotu w pokoju kuchennym.
Lyzeczkami wydobywaliSmy przy tym z dna migsiste, ciemnoczerwone zmrozone wisnie.



Rozdziat 6smy

Wyprawy na nieuzywane strychy

W naszej sypialni, przylegajacej do pokoju Giuliany, staty dwa t6zka polowe oraz
pigtrowe t6zko z metalowych rurek pomalowanych na kolor khaki — byt to spadek po
amerykanskim wojsku. Lacznie cztery miejsca — dla mnie, Chiary, Silvana i Gabrielli. Jesli byta
taka potrzeba, dostawiato si¢ kolejne. Maria 1 Gaspare zwykle sypiali w pokoju przy sypialni ich
rodzicow, tak wiec w naszym pokoju mieszkato tylko nasze kuzynostwo. SpaliSmy razem,
chtopcy i1 dziewczynki, natomiast reszta dzieci sypiala ze swoimi rodzicami. Nowi gos$cie od razu
dostosowywali si¢ do naszych zabaw i rytméw, jak gdyby to sam dom dyktowal, co 1 jak nalezy
robi¢. Jak gdyby rzucat na nas jaki$ czar.

Jedng z naszych obsesji i naszg gléwna codzienng rozrywka bylo pieczenie chleba.
Ogarnigci checig nasladowania Rosalii, budowalismy przerdzne piece z cegiel, drewienek i gliny,
ktora braliSmy z pewnego przypadkowo odkrytego miejsca za murkiem okalajagcym ogrod. Nasze
piece miaty kominy i metalowe drzwiczki, ktore robili§my ze sptaszczonych i podziurawionych
puszek po sosie pomidorowym i rybach. Poniewaz uznaliSmy, ze nasze piece mus z g by¢ do
tego pickne i ozdobione jak nalezy, a wiedzieliSmy co$ nie co$ o tym, ze $wigtynie w Agrigento
byly otynkowane na czerwono, z6tto, zielono, biato i niebiesko, postanowiliSmy pomalowac je
doktadnie tak samo.

W Mose, oprocz zottego tufu, znalez¢ mozna byto rozno-barwne kamienie oraz kawatki
cegiet 1 dachowek, ktorych kolorystyka rozciagata si¢ od czerwieni do szarosci. ChodzilisSmy po
nie na pola, po czym rozkruszaliSmy, a powstaty w ten sposob proszek stuzyt do dekorowania
zewngtrznych $cian naszych piecow. Nie pami¢tam, by kiedykolwiek nasze proby zakonczyty si¢
sukcesem — nasz plan pieczenia chleba, tak samo jak plan z samochodem czy z przejazdzkami
bryczka, byl skazany na porazke, cho¢ parokrotnie udato nam si¢ rozpali¢ gatazki, rozniecajac
jaki$ nedzny ogienek. Raz jeden tylko udato nam si¢ wsadzi¢ do pieca — ale, niestety, juz nie
upiec — nasz chleb. I cho¢ po kilku latach zarzucili$my ambitny projekt stworzenia niezaleznej
piekarni, to jednak nie zrezygnowalis$my ze sporzadzania barwnych proszkéw. Uzywali§my ich
potem do malowania wiasno-recznie lepionych z gliny filizanek lub jako jedzenia dla lalek
Chiary, ktore to jedzenie podawalismy im na pozne $niadanie. Niezuzyte barwniki
przechowywalis$my w stoikach lub puszkach.

Tata probowat nas zainteresowac ogrodnictwem: oddat nam pod opieke cztery ogrodki
potozone wzdtuz drozki, ktora biegla w dot tuz obok muru podworka. Byty to identyczne
kwadraty ziemi, potaczone ze soba stromymi schodkami. Posrodku kazdego rést mtody wiaz.
Maria, Gaspare i ja jako starsi zajeliSmy pierwsze trzy, podczas gdy Silvano, Gabriella i Chiara
musieli zadowoli¢ si¢ wspotdzieleniem czwartego. Ten nierowny podziat wywotat kiotnie
1 nieustanne wyrzuty ze strony poszkodowanych, a cata historia zakonczyta si¢ smutno — ogrodki
te pozostaty w ngdznym stanie i nic w nich nie rosto.

Po obiedzie wszyscy odpoczywali w swoich pokojach, rowniez gosposie, ktére spaly na
poddaszu w jednej z wiez. Wyjatkiem byl tata — wyciagat sie na lezance w dolnym saloniku, by
poczyta¢ sobie dziennik ,,Giornale di Sicilia”. Czasem zapadat w drzemke, ale jak tylko styszat,
ze przechodzimy obok, otwierat oczy. Giuliana szta do siebie, gdy upewnita si¢, ze wszyscy
jestesmy juz w 16zkach. Chiara i Gabriella, nie zwracajac uwagi na innych, kontynuowaty
zabawe papierowymi lalkami, a tymczasem Silvano 1 ja, gotowi na nasze tajne wypady,



czekali$my tylko na odglos chrapania Giuliany, by po cichu wsta¢ i wymknac¢ si¢ z pokoju.
Wreszcie byliSmy panami u$pionego domu. Kuchnia byla pusta i wysprzatana, okiennice
przymkniete, a podloga jeszcze wilgotna. W potcieniu, bezglosnie — na wypadek gdyby ktoras

z pokojowek przebywata w pokoju stotowym, prasujac swoje rzeczy — przystawialiSmy krzesto
do kredensu, a tam wysoko na potkach, w dobrze przewietrzonym miejscu staly foremki

z tezejaca konfiturg pigwowa, przygotowana na zim¢. Konfitura pigwowa to sycylijska
specjalnos¢. Migzsz owocodw pigwy dtugo si¢ gotuje z cukrem i odrobing soku z cytryny, po
czym wlewa do tradycyjnych foremek z emaliowanej terakoty w ksztalcie ryb, owocow, Jezuska,
rycerza czy zamku. W zetknigciu z powietrzem tworzy ona jakby twardg 1 stodkg skorupke,
dzigki ktérej wnetrze pozostaje migkkie. Uwaznie wybieraliSmy najmniej widoczng foremke

1 palcami zamiast tyzek albo zdejmowaliSmy cieniutkg warstewke marmolady, albo tez
wydlubywali§my ja w rogu. PdZniej chowali$my t¢ foremke pod innymi, otwieraliSmy pojemnik
na chleb 1 wyjmowalismy po kilka kromek, by zjes¢ je razem konfitura, ktora podkradaliSmy nie
tyle z gtodu, ile z takomstwa i chgci posmakowania zakazanego owocu.

U szczytu kuchennych schodow, na podescie prowadzacym do pralni, znajdowaty si¢
niewielkie drzwiczki, przez ktdre razem z Silvanem wyprawiatam si¢ do usytuowanych nad
jadalnig, nieuzywanych strychow, ktére nie ucierpiaty w czasie bombardowan. Tam czotgaliSmy
si¢ lub zgieci wpot niepewnie stawialiémy nogi. Nie mieliSmy jednak pojecia, jak bardzo to bylo
niebezpieczne. Deski, po ktorych chodziliSmy, lezaly na belkach sufitu zbudowanego z gipsu
1 trzciny. Wystarczylby jeden falszywy krok 1 mogliby$my si¢ zapas¢. Jak jednak wiadomo, Bog
pomaga ghupcom 1 dzieciom, totez nic nigdy nam si¢ nie stato.

Na tych opustoszatych strychach byto wszystkiego po trochu: meble bez nég, porzucone
szafki, lampy nienadajace si¢ do uzytku, rozbite wazony, na wpot otwarte kartonowe pudta,

w ktorych mozna byto dostrzec zakurzone tkaniny, sztucce, kolejne pudta, stare szczotki,
dziurawe stomiane kapelusze, Zelazne dragi o nieznanym zastosowaniu. Ktoregos razu
znalezli§-my tam biate porcelanowe wazy z uchami. Byly bardzo tadne i nietknigte, a pod
warstwg brudu btyszczaty. Postanowilis$my je znie$¢ na dot i pokazac je naszym mamom,
poniewaz byliSmy pewni, ze nie pogniewaja si¢ o to, tylko wyrazg wdzigcznos¢ za nasze
znalezisko. Okazato si¢ to nie lada zadaniem — przenies¢ je az do drzwiczek, potem wyjac je tak,
by ich nie obttuc, a na koniec zanie$¢ do pralni. Tam stata na ziemi drewniana balia, ocynkowana
od $rodka. Byla pelna rzeczy moczacych si¢ w tugu przed praniem. Po kolei zanurzali$my w niej
wazy 1 wszystkie starannie myliSmy, brudzac przy tym wodg i to, co w niej lezato. Wreszcie
zniesliSmy je po schodach i ukryliSmy w ostatnim pokoju, tym na pierwszym pigtrze obok
sypialni wujka Peppina i cioci Teresy. Po wszystkim wrociliSmy do 16zek 1 zacz¢lismy czekad, az
nasze mamy si¢ obudza. Odkrycie tych bialych waz wywotalo §miechy i pretensje — to byly
nocniki!



Rozdzial dziewiaty

Przestepstwa cioci Teresy, mamy i Paola

Juz jako dziewczynka ciocia Teresa ubdstwiata piec ciastka. Przygotowywata je
wczesnym popoludniem w ogromnej kuchni w domu w Agrigento, a jej jedynym pomocnikiem
byta moja mama, wtedy jeszcze malutka. W Mose siostry Giudice korzystaty ze spokojnych
poobiednich godzin, by powroci¢ do tego rytuatu z czaséw mlodosci. Zachowywaty sie
doktadnie tak samo jak my, dzieci, gdy przeznaczatysmy ten czas na to, by robi¢ to, co
najbardziej lubity§my. Pracujac w kuchni, mama i ciocia Teresa wspominaty dawne czasy,

a przede wszystkim babci¢ Marig, ukochang matke, z ktérej Smiercig — babka umarta, kiedy
Silvano i ja byliSmy jeszcze przy piersi — nigdy nie mogty si¢ pogodzi¢.

Okoto w pot do czwartej styszatam ich drobne kroki na schodach. Wyslizgiwatam sie
wtedy z to6zka, tak by nie przeszkadza¢ pozostatym w ich cichych pogawedkach, i dotgczatam do
mamy i cioci. Sledzitam je poczatkowo z odlegtosci, po czym zatrzymywatam si¢ w pokoju
stolowym. Niewidziana przez nie, podgladatam je zza potprzymknigtych drzwi, a potem
w dogodnym momencie pukatam. Zwykle pozwalaty mi zosta¢, ale nie zawsze. Kiedy smazyty
panzerotti, sfingi 1 cenci, obawialy si¢ pryskania wrzacej oliwy, odsylaly mnie wiec do pokoju.
Kuchnia byta chiodna i cicha — pokojoéwki odpoczywaty sobie tak samo jak babcia, ktora
zazwyczaj zawlaszczata piec i palniki. Ciocia Teresa i mama, wreszcie krolowe tego miejsca,
zabieraty si¢ do roboty. Juz wczesniej decydowaly, co przygotuja, wiec teraz sprawdzaty tylko
przepis w ksigzeczce zapisanej wyraznym pismem babci Marii. Ich wybdr ograniczat si¢ do
popotudniowych ciastek 1 stodyczy, dzigki czemu nie wchodzity w parade mojej babci, ktora
sprawowata niepodzielng kontrolg nad tym, co pojawialo si¢ na stole. Zaktadaty fartuchy —
trzymaty je osobno, tylko do wlasnego uzytku; byty one takie same jak fartuchy Cateriny, ale
w przeciwienstwie do tamtych, na ktérych nawet tuz po praniu przebijaty plamy, nie nosity $ladu
zabrudzenia tluszczem czy oliwg. I zaczynaly zwawo pracowac. Ale nigdy w ciszy — §wiergotaly
niczym podlotki, zachowujac przy tym dawne nawyki, ktore staty si¢ juz czescig ich natury.

Najpierw rzgdem ustawialy na stole potrzebne sktadniki i odwazaty je. Sktadniki na
stodkosci bezwzglednie trzymato si¢ osobno, tak w kuchni, jak i w spizarce. Tam za$ staly na
jednej potce (ktora — odmiennie od pozostatych, wylozonych zwyklym papierem gazetowym —
przykryta byta woskowanym papierem w kwiatuszki) pudetka cukru, paczki z mielong grubo
lub drobno maka z Mose, torebki z maka tortowa kupowang specjalnie do okreslonych
przepiséw, paczuszki z semoling i maka ziemniaczang, puszki z sodg oczyszczong, winianem
potasu, drozdze w proszku, laski cynamonu, stoiki z gozdzikami i cukrem waniliowym, a takze
alkohole — alkermes, rum, koniak, marsala, wino gotowane do ciasteczek zwanych mustazzoli.
Roéwnie rygorystycznie przestrzegano podziatu kuchennych utensyliow: jedna z wielkich
i glebokich szuflad kredensu, podzielonych na cztery czesci, zawierata drewniane deski —
poczynajac od malutkich stuzacych do krojenia czekolady, po duze do watkowania ciasta —
mezzaluny®, walki, wykrawaczki do makaronu o roznych ksztaltach, wszelkiego typu foremki do
ciasteczek zwigzane sznurkiem, jak gdyby byly ozdoba na choinke, wreszcie sporo drewnianych
tyzek i chochli. Byly tam tez dziesigtki metalowych form do flanéw, babek, tart, budyniow,
foremki do ciambelle, foremki do cassate, blachy do ciastek, rurki do smazenia cannoli, pedzle
1 pedzelki do smarowania wypiekow jajkiem i ubitym biatkiem, a takze do dekorowania cukrem
pudrem. Byla tam tez stara szpryca cukiernicza, ktorej nigdy si¢ nie uzywato. Waga miata swoje



lata, ale $wietnie dziatata. Z plytki marmuru przykrywajacej skrzynke wychodzity metalowe
krzyzyki, ktore podtrzymywaty dwa mosi¢zne talerzyki: okragly i podtuzny. Ten drugi stuzyt do
wazenia spaghetti. Z przodu znajdowat si¢ wskaznik schowany za szkietkiem; kiedy jezyczki
potaczone z kazdym z talerzykow uktadaty si¢ rownolegle, oznaczato to, ze osiagneto si¢
pozadang wage. Mosiezne odwazniki — o wadze od pigciu graméw do kilograma — umieszczone
byly w kawatku drewna o ksztalcie rownolegtos$cianu.
Ciocia Teresa 1 mama piekty ciastka, pasticciotti z kremem lub wisniami, panzerotti
z chrupiacg skorka, wypelnione kremem z ricotty i czekolady i obsypane cukrem pudrem. Przede
wszystkim jednak przygotowywaty — i to chyba najczesciej — ,,bardzo porgczny biszkopt”, jak go
nazywata mama, ktory, istotnie, nadawat si¢ na r6zne okazje. Krojono go w kromki i podawano
nam na $niadanie, popotudniami jadato si¢ go jak poobiednie ciasto, a nasgczony alkermesem
1 wypeliony kremem oraz gotowanymi gruszkami shuzyt do przygotowania zuppa inglese,
a wlasciwie jej letniej ,,wersji” wprowadzonej przez mojg prababcie, ktoérej matka byla Angielka.
»A poza tym — tlumaczyla mama — przepada za nlm Paolo
P =y L ' W, <R

Razem z Cicciem 1Marlq Vellaml Marlq 1 Gasparem w alei Slupow 1947

Paolo byt jej tajnym wspotpracownikiem. Ilekro¢ mama i ciocia Teresa urzedowaty
w kuchni pod nieobecno$¢ babci, Paolo do nich zachodzit. Zawsze chciatam go zapytaé, jakim
cudem wiedzial, kiedy je tam zastanie, ale nigdy nie miatam dos$¢ $miatosci, by to zrobic.
Obawialam si¢ tez, ze tym pytaniem wprawi¢ go w zaklopotanie. Wyobrazalam sobie wigc, ze
kieruje si¢ bardzo dobrym wechem i rownie wielkim takomstwem. Paolo byt osoba dyskretna,
o sobie mowit mato. Wiedzialam, ze pochodzit z Palermo, z dzielnicy Zisa. Tam tez zyty jego
zona i corki, ale odkad moj ojciec skonczyl cztery lata, przez wigkszos$¢ czasu Paolo mieszkat
razem z rodzing Agnellow wszedzie tam, dokad zabierali go dziadek, a potem tata. Nie wydawat
si¢ niezadowolony z tego powodu. Mial, jak si¢ zdawalo, jedna tylko wade — palit.
W rzeczywisto$ci miat jeszcze jedna, ktorg skrywal, wymawiajac si¢ jakimis niedomaganiami
oraz blizej nieokreslonymi chiffari p 'u baruneddu, zadaniami od barona, o ktorych z kolei



wspominat, jakby byly dzentelmenskimi sekretami. Byt, mianowicie, niesamowicie leniwy. Tata
lubit prowadzi¢ samochod, w zwigzku z czym Paolo, nie majac wiele do roboty, wynajdywat
sobie takie zajecia, ktore by go jak najmniej meczyly — na przyktad glansowatl klamki u drzwi.
Byl to wymyslony przez niego sposob na to, by pracowacé, unikajac upatu — z papierosem

w kaciku ust siadywat sobie w przewiewie na stotku, skrzydto drzwi umieszczat migdzy nogami,
po czym owijat klamki podluznymi kawatkami starych przescieradet i $ciskajac w rgkach ich
konce, wolniutko, bez pospiechu, przesuwat je w gore 1 w dot, jak gdyby doit krowe. Paolo
bardzo lubit pali¢ i dlatego prosit mnie, bym zbierata dla niego niedopatki z popielniczek, zanim
pokojowki je opréznig. Wkiadatam niedopatki do kieszeni fartuszka i przekazywatam mu je, tak
jak handluje si¢ narkotykami — z reki do reki, bez stowa. On zas, siedzac sobie na schodku,
zbierat te resztki, kruszyl w palcach, po czym wyciagat bibutke, usypywat na niej kreske tytoniu,
zwijal, $linit 1 zalepial, a na koniec wktadat za ucho jak otdéwek — poobiedni papieros byt gotowy.

Najbardziej lubit Chiarg, jej dlugie rzesy 1 buzia przypominaly mu tate, gdy byt
dzieckiem. Kiedy Chiara musiala leze¢ w 16zku, bo zachorowata na blonice, czyli chorobe, ktora,
jak sie obawiano, moze by¢ $miertelna, Paolo dotrzymywat jej towarzystwa doktadnie tak samo,
jak czynil to wiele lat wezedniej, gdy tata mial zapalenie kosci. Grat z nig wtedy w karty, nie
tylko w scope, lecz takze w ,,meskie” gry, takie jak briscola, zecchinetta czy tressette, do ktorych
uzywali kart neapolitanskich. Mama i1 Giuliana przymykaty na to oko, bo dzigki temu Chiara
miala jakas$ rozrywke. Oddany mojej mamie, do ktorej zwracat si¢ ciepto per signuri’ — byt to
skrét od Vostra Signoria — a nie formalnie per signora baronessa jak inni, Paolo bez zenady
zaktadat fartuch Cateriny i ucieral zottka, ubijat biatka i1 szatkowat pistacje, ktére razem
z wydrylowanymi gorzkimi wisniami ozdobi¢ mialy zuppa inglese. Mozna by sadzi¢, ze Paolo —
juz stary, ale wcigz bez watpienia meski — wydawal si¢ wtedy $mieszny: przepasany fartuszkiem
w blekitng kratke, z tyzka w reku 1 miska mi¢dzy kolanami. Nic podobnego. Z jego twarzy bita
wowczas tak wielka przyjemnos¢, ze ttumita wszystkie emocje, ktore nie miaty nic wspdlnego
z szacunkiem dla sztuki cukierniczej: kiedy wciagat gesty zapach zottek ucieranych z cukrem,
jego wilochaty nos az drzal, a pier§ wolno unosita si¢ 1 opadata.

Przygotowujac razem ze swojg starszg siostrg ciasta, mama z radoscig okazywata jej
szacunek. Ciocia Teresa byta bardziej doswiadczona i pewna swych umiejetnosci. Na kazdym
kroku mama potrzebowala jej aprobaty: ,, Teresu, jak myslisz, do$¢ juz ubijania biatek?”, ,, Tyle
cukru wystarczy?”, ,,Odlozy¢ to kruche ciasto, zeby odpoczeto?”. A ciocia odpowiadata,
uspokajajac ja i udzielajac wskazowek: ,,Swietnie, moze tylko jeszcze szczypte cynamonu”,
,,Elenu, powyrabiaj je jeszcze przez chwilg”, ,,Dajmy temu jeszcze dwie minuty”. Pracowaty
w wielkim porzadku — nie spadata im ani odrobina maki — ale jesli chodzi o liczbg misek, tyzek,
nozy i talerzykow, ktorych uzywaty do najprostszego nawet przepisu, byly zdecydowanie
ekstrawaganckie. Kazdy sktadnik — czy to taki, ktory trzeba bylo odwazy¢, czy taki
w kawatkach — musiat znajdowac si¢ w oddzielnej miseczce lub na oddzielnym talerzyku. Nawet
jesli przepis mowil, ze sktadniki nalezy potaczy¢ juz na samym poczatku, to 1 tak na oddzielnym
spodeczku lezata stonina, a na oddzielnym cukier, inny byt przeznaczony na cate jajka, a jeszcze
inny na same skorupki; staty tez miski na make zwykla, make ziemniaczang, skorke cytrynowa,
a dodatkowo w tej ostatniej znajdowala si¢ specjalna tareczka. Pracowaty zas tak, jak gdyby to
byta nie kuchnia, lecz salon, w ktérym sktadajg komus wizytg: ,,Ja po tobie, Teresu”, ,,Nie,
najpierw ty”, ,,Dziekuje”, ,,Prosze”, ,,Badz taskawa”, ,,Przepraszam, popchnetam cig, Elenu”,
»Alez skad, Teresu”, ,,Brawo!”, ,,Nie ma o czym mowic, to byto tatwe”.

Juz po wszystkim zbieraty brudne miski, talerze oraz utensylia i ustawialy je w zlewie.
Przecieraly marmurowe blaty 1 opuszczaly pokrywe nowoczesnej kuchenki. Potem, tak samo
lekko jak wtedy, gdy szty do kuchni, wychodzity, stukajac tymi swoimi bucikami od Chanel —



nie pamig¢tam, bym kiedykolwiek widziata je w sandatach — 1 starannie zamykaty za sobg drzwi.
Po sjescie pokojowki zastawaty na stole ciasta przykryte tiulowymi $ciereczkami i stygnace
ciasteczka. Jak gdyby przyszly i zrobity to wszystko krasnoludki.

Okoto piatej mama i ciocia Teresa, ubrane w stroje popoludniowe ze sznurami
»przyzwoitych” peret na szyi, wchodzity na taras jak gdyby nigdy nic. Ich wypieki staty na stole,
obok soku z winogron i zimnej herbaty. Babcia spogladata na nie jakby z wyrzutem, bo nie
lubita, gdy ktos§ wdzierat si¢ do jej krolestwa, ale nic nie mowita.



Rozdziat dziesiaty

Zabawy grupowe: podwieczorki, wykopaliska i bersalierzy

My takze przebieraliSmy si¢ popotudniami, jednak nie robilismy tego z mysla o elegancji.
Zaktadalismy bowiem spodnie, skarpetki i buty, w ktorych szli$my na pola. Kiedy proponowano
nam kawalek tarty, biszkopta albo jakie$ innego ciasta, ktore akurat zostato, podwieczorek
zjadalismy w domu. W innym wypadku zabieraliémy go ze sobg w koszyku, a potem
pataszowalismy gdzie$ na murku lub pod drzewem. Byl to zawsze positek lekki, niemniej wazny,
a na dodatek jedyny, ktory moglismy sobie wybiera¢. Sktadat si¢ z chleba z dwoma r6znymi
dodatkami: z tym, co przygotowano dla nas w domu, lub tez z tym, co mozna byto zebrac¢
w ogrodku warzywnym. Jesli nie cheieliSmy niczego tradycyjnego, czyli chleba z oliwa, chleba
z cukrem, chleba z mastem, chleba z mastem i solg, chleba nasagczonego sokiem z cytryny, chleba
z mastem i cukrem, chleba z mastem i miodem, chleba z sardelami, chleba z konfiturg pigwowa,
moglismy sobie wzia¢ chleb z tym, co zerwaliSmy w ogrodzie. Kazdy z nas zabieral wtedy rozek
z solg, przygotowany przez Catering. W soli mogli$my potem zanurzy¢ czubek ogorka, pomidora
lub papryki prosto z krzaczka, ktore zjadalismy do chleba.

Giuliana najchetniej kazataby nam i§¢ na spacer wzdhuz drogi okrazajacej pola
1 wytyczonej z mysla o traktorze. Przed domem odchodzita ona od alei Stupéw, wiodta starg
polng droga, dalej ubitym pasem ziemi przez gaj oliwny, po czym mijata winnice¢, by wreszcie
polaczyc¢ sie z drozka biegnaca w gore wzgodrza i prowadzacg do domu. My jednak wolelismy
chodzi¢ przez gaj oliwny i pole $ciezkami, ktore dla niezaznajomionego z nimi oka — ale nie dla
naszego — byly niewidoczne. Nawet Giuliana, ktora znata Mose tak dobrze jak my, nieustannie
tam si¢ gubila. Ze spacerow wracali§my obladowani r6znymi jagodami i owocami, ktore
zaciekawily nas swoimi ksztaltami i kolorami 1 ktore zerwaliSmy z krzewow jezyn lub innych
krzakow, albo tez z rozmaitymi rzeczami podniesionymi z ziemi: pustymi nabojami, kawatkami
drewna lub uprzezy, kos¢mi dzikich zwierzat, skorupkami §limakéw, a nawet wylinkami
zrzuconymi przez zaskronce, nie moéwiac o niezbednych kamykach, ktére potem rozkruszalismy
na stopniach kos$ciota. Po powrocie, w oczekiwaniu na kolacje, graliSmy w rézne grupowe gry,
w ktorych uczestniczyli takze chlopcy z gospodarstwa. Gralismy w karty 1 w rozmaite odmiany
chowanego. W przeciwienstwie do mnie, Chiara, Gabriella i Mela byly bardzo dobre w zabawach
z pitka — rzucaty nig o mur i przed schwytaniem jej wykonywaty przerdzne ruchy, wykrzykujac
$piewnie polecenia: ,,ruszaj si¢”, ,,nie ruszaj si¢”, ,.klasnij”, ,,jedna noga”, ,,jedna reka”.
Miaty$my tez rozrywki dla dziewczyn, takie jak skakanka czy stara zabawa z kotkiem
1 drewnianym kijkiem, w ktorg bawita si¢ jako dziecko nasza mama. Ale byty tez gry dla
chlopakoéw — na przyktad pitka nozna — w ktore jednak grywaliSmy wszyscy razem.

Niektore spacery mialy charakter prawdziwych ekspedycji botanicznych lub
archeologicznych. Te ostatnie czasem potrafity przypomina¢ wyprawy wojenne. Jako pelni
zapatu archeo-logowie-amatorzy byliSmy mocno przekonani, ze pod Mos¢ znajdujg si¢
starozytnosci, ktore tylko czekaja, az je odkryjemy.Wyruszali§my wiec z domu dobrze
wyposazeni we wszystko, co potrzebne do prowadzenia wykopalisk. Chiara i Silvano tworzyli
druzyne, a Gabriella zwykle wolata zosta¢ w domu. Kolejno pchali§my czerwono-zielony wozek,
na plecach transportujac narzedzia — kilofy, topaty i1 grabie — oraz skrzynie na znaleziska.
Giuliana niosta kosze z podwieczorkiem. Mos¢ jest miejscem, ktore cztowiek zamieszkuje od
trzech tysigcy lat, totez r6znych legend i tajemnic byto w brod. Wiesniacy zazwyczaj opowiadali



niedawne historie z czaséw wojny, a rozmieszczenie wojsk byto niekonczacym si¢ zrodtem
anegdot o okresie, gdy w Mose stacjonowali najpierw Wtosi, a potem Amerykanie. Opowiadano
takze o tym, jak dawno temu znajdowano zakopane greckie urny, skrzynie 1 worki petne ztotych
monet, ktore kiedys$ albo zagrzebano na polach, albo ukryto w pustych pniach drzew oliwnych.
Jakby tego bylo mato, w okolicy mieli si¢ tez pojawiac rdzni $wieci, a nie tylko Matka Boska

z Zuccu Santu. Ale nas interesowalo wytacznie odkrywanie skarbow. PrzeczesywaliSmy wiec
ziemi¢ w poszukiwaniu ztotych monet i cho¢ znajdowalismy wiele skorup bedacych fragmentami
greckich waz lub fenickich szklanych naczyn, to nigdy nie natrafiliémy na zadng waze, ktora
zachowataby si¢ w catosci. Do resztek tych zywiliSmy jednak szacunek, wigc nigdy nie
roztlukiwali$my ich na stopniach kosciota.

Cho¢ miatam niewiele wigcej lat od Silvana, pod wzgledem fizycznym bytam o wiele
bardziej rozwinigta, a poza tym okazywalam si¢ gorliwsza i w rezultacie zachowywalam sig,
jakbym pozjadata wszystkie rozumy. Miatam tez niepohamowang wyobrazni¢, duzo czytatam.
Wieczorami, juz w pizamach, przed pojsciem spaé, zbieraliSmy si¢ w naszym pokoju przy oknie,
a ja opowiadatam reszcie historie jezace wlosy na gtowie: o czarowniku, ktéry mieszkat
w dziupli w drzewie pistacjowym, o zlosliwych czarownicach i o postaciach na pét biblijnych, na
po6t mitologicznych. Opowiadatam o tym tak zywo, ze koniec koncow sama zaczynatam si¢ bac.
Potem, jak tamci, nie moglam zasna¢ i Giuliana robita mi wymowki. Przywtlaszczytam sobie
takze funkcje kierowniczki wykopalisk, a gdy przychodzito do podziatu znalezisk, zabieralam dla
siebie najwigcej. Ktoregos razu, kopigc na pétnoc od domu w Mastru Iacintu, wygrzebalismy
szkielet konia. Uznatam, Ze jest to rumak Achillesa i Ze — skoro jest to znalezisko
archeologiczne — nalezy do mnie. Kosci sporo wazyty, totez nosiliémy je do domu na raty. Kiedy
juz umyli$my je starannie w garazu, przekonatam Chiare 1 Silvana, ktorzy byli mtodsi ode mnie,
Ze najcenniejsza cz¢scig sa zeby, 1 sprzedatam im je razem z paroma greckimi skorupami za
wszystkie ich oszczgdnosci — jeszcze dzi$ nie mogg mi tego darowac. Ogladac¢ kosci przyszli
kolejno wszyscy dorosli z wyjatkiem babci. Szkielet lezal juz tam potem wystawiony na pokaz
przez cate lato. Zrobilo nam si¢ bardzo przykro, kiedy po doktadnych ogledzinach Luigi
powiedziatl, ze jest to mut bersalieriow, ktory padt w trakcie wymiany ognia z Amerykanami.
Rozczarowanie nie trwalo jednak dtugo: ogtositam, Ze Filippo — bo tak go nazwali§my — polegt
na wojnie, a zatem jest konskim bohaterem. Jego czaszka zawista w mojej sypialni w Palermo,

a pozniej towarzyszyla mi przy kazdej przeprowadzce, az do chwili, gdy urodzito mi si¢ pierwsze
dziecko 1 mama taktownie zwrocita mi uwagg, ze moze lepiej bytoby ja trzymac gdzie indziej,
z dala od niemowlecia.

W latach siedemdziesiatych tata pozbyt si¢ starych oliwek rosnagcych w Garaggioli tuz
obok Mastru lacintu, by zrobi¢ miejsce dla drzew brzoskwiniowych. W tym celu kazat zrobié¢
wykop. Robotnicy narzekali, Ze teren jest bardzo kamienisty. I w rzeczy samej, koparki
odkrywaly co i rusz groby wchodzace w sktad greckiej nekropolii z IV wieku. Byto tam duzo
marmurowych sarkofagéw, wyposazenia grobow i urn. Teraz znaleziska sg wystawione
w Muzeum Archeologicznym w Agrigento.



Ja, 1950

Nasze przygody rozgrywaly si¢ przewaznie w gaju oliwnym, w miejscu, gdzie polny trakt
przechodzit w drogg przecinajaca rozlegle 1 malownicze obnizenie terenu. Rosty tam najstarsze
drzewa w Mos¢, majestatyczne oliwki nazywane saracenskimi. Nalezaty do trzech odmian:
biancolilla, ogliare 1 giarraffa. Kazde drzewo bylo inne. Niektore miaty zniszczong korone
1 ogromne pokrecone pnie, przypominajace szorstkie worki, ktore kto§ wyprat, wyzat i wysuszyt
na stoncu. Pochylaly si¢ do ziemi 1 sprawialy wrazenie, ze za chwile catkowicie si¢ wywrdca. Ich
kora byla sucha, miejscami odchodzita od pnia, a pod tymi niby tuskami mrowity si¢ biale, Slepe
larwy. Mogtoby si¢ wydawac, ze takie drzewo jest martwe. Jednak nie. Pod tg stwardnialg skora
oliwki bynajmniej nie chciaty umiera¢, o czym $§wiadczyly odrosty wyrastajace miedzy
korzeniami. Wdrapywali$my si¢ wigc na te stare drzewa, po czym spuszczaliSmy si¢ do ich
pustego srodka, ktory przypominat ciemny tunel kopalni. Byly tam tez i oliwki cate pokryte
naro$lami 1 sgkami, jakby owijajace si¢ wokot siebie. A jeszcze inne juz przy ziemi dzielily si¢ na
trzy pnie, z ktorych kazdy rost w innym kierunku — drzewa te przypominaly wiotkie Prozerpiny
wyrzucajace rece ku niebu 1 przemienione w drzewa.

Siedzac na kocu roztozonym pod jedna z tych oliwek, oparci o pien, rozkoszowali$my si¢
widokami, dZwigkami 1 zapachami spalonej stoncem wsi: migotliwymi kolorami lisci, srebrzysta
zielenia, cykaniem cykad, §wiergotaniem ptakoéw ukrytych w koronach drzew i zapachem
podeptanej przez nas trawy, ktora zdawala si¢ wysuszona, cho¢ wcale taka nie byta. Potem
zaczynalis$my jes¢. Ja zawsze wybieratam te rzeczy, ktoére mialy najbardziej intensywny smak, na
przyktad chleb i sardele — byly to dwie pajdy lekko stwardniatego chleba suto skropionego
sokiem z potéwki cytryny 1 przetozone pastg z ryb. Kanapka ta nie bardzo nadawata si¢ na gorace
dni, bo bardzo chciato si¢ po niej pi¢. Giuliana wiedziata o tym, totez wyciagala z torby stodkie
sliwki, zielone figi i mate wonne gruszki, ktérych smak odswiezat podniebienie. Czasem tez
zabierala dla nas tabliczke gorzkiej czekolady, ktora mieliSmy si¢ wszyscy podzieli¢. Sreberko po
niej starannie zachowywali$my, by nawing¢ je na kulke srebrnej folii, ktora co roku
przygotowywali§my przez cate lato na cele charytatywne.



Po podwieczorku ktadlismy si¢ na kocu na obowigzkowy odpoczynek. Wpatrywatam si¢
wtedy w jasne niebo prze§witujace przez galezie oliwki. Bylam catkowicie szczgsliwa.



Rozdzial jedenasty

Ksigzulkowie

Nasze zwiazki ze §wiatem zewnetrznym byty rzadkie 1 ograniczaly si¢ niemal wylacznie
do spacerow do wioski Mose. Przechadzki te miaty tylko jeden cel — tamtejszy bar. Jego
wiasciciel, don Giovannino, otworzyt go na parterze swojego domu, ktory stal przy drodze
krajowej numer 115. Byl tam telefon, ktéry stuzyt catej lokalnej wspolnocie — nam réwniez —
oraz maszyna do lodéw napedzana niewielkim silniczkiem. Powotanie do robienia lodéw don
Giovannino odkryl w sobie p6zno. Swoim klientom oferowat tylko dwa smaki: cytrynowy
1 czekoladowy. Lody czekoladowe, na ktdre bylisSmy tak tasi, przygotowywatl, najpierw mieszajac
w misie ,,proszek” z zagotowanym mlekiem, a potem wiernie postepujac za przepisem, ktory
podat mu jaki$§ bardziej doswiadczony lodziarz. Na naszych fakomych oczach ptyn przeksztalcat
sie w lody, ktore w ekstazie kosztowalismy, jak gdyby byly to najlepsze lody na §wiecie.

Prawde¢ powiedziawszy, nie byly. Pietnascie kilometréw za wioskg Mose, na drodze do
Porto Empedocle, nadmorskiej miejscowosci, ktorg tak lubit moj tata, znajdowat sie
bar-ciastkarnia Castiglione, stynacy w calej okolicy, a nawet prowincji, ze swych lodow
i deserow lodowych w pigciu smakach: czekoladowym, orzechowym, torrone, kawowym
1 pistacjowym. Jezdzili$my tam z tata, by kupowaé lodowe desery — zabieraliSmy je
w metalowych pojemnikach w ksztalcie potksiezyca, ktdre potem, juz puste, odwoziliSmy.
Tamtejsze lody, bardzo ge¢ste, byly robione na mleku, a posrodku miaty ozdoby z bitej $mietany,
z cynamonu i cukru. Juz same ich kolory powodowaty, ze §linka ciekta do ust: lody czekoladowe
byly bardzo ciemne, niemal czarne, 1 btyszczace, orzechowe miaty kolor intensywnie bragzowy, te
o smaku forrone byly bezowe z nieskonczong iloscig kropek siekanych migdatow, kolor lodow
kawowych byl ni to brazowy, ni to bezowy, wreszcie lody pistacjowe — moje ulubione —
wyroznialy si¢ delikatng i zachgcajaca zielenia, a z wierzchu posypane byly siekanymi
pistacjami. Jesli tylko tata jechatl szybko, a szlaban zastawat podniesiony, desery dojezdzaly do
Mose gotowe do jedzenia, a bita $mietana jeszcze nie rozmigkta zanadto.

Reszta dzieci 1 dorostych czekata na nas wtedy na tarasie. Jak tylko dostrzegano
samochod na drodze, Nora i Filomena, ktore wprost ubostwialy lody, wyjmowaty co trzeba: mate
talerzyki z okraglymi papierowymi podktadkami, tyzeczki w ksztatcie kaczych dziobow,
kieliszki na wodg i serwetki. Ciocia Teresa lubita kroi¢ lody szerokim nozem o gladkim ostrzu,
ktére zanurzata w cieptej wodzie, by kroi¢ szybciej 1 doktadniej. Kazdy z nas mial swdj ulubiony
smak, jednak gdy mieliSmy wybieraé, nikt si¢ nie ktocit: probowalismy od siebie nawzajem,
nabierajac sobie mniejsze lub wigksze porcje. Kazdy plaster deseru przypominat mi starodawna
trojkatng 16dz — miat ptaska rufe i dziob, ktory wznosit si¢ nad talerzem. A do tego dochodzita
jeszcze biel $mietany.

Prawie nigdy nie jezdzili$my nad morze, cho¢ byto nieopodal. Tata miat t6dz z motorem
oraz motorowke, ktorg optynat nawet kiedys catg wyspe, ale nie umiat ptywac, dlatego nie lubit
wypraw nad wode. ,,Gdyby cztowiek rodzit si¢, zeby ptywac, miatby skrzela i ptetwy” — zwykt
mawiac, ignorujac moje prosby, bySmy przynajmniej przeszli si¢ do San Leone czy Punta
Grande, gdzie znajdowaly si¢ zagospodarowane plaze z lezakami, parasolami. MusieliSmy wigc
sobie radzi¢. Pod pretekstem odwiedzania Peppuccia, czyli syna jednego z kuzyndw ojca, ktory
miat nad morzem posiadto$¢ o nazwie Cannatello — patrzac w linii prostej, lezata ona vis-a-vis
Mose — jechali$my tam jeepem. Za kierownica siadal wowczas Paolo. Po przybyciu na miejsce



Silvano 1 Peppuccio kursowali samochodem po winnicy, natomiast my, dziewczynki, sztySmy
w towarzystwie Paola na plaze.

Przed naszym wzrokiem skrywaly ja wydmy, wlasciwie szereg wielkich piaszczystych
wzgorkow, przypominajacych swym wygladem fale suchego, smaganego wichrami morza.
Chroniona przez akacje 1 krzewy zniszczone przez morska sol, rosta tam wspaniata, aromatyczna
roslinno$¢: dzikie lilie, kwiatki przypominajace narcyzy oraz jakies$ cierniste krzaczki o matych,
ale za to silnie pachngcych kwiatkach. Na wydmach nie bylo zywej duszy, psa z kulawa noga,
nawet zadnej kozy, ktéra by si¢ tam zapus$cita. Byt to teren zupetnie dziewiczy. I brudny, ale
brudny tym naturalnym brudem, ktory nie ma nic wspolnego z ohydnym brudem ludzkim. Nie
byto tam przeciez ani papierowych czy plastikowych torebek, ani szklanych butelek, ani szmat.
Po ztotym piasku, drobniusienkim 1 zastanym gat¢ziami, ktére zwiato z wydm, oraz tym
wszystkim, co wyrzucito morze — suchymi lub dopiero umierajacymi algami, pustymi muszlami,
fragmentami zatopionych todzi — predko biegaty sobie karaluchy, ci nieckwestionowani wiadcy
plazy. Od razu $ciggaty$my buty i zaczynaty$Smy biegac, skakac, tarza¢ si¢ w piasku. Po kolana
wchodzity§my do wody — byta przeczysta 1 przejrzysta — a koto naszych kostek ptywaty malenkie
rybki. Wystarczyto tylko podtuba¢ w dnie, by wyciagnaé stamtad gar§¢ migczakow, ktdre potem
zjadaty$my, otwierajagc muszle i wysysajac ich zawarto$¢. Byto gorgco. Umieratam z pragnienia,
by cata wej$¢ do wody, ale nie wolno nam bylo tego robi¢. Zanurzatam wigc tylko rece
1 wpatrujac si¢ w fale, zlizywatam sol kolejno ze wszystkich palcow.

Od czasu do czasu jezdzilisSmy do Siculiany ztozy¢ wizyte naszym krewnym ze strony
Agnelloéw. W szerokiej bramie patacu czutam si¢ jak u siebie. Bylo tam wiele roznych drzwi,

a nad nimi widnial napis: ADMINISTRACJA. Drzwi w glebi prowadzity do apartamentow, ktore
kiedys$ nalezaty do mojego pradziadka, a teraz do jego ostatniego, czyli dwunastego, potomka. Po
ich prawej stronie, na wprost schodéw, znajdowata si¢ portiernia poprzedzona salg straznikow.
Babcia opowiadala, ze mdj dziadek utrzymywat zbrojng straz az do I wojny Swiatowej 1 Ze czula
si¢ oniesmielona, kiedy po weselu jej pow6z eskortowali nasi straznicy pod bronig i w galowych
mundurach. Dawne czasy — myslatam wtedy nie bez ulgi. Dawne czasy, po ktérych zostaty
kamienne tawy wzdluz $cian sali przeznaczonej na nocny odpoczynek straznikdéw.

Z rzadka wybierali$my si¢ tez do letnich domow naszych kuzynow. Zwykle to oni
przyjezdzali do nas. Zresztg nie tylko oni. Kazdego lata odwiedzali nas uczniowie seminarium
duchownego w Agrigento. Tata, ktory nie lubit ksi¢zy, nie przepadal za tymi wizytami, ale nie
byto rady, bo mamie bardzo na nich zalezato. Co wigcej — odkad pod koniec XIX wieku
seminarium zostato na nowo otwarte, po tym jak odebrano je Ko$ciotowi na mocy przepiséw
sekularyzacyjnych wydanych po zjednoczeniu Wtoch — staly si¢ one poniekad tradycja. ,,Ci
biedni chlopcy sa caly czas zamknigci w seminarium; raz w roku nalezy im si¢ wizyta w Mos¢” —
thumaczyla mama, kiedy narzekaliSmy na to, ze w czasie ich odwiedzin bedziemy zamknigte
w domu, Zeby nas nie byto wida¢. Musiato tak by¢, bo inaczej ksi¢za nie przyjechaliby.

Z ciekawosci, a takze z checi zrobienia na z1o$¢, przez caly czas trwania wizyty podgladatam
ksigzulkdéw — tak ich nazywaty$Smy — zza okiennic, przechodzac od okna do okna.

Przyjezdzali rozklekotanymi autobusikami. Rozgladali si¢, zmieszani wielko$cig
gospodarstwa, jak gdyby si¢ go obawiali. Byli liczni 1 w r6znym wieku, od miodziutkich do
niemal dorostych — wszyscy mieli blade twarze, czarne sutanny z obszytym na czerwono
rozcigciem z przodu i czerwonymi guzikami. Kazda klasa szta za swym ksiedzem profesorem.
Luigi, dosiadajac Stelli, obserwowal ich z wysoka 1 nie spuszczal z nich wzroku. Ksiezulkow
interesowato wszystko: ogladali malenkie, ledwo co wyroste oliwki, ttoczyli si¢ wokét nor zajecy
1 kolejno klekali, by wetkna¢ do nich glowy, brali do rgk kwasne owoce gtogu. Nie rozchodzili
si¢, szli zawsze za swoim przewodnikiem. Cierpliwie stuchali polecen w rodzaju: ,,ruszcie si¢”,



»ldziemy”, ,,patrzcie”. Z mojego miejsca za okiennicami przypominali mrowki. Ale ni stad, ni
zowad dochodzito do pierwszego przejawu niepostuszenstwa: jakis$ ksigzulek wyskakiwat

z szeregu 1 zaczynal biega¢ z szeroko roztozonymi rgkoma, sutanna tylko furgotata na wietrze.
Potem jaki$ inny puszczat si¢ jak szalony w taniec, krgcac piruety na twardych skibach ziemi.
W $lad za nimi reszta tez tamata szyki 1 oddawata si¢ zwariowanej bieganinie po gaju oliwnym.
Powiadomione o tym krzykami inne klasy robity to samo i oto rozszalate mroéwki rozpelzaty si¢
wszedzie. Przypomniawszy sobie niegdysiejsze umiejetnosci, predko wspinali si¢ na drzewa

1 hustali na gateziach jak malpy. Dochodzili do czubkow drzew i stamtad dawali odpor
napomnieniom ich strozé6w, pewni swej nietykalnos$ci. Rozlewali si¢ po catym terenie niczym
plama oliwy 1 dochodzili nawet do domu, cho¢ zelazne drzwi byty zamknigte na cztery spusty.
Wskakiwali na murki okalajace ogrédki i ganiali si¢ po placyku przed kosciotem. Jak tylko
natrafili na jaka$ pustg puszke, zaczynali ja kopaé, nie baczac ani na powiewajace sutanny, ani na
wezwania nauczycieli.

W tym samym czasie z oblezonego domu cicho wychodzit dlugi rzad ostow idacych do
poidta — tego jednego nie mozna bylo zaprzesta¢ mimo odwiedzin seminarzystow. I juz
o$mielone ksi¢zulki tloczyty si¢ wokot karawany udajacej si¢ ku alei Stupow. Nie zwazajac na
nieufne spojrzenia swych rowiesnikow siedzgcych na zwierzetach, rzucali gtosne komentarze.
Jak gdyby tamci byli $lepi 1 glusi, dotykali dzbanow, glaskali szyje, grzbiety, a nawet ogony
ostow. Po obiedzie zjedzonym pod drzewami ksi¢zulkowie, teraz juz uspokojeni, $piewali na cale
gardto ludowe piesni religijne. Ta mieszanka glosOw — niewyksztatconych, biatych i mtodych,
cho¢ juz dojrzatych — byla hymnem ku czci zywiotowosci bijacej spod tych czarno-czerwonych
sutann.

Po potudniu brama otwierata si¢, by przepusci¢ jeepa, po czym natychmiast zamykata si¢
z powrotem. To byt Paolo. Jechat do Porto Empedocle na polecenie taty, ktéry siedziat w domu
1 niczym tygrys w klatce krazyl po saloniku na dolnym pigtrze, rzucajac zte spojrzenia kazdemu,
kto tamtedy przechodzit. Po powrocie Paola brama pozostawatla otwarta 1 zapraszata, by wejs¢ do
srodka.

Ksigzulkowie gromadzili si¢ teraz na podworku na wprost tuku. Chiopcy z gospodarstwa
rozdawali im ascaretti kupione w Agrigento. Byt to moment pozegnania. W pograzonym
w potcieniu salonie tata, ktory w rzeczywistosci byl nie§miatg osobg, oczekiwal go w napigciu.
Zwykle statam wtedy koto niego. Dobrze znaliSmy scenariusz tego, co miato nastapic.

— Podzigkujcie baronowi Agnello! — krzyczat gldéwny ksiagdz.
— Dzigkujemy baronowi Agnello! — moéwili chorem ksiezulkowie i powtarzali ,,baron
Agnello!”, ,,baron Agnello!” tak dtugo, az poirytowana twarz ojca nie pojawita si¢ w oknie.

Nie mogtam si¢ doczekaé, az sobie pojada, bo dopiero wtedy mogtam si¢ przekona¢, czy
Paolo zachowat dla mnie — i tylko dla mnie — jeden ascaretto. Tata bowiem nie chciat, bysSmy si¢
czgstowali. ,,Sa dla tamtych!” — powiadat tonem, ktory byt identyczny z tonem dziadka, kiedy
odmawial mi cukierkow rozdawanych dzieciom na wsi.

Zjadatam swoj ascaretto potajemnie, schowana w polcieniu rzucanym przez kuchenne
schody. Wtasciwie to wypijatam go, bo tak byl juz rozpuszczony. Zastanawiatam si¢ przy tym,
czy przypadkiem tata nie kupowat ksiezulkom wiasnie tych smietankowych lodow polanych
czarng czekolada, bo mu ich przypominaty?



Rozdziat dwunasty

Mito$¢ maluchoéw

Swietnie pamietam lato, gdy przyjechali do nas wujek Ignazio oraz jego szwajcarska zona
Verena.

Byla wysoka i zwiewna, a jej karnacja zdawata si¢ biata jak mleko i przezroczysta jak
alabaster. Wlosy miala ztote i glos stodki jak midd, a przy tym wymawiala najbardziej wibrujace
francuskie ,,er”, jakie kiedykolwiek styszatam. On za$§ byt moja pierwsza mitoscia.

Wujek Ignazio, ulubiony kuzyn mojej mamy, mieszkat w Gibesi — byta to wies$ lezaca
nieopodal Agrigento. Czg¢sto wpadat do nas na obiad. Byt cztowiekiem, ktoremu wprost nie
mozna bylo si¢ oprze¢ — rysy mial meskie, ale tagodne, na czoto opadat mu kasztanowy lok,

a jego spojrzenie byto wesole 1 tajemnicze zarazem. Miatam dwa 1 po6t roku, kiedy zakochatam
si¢ w nim na zaboj. llekro¢ do nas przyjezdzat, przywozit mi w prezencie malenka tabliczke
masta kakaowego zawinigtego w sreberko. Prositam go wtedy, by mnie nim posmarowat. Kiedy
mi je rozsmarowywat na wargach, dostawatam dreszczy. Zrzadzeniem losu, kiedy mama miata
rodzi¢ Chiarg, nie mogta mnie odesta¢ do cioci Marioli, czyli pigtro nizej, poniewaz ta akurat
miala przy piersi Gabrielle. Nie mogac pozwoli¢ mi zosta¢ w domu, gdzie miato nastapic¢
rozwigzanie, postanowita wysta¢ mnie razem z Giuliang do Gibesi. Poczatkowo tylko na tydzien,
ale ku mojej radosci wizyta wydtuzyta si¢ do dwoch. Wujka Ignazia miatam wtedy tylko dla
siebie 1 zachowywatam si¢ jak mata pani domu. Nie pamig¢tam jak, ale wyznatam mu swoja
mitos¢, a on zapewnit mnie, ze kiedy$ zostang jego zong. Od tej pory uznawatam si¢ za nig

1 wszystkim o tym moéwitam.

Z wujkiem Ignaziem przed domem w Mosé¢ przed przebudowa, 1948



Mama opowiadata, ze kiedy wuj po raz pierwszy przyprowadzit do naszego domu Verene
jeszcze jako narzeczona, odméwitam zej$cia do salonu i poznania jej. Postluchatam si¢ dopiero
wtedy, gdy bytam do tego zmuszona. Gdy mnie przedstawiano, powiedziatam jej zupeknie serio:
,»Mozesz nawet wyj$¢ za niego za maz, ale pamigtaj, ze to ja bylam jego pierwsza zong”.
Zaakceptowatam ja, ale traktowalam chtodno 1 z wyzszoS$cig, co pasowalo do jej nizszej rangi. To
wtedy nabawilam si¢ manii szczotkowania wtosoéw. Giulianie powtarzalam do znudzenia, zZe
z przodu sg czarne, ale z tylu — blond, jak wlosy Vereny. Do tej pory nie ufam blondynkom.

Uczucie taczace mnie i wujka Ignazia trwato az do jego przedwczesnej $mierci, ktora
nastagpila tuz po urodzinach mojego najmtodszego syna. Rok wczesniej przyszta do mnie pocztg
wielka tekturowa tuba. W §rodku znajdowala si¢ reprodukcja obrazu Pissarra. Byt to pejzaz
z Norwood, miejscowosci, ktora w XIX wieku lezala jak inne niedaleko Londynu, a ktéra — jak
Dulwich, czyli dzielnica, w ktorej wtedy mieszkatam — na poczatku wieku XX zostala wcielona
do metropolii. Nie byto przy nim zadnego listu, tylko nazwisko nadawcy — jego nazwisko.

Wuj Ignazio i Verena goscili u nas kilka dni. Byt to dla mnie bardzo szczgsliwy czas.
Chiara miata trzy lata, ja niemal sze$¢. Cho¢ pogodzitam si¢ z porazka, nie zamierzatam niczego
utatwiac¢ swojej rywalce. Zamiast 1§¢ bawic si¢ z innymi dzie¢mi, zostawatam w domu
1 skupialam na sobie calg uwage wuja. Jednak, wbrew nadziejom, nie budzitam tym zazdrosci
Vereny. T¢ przemilg osobe, sympatyczng w stosunku do mnie i w ogole wszystkich, zdawaly si¢
interesowac pogawedki z tatg 1 pozostatymi go§¢mi — stowem, miata co innego na gltowie. Po
naszym positku, wypadajacym koto potudnia, sztam do jadalni. Czasem tata pozwalat mi usigs¢
koto siebie albo koto mamy 1 postuchaé, o czym mowia. Kiedy glos zabierat wujek Ignazio, az
podskakiwatam i trzgstam si¢, by wtraci¢ swoje trzy grosze, kierujac rozmowe na mnie i nasze
wspolne historie: ,,Kiedy budowates basen w Gibesi... Tamtego dnia, gdy Giordano przyniost
nam $wieze paczki... w Gibesi... Pamigtasz, jak babci Francesce skoficzyt si¢ cytrynian
magnezu...”.
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SOTTRRINGE

Z wujkiem Ignaziem, 1948

W rzeczywisto$ci wuj Ignazio nalezat juz do przesziosci, a to dlatego, ze rok wczesniej
zakochalam si¢ znowu — bylo to co prawda uczucie stabsze, ale réwnie niemozliwe do



zrealizowania. Zakochatam si¢, mianowicie, w Gasparem, swoim ciotecznym bracie. On jednak
pozwolil mi si¢ adorowa¢ wylacznie na odlegtos¢. Po tej nieodwzajemnionej mito$ci zostaly
dwie fotografie, zrobione zanim jeszcze przenidst si¢ do Palermo. Specjalnie poprositam ojca,
zeby je zrobil. Gaspare kazat jednak na siebie czekad, a tata gdzies si¢ spieszyt. W rezultacie
zrobil mi jedno zdjecie na tarasie, jak siedze¢ sama na dyni, po czym wyszedt, zostawiajac leike
Paolowi. Gaspare wreszcie nadszedl, ale Paolo pogubit si¢ doktadnie w momencie, gdy miat
pstrykna¢ zdjecie. Zupetnie nie wiedziat, co robi¢. Znudzony Gaspare powiedziat, ze czekajg na
niego w domu, i zaczat si¢ zbiera¢. Widzac, Ze jestem na skraju histerii, Giuliana postata po
wujka Peppinella, starszego brata mamy mieszkajacego pietro nizej. Koniec koncéw pamigtkowa
fotografia zostata zrobiona: przyciskam reke do zgietego ramienia Gaspare i jak jakas groupie
stojaca przy swoim idolu rzucam wyzwanie calemu $wiatu. Jakby tego byto mato, zdjecie
sprawia wrazenie, ze nie tylko pozwala on si¢ kocha¢, lecz Ze ponadto jest tym cho¢ odrobing
zainteresowany. W albumie w czerwong kratke obok tych dwoch fotografii znajduje si¢ jeszcze
jedna. Jest to migawkowe zdjecie ukazujace mnie na rekach u wujka Ignazia — nie ma
watpliwosci, kogo obdarzatam prawdziwa mitoscia.

Epizod z pozowaniem do zdj¢cia 1 Gasparem utkwil mi w pamigci takze z powodu reakcji
ojca. Kiedy Giuliana opowiedziata mu, co si¢ wydarzylo, Smiertelnie powaznie i gromko
oznajmit mi: ,,Simonetta, pamigtaj, co ci teraz powiem: nie wychodzi si¢ za maz za ciotecznych
braci. Nigdy. Rozumiesz?”. To byto polecenie, z czasem dotaczylo ono do trzech innych, ktore
niezmordowanie powtarzat mi az do chwili, gdy nie osiggnetam starszego wieku. Byty to:
,Pracuj. Nie wychodz za maz. Nie miej dzieci”.



Rozdzial trzynasty

Mitosé dorostych

Miatam bardzo niejasne pojecie o mitosci dorostych, a co dopiero o seksie. W naszych
rodzinach — tak jak w rodzinach wiesniakéw — poza buziakami na dzien dobry i do widzenia nie
dochodzito do zadnych kontaktow fizycznych migdzy narzeczonymi, a tym bardziej miedzy
mezem 1 zona.

Mama opowiadala nam o czasach swego narzeczenstwa, o wy-cieczkach z tata,

o bizuterii, ktorg jej sprezentowat. Lubit jg zaskakiwa¢, ukrywajac upominki w jej wieczorowe;j
torebce, w rgkawiczkach, w bukiecie kwiatow, miedzy cukierkami. Pierscionek zargczynowy na
przyktad dostata w nietypowy sposob: tata policzyt i starannie utozyt czekoladki w srebrnej
puszce z pokrywka, na ktorej widnial obrazek przedstawiajacy dwa catujace si¢ ptaszki. Kiedy
zaczal nimi czgstowaé, ciocia Teresa, ktora miala bystry wzrok, zorientowata sig¢, ze jedna
czekoladka lezy krzywo, wiec gdy nadeszta jej kolej — a jako Ze bylta starszg siostra mamy,
czekoladki powedrowaly najpierw do niej — predziutko jg chwycita. Mama za$ spokojnie wzigta
czekoladke przeznaczong dla ciotki 1 z zadowoleniem jg zjadta. Opowiadata nam — a juz na samo
wspomnienie o tym jej twarz weselata — ze tata zbladl wtedy jak $ciana, a ona zupelnie nie
rozumiata dlaczego. Tymczasem ciocia Teresa trzymata czekoladke w palcach 1 kiedy juz
wszyscy sie poczestowali, widzac konsternacje ojca, powiedziala do mojej mamy: ,,Trzymaj
Elenu, zjedz jeszcze jedna, skoro tak ci smakuja”. Mama odwineta sreberko 1 jej oczom ukazat
si¢ potyskujacy brylant babci.

Moze na tym polega mito$¢ dorostych — na wspdlnym jedzeniu czekoladek. Bytam o tym
wtedy do$¢ mocno przekonana, a to dlatego, ze na skrzyni stojacej w sypialni tata trzymat
okragte drewniane pudetko pomalowane w kwiatki, ktore po brzegi byto wypetione wtasnie
czekoladkami. Czasem, kiedy przychodzitam do nich z samego rana, zastawatam ich siedzacych
na t6zku z otwartym pudetkiem stojagcym miedzy nimi. W takich chwilach czestowali mnie
czekoladka. Jedna.

Pruderyjna byta zwtaszcza Giuliana. To ona nalegata na mame, by zamiast kota wzigc
kotke. O mgzczyznach — a 0 swoim wiaro-tomnym me¢zu w szczegolnosci — wyrazata si¢
z pogarda. Nie chciata mi wyjasni¢, jakim cudem tata wlozyt mnie do brzucha mojej mamie.
Poniewaz nie wierzytam w bajke¢ o bocianie, pogodzitam si¢ z tym, ze nigdy tego nie zrozumiem.
A otym,jak wyszlam zbrzucha mamy, juz w ogole si¢ nie rozmawiato. Nie bylo rady,
musiato to pozosta¢ tajemnicg az do momentu, kiedy ja sama bede miata dzidziusia w brzuchu.
Krétko moéwige, mozna byto odnie$¢ wrazenie, ze w Mos¢ mito$¢ uprawiaja tylko psy, i to na
oczach wszystkich, oraz owady, zwtaszcza muchy, swierszcze i modliszki.

Lepiej pojetam, czym jest mitos¢ miedzy dorostymi, kiedy ktorej$ jesieni przyjechat do
nas w odwiedziny pewien krewniak. Mieszkat na pétnocy Wtoch, a jego zona pochodzita
z Turynu. Dzieci nie mieli 1 po cichu mowito si¢, ze ich matzenstwo moze si¢ lada chwila
rozpas¢. Wiele wigcej nie rozumiatam. Niemniej wydawato sig, ze sg sobg zafascynowani. On do
niej mowit ,,Kiciu”, ona do niego ,,Kiciusiu” — wydawato mi si¢ dziwne, ze mowig do siebie jak
do kotoéw. Od czasu do czasu, kiedy byta o nich mowa, babcia wykrzykiwala przystowie
mowiace, ze zony 1 woty najlepiej bra¢ z wlasnej wsi, a dziadek, ktory niewiele si¢ odzywat,
tylko wzdychat: ,,Pigkna kobieta”, po czym ku niezadowoleniu babci wstawat, by swoim
zwyczajem okrazy¢ stot, zanim jeszcze ta zdazy mu przygadac.



Ciocia, ktora przewyzszata swego meza wzrostem, miala szerokie biodra i ramiona,
waska talig, a rysy twarzy — wprost doskonale pigkne. Nosita spodnie, przez co mezczyzni
patrzyli na nig z podziwem. Kiedys, po cichej kobiecej naradzie, postanowiono, ze nikt jej nie
powie, by przestata w nich chodzi¢, lecz ze da si¢ jej to do zrozumienia bez stéw. Na prézno.
Niczego nie dostrzegta. Wujek codziennie wychodzit razem z tatg 1 wracal w porze positku,

a ciocia, wyraznie znudzona towarzystwem tylu kobiet, ktore spedzaly czas, haftujac i robige na
drutach, krecita sie w pojedynke po gospodarstwie. Wydawato mi si¢, ze wiem, dlaczego w ich
malzenstwie si¢ nie uktadato: Zle si¢ dobrali. Ona byla inna niz my, lubita siedzie¢ z zaloZonymi
rekami 1 bynajmniej nie wynajdywata sobie zadnych robotek — ani nie haftowata, ani nie robita
na drutach. Rano zjawiala si¢ w salonie $wieza, wypachniona i przysiadata si¢ do reszty kobiet,
ktore zwykle wtedy wyszywaty. P6zniej wychodzita z domu 1 szta przed kosciot, gdzie bylismy
bez reszty zajeci kruszeniem kamieni. Za pierwszym razem, gdy nas spytata: ,,Co porabiacie?”,
kazdy z nas udzielit jej innej odpowiedzi: ,,Ja rozkruszam czerwone kamienie”, ,,Ja suchg gling”,
,» Ja rozkruszam z6lty tuf” i tak dale;j. ,,A potem co z tym wszystkim zrobicie?” — dopytywala sig.
,Nic” — odpowiedzielismy chorem. Ciocia z niedowierzaniem spojrzata na Giuliang.

,Co robia?” —powtdrzyta. ,,Nic, bawig si¢ w kruszenie kamieni” — odpowiedziata Giuliana
urazona tonem tamtej. Ciocia przez chwilg postata, by nas poobserwowac — z jej wstrzasnigtej
miny przebijato poczucie wyzszo$ci — po czym sobie poszta. Jednak nuda, jaka zionat salon, byta
zbyt wielka 1 kazata jej do nas przychodzi¢. Stawata wtedy na szeroko rozstawionych nogach,
rece chowata do kieszeni i zaczynala nam si¢ przygladaé. Nieraz kusito mnie, by obrzucic¢ jej
spodnie proszkiem z kamieni, bo tak bardzo jej nie lubitam.

Ktoregos ranka wujek wrocil na obiad wczesniej. Wtasnie kruszyliSmy ostatnie kamyki,
a Giuliana zdazyla juz nas zawota¢ do stotu — jadaliSmy przed dorostymi 1 musielismy by¢
punktualni. Ciotka stala na wprost nas: szeroko rozstawione nogi mocno wbila w ziemig, rgce
trzymata w kieszeniach. Siedzacy na schodach wie$niacy nie mogli oderwa¢ oczu od tych nog
obleczonych spodniami. Wtem z piskiem kot zaparkowat przed kosciotem wujek. ,,Idziemy” —
powiedziat do Zony 1 jednym skokiem wysiadt z samochodu, chwycit ja za ramig¢ 1 zaprowadzit
do domu po kuchennych schodach. Nie wiem, co tam migdzy nimi zaszto, ale z dotu dato si¢
stysze¢ ich glosy. Potem zalegla cisza.

Kiedy jedlismy obiad, ustyszeliSmy dzwonienie, a zaraz potem mechanizm tabliczki,
ktéra opuszczala si¢ na urzadzeniu z dzwonkami: to byl numer 8, czyli duza sypialnia zajymowana
przez mamg 1 tate. Francesca poszta do mamy, po czym wrdcita, by przygotowac tacg z dwoma
kieliszkami wody. Przechodzac, powiedziata co$ szeptem Giulianie, na co ta tylko zmarszczyla
si¢ z dezaprobatg 1 zaczeta opowiada¢ nam jedng z tych swoich niezwyktych historii
o wegierskim krélu Macieju. Ilekro¢ jej stluchaliSmy, zapominaliSmy o bozym $wiecie — tak byto
1 tym razem. Opowiadata jg az do chwili, gdy musiata jg przerwac na skutek ciaglego wchodzenia
1 wychodzenia pokojowek, ktore zaczely tyle szeptac, ze nie sposob byto ich dtuzej ignorowac.
Miegdzy wujostwem doszto do powaznej ktotni. Wuj zakazat ciotce noszenia spodni, ona z kolei
zle to przyjeta 1 oskarzyla go, ze jest zazdrosny. Od stowa do stowa i1 poktocili si¢ na fest, tak
bardzo, ze ciotka zazadata drogiego prezentu na zgodg¢: futra z norek. Kiedy wujek odmowit,
otworzyla niskie okno wychodzace na podworko 1 zagrozita, Zze wyskoczy wprost do zbiornika na
wodg znajdujacego sie¢ ponizej. On jg zatrzymat, ale jej udato si¢ mu wymkna¢, gryzac go przy
tym w ucho. Pobiegla zamknga¢ si¢ w fazience. W tym momencie wujek poprosit babcie, by
stane¢ta na strazy przed drzwiami 1 zszedl do naszej mamy po pomoc. Chcial, by porozmawiala
Z jego zong.

Giuliana nie miata juz ochoty kontynuowa¢ opowiadania o krolu Macieju, wolata
dowiedzie¢ si¢ czego$ wiecej o tej pasjonujacej historii. My takze. Po to, by zmitr¢zy¢ troche



czasu przy stole, zacz¢liSmy jes¢ bardzo wolno: Silvano podnosit tyzke w zo6twim tempie, ja
poprositam o odrobing makaronu, potem chcialam jeszcze sosu, a potem tyzke tartego sera.
Doszto nawet do tego, ze poprositam o dwa listki §wiezej bazylii z doniczki na balkonie. Z kolei
Chiara, ktora byla niejadkiem, koniecznie musiata nawleka¢ po dwa makaroniki na zabki
widelca. I oto ni stad ni zowad mosi¢zna klamka opadta ze zgrzytem, a drzwi pokoju kuchennego
otwarly si¢ na osciez, jak gdyby uderzyl w nie podmuch wiatru. To byta ciocia, miata na sobie
dluga, przylegajaca w talii sukni¢ z falbanami 1 gtebokim dekoltem — wygladata jak z Zzurnala.
Zamienita kilka stow po niemiecku z Giuliang 1 znikta na schodach kuchennych.

Chwile pdZniej zjawila si¢ mama. Za nig reszta. Najpierw mama, a potem tata razem
z wujem wzi¢li nas na spytki. Chcieli si¢ dowiedzie¢, dokad poszta ciotka — ,,nie méwita nam”.
Jaka byta — ,,pickna”. Czy miata co$ w reku — ,,nie zauwazylismy”. Dodalam, ze zamienita
z Giuliang kilka stéw po niemiecku. Wowczas wujek zazyczyl sobie porozmawia¢ z Giuliang
sam na sam. Giuliana popatrzyla na nasze talerze: makaron juz wystygt, ale nie zrobita nam
wymowki za to, ze go nie dojedliSmy. Spiesznie zabrata nas do naszego pokoju, po czym wrocila
na rozmowg¢. To byta jej chwila chwaty.

Nigdy dotad dorosli nie jedli obiadu tak predko. W kilka minut wszyscy wypadli z domu.
Wujek 1 tata, ktory usiadt za kierownicg jeepa, popedzili alejg Stupdw, a potem wpadli do swiezo
zaoranego gaju migdatowego. Paolo i Vincenzo pojechali traktorem w przeciwnym kierunku.
Luigi razem z drugim Luigim, swoim szwagrem, wyruszyli konno. Obaj mieli lornetki. Mama
1 pozostale kobiety nie poszly odpocza¢, tylko usiadty na stopniach kosciota — doktadnie tak, jak
robili to mezczyZni podziwiajacy cioci¢ — 1 pelne niepokoju czekaty na rozwdj wypadkoéw. My
zas$, przyklejeni do okiennic, styszeliSmy z oddali krzyk wujka, wysoki i chrapliwy: ,,Kiciu!
Kiciu!”.

W Mose ,,gluchy telefon” dziatat §wietnie. Potem nam powiedziano, ze wiadomos¢
najpierw otrzymala Rosalia, gdy stata na wiezyczce. Informacja nadeszta z domu wiesniakow
mieszkajacych w Angeli. Rosalia wystata wiec na mule jednego z synow, by poinformowat
Luigiego. Ten, gdy si¢ o tym dowiedzial, poluzowat cugli i pognat Stelle, ktora pogalopowata jak
strzata 1 w jednej chwili dopegdzita jeepa taty.

Znalezli ja w Angeli obok bunkra, u stop wzgorza dochodzacego do drogi numer 115.
Giuliana opowiedziata pokojéwkom to, co ustyszata od Paola: Wioszka z péinocy ptakata
samotnie, pozwalajac, by wiatr targat jej sukni¢. Straznik pilnujacy pol oraz robotnicy, ktorzy
akurat przekopywali winnice nieopodal, rozpoznali ja, ale nie wszczeli alarmu. Tata zrobit im za
to wymowke. ,,Mieli ubaw, biedacy” — stanagt w ich obronie Paolo. Tym razem Giuliana nie
kazata mu powtarza¢ tego po wtosku; i ona zrozumiata.

Zza okiennic przygladaliSmy si¢ powrotowi catej trojki. Tata prowadzit. Byt fioletowy na
twarzy. Za nim siedziata rozeSmiana ciotka, wlosy rozpuscita na wiatr. Obejmowat ja wujek,
obcatowujac jej policzki.

Wyjechali niedtugo potem. Na tarasie, w czasie dlugich goracych wieczorow, miedzy
jednym kieliszkiem wody z syropem wisniowym a drugim, dtugo rozprawiano o futrze, ktore
wujek miat podarowa¢ wujence.

Wtedy zrozumiatam, ze mito$¢ miedzy dorostymi jest burzliwa i Zze czasem pomagaja jej
prezenty.



Rozdzial czternasty

Mito$¢ niebianska 1 milosé ziemska

Bylo lato, miatam dziewigé lat i zblizata si¢ moja Pierwsza Komunia Swieta. Katechizmu
uczyta mnie pani Montana, osoba ,,mistyczna, a do tego z polecenia”, jak mawiala o niej
Giuliana, ktora obrazita si¢, bo mama wolata postgpi¢ zgodnie ze wskazéwkami ojca Parisiego,
naszego ksiedza, anizeli powierzy¢ moja edukacj¢ wlasnie jej, ,,mojej” niani. Pierwszg komuni¢
miatam przyja¢ w naszym kosciotku. Miat widne wnetrze, biate Sciany, biato-biegkitng absyde
oraz dwa aniotki na tuku oddzielajacym ottarz od malutkiej nawy. Giuliana postanowita
wyleczy¢ uraze, zajmujac si¢ przygotowaniami: polerowaniem mosi¢znych §wiecznikow,
wyborem najlepszych krzeset, potozeniem dywanu przed ottarzem oraz uporzadkowaniem
konfesjonatu, ktory byl wlasciwie niczym wigcej tylko zwykla przegroda przytwierdzong do
$ciany.

W tamtym czasie razem z mamg wertowatam albumy o sztuce. MieliSmy ich sporo,

a mama pokazywata mi je, odkad bytam bardzo mata. Tego roku byto jednak inaczej: mama
czytata mi na glos ksigzke Jak patrzecé na obraz, za pomoca ktorej nauczyta mnie rozumied

1 podziwia¢ sztuke. Najpierw ogladatySmy reprodukcje jakiego$ obrazu badz fresku, pozniej
mama czytata mi tekst, od czasu do czasu pokazujac palcem detal opisywany przez autora.
Czutam si¢ wtedy, jak gdybym przenosita si¢ do cudownego $wiata, gdzie panuja tad i pickno.
Szczegolnie wstrzagsngt mng pewien obraz, ktorego objasnienia mama nie przeczytata. Byta to
Mitos¢ niebianska i mitos¢ ziemska Tycjana, alegoryczne malowidto, na ktérym jedna poinaga
kobieta przedstawia mito$¢ niebianska, a druga — taka sama, tyle ze ubrana i obsypana
klejnotami — symbolizuje mito$¢ ziemska. Kiedy prositam o wyja$nienia, mama unikata
odpowiedzi.

Obraz ten zasial we mnie pierwsze watpliwosci o charakterze religijnym: czy poinaga
kobieta moze przedstawia¢ mito$¢ do Boga? Jesli tak, to dlaczego wchodzac do Domu Bozego,
jakim jest kosciol, musimy nosi¢ sukienki pod szyj¢ z dlugimi rekawami, a nawet zakrywac
glowy biatymi koronkowymi chustami? Z czasem jednak co innego jeszcze bardziej nie dawato
mi spokoju, wiec kwesti¢ t¢ odtozytam na bok.

Niepokoita mnie, mianowicie, spowiedz przed ojcem Parisim: czy bgde pamigtac
wszystkie swoje grzechy? Z pomocg przyszta mi pani Montana, bo podarowata ksiazeczke,

w ktorej byly wymienione kolejno w porzadku alfabetycznym wszystkie mozliwe grzechy, te
lekkie i te cigzkie. Oldwkiem stawialam przy nich krzyzyk, nawet jesli nie miatam pojecia za
dobrze, na czym polega dany grzech — nigdy nie wiadomo, a nuz popehitam go nieswiadomie?
Bytam przy tym pewna, ze dostang rozgrzeszenie. Koniec koncéw na dtugiej liscie, ktorg
starannie odczytatam w konfesjonale, znalazty si¢ i takie grzechy, jak cudzotostwo i rozwigzto$¢.
Swiecie wierzytam, ze pierwsze polega na meczeniu mréwek, za co regularnie krzyczata na mnie
Giuliana — bawito mnie bowiem wtykanie w ich jamki patyczka i wywracanie im wszystkiego do
gory nogami, wskutek czego oszalate z bolu, biegaly jak opgtane po rozgrzebanej ziemi. Drugie
za$ najzwyczajniej w swiecie oznaczato dla mnie pociag do rzeczy luksusowych, a zwtaszcza
wieczorowych strojow cioci Teresy, ktore nosita za mtodu — tych Zzorzetowych i obszytych
cekinami falban, w ktore przebieratam si¢ razem ze swoja najlepsza przyjaciotka Chicchi’.

Do problemu mito$ci niebianskiej i mitosci ziemskiej powrocitam niedlugo po Pierwszej
Komunii Swigtej. Takze Maria, ktérej o nim opowiedziatam, nie zajeta jasnego stanowiska. Co



do jednego nie pozostawita wszakze najmniejszych watpliwosci: mitos¢ ziemska to co$ zlego, nie
dla matzonkow, no krotko méwiac, chodzi o przyprawianie rogéw. Ale Maria wrocita

z wujostwem do Palermo, zanim zdgzytam poprosi¢ ja o dalsze wyjasnienia. Moje pojecie

o mitosci migdzy dorostymi znowu stato si¢ bardzo niejasne. Tak czy owak, Silvano i ja sporo

o tym mysleliSmy. Mitos¢ dorostych — tak, to bylo cos, co nas interesowato. I to bardzo.
Czekali$my wigc tylko na jaka$ zawilg histori¢ mitosna. I si¢ doczekalismy.

Tata lubit spotykac¢ rozmaitych ludzi, zawierat z nimi $cisle przyjaznie, a oni stawali si¢
wtedy na jaki$ czas statymi go§¢mi w naszym domu. W Geli, czyli miejscowosci, gdzie — jak si¢
wtedy mowito — mialy znajdowac si¢ duze ztoza ropy, i to nawet pod dnem morskim, poznat
pewnego geologa z Neapolu, pracujacego dla jakiej$ firmy z péinocy Wioch, oraz jego mtoda,
drobniutka zong¢ o tlenionych wtosach. Parze tej towarzyszyt kolega z pracy tego geologa, jeden
energiczny inzynier, kawaler, a do tego najlepszy jego przyjaciel. Silvano i ja byliSmy
przekonani, ze pani 1 przyjaciel jej meza romansujg ze sobg. Cata trojka przyjezdzata do nas
samochodem me¢za. Byt to facet o wylupiastych oczach, ktory zapadat si¢ w fotelu obok babci
1 w catkowitej ciszy zjadal wszystko, co mu podano. Jego zona ubierata si¢ bardzo szczegodlnie:
szyla sobie sukienki z gora bez rgkawow, ale zakrywajaca szyje; byty przy tym tak obciste, ze
przez material prze§witywaty sutki $cisnigte stanikiem. ,,Kochankowie”, jak ich nazywalismy,
siadali niezmiennie koto siebie na matej wiklinowej sofie. Ona, wyprostowana, z nogami
zatozonymi jedna na drugg, kiwata sandatkiem bez paska na bardzo wysokim obcasie —
pokazywata tym sposobem zgrabne nogi i paznokcie u stop pomalowane na krwistoczerwony
kolor. On, rozparty, wyciggal rami¢ na oparciu, jakby ja obejmowal. Rzucali sobie przy tym
ukradkowe spojrzenia.

W kuchni pokojéwki wymieniaty si¢ pikantnymi komentarzami na ich temat, totez
Silvano i ja postanowiliémy odkry¢, co naprawdg robi ta reka na oparciu. Obejmowata ja?
Gtaskata po plecach? Kiedy odwiedzali nas po potludniu, oferowali§my wigc nasza pomoc
1 roznosiliSmy solone migdaly, by moc cho¢ rzuci¢ okiem. Raz nawet je rozsypatam, by
pozbiera¢ za sofg. I nic. ZaczeliSmy si¢ chowac za okiennicg salonu, ale stamtad nie widzieliSmy
oparcia. Potem zorientowaliSmy sig¢, ze lepszy widok bedziemy mieli z okna pralni na gorze.
Zdecydowali$my si¢ p6js¢ tam ktorego$ wieczoru. Najpierw jednak poszliSmy sprawdzi¢ to
miejsce. Okazato si¢, ze wanna jest akurat pod oknem, wigc bedziemy mogli na nig wejs$¢
1 stamtad patrze¢ w dot. Jedyny ktopot polegat na tym, Ze trzeba byto tam si¢ znalez¢ wtedy,
kiedy w wannie nie byto prania moczacego si¢ w tugu.

Tego wieczoru, kiedy mieliSmy si¢ tam wybra¢, poczekalismy, az Giuliana polozy nas do
t6zek 1 pojdzie do swojego pokoju. Przekonalismy Chiare 1 Gabriellg, by z nami nie szty,
obiecujac, ze wszystko im opowiemy. Pod przescieradtami utozyliSmy poduszki tak, by
sprawiaty wrazenie, ze $pimy na swoich miejscach. A gdyby Giuliana potapata si¢ w naszym
oszustwie, Chiara 1 Gabriella mialy jej powiedzie¢, Ze poszlismy na podworko, aby zobaczy¢
szczeniaki Vampy, czyli nalezacej do taty suki rasy cirneco dell’Etna. Udzieliwszy im ostatnich
wskazowek, na palcach weszliSmy na gor¢. W pokoju kuchennym Francesca przygotowywata
dzbanki $wiezej wody z anyzkiem oraz lemoniadg¢. Poczekalismy, az pojdzie na taras,

1 wélizgneli$my si¢ na kuchenne schody.

Migotliwe $wiatto ksiezyca roz§wietlato pralni¢. Bez trudnos$ci wspigliSmy si¢ na wanne
1 zaczeliSmy razem z nig balansowac na koztach. Przez okienko widzieliSmy jedynie drugi koniec
tarasu, gdzie siedzieli mama 1 dziadek. Barierka nie pozwalata dostrzec miejsca, w ktorym
znajdowaty si¢ obiekty naszego zainteresowania. My jednak nie chcieliSmy si¢ poddac.

W catkowitej ciszy, porozumiewajac si¢ gestami, zacze¢liSmy uktada¢ na wannie drewniane
skrzynki, ktore staly w kacie. WspieliSmy si¢ potem na t¢ grozacag zawaleniem wiezg, a kiedy



znalezlis$my si¢ juz na jej szczycie, zaczelismy szukac sobie jak najlepszej pozycji. Bylo to
jednak zupelnie niepotrzebne, bo wszystko widzieliSmy jak na dioni. Siedzieli na sofie.
Przyjaciel — w marynarce, krawacie, z pociagnietymi brylantyng kruczoczarnymi wlosami, ktore
polyskiwaty w §wietle gazowej lampy — trzymal prawa reke wyciagnigta wzdhuz oparcia.
Przebierat niespokojnie palcami 1 patrzyl na nig.

— Co robi? — zapytal Silvano.

— Wystukuje rytm muzyki — odpartam romantycznie.

— Jakiej muzyki? Przeciez nie ma muzyki — zaprzeczyl. Wychylili$my sig.

— Muzyki ziemskiej! — doprecyzowatam, ale on nie zwrdcit na to uwagi.

Pani wyprostowata si¢ na sofie. Ja wpatrywatam si¢ w jego palce: nieustannie wybijaty
rytm wyimaginowanej muzyki, przy czym opuszki palca wskazujacego i sSrodkowego rytmicznie
,»pastwity si¢” nad plecami pani. Ilekro¢ jej wzrok natrafial na jego pelne melancholii spojrzenie,
w jej brazowych oczach pojawial si¢ btysk. Przygladalismy si¢ im jak zahipnotyzowani. Az tu
nagle... trrrach! Rozlegt si¢ huk, a my znalezlismy si¢ na podiodze. Wanna lezata wywrdcona,

a wszedzie walaly si¢ kawatki drewna.

— Co sig¢ stato?! — pierwsza krzykneta babcia.

— Nic takiego — odpowiedziala mama — to koty biegaja po skrzynkach w pralni 1 stracaja
rozne rzeczy.

— Koty?! — Babcia wykrzywila usta.

Chylkiem zeszli$my na dét. U stop schodow jednak zaczaita si¢ juz na nas mama.

— Nigdy wigcej tego nie robcie, dzieci. Jasne? A teraz zmykajcie do 16zek — powiedziata,
po czym pocatowata kazde z nas w gtowe.



Rozdzial pigtnasty

Romantyczne marzenia zbieraczek migdaléow

Odmiennie niz w wypadku innych upraw — oliwek, winogron 1 pistacji — dojrzate migdaty
mozna pozostawi¢ na drzewach. Jednak nie na dlugo. Kiedy peknie skorupka i migzsz otaczajacy
pestke, nie mozna juz dhuzej czekaé. Trzeba je zebrac.

W sierpniu do Mose przyjezdzaty z Realmonte, nadmorskiej miejscowosci potozonej
w okolicach Siculiany, mennulare, zbieraczki migdatow. Byly to bardzo biedne dziewczyny na
wydaniu. Pracowaty przy migdatach, by pomoc rodzicom uzbiera¢ na wlasny posag.
Przyjezdzaty na cigzarowce, $cisnigte jak sardynki w puszce. Przywozily ze sobg przescieradta,
naczynia, garnki oraz to wszystko, co byto potrzebne do zamieszkania w magazynie dawnej
tloczni oliwy. Magazyn wychodzit na nasze podworko, usytuowany byt jednak z dala od innych
cze$ci gospodarstwa i1 od zon wie$niakow, ktore zardowno pod wzgledem majatku, jak
1 pochodzenia spotecznego zajmowaty wyzsza pozycj¢ niz te dziewczyny.

Tata zapewniat im wikt, w tym wy$mienity chleb Rosalii, i traktowal je bardzo dobrze.
Przez lata przyjezdzata do nas ta sama grupa. Niewiele si¢ zmieniala — jesli brakowato jakiej$
dziewczyny, oznaczato to, ze wyszta za maz. Kobieta, ktéra ich pilnowata, krzykliwa wdowa,
zawiadywata ich praca, odpoczynkiem i gotowaniem. Dziewictwo tych dziewczyn nie mogto
podlega¢ najmniejszej dyskusji, totez mieszkaty one catkowicie oddzielone od wie$niakdw.
Umowa byta taka, ze mogty si¢ z nimi kontaktowa¢ jedynie w trakcie pracy w polu oraz w czasie
zabawy na koniec zbioréw. Tata znat kazda jedna, podobnie Luigi i chtopaki z gospodarstwa.
Wszyscy, takze ojciec, dostosowywali si¢ jednak do zadan opiekunki i nikt nigdy ich nie
zaczepial. Z drugiej strony, wiedzac, ze w Mose szanuje si¢ dziewczyny, kobieta pilnujaca ich
dawata im nieco swobody: mogty zartowac¢ sobie z chtopakami stracajacymi migdaty z galezi,

a nawet w pewnych granicach przygadywac im.

Od razu wiedziatam, gdzie ich szukaé¢ — wystarczylo 15¢ za $piewem. Glowe zakrywaty
chustka zawigzang nad karkiem w wezet, mialy spodnice siggajace do ziemi, a caty ich strdj byt
wyblakty. Pracowatly na czworakach, zbierajac migdaty z ziemi. Byly miode i pigkne. Wiele
z nich mialo jasng karnacje i jasne wlosy. Angela, najbardziej pewna siebie ze wszystkich, miata
niebieskie oczy. Od czasu do czasu prostowala si¢ 1 rozgladata wokot. Napotykata wtedy
spojrzenie wdowy — ta nieustannie miala si¢ na bacznosci i nieustannie ich pilnowata — po czym
intonowata piesn sktadajaca si¢ z partii Spiewanych na przemian przez dziewczeta i mezczyzn.
Jej $piew, silny i melodyjny, rozchodzit si¢ migdzy drzewami niczym lekka mgietka, a potem
ulatywat ku biekitnemu, niebywale jasnemu niebu. Kiedy zamierat, podnosity si¢ glosy
chlopakow, ktérzy tak samo jak te dziewczyny szukali mitosci. I tak wyspiewywali kolejne
zwrotki — raz $piewaty dziewczeta pracujgce znuzonymi rekoma tuz przy ziemi, raz Spiewali
chlopcy zaopatrzeni w sekate kije. Wieczorem wracali do gospodarstwa wszyscy razem: kobiety
przed traktorem i po obu jego bokach, m¢zczyzni z tylu. Najbardziej zmeczone siadaty na
workach z migdatami lezacymi na przyczepie, na ktorej siedziata rowniez wdowa strazniczka.
Gdy dochodzili do alei Stupow, w oddali widzieli juz dom w Mos¢ w catej jego okazalo$ci
i niemal byli na miejscu. Mennulare zaczynaty wtedy i$¢ po ubitej drodze lekko i zmystowo,
uwazajac, by kontrolowaé swoje kotyszace ruchy, ilekro¢ padat na nie wzrok strazniczki. Za nimi
pewni siebie szli mezczyzni.



Giuliana, mama z Chiarg (na r¢ku) oraz pani Melluso — pierwsza 1 najwicksza
przyjacidtka mamy — ze mng (na reku) na murku otaczajagcym ogrod, 1950

W okresie zbierania migdatow samochody nie mogty wjezdza¢ za dnia na podworko.
Ogromny blat oparty na koztach zaymowal calg brame, wiec wchodzito si¢ 1 wychodzito
bocznym wejsciem. Podczas gdy mennulare pracowaty zgiete w pas pod drzewami, wie$niaczki
siedzace wokot stotu zdejmowaty skorupki z migdatéw zebranych dzien wczedniej. Obierane
migdaly tworzyly gbre majaca w sobie co$ z barokowej dekoracji stotu. Do pracy przy stole
zasiadaty wszystkie kobiety z Mose, a Rosalia jako pierwsza. Nie byly w tym odosobnione, bo
ciocia Teresa, mama, z mniejszym zapalem ciocia Mariola, a takze inni goscie przychodzili, by
przez jaki$ czas popracowac. Za pomocg kamienia odrywato si¢ skorupke i migzsz migdata,

a sam owoc wrzucato do stojacych na ziemi wielkich koszy wytozonych od wewnatrz workowym
ptétnem. Kobiety pracowaty sprawnie 1 gawedzily. Ja tez im pomagatam. Rytm rozmow
wyznaczaly gluche uderzenia kamieni o skorupki, do tego szelescity migdalty rzucane do koszy,
ktore chiopey z gospodarstwa oprdzniali na pldtna rozciggniete po obu stronach tuku. Wspdlna
praca pan 1 wiesniaczek miata dlugg tradycje, ktorg one wszystkie lubily 1 ktorg tata cheiat
zachowa¢. Nawet rozkojarzone 1 niedotezne staruszki przysiadaty si¢ i sprawiaty wrazenie, ze
rozkoszujg si¢ Swiezym wiaterkiem, ktoéry wiat w bramie. Roztupywaty pare skorupek,
rozgladaty si¢ wokdt, a od czasu do czasu ktéra$ z nich wtracata swoje trzy grosze mniej lub
bardziej bez sensu. P6znym popotudniem, przed powrotem zbieraczek, mezczyzni zdejmowali
blat z koztéw, a kobiety rozchodzity si¢. Na podwodrku zostawali wtedy jedynie chlopcy

z gospodarstwa, ktorzy mieszali 1 wyrownywali grabiami kopce migdatow schngcych na
ptotnach. Po zachodzie stofica mieli jeszcze wrocié, by zabezpieczy¢ owoce przed nocng
wilgocia, przykrywajac je impregnowanym ptotnem. Czekali z tym jednak do chwili, gdy my,
dzieci, przestaniemy wdrapywac si¢ na te gory migdatow i zjezdza¢ z nich, jak gdyby owoce byty
wielkimi ziarnami piasku.

W tym czasie mama i ciocia Teresa glowity si¢ w kuchni, jak by tu zuzy¢ wszystkie



migdaty, ktore zostaty z poprzedniego roku. Piekty wtedy chrupigce 1 wonne makaroniki, tarty
z kruchego ciasta zrobionego z maki migdatowej oraz prazyly z solg i biatkiem migdaty, ktorymi
czestowalismy gosci, gdy przychodzili do nas z popotudniowg wizyta.

Zabawa odbywajaca si¢ na koniec zbiorow nalezata do najwigkszych wydarzen naszych
wakacji. Mennulare planowaty ja juz od pierwszego dnia. Stanowila §wigto ich pracy, a takze
byta potwierdzeniem ich marzenia o zamazpoj$ciu. Publiczno$¢ sktadata si¢ wylacznie z nas oraz
wie$niakow, ale juz nie ich zon. Przyczepa traktora — z tej okazji zamieniala si¢ w triumfalny
powoz — stala zaparkowana przed domem nieopodal ko$ciota, przy ktorym zgromadzili si¢
muzykanci: pewien chlop z miejscowosci Crocca, ktory dobrze grat na akordeonie, oraz dwoch
innych grajacych, odpowiednio, na piszczatce i drumli. Tata zawsze sprowadzat matzenstwo
wiesniakow: on grat na akordeonie, ona Spiewala piosenke Mastru Petru cu’ so’ mugghieri alla
piazza sinni va, ,,Mistrz Piotr idzie ze swa Zong na plac”. Przyczepa byla bogato zdobiona:
palmowe liscie 1 gatgzki oliwne byly skrzyzowane w taki sposob, by tworzy¢ niewielkie tuki,
rozpigte plotno tworzylo nad tronem baldachim, a sam tron, czyli krzesto z podtokietnikami
pozyczone od administratora, przykryty byt czerwong tkaning. Dziewczeta z kolei tworzyty na
wozie co$ na ksztalt Zzywego obrazu, ktorego gtdéwna bohaterka byla bogini zbiorow — jakby
autochtoniczna Cerera — czy tez panna mloda, ktéra czasem wystepowata ubrana jak jakas §wieta,
tyle ze prowokujaca. Dziewczyna odgrywajaca gtowna role zmieniata si¢ co roku. Pozostate,
ubrane w skromne §wigteczne stroje 1 z kwiatami we wlosach, byly jej stuzkami. Muzyka
oghuszata. Wybranka zajmowata swoje miejsce wsrod oklaskow, po czym rozpoczynaly si¢
piesni. Muzykanci podchodzili do dziewczyn, a te — czy to siedzgc na wozie, czy to stojac na
ziemi z powodu niesmialo$ci badz Zatoby, ktéra je wykluczala z zabawy — zaczynaly $piewac
stare 1 wspotczesne piosenki. W tym zZywym obrazie nie uczestniczyla tylko Angela. W udziale
przypadata jej rola wazniejsza, ktorg odgrywata idealnie, z roku na rok wprowadzajac jedynie
bardzo niewielkie zmiany. Stata w magazynie i czekata, az skoncza si¢ choralne $piewy. Na znak
opiekunki akordeonista odchodzit od muzykantow 1 nie przestajac graé, kierowat si¢ w pojedynke
do bramy sktadu. Potem przerywat muzyke i czekat. Zalegala cisza. Nagle pigkny gtos w srodku
intonowat piesn, do ktorej on si¢ dotgczat. Na progu pojawiala si¢ Angela przebrana za
nowoczesng kobiete: miata na sobie czerwone sandaly na wysokich, przezroczystych obcasach —
prezent od kuzynow z Ameryki — oraz szeleszczaca sukienke ze swiecacego, sztucznego
jedwabiu. Wtosy miata zakrecone, duze usta pomalowane na karminowo, a przy uszach dwie
sztuczne perty. Angela szta przed akordeonistg i kierowata si¢ w stron¢ przyczepy, stawiajac
dhugie, powolne kroki. I nie przestawata §piewac¢. Atmosfera stawata si¢ mocno erotyczna,

a rytm — coraz szybszy. Doszedlszy do przyczepy, wskakiwata na nig 1 kontynuowata piesn,
wolno krecac si¢ wokot ubranej na bialo panny miodej, ktora teraz juz bezsilnie zasiadata na
tronie, wiedzac, ze przestala si¢ liczy¢, bo przy¢mit jg ten wspanialy wystep.

Na koniec — oklaski i przekaski: blachy ze sfincione, pieczone kietbaski, kotleciki
wieprzowe 1 jagni¢ce podawane z ziemniakami 1 cebulg podlanymi winem z Mos¢. Na deser
schlodzony arbuz oraz desery lodowe, ktore tata sprowadzat z Porto Empedocle. Angela nie
przestawala §piewac: sama rozkoszowala si¢ swoim $piewem 1 innym pozwalata si¢ nim
rozkoszowac¢ az do konca. Potem brata pod r¢ke panng mtoda i rozpoczynaly si¢ tance. Tanczyty
dziewczeta z dziewczetami. Jednak do taranteli Angela wybierata jakiego§ mezczyzng. To nie kto
inny, tylko ona — w butach na wysokim obcasie i §wiecacym stroju — rozpoczynata ten tradycyjny
taniec razem z Luigim, ktory cho¢ dwa razy od niej starszy, w dalszym ciggu poruszat si¢
wys$mienicie. Tafnczono i $piewano do pdzna. To takze Angela niezmiennie dawata znak, ze
nadszedt czas na koncowg procesj¢ — nie przestajac Spiewac, mennulare szty do magazynu.

Gdy inni spali, ja obserwowatam je zza okienic naszej sypialni. Kiedy tak wchodzity do



magazynu, czerwone i spocone, ich twarze przypominaty tragiczne maski niezaspokojonej zadzy.
Z wnetrza dobiegaty mnie jeszcze ich glosy, ktére jednak stopniowo cichly. I tak jak one, po raz
pierwszy czulam wtedy w sobie jakie$ wzburzenie 1 marzytam o mitosci. Swojej wtasne;.



Rozdzial szesnasty

Zatrzymanie, strach 1 weze

W latach piecdziesiagtych razem z elektrycznoscig pojawita si¢ w Mos¢ wielka lodowka
zamykana na klucz. Zdawata nam si¢ jaskinig Aladyna kryjaca — i w istocie rzeczy kryla — r6zne
smakotyki i niespodzianki. Wystarczylo pociagnac¢ za chromowang raczke, btyszczaca, jak gdyby
byta zrobiona ze srebra, by otworzyly si¢ wypukle kremowe drzwiczki, ukazujac butelki
z chlodng woda, dzbany z sokiem winogronowym lub napojem wisniowym, budynie i szynki. Co
wigcej, w zamrazarce staty pojemniki z lodem — w §rodku miaty metalowsg ,,drabinke”:
wystarczylo ja podnies¢ za raczke i juz miato si¢ gotowe kostki lodu, ktére mozna byto wrzucic¢
do letniej wody. Byty tam tez lody kupione w sklepie, jak rowniez te przygotowane w domu.
Zaczynatam si¢ wtedy interesowac kuchnig, wigc te nowinki bardzo mnie fascynowaty. Lodoéwka
zrewolucjonizowala nasz sposob jedzenia: na stole czegsciej zaczgto gosci¢ migso, w naszym
jadtospisie pojawito si¢ mleko krowie, masto oraz galaretki i sorbety. Zamrazalnik byt niewielki,
ale dobrze wykorzystywany. Mama i ciocia Teresa wyciagnety starg maszyne do lodow na
kruszony 16d, uznaty jednak, ze jest zbyt trudna w uzytku. Bez mrugnigcia okiem nauczyly si¢
robi¢ sorbety wedhug wskazoéwek zawartych w Talizmanie szczescia®. Wychodzity im bardzo
dobre, ale nigdy nie starczato ich dla wszystkich, poza tym tata wolat lody. Ktérego$ dnia mama
zapytata pana Castigliona, czy mogltby podzieli¢ si¢ z nig przepisem. ,,Niestety nie — odpart
staruszek. — Obiecalem swojemu wnukowi, ze za zycia nigdy nikomu go nie podam, na wypadek,
gdyby chcial kontynuowaé¢ moj zawod. Obiecuj¢ jednak, ze w razie czego dostanie go pani po
mojej $mierci”. | doktadnie tak si¢ stato: po $mierci pana Castigliona mama otrzymata przepis od
jego wnuka.

Silvano stat si¢ w pewnym momencie cieniem Vincenza, zwlaszcza odkad Puma
rozczarowat go jako kierowca. Puma smalit cholewki do Carmeli, bardzo milutkiej pokojowki.
Ktorej$ niedzieli, zeby jej si¢ przypodobac, zaladowawszy mnie i Silvana z tylu na jeepa taty,
zaprosil ja na przejazdzke. Nie mozna powiedzie¢, zeby byl urodzonym kierowca. Zachowywat
si¢ jak niezgraba: najpierw pomylit pedaty gazu, hamulca i sprzggla — ktore w jeepie byly inaczej
ustawione niz w fiacie — a potem, kiedy wjezdzal w alej¢ prowadzaca do Stupdw, uderzyt
w jeden z mlodych wigzéw posadzonych przez tate. Pech chciat, ze ciocia Teresa akurat
wyszywala co$ sobie w jadalni przy balkonie. No i Puma nie do$¢, ze najadt si¢ wstydu, to
jeszcze musial swoje wystucha¢! Mitos¢ miedzy Puma i Carmelg zgasta wigc, zanim nawet
jeszcze zdazyta zaptongé. Tak czy owak, odkad skonczyt osiem lat, Silvano mogt prowadzié
traktor i byl juz traktorzysta z prawdziwego zdarzenia. Maria 1 Gaspare przyjezdzali tylko na
kilka tygodni, a Chiara, Gabriella i Mela w dalszym ciggu z zapalem oddawaly si¢ thuczeniu
kamieni. Powstalym proszkiem karmity papierowe lalki, ktore same wcze$niej narysowaty,
wyciely 1 pokolorowatly. Mnie po jakims czasie to si¢ nudzito i wolatam wraca¢ do domu i czytaé
ksigzki. Kiedy mama to zauwazyta, polecita mi odkurza¢ ksigzki w bibliotece.

Meble w tym pokoju zostaly zabrane z domu dziadka Gasparego, taty mojej mamy, ktory
mieszkal w Palermo. Pochodzity z lat dwudziestych XX wieku i reprezentowaly styl typowy dla
tej epoki — byly kragte i w calosci pokryte orzechowym fornirem ze stojami uktadajacym sie
w kregi i fale. Staty tam biurko, dwa fotele, krzesta, pufa, wysoka toaletka z ukrytym lustrem
i dwie szafy. W jednej byly ubrania, druga — o wiele wigksza i wyzsza od tamtej — miata pare
zamykanych dwuskrzydtowych drzwi, ktore przy otwieraniu sktadaty si¢ na zewnatrz, ukazujac



znajdujace si¢ w srodku 16zko. Wystarczyto nacisng¢ guzik umieszczony z boku, by je opuscic.
(Kiedy zjezdzato si¢ wielu gosci, pokoj ten pelnit funkcje rezerwowej sypialni). Mama kazata je
wystawic 1 przenies¢ do innego pokoju, a na jego miejsce wstawi¢ gltebokie regaty, ktore
obtozyla ksigzkami. Byty to albo ksiazki, ktore czytata jako mtoda dziewczyna, albo te, ktore
uratowaty sie z biblioteki dziadka Gasparego, zniszczonej w czasie amerykanskiego
bombardowania — powiesci, kilka tomoéw encyklopedii, oprawne albumy zawierajace numery ,,La
Semaine de Suzette™, tomy d’ Annunzia, biografie, a takze r6zne $miate opowiadania niejakiego
Pitigrillegolo, stowem: bezsensowna zbieranina. Réwnie bezsensowny byt nalot dywanowy,
ktory zniszczyl dom w Agrigento. Potrzasajac smutno glowa, mama wspominata tamte bomby
towarzyszace ofensywie amerykanskiej i pozostawiajace na zdobytym terytorium wiele
cywilnych ofiar, zniszczone domy 1 zaktady.

W pokoju tym spedzatam szczesliwe godziny. Nie czutam si¢ bynajmniej sama: okno
znajdowato si¢ nad wjazdem, wigc niewidziana przez nikogo, przystuchiwatam si¢ wszystkiemu,
co mowiono w bramie i na schodach kosciotka. Mama pokazata mi, jak odkurza¢ ksigzki:
najpierw miatam brac je do reki 1 energicznie kartkowac, odchylajac przy tym do tylu glowe, tak
aby kurz nie dostat mi si¢ do oczu, potem przeciaga¢ kciukiem po brzegach stron, jak gdyby byly
one czeSciami wachlarza, na koniec szmatka przetrze¢ oktadki. Dopiero wtedy ksigzka mogta
wroci¢ na potke.

W tamtym czasie mama wydawala si¢ rozkojarzona i pozwalala mi uktada¢ ksigzki, jak
mi si¢ zywnie podobato, a robitam to wedlug jezyka — wiele byto napisanych po francusku lub
niemiecku — wedlug koloréw oktadek badz wielkosci, a nawet alfabetycznie wedtug nazwisk
autorow. Nigdy nie ustawiatam ich tematycznie, bo wtasciwie nie mogtam ich czyta¢ bez
pozwolenia mamy lub taty. Niemniej, rzecz jasna, zaglagdatlam do ich wnetrza 1 podczytywatam tu
1 6wdzie. Tym sposobem dowiedziatam si¢ o r6znych skomplikowanych sprawach i poznatam
rozmaite niejasne pojecia, ktore staly si¢ pozywka dla mojej wyobrazni, wzmagajac jedynie
zamet, jaki 1 tak juz miatam w glowie.

W domu wcigz si¢ méwito o reformie rolnej — byt to jedyny temat, ktory u wszystkich
budzit taka samg reakcje¢: zatroskanie. Nowe przepisy nie pozwalaty wiascicielom ziemskim
posiada¢ wigcej niz dwiescie hektarow, a panstwo miato odbiera¢ nadwyzke ziemi i rozdzielac ja
migdzy tych, ktorzy jej nie mieli. Mowiono o wlascicielach, ktorzy btyskawicznie wysprzedawali
ziemig, aby panstwo im jej nie zdazylo zabra¢, o innych, ktorzy przekazywali ja dzieciom,

1 takich, ktorzy na niby sprzedawali jg podstawionym ludziom. Mos¢ nie miato dwustu hektarow,
totez nie rozumiatam, dlaczego tata tak si¢ tym przejmuje. On jednak twierdzit, Ze reforma rolna
byta Zle prowadzona: ,,Ci nieszczgs$nicy, ktorzy otrzymaja te niewielkie skrawki ziemi, nie maja
srodkow ekonomicznych, by ja uprawiac i utrzymywac, a pafistwo im nie pomoze. Jeszcze na
tym stracg. Skonczy si¢ to tak, ze albo ziemia nie bedzie uprawiana, albo bedzie sprzedawana za
grosze”. Poza tym kopalnia Ciavolotta, nalezaca do rodziny Giudicidow, juz nie dziatata. Dorosli
mowili, ze odkad wojna z Koreg dobiegla konca, nikt nie chce kupowac naszej siarki. Ale Korea
lezala bardzo daleko, koto Japonii, no wigc jak to? Nic z tego nie rozumialam. Pewnie, wsrod
gornikow panowato niezadowolenie 1 przez to nie mogliSmy chodzi¢ do wsi. Byto mi przykro

z tego powodu tak samo, jak byto mi przykro, bo nie moglam juz odwiedza¢ kopalni i zanurzaé
patyczkow w plynnej siarce — kiedy je wyciggatam, wygladaty jak ze ztota. Wujek Giovanni,
zwykle zarazajacy wszystkich wokot swoja wesotoscia, chodzit zamys$lony. Z Agrigento zaczeto
przyjezdza¢ mniej osob. Mozliwe, ze 1 one mialy swoje zmartwienia. Duzo rozmawiano

o Fondiarii — wtedy sadzitam, Ze byta to jakas$ kobieta o niespotykanym imieniu, ktore
wszystkich niepokoito — oraz o drugiej, rownie nieprzyjemnej kobiecie, nazywanej Normg.
Maria — starsza ode mnie 1 przeze mnie podziwiana — wyttumaczyla mi, ze Fondiaria to rodzaj



podatku, ktory nalezy ptaci¢ do 18 sierpnia, czyli do imienin mojej mamy, i ze zdania ,,uwaga na
Normg¢” badz ,,pamig¢tajcie o Normie”, a nawet grozne ,,ani stowa, obowigzuje Norma!”, stuzyty
dorostym do ostrzegania si¢ nawzajem, by nie dyskutowac o rzeczach niestosownych dla dzieci,
lub do przerywania tego rodzaju rozméw. Miatam wtedy wrazenie, ze w naszej rodzinie
dochodzito do r6znicy zdan. Mojg intuicj¢ potwierdzit po pierwsze fakt, ze dziadkowie wyjechali
do Siculiany wczes$niej, niz poczatkowo zamierzali, méwigc, ze maja w domu jakie$ roboty, a po
drugie to, ze tata — ktory wtedy bywat czesto w ztym humorze — chcac dogladaé robotnikow,
czasem u nich sypiat.

Ktoregos sierpniowego wieczoru na drodze prowadzacej do naszego domu zatrzymano
mamg¢. Nikt nam o tym wprost nie powiedzial, ale nawet jesli nie bylismy naocznymi $wiadkami
tego zdarzenia, $ledziliSmy wszystko z naszego tarasu. Stonce juz zaszto, ale jeszcze nie zdazylo
zrobi¢ si¢ ciemno. Chiara i Gabriella bawity si¢ papierowymi lalkami w salonie. Maria miata
wysoka goraczke 1 nie chciata, zeby wujek Giovanni zostawit j3 samg 1 pojechat do Agrigento po
doktora Vadala. Pozostatych me¢zczyzn nie byto w domu, wigc po lekarza predko pojechata
mama. Wzigta samochod wujka, prowadzit Paolo. W ostatnim momencie Pina, pokojowka wuja
Giovanniego, ktora pomagata w kuchni, gdy Caterina byta na urlopie, poprosita, by ja zabra¢, bo
chciata zawiez¢ paczke swojej matce, ktora mieszkata w Agrigento. Ciocia Mariola zgodzita sie.
Z niepokojem czekaliSmy na przyjazd doktora i wreszcie zobaczyliSmy, jak samochdd wjezdza
na naszg droge. W tamtym czasie wszyscy bali si¢ napadéw 1 zatrzyman, wiec zwykle patrzyto
si¢ z tarasu na przyjezdzajace 1 odjezdzajace samochody. W mysli liczytam sekundy, poniewaz
wymyslitam sobie, po jakim czasie powinnam dostrzec woz przy Rubbabaruni. Sekundy mijaty,
a samochodu nie byto wida¢. Jakby sie rozptynal w powietrzu. Powolutku, bez ani jednego stowa
ciocia Teresa 1 ciocia Mariola wstaly z krzeset. Zaciskajac rece na poreczy, wbijaty wzrok
w droge. W oknie mieszkania Rosalii wida¢ bylo jej lornetke. Ciocia Concettina, stara krewna,
ktora co roku przyjezdzata do nas na kilka tygodni, to powtarzatla ,,Matko Boska, Matko Boska”,
to gleboko wzdychata. Czas jakby sie rozciggnatl, niemal stangt w miejscu. Nikt nic nie mowit
1 nikt nie patrzyl na innych.

Filomena cienkim glosem wotata mame¢. Nie wiedzac, ze pojechata do Agrigento, prosita,
by przyszta do kuchni — ugotowane i odcedzone baktazany czekaty, by zrobi¢ z nich kotleciki.
Cisza. Ciocia Concettina spojrzata na nig oczami obwiedzionymi kredka. ,,Gdzie jest baronowa
Elena? — niewzruszenie dopytywata si¢ Filomena, jak gdyby nigdy nic. — Gdzie jest baronowa?
Pina miata zrobi¢ kotleciki, ale nie dotrzymata stowa. Ja nie umiem! Potrzebuj¢ baronowej!”. Az
wreszcie, zirytowana, powiedziatam: ,,Ja pdjde!”.

Filomena przygotowata nie tylko baktazanowa pulpg, dobrze odcedzong i rozgnieciong
widelcem, lecz takze rozstawita na marmurowym blacie wszystkie sktadniki. Zrobita to tak, jak
nauczyta j3 mama — kazdy w oddzielnej miseczce: bulka tarta, siekana migta 1 pietruszka, jajka,
sOl, pieprz, tarty ser. Patrzytam na nie i nie bardzo wiedziatam, co robi¢. Cho¢ juz wczedniej
pomagatam mamie — podawatam jej sktadniki na kotleciki, czekajac, az bede mogla je
ksztattowac: ptaskie 1 okragle, czyli takie, jakie chciata mama — to jednak sama nigdy ich nie
przygotowywatam. Nigdy. ,,Trzeba na oko — mawiata mama, mieszajac mas¢ — musisz probowac
1 przesta¢, kiedy zaczng ci smakowac; bo pamigtaj, ze kazdy baktazan ma swoj specyficzny
smak”.

Dziarsko zabratam si¢ do dziela — gar$¢ tego, tyzka tamtego, odrobina mleka, by nada¢
migkkos$¢, szczypta papryczki — 1 nim si¢ spostrzeglam, masa nabrata wlasciwej konsystencji: nie
byta ani zbyt migkka, ani zbyt twarda. Caly czas jednak my$lami btadzitam gdzie indziej. Co
takiego mogto si¢ sta¢? Dziwne, ale myslalam o samochodzie, a nie 0o mamie — wyobrazatam
sobie, ze zlapali gume i Ze ona oraz doktor Vadala czekaja na poboczu, az Paolo zmieni koto.



A moze popsut si¢ silnik? Paolo méwit, ze sprzegto si¢ slizga. Moze o to chodzi? I ubijatam
pigsciami mase tak mocno, Ze az gliniana miska podskakiwata. Masa byla brzydka, szarozielona,
grudkowata. Sprobowatam jej — wystarczylto juz tylko doda¢ tyzke tartego pecorino. Ser
podkresla inne smaki, a takze dodaje wiasny silny aromat. W zamysleniu lepitam pulpeciki:
wychodzity nierdwne i chropowate.

,,Co, zapomnialas, jak si¢ lepi pulpety?” — ponaglata mnie zniecierpliwiona Filomena, do
ktorej nalezato obtaczanie ich w mace i rozkladanie na desce. Wtedy byly juz gotowe do
smazenia, a smazyto si¢ je w sporej ilo$ci oliwy 1 na duzym ogniu. Ze $ci$nigtym sercem
nabratam pot tyzki masy 1 zaczelam lepié, tak jak uczyla mnie mama, kiedy bytlam mata i jeszcze
wcale tego nie umialam. Pozwolitam, by zawarto$¢ tyzki spadta mi na zwilzong dton, po czym
szybko krecitam w dloniach. Kiedy masa przybrata ksztatt idealnej kuli, zdecydowanie, ale
niezbyt silnie rozptaszczylam ja, nadajac jej forme okragtej poduszeczki grubej na centymetr.
Potem odlozytam baktazanowy pulpecik na posypany maka papier do pieczenia ciastek, ktory —
cho¢ byt juz raz uzyty — wykorzystywaliS§my w tym wtasnie celu. W tym momencie przyszta
kolej Filomeny. Zaczetam teraz lepi¢ kotleciki, ktore odtad wychodzilty mi identyczne
1 o idealnym ksztatcie. Robitam to mechanicznie, a czarne mysli powoli si¢ oddalaty.

Nie przerwatam pracy nawet wtedy, gdy ustyszalam hatas samochodu przejezdzajacego
przez bramg, ani tez wtedy, gdy mama i doktor Vadala weszli do domu, a kobiety — ciotki
1 pokojowki — otoczyly ich, przekrzykujac si¢ nawzajem.

Nazajutrz powiedziano nam, ze w Mos¢ pojawito si¢ duzo zmij i Ze nie mozemy juz
chodzi¢ na pola ani oddala¢ si¢ od zabudowan do czasu, az nie otrzymamy nowych polecen.
Jako$ nie moglam w to uwierzy¢, Maria tez nie. Wujek Giovanni stracit cala swojg werwe,

a dorosli zaczgli porozumiewac si¢ niemal wylacznie jakims$ kodem. Pocieszalismy sie,
rozmawiajac o innych sprawach, ale mysleliSmy wciaz o tamtym: doszto do zatrzymania. Sami
na to wpadlismy. WiedzieliSmy o zatrzymaniach, napadach i bandytach. O mafii tez.
DowiedzielisSmy si¢ tego z niedopowiedzen 1 min dorostych, z ich gestow 1 atmosfery, ktora
czasem stawata si¢ bardzo gesta. Dlaczego? Co chcieli zakomunikowaé wujkowi? Bylismy
pewni, ze chodzito o niego, bo to jego samochod zatrzymali. A mama, bata si¢? Zzeral mnie
niepokdj, ale nie byto rady: kazdy dorosly, ktérego podpytywatam, trzymatl si¢ ustalonej wersji
faktow. Mama takze.

Kiedy znowu mogli§my chodzi¢ na pola, w Mastru Iacintu odkryli$my trzy stare drzewka
oliwne, ktore musialy sptong¢ niewiele wczesnie;.



Rozdzial siedemnasty

Ciezkie czasy

Kiedy skonczytam jedenascie lat, pozwolono mi siada¢ przy stole dla dorostych. Siedzieli
juz przy nim Maria, spedzajaca wigkszo$¢ czasu z mama i ciocig Teresa, do ktérych byta
niezwykle przywigzana, i Gaspare, ktory niewiele z nami przebywal, preferujac towarzystwo
swego ojca albo krecenie si¢ po gospodarstwie razem z Puma. Silvano z kolei nie schodzit
z traktora 1 nie wysiadat z fiata 600 bedacego wlasnoscig wujka Peppina. Nigdzie nie wida¢ tez
byto Chiary i Gabrielli, ktore jedynie wieczorami pojawiaty si¢ na podworku. Byly nierozlaczne,
niezalezne i $wietnie si¢ ze sobg bawity. Szukaty sobie rzadziej uczg¢szczanych pokojow i tam
urzadzaty swoj warsztat. Wykorzystujac puszki, stare gazety, nozyczki i klej, budowaty domy dla
lalek z pelnym wyposazeniem. Potem bawity si¢ papierowymi lalkami wlasnego projektu, ktore
dzieki odpowiednim ,,j¢zyczkom” ubieraty w ubranka z papieru wycigte przez mame, ale
pokolorowane przez siebie. Czesto nawet nie wiedzieliSmy, gdzie sa — tak byty spokojne. Predzej
czy pozniej zdradzaty si¢ jednak §piewem, cho¢ i ten nie byl zbyt glo$ny. Ich glosy pasowaty do
siebie, totez Spiewaty sobie razem oparte o parapet. Popotudniami, razem z Melg i Cetting,
organizowatly na podwoérku grupowe zabawy. Dotaczat do nich Silvano, ja natomiast, cho¢ nie
bratam w tych zabawach bezposrednio udzialu, pokazywatam na przyktad temu, kto akurat byt
schowany, ze ma wolng droge, dzicki czemu bedzie mogt dobiec do mety i krzyknaé: ,,Uwalniam
siebie, uwalniam wszystkich”.



Tak naprawde duzo czasu spedzatam sama, czytajac lub rysujac. A kiedy dysponowatam
tubkami z farbami, malowatam obrazy olejne. Pewnego razu udato mi si¢ przekona¢ Chiarg,
ktora miata czarny, dtugi warkocz az do pasa, by zapozowata dla mnie. Bytam potem bardzo
dumna z portretu, na ktorym ukazatam ja z profilu, eksponujac jej pigkne wlosy. Poza tym
lubitam haftowac i razem z Giuliang przepisywac wiersze. Popotudniami coraz czesciej
siadywatam na tarasie z Marig 1 dorostymi. Zajmowatam miejsce na rogu stotu do kanasty, lecz
zamiast gra¢ w karty, obserwowatam twarze i miny graczy — wuj Giovanni byt, jak zawsze,
przezabawny. Ciocia Mariola i ciocia Teresa graty za to na serio i dtugo namyslaty si¢, zanim
wziely lub wyrzucity karte. Zaraz potem — bez wzgledu na to, czy zagraty dobrze czy Zle — skore
juz byly do $miechu. Mama tymczasem dos¢ czesto bywata roztargniona, przez co narazata si¢ na
przycinki.

W domu odczuwato si¢ brak pieniedzy. Nie byto to nic nowego, niemniej zazwyczaj, gdy
nadchodzit okres zniw, winobrania badz zbiorow bawelny, ojciec inkasowat naleznosci
1z powrotem zaczynato si¢ wydawac tyle, ile wczesniej. Tym razem pieni¢dzy brakowato dtuze;j
niz zwykle, co wyraznie dato o sobie zna¢, gdy mama nie zatrudnita nikogo w zastepstwie



Cateriny, ktora porzucita prace u nas — szeptano, ze zamieszkata z chtopakiem ze sklepu. Sama
zajela si¢ za to kuchnia, w czym pomagaty jej pozostate pokojowki. W odréznieniu od babci,
ktora przestata przyjezdza¢ do Mos¢, mama Swietnie znala si¢ na deserach, ale na reszcie —

o wiele gorzej. Zaczeta wiec studiowaé przepisy Artusiego'', czy tez te z Talizmanu szczescia,

1 szybko opanowala je do perfekcji. Nierzadko bywata przy tym wszystkim zamys$lona i miewata
podkrazone oczy. Czasem zastawalam ja, gdy lezata na t16zku. Wydawato si¢ wtedy, ze zwykla
dolegliwos¢, jaka byly wzdgcia, dokucza jej czesciej niz zwykle. Przynositam wowczas filizanke
wody z lisciem laurowym, ale i to nie przynosilo jej wigkszej ulgi. Dosztam wigc do wniosku, ze
zle samopoczucie mamy wynika z faktu, ze dzwiga na sobie ci¢zar gotowania. To wtedy
zapytatam ja, czy moge jej pomagac. A ona mi pozwolila.

,Co dzi$ jemy?” — pytaty si¢ nawzajem kobiety, gdy rano spotykaty si¢ w salonie. To
samo pytanie powtarzaliSmy Giulianie: ,,Co dzi$ jemy?”. Kryly si¢ w nim rozmaite sensy. O ile
dla dorostych mogto si¢ w nim zawiera¢ pragnienie, by zjes¢ jakies dawne, tradycyjne danie, albo
tez sugestia jakiego$ nowego przepisu, o tyle dla nas mogto by¢ wyrazem znudzenia, by nie
rzec — obojetnosci, wynikajacej z faktu, ze czekat na nas enty talerz makaronu lub smazonych
cukinii. Pytanie to moglo jednak tez wyraza¢ nadziejg, Ze juz dojrzaty papryki, ze kwasne
pomidory sg juz stodkie, ze a nuz dostaniemy jakis$ rzadki smakotyk. Istotnie, w Mos¢ nie
kupowato si¢ ani owocow, ani warzyw. Wyjatkiem byly ziemniaki. Jadato si¢ po prostu to, co
rosto w ogrodzie. Wigkszo$¢ naszych produktow byta dostepna przez krotki czas, owoce, ktore
sprzedawalismy, z dnia na dzieh mogty znikng¢ ze stotu — z drzew zbieralo si¢ je bowiem do
ostatka. Jesli chodzi o rozmaite jarzyny, to w ciggu miesigca przechodzili$my od niedostatku do
obfitosci, a potem do kompletnego ich zaniku. Sitg rzeczy wigc nasza dieta nie byla tak
zroznicowana jak w miescie, gdzie mozna byto kupi¢ wszystko to, co byto wystawione
u sprzedawcy warzyw. Dorosli — tak m¢zczyzni, jak i kobiety — sporo rozmawiali o tym, co i jak
gotowac. Zwlaszcza mezczyzni dawali do zrozumienia, ze Swietnie si¢ znaja na przygotowaniu
sosu pomidorowego: stuchajac ich, mialo si¢ wrazenie, ze nawykli do gotowania, cho¢
w rzeczywistosci rzadko kiedy wstepowali do kuchni, a jesli juz, to nigdy po to, by stana¢ przy
garnkach.

Cho¢ makaron z sosem pomidorowym jadaliémy codziennie z rzadkimi wyjatkami,
sposobow przyrzadzania sosu byto nieskonczenie wiele 1 nigdy nikomu nie udato si¢ dojs¢ do
porozumienia, ktora receptura jest najlepsza. Zanim zaczeto si¢ przygotowywac sos, przez pot
godziny z oktadem gotowato si¢ pomidory, po czym wyciskato, usuwajac skore 1 pestki. Istniaty
dwie szkoty przygotowywania ,,normalnego” sosu. Szkota z Agrigento powiadala, Ze nie nalezy
dodawac niczego procz czosnku, ten zas mogl by¢ podsmazony w catosci albo pokrojony na duze
kawatki — mozna je bylo potem zostawi¢ w sosie lub wyjaé¢ przed polaniem nim makaronu — albo
tez na mate kawateczki, ktore w czasie podgrzewania rozmigkaty na papke. Szkota z Palermo
nakazywata tymczasem dodawac cebule. Toczono przy tym spory o rodzaj cebuli: czy ma to by¢
szczypiorek, stodka biala cebula, a moze czerwona 1 ostra? Spierano si¢ tez, czy podsmazac ja
zrazu na oliwie, czy tez dodawac i gotowac ja z oliwg i sosem pomidorowym. Czasem do sosu
dodawato si¢ startag mieszaning podsmazanej marchewki i selera, ale byt to wariant luksusowy
1 drogi. Cebulg zostawiato si¢ w sosie. Niektorzy jednak twierdzili, ze powinna by¢ posiekana
bardzo drobno, tak by rozpuscila si¢ w czasie gotowania, a gotowac sos nalezy zawsze na
wolnym ogniu. Inni woleli czu¢ jej smak na jezyku. Poza tym mozna bylo przygotowac rozmaite
sosy z pomidoréw bez skorki: sos bez pestek, sos z pestkami lub tez sos gotowany w rondelku ze
szczypiorkiem i catymi zgbkami czosnku. Wreszcie byt tez moj ulubiony sos, czyli sos na
surowo — sktadat si¢ z dojrzatego pomidora pokrojonego w kostke, potowy pestek, czosnku,
oliwy, soli 1 pieprzu. Przez co najmniej trzy godziny trzeba go macerowa¢ w terakotowym



garnuszku wystawionym na stonce lub schowanym w cieniu, zaleznie od upodoban 1 upatu.
Bazylia, ta nieodfaczna towarzyszka pomidora, byla obecna zawsze — czasem gatazke dodawato
si¢ do sosu na czas gotowania, a potem wyjmowato przed polaniem nim makaronu. Innym razem
uzywalo sig¢ tylko liSci i tych si¢ nie wyjmowato. Poza tym byli tacy, ktorzy woleli, gdy listki
zostaly roztozone na makaronie tuz przed podaniem, 1 tacy, ktorzy woleli, gdy dodawato si¢ je
bezposrednio do sosu tuz po zdjeciu go z ognia, ale przed dodaniem do makaronu.

Naturalnie porozumienie co do jadlospisu na dany dzien, zawarte z takim trudem, mogto
zawsze by¢ poddane ponownie pod dyskusje, a to za sprawg niespodziewanego nadej$cia warzyw
z ogrodu albo prezentow w postaci jajek, drobiu, krolikéw czy gotebi. W takich sytuacjach
rozmowy toczyly si¢ od nowa. Wszystkim jednak dopisywat przy tym dobry humor.

Migso jadali$my raz, co najwyzej dwa razy w tygodniu. Ryby pojawialy si¢ na stole
niezmiernie rzadko. Tata nie pozwalal na kupowanie ich u obwoznego sprzedawcy. Handlarz ten
przyjezdzat do wioski z pelamidami zamknigtymi w skrzyniach ociekajgcych woda. Za
sprzedawcg tym ciggneta chmara kotow. Tata uwazat, Ze ryby od niego sg zepsute. Widywatam
jednak, jak Maria 1 Mela oblizujg palce po zjedzeniu tadnej porcyjki smazonych pelamid,

1 zastanawialam si¢ wtedy, dlaczego tata mi ich broni.

Mimo to z tak niewielu sktadnikow mozna bylo przyrzadza¢ wysmienite 1 réznorodne
potrawy. Potmiski starannie rozstawialo si¢ na stole, a ten upigkszato fadnymi ,,wiejskimi”
obrusami, ktore mama i ciocia Teresa wyhaftowaly na cztery rece. I ja miatam w tym swj
udzial, bo robitam merezki przy serwetkach lub wyszywatam haftem sznureczkowym listki przy
kwiatkach, ktore mama z kolei haftowata haftem ptaskim, petnym lub tancuszkowym.

By mie¢ wrazenie, ze jadamy dania, do ktérych nawyklisSmy przez reszte roku,
uciekalismy si¢ do ,,podrobek”. Kiedy na pigtkowy obiad przychodzit do nas ojciec Parisi, czekat
na nas rodzaj wspaniatego omletu w ksztalcie ryby z cienkimi plastrami tumy lub primosale oraz
smazonymi ziemniakami, przybrany kaparkami i r6Znymi marynowanymi dodatkami.

Z gotowanych kartofli, zi6t, tunczyka w oliwie 1 duzej ilosci cytryny przyrzadzato si¢ pyszny
rodzaj tortu tez w ksztalcie ryby, tym razem kielca. Udawane flaki przygotowane z zottych
omlecikow pokrojonych w cienkie paski, przybrane pomidorem bez skérki 1 posypane tartym
parmezanem, byty lepsze od prawdziwych. Szasztyczki z sardeli i1 tumy doskonale zastgpowaty
szasztyki z migsa w beszamelu. Jednak krolem udawania byt baktazan, ktory zastepowat migso
w niezliczonych daniach. Mozna bylo z niego zrobi¢ nie tylko kotleciki, lecz takze wiele innych,
ciepltych i zimnych dah. Po zdjeciu czarnej skorki, baklazany robity sie stodziutkie 1 doskonale
nadawaly si¢ jako farsz do ziemniaczanych tortéw czy zapiekanego makaronu. Ugotowane,
odcisniete — chodzito o to, by pozby¢ si¢ nadmiaru wody — z odrobing czosnku, selera,
ziemniakow, skropione oliwg 1 octem tworzyly pyszng satatke. Mogly tez stuzy¢ za wotowing —
wychodzity z nich kotlety po mediolansku, ktore wprowadzaty w btad wszystkich gosci. ,,Jednak
baktazan pokazuje, co potrafi — powiadala mama — dopiero z parmezanem”.

Podawana na ciepto lub zimno parmigiana di melanzane — ktdra u nas przygotowuje si¢
z tartym cacio, a nie parmezanem, bo sktadnik ten pojawit si¢ w naszej kuchni na potudniu
dopiero po zjednoczeniu Wtoch, a stat si¢ popularny wskutek powojennego cudu
gospodarczego — jest ulubionym daniem w domu Agnelléw. I w pelni zastuzenie. Przygotowuje
si¢ go wszedzie tam, gdzie mieszkamy, od Mose po Victori¢, od Palermo po Brixton.



Rozdzial osiemnasty

Zaczynam gotowac

Cho¢ mama oszcze¢dzata na wydatkach, to nigdy nie odmawiala sobie przyjemnosci
przyjmowania wizyt i gosci. Odwiedzata nas nie tylko najblizsza rodzina oraz bardzo lubiana
przez nas druga Rosalia, konsjerzka z Agrigento. Dom w Mos¢ stal otworem dla wszystkich
przyjaciot i krewnych, a ja w pewnym momencie zacz¢tam mamie pomaga¢ w obowigzkach pani
domu. Rzadko kiedy bywato u nas — wliczajac pomoce domowe — mniej niz dwadziescia 0sob.
Gdy za$ Francesca wyszla za stolarza, nikt jej nie zastapit. W Mos¢ zostaty za to Filomena, ktora
zajmowata si¢ porzadkami, oraz Nora, pokojowka cioci Teresy, ktora zajmowata si¢ swoim
panstwem i podawala do stotu. Tym bardziej mama musiata zaja¢ si¢ kuchnig. Pomagala jej
ciocia Teresa, ale zdarzato si¢, Ze obie mialy co innego na gltowie, albo tez, ze chciaty poby¢
z gosémi w salonie. Mnie sprawiato ogromng przyjemnos$¢, gdy mogtam przejaé ich obowiagzki
1 sama robi¢ to, czego si¢ juz nauczylam. Zwykle mialam na to jednak niewiele czasu, bo mama
nigdy nie zostawiata mnie samej na dtugo. Swietnie si¢ przy tym bawitam i nie rozumiatam,
dlaczego Giuliana, ktora zima z satysfakcja 1 bardzo udatnie przyrzadzata swoje specjalnosci,
nigdy nie zaproponowata nam pomocy. Nie mogtam tez pojac, dlaczego Maria zaglada do kuchni
rzadko, a Chiara 1 Gabriella, zaj¢te swoimi papierowymi lalkami — wcale.

Prace w kuchni, codziennie inne, byly zawsze interesujace i czesto, gdy juz zrobitam to,
0 co prosita mnie mama, zostawatam tam dtuzej, by si¢ dalej uczy¢. Szczeg6lnie lubitam
przygotowania: skubanie kurczakow i golebi, opalanie ich, by pozby¢ si¢ ostatnich pidr —
najtadniejsze zachowywatam, by nimi malowac¢ lub by robi¢ z nich maski — ¢wiartowanie,
patroszenie, ktore byto prawdziwa lekcja anatomii, mielenie resztek migsa na kotlety — zeliwna
maszynka byta niezwykle ciezka i przykrecato si¢ ja do marmurowego blatu — ucieranie
przypraw w mozdzierzu, ktére wzmagato aromaty. To ostatnie przychodzito mi z tatwoscia
dzigki wprawie, jakiej nabratam przy thuczeniu kamieni. Ponadto lubitam drylowa¢ wisnie
namoczone w wodzie, czy$ci¢ ostatnie warzywa, ktore zostaty po zimie, czyli ciecierzyce,
soczewice 1 groch. Nie mogtam si¢ wtedy nadziwié, ile ,,obcych cial” trafia si¢ w workach na
dnie: kamyczki, kawatki sznurka, nawet male gwozdziki.

Gotowanie byto dla mnie procesem chemicznym, ktory przeksztatcat wyglad i smak
potraw: biala masa baktazanowa po usmazeniu stawata si¢ bragzowawa; beszamel gestniat
w oczach — nalezalo gotowaé go na wolnym ogniu bardzo dlugo, tak dlugo, az wydawato si¢ to
nie mie¢ konca, a przy tym nalezato zatacza¢ d6semki tyzka po dnie patelni, by nie zrobity si¢
w nim grudki. Skropiony odrobing wody cukier, postawiony w rondelku na duzym ogniu,
najpierw stawat si¢ bialawa pianka, potem te¢zal, po czym ni stad, ni zowad przeistaczat si¢
w skarmelizowany ptyn barwy koniaku (ptynng konsystencje zachowywat na krotko; jesli
natychmiast nie zdjelo si¢ go z ognia, palil si¢ oraz stawat czarny i bardzo gorzki). A poza tym te
zapachy: ostry aromat gatki muszkatotowej, ktorg posypywato si¢ beszamel, oraz intensywne,
pizmowe aromaty majeranku i tymianku dodawanych do gulaszu.

Codziennie uczytam si¢ jakichs$ drobnych rzeczy. W kazdej sytuacji czym$ bezcennym
okazywata si¢ kropla oliwy: ,,od§wiezata” rozmaite resztki, a takze jeszcze lekko cieple,
ugotowane warzywa, ktore dzigki niej nabieraly smaku, przywracata §wietno$¢ odgrzewanemu
plackowi, potrafita przeksztatci¢c w malenkie pyszne pizze kromki suchego chleba — moczylo si¢
je w wodzie 1 mleku, obktadato pomidorami bez skorki, kawatkami tumy, lekko solito 1 pieprzylo,



po czym na chwile wstawiato do piekarnika. A dodana w wigkszej ilo$ci, poprawiata smak takze
gotowanych ziemniakow, ktore jadaliSmy na kolacjg.

Duzo radosci sprawiato mi pieczenie ciast. Pamig¢tam, jak mama i ciocia Teresa nauczyly
mnie i Mari¢ robi¢ kruche ciasteczka z wisniami w syropie. To byl nasz pierwszy deser. Dobrze
przygotowaly$Smy ten moment inicjacji. Naszykowalysmy dwie porcje sktadnikow. ChciatySmy
zagnie$¢ kruche ciasto dwukrotnie, a to po to, by tym sposobem lepiej opanowac te umiejetnosc.
Odwazone sktadniki — kazdy w osobnej miseczce, rzecz jasna — staly rzedem na marmurowym
blacie pod oknem, przez ktore byto wida¢ jak na obrazku dzwon naszego kosciotka. Nie
pamigtam samego zagniatania, ale pami¢tam niczym jakie$ czary wktadanie ciastek do
piekarnika. Lezaly na czarnej, metalowej blasze. WstawilySmy ja do nowoczesnej kuchenki,
ktorg mama i ciocia wolaly od prawdziwej kuchni. Pamigtam tez zapach, poczatkowo
niewypieczonego ciasta, a potem chrupiacej skorki, ktory dobywat si¢ stamtad, ilekro¢
otwieraty$my drzwiczki, by zobaczy¢, jak si¢ pieka. No i1 to wzruszenie, gdy wyciggalySmy
blache 1 widzialy§my nasze pigkne, zlociste ciasteczka.

Kuchnia w Mos¢ nie byta jedynie miejscem, w ktorym przygotowywato si¢ jedzenie.
Robito si¢ w niej rowniez przetwory na zim¢. Na kuchennym balkonie, ktory wychodzit na
potudnie, suszyly si¢ przecigte na pot 1 pozbawione pestek pomidory oraz pasta pomidorowa.
Obok nich na krzestach staty przykryte tiulowymi szmatkami emaliowane miski, w ktorych na
stoncu gotowaty si¢ wisnie w syropie. Spizarka byta zacieniona i chtodna — tam suszyty si¢
pomidory na gatazkach 1 kiscie winogron rozwieszone niczym festony na haczykach wbitych
w najwyzsze polki. Poza tym przygotowywalo si¢ takie koncentraty, jak gotowane ,,wino”,
bedace gldownym skladnikiem bozonarodzeniowych stodyczy oraz napojem dla chorych,
konfiturg pigwowa w kolorowych terakotowych foremkach, stoje owocow albo warzyw
marynowanych w oliwie lub occie, brzoskwinie w syropie. Takze przechowywanie owocow
przeznaczonych do jedzenia wymagato r¢cznej pracy. Lezace w koszach gruszki, brzoskwinie,
sliwki, owoce gltogu, winogrona i figi szybko si¢ psuty w upale. Trzeba byto wigc usuwaé
robaczywe 1 cz¢sciowo nadgnite owoce, a zdrowe rozktada¢ na drewnianych tacach przykrytych
starymi tiulowymi obrusami, z dala od stonca i much. Nalezato je potem po kolei szybko dotkna¢
palcem, by sprawdzi¢, czy sa juz dobre, oraz zabrac te, ktére rano byly dojrzate, ale ktore zdazyty
juz sie do tego czasu popsuc. Ladne, dorodne owoce wedrowaty na stot, z przejrzatych robito si¢
desery 1 soki, a zgnile dostawaty kury. Mimo tych wszystkich zabiegdéw w domu roito si¢ od
robaczkow, nawet w paterze na owoce. Poniewaz przy stole mieli§my nie grymasic 1 zjadac¢
zdrowe cze¢$ci owocdw, czasem rezygnowatam z duzych, aromatycznych brzoskwin, takich
z aksamitng skorka 1 r6zowym migzszem, bo widziatam dziurk¢ zrobiong przez robaka,

a z obrzydzeniem myslatam o tym, Ze mogtabym go znalez¢ wewnatrz.

Lubitam tez my¢ przybory kuchenne i talerze, ktorych uzywatam do gotowania,
zwlaszcza przygotowywania deserow. Na poczatek oblizywatam szpatuiki i tyzki, palcem
zgarnialam resztki kremow z misek 1 garnkow, a z blachy zdrapywatam resztki biszkopta 1 jak
kot zbieratam je jezykiem. Prawde powiedziawszy, wszystkie te niewdzigczne prace sprawialy
mi frajde — lubitam szorowa¢ metalowa gabka lub kawatkami szmat garnki, ruszty i blachy na
ciastka, lubitam my¢ zlewy, deski i lubitam polerowaé miedziane patelnie. Uzywaty$my do tego
migkkiego mydta 1 sody (mama kupowata je w ptynie), piasku, ale takze — cho¢ z umiarem —
nowego na rynku chemicznego proszku do mycia, ktory sprzedawano w puszkach. A kiedy
przyszta do nas nowa dziewczyna do pomocy, Lina, daleka kuzynka Franceski 1 Filomeny,
zrobilo mi si¢ niemal przykro. Lina miata pigtnascie lat, byta niewiele wyzsza ode mnie i miata
pracowa¢ w kuchni oraz zaymowac si¢ prasowaniem. Nora i1 Filomena w dalszym ciagu
zajmowaly si¢ pokojami i podawaty do stotu. Po obiedzie wszystkie trzy zabieraty si¢ do



zmywania. Spedzajac wigkszos$¢ czes¢ dnia sama, Lina umilala sobie czas Spiewem. Nie byloby
pracy, przy ktorej by nie $piewata jakiej$ piosenki. Znata je wszystkie, 1 to nie tylko te tradycyjne
z Sycylii, lecz takze wspotczesne, Spiewane po wlosku, wykonywane na Festiwalu w San Remo:
Grazie dei fiori, Vola, colomba bianca, vola oraz Bosco innamorato. Filomena nie przepadata za
kuzynka i naigrawata sie z niej: ,,Spiewaj, $piewaj, az sie narzeczony znajdzie!”. Nora z kolei
patrzyla na nig do$¢ sceptycznie. Nie miata ztudzen — 1 ona kiedy$ marzyta o mitosci.

Mama traktowata Ling inaczej niz pozostate osoby do pomocy. Tolerowala jej
niedbalstwo, zapominalstwo, a nawet niedorobki. Czasem nawet sama poprawiala to i owo,
zamiast kazac jej zrobi¢ to raz jeszcze. Kazdego ranka Lina przygotowywata patelni¢ sosu
pomidorowego — w wersji z oliwg 1 posiekanym czosnkiem — oraz obierata co najmniej kilogram
cebuli, ktorg w Mose dodawato si¢ do wszystkich dan. Mama miata niskie ci$nienie, wigc
wychodzita ze swojego pokoju dos¢ pézno. W oczekiwaniu, az dowiem si¢, co bedziemy jedli,

1 nim szfam zaja¢ si¢ swoimi sprawami, zachodzitam wiec do kuchni, zeby zobaczy¢, co tego
dnia przyniesli wiesniacy. Zdarzalo si¢ wtedy, Zze zastawatam Ling calg we 1zach. Udawatam, Ze
tego nie widzg, ale potem méwitam o tym mamie. Z czasem Lina przestata poptakiwac, ale jakos
mnie to nie zastanowito.

Ktoregos ranka, okoto jedenastej, przechodzac przez pokoj kuchenny, zobaczytam, jak
Lina co$ prasuje w skupieniu, przy czym byla to praca, ktorg u nas wykonywato si¢ jedynie po
potudniu. Zauwazytam z pewnym niezadowoleniem, ze ukradkiem zerkng¢ta na mnie, jak gdyby
nie chciata, zebym weszta do kuchni.

Okiennice byty potprzymknigte, okna rzucaty dwa pasy oslepiajacego §wiatta. Przy
gléwnym stole mama po cichutku kroita cebule. Po policzkach ptynely jej 1zy. ,,Co robisz?” —
zapytatam.

Nieco zazenowana wyttumaczyta mi, ze kroila cebulg i Ze robita to po kryjomu zamiast
Liny, tak aby Filomena o niczym nie wiedziala, bo inaczej zaczetaby z niej Zartowac.
Zaproponowatam, ze ja to zrobi¢ — nositam okulary, wigc mniej bym ptakala — ale mama nie
chciata nawet o tym stysze¢: ,,To sprawa miedzy nami dwiema”.



Rozdzial dziewigtnasty

Letnie desery

Miedzy 22 lipca a 19 sierpnia obchodzili$my urodziny mamy, cioci Teresy, Silvana
i Chiary, a do tego imieniny Chiary i Eleny. Przy tych okazjach przyjezdzat na obiad wujek
Peppinello ze swa mtoda Zong, bardzo wysoka rzymianka, ktora nigdy nikomu nie powiedziata
niczego niemitego, i naszym matym, o wiele mtodszym od nas kuzynostwem, Paolg i Fabriziem.
Cho¢ wszyscysmy lubili cioci¢ Annemarig, spedzali oni czas oddzielnie i nigdy nie nocowali
w Mose. Mozliwe, ze cioci po prostu nudzito si¢ na wsi. Urodziny dorostych swigtowano sutym
obiadem 1 nietuzinkowym deserem — czesto bylo to biancomangiare. Silvano 1 Chiara woleli tort
czekoladowy polewany karmelem — tradycyjny deser podawany w domu Giudicidow z okazji
urodzin: poniewaz obfitowal w krem z masta i ubitych biatek, nalezato go trzyma¢ w lodowce az
do chwili podania, przez co jednak nie bardzo nadawatl si¢ na gorace dni. Koniec koncow godzili
si¢ na tort lodowy.

Biancomangiare byto jednym z moich ulubionych deserow. Przyrzadzenie go zajmowato
dwa dni — migdaty nalezalo moczy¢ przez dwanascie godzin, nie dluzej i nie krocej. Robito sie
g0 W sierpniu, a to po to, by zuzy¢ migdaty, ktore zostaty jeszcze z poprzedniego roku. Mama
przygotowywata ten deser z przyjemnoscia. Kiedy mozna juz byto go wyjac z foremek, posytata
mnie po li§cie winogron — musiaty by¢ mate i delikatne. Jesli akurat takich nie znalaztam,
przynositam listki bluszczu. Razem z mama wybieratam te o podobnej wielkosci. Myty$my je
doktadnie, osuszatySmy Sciereczka i czasem nabtlyszczatySmy odrobing oliwy. Na koniec
rozktadaly$my je na pétmisku. Czekatam potem, az mama odwréci do gory dnem filizanki do
kawy, ktore stuzyly jej za foremki, i na kazdy listek wyjmie ich zawartos¢. To byta delikatna
praca. Wykonywaly$my ja, siedzac przy marmurowym stole. Z uwaga przygladatam si¢ mamie —
ujmowala filizanke, najpierw sprawdzata, czy biancomangiare wystarczajaco si¢ $cieto, po czym
delikatnie odrywala je palcem od porcelany. Czynita to tak dtugo, az uznata, ze wystarczy.
Dopiero teraz brata 1i$¢, ktadta na filizance — a robita to starannie, tak by naczynko znalazto si¢
doktadnie na jego §rodku — i nastepnie wszystko odwracata. Wystarczyto lekkie potrzasnigcie
i deser opadat idealnie na §rodek. Lénit wtedy niczym jajko ugotowane na twardo. Teraz mogtam
przystapi¢ do dekorowania. Te drzace biate kopczyki posypywatam cynamonem oraz startg
czekolady. Kiedy byly gotowe, mama ktadta na nie obrang pistacj¢ — z nadzwyczajna
starannos$cig stawiata orzeszek na samym $rodku. Deser ten, ol$niewajaco bialy, ale ozdobiony
brazem, czernig i jaskrawg zielenia, podany na ciemnym i btyszczacym lisciu, stanowit ucztg
w pierwszej kolejnosci dla oczu, a dopiero potem dla podniebienia. Jadlo si¢ go, trzymajac lis¢
w zaglebieniu dtoni i nabierajac niewielkie porcje na tyzeczki do kawy.

Innym deserem typowym dla pelni lata byl mrozony mus arbuzowy. Lubitam
wlasnorecznie wyciska¢ migzsz arbuzéw, przeciskajac go przez dziurkowane sitko starej
aluminiowej maszynki do robienia przecieru pomidorowego — byta to jakby tarka bez zabkow —
1 przystuchiwac¢ si¢ odgtosowi kropel spadajacych na metal. Wyciskatam owoc dopdki, dopoty
w rece nie zostawata mi wtoknista papka petna czarnych pestek, bedaca nie lada przysmakiem
dla kur Rosalii. Mus wlewato si¢ warstwami do pucharkow — zwykle szklanych lub
krysztalowych — bo tym sposobem mozna byto wydoby¢ jego kolory. Na kazdg warstwe kremu
ktadto si¢ kawateczki gorzkiej czekolady. Kiedy mus byt wciaz letni i dopiero co si¢ $cigt
w pucharku, dekorowatam go, posypujac na catej powierzchni kwiatami jaSminu — czasem



uktadatam je we wzory geometryczne, a czasem, ot tak, bez tadu i1 sktadu. Czerwony, czarny
1 biaty — arbuzowy mus wydawat mi si¢ deserem godnym bogow.



Rozdziat dwudziesty

Wizyty starowinek

Mama i ciocia Teresa uwielbialy towarzystwo staruszek, przyjacidtek babci Marii. Ja
tymczasem lubitam przystuchiwac¢ si¢ ich rozmowom, ktore czgsto dotyczyty dawnych czaséw
i wspomnien o babci. Umarla, kiedy miatam rok, ale wszystko o niej wiedzialam. Wiedziatam
nawet, jak wygladata. W salonie na dole stalo bowiem jej gipsowe popiersie, w drugim salonie
wisiat jej portret, w sypialni mamy znajdowat si¢ jej obraz narysowany oldwkiem, a na
komodkach mamy i cioci Teresy staty jej dwie fotografie. Wydawalo mi sig, ze byta bardzo
smutna i niezbyt piekna.

Stuchajac tych kobiet, mozna byto odnie$¢ wrazenie, ze babcia miata wszystkie zalety,
jakie tylko sobie mozna wyobrazi¢. Byla nie tylko tadna, lecz takze odwazna, madra, roztropna
i zabawna. Na fortepianie grala jak wirtuoz, byta wytworna jak krélowa, szyta jak zawodowa
krawcowa, wyszywata niczym mniszka w klauzurze, no 1 przygotowywata przepyszne desery.
Dla mamy i cioci Teresy byla chodzaca doskonaloscia, a ci wszyscy, ktorzy ja poznali —

a zwlaszcza obie Rosalie, czyli konsjerzka z patacu w Agrigento oraz Zzona zarzadcy Mose — byli
tego samego zdania.

Giuseppina — bardzo lubiana przez wszystkich, a sama przepadajaca za kanasta — byta
starg przyjaciotka Giudiciow, a jej rodzina mieszkala kiedy$ u moich dziadkow w Agrigento.
Przyjezdzata do nas kazdego lata niemal do ukonczenia dziewiecdziesigciu lat. Starsza od cioci
Teresy o lat dziesie¢, zostata starg panng wskutek tragicznego finatu swej mitosnej historii. Jej
narzeczony odkryt u siebie gruzlice, a poniewaz obawiat sie, ze jg zarazi, z mitosci do niej zrobit
wszystko, co mozliwe, by zerwala zareczyny. Giuseppina ze ztamanym sercem opuscila wiec
Agrigento razem z chorg matka i rownie chorg siostra 1 przeniosta si¢ do brata do Rzymu.

Z czasem jej byly narzeczony wyzdrowial i ozenit si¢. Ona z kolei poswigcita si¢ opiece nad
siostra, a po jej $mierci nad matka. Z natury ciekawa wszystkiego 1 lubigca przyjemnosci, cho¢
z umiarem, przepadata za kinem i aktorami, ktorych pragneta poznawaé. Byta uwazna
czytelniczka nekrologow i najpierw z kolezanka, a potem, przezwyciezywszy niesmialos¢, juz
sama, uczestniczyta w pogrzebach stynnych postaci §wiata sztuki, kina i telewizji. Udajac, ze
nalezy do rodziny, wciskata si¢ na czoto pochodu i zbolata, cata w czerni, szta uroczystym
krokiem tuz obok swych idoli, majac oczy i uszy szeroko otwarte na wszystko. Z przyjemnoscia
opowiadata nam potem o chwilach spedzonych w tym $swiecie, ktory wydawat jej si¢ idealny.
Mawiata mojej mamie na przyktad tak: ,,Lollobrigida nie jest tak tadna jak ty, Ellenuzza. Nieraz
widziatam ja z bliska”.

Pod kazdym innym wzgledem Giuseppina byla bardzo niesmiata i delikatna. Nigdy o nic
nie prosita. Na starosc¢ stata si¢ za to takoma. Lekarz zabronit jej jada¢ wieczorem deserow, ale
i tak przy kolacji prosila tate, ktory sadzal ja po swojej prawej rece, by ukroi¢ jej kawalek ciasta.
Pokojowka zanosita to ciasto do pokoju kuchennego, a ona zjadala je nastgpnego dnia rano
z poranng kawa. Bojac sig¢, ze kto$ je znajdzie przed nig i zje, usilnie prosita mnie i Chiare,
by$my si¢ upewniaty, ze jest dobrze schowane 1 ze za kazdym razem gdzie indziej. Postusznie
spetnialysmy jej prosbe, cho¢ bytysmy przy tym dos$¢ wstrzasniete: nigdy wczesniej nie
widziaty$my zdziecinniatej starszej osoby.

Ciocia Concettina, daleka krewna, ktora skoligacila si¢ z nasza rodzing, swoje zyczenia
wyrazata tymczasem nawet niepytana. Ale robila to z godnoscia. Jej matka, ostatnia z upadie;j



szlacheckiej rodziny, wyszla za maz za pewnego nuworysza, ktory z niechlubnym zapatem
przejat najgorsze cechy szlachty: urzadzat wystawne przyjecia i wydawal pienigdze bez
opamigtania, poki nie popadt w biede. Ciotka wyszta za jednego z krewniakéw mamy, cztowiek
ten mial zajgcza warge. Malzenstwo nie utozyto si¢ najlepiej — méwiono, Ze ciocia miala romans
z kuzynem. Maz jg jednak zatrzymat, cho¢ zrobit to pod warunkiem, ze gdy mtodszy syn
doros$nie, ciotka wyniesie si¢ i zamieszka w mieszkaniu, ktore bedzie optacal. Ponadto miat jej
dawac wigcej, niz mogla potrzebowac, by godnie zy¢. Ciotka, réwnie rozrzutna jak ojciec,
narobita jednak mase¢ dtugéw. Jej przyjaciotki, ktore ja lubity, porozumialy si¢ wigc ze soba

1 zaczely kupowac jej ubrania, zapraszac na obiady 1 pokrywac wydatki na lekarstwa.

Nie baczac na stowa krytyki rozmaitych naszych krewnych, mama zapraszata ja co roku
na dwa tygodnie. Cioci¢ Concetting lubiliSmy wszyscy. Miala pogodny charakter 1 cieszyta si¢
z kazdej drobnostki. Nawet z letnich burz i ulew, ktore niszczyty uprawy. ,,Jaki pigkny
deszczyk!” — mawiala. Chcac za wszelka ceng unika¢ klopotliwych sytuacji, pierwsza zmieniata
temat rozmowy, gdy widziata, Ze atmosfera staje si¢ napi¢ta, czego jednak niestety czesto nie
dostrzegata. Wszystko mi si¢ w niej podobato — od prostej madrosci zawartej w jej stowach
wypowiadanych z akcentem z Caltanissetty, ktorych rytm wyznaczat stukot sztucznej szczeki,
pierwszej, jaka kiedykolwiek zobaczytam, po jej sposob ubierania si¢. Gruba 1 do$¢ wysoka,
trzymata si¢ prosto. Krecone, farbowane na kruczoczarny kolor wtosy wyostrzaty jej rysy, ktore
1 tak juz podkres$lat ogromny orli nos. Fascynowaly mnie jej wargi — bez przerwy poprawiata
szminke, jakby to byta pomadka ochronna. Nie patrzyta przy tym w lustro 1 w efekcie jej usta
byly nierowno pomalowane w serduszko 1 zawsze rozmazane. Ilekro¢ wyjmowata kosmetyczke
z torebki, proponowatam, ze przynios¢ jej lusterko. ,,Dzigkuje, nie trzeba — mowila — majac tyle
lat, znam swoje usta na pamiec¢!”

Swoje kulinarne Zzyczenia wyrazata z nieodparta elegancja. Pewnego wieczoru
siedzieliSmy na tarasie, byto ciepto. Nagle podmuch wiatru przynidst z podworka silny 1 stodki
zapach jasminu. ,,Elenuccia, moja droga, jaSmin ci¢ wzywa, w petni juz rozkwitt, potrzebuje cie!
A ty jego. W kuchni widzialam pigkne arbuzy!”.

Chwile p6zniej poczutam co$ we wlosach. Spojrzatam w gore, bo przestraszytam sie, ze
to ¢ma albo wrecz nietoperz, bo akurat zachodzilo stofice. Ale byty to tylko thusciutkie palce cioci
Concettiny, ktéra glaskata mnie po glowie: ,,Jutro podjemy sobie musu arbuzowego!”.

Mama i ciocia Teresa ubdstwiaty przebywa¢ w domu. Na podworko schodzity rzadko,

a jeszcze rzadziej wychodzily za brame. Jednak gdy pomieszkiwaty u nas te starowinki, co
popotudnie zabieraty je na spacer az do Stupow. Szly po dwie, drobnymi kroczkami, pod reke.
Psy z gospodarstwa, ktore znaly mame, podbiegaly do nich, machajac ogonami. Czg$¢ psow
biegta przed kobietami, by co chwilg zatrzymywac si¢ i czeka¢ na nie, a cz¢$¢ szta z tylu. Nie
tylko psy gromadzity si¢ wokot nich. Zza krzakoéw wychodzity 1 zeskakiwaly z galezi takze koty,
w tym 1 nasza Kicia, po czym przylaczaty si¢ do spaceru, idac tak blisko nieodzownych bucikow
na obcasie, ze az batam si¢, ze mama w koncu si¢ o nie potknie. [ wlasnie w takim szyku cate to
towarzystwo szto sobie wolniutko. Kobiety kiwaty si¢ na boki, zatrzymujac tu i 6wdzie, by
popatrzy¢ na jakas roslinke, zerwac kwiatek z pola lub fige z galezi rosngcej nad drogg albo zeby
popodziwia¢ widok. Po dotarciu do Stupoéw orszak robit w tyt zwrot 1 wracat do domu.

W drodze powrotnej dotaczat do nich Luigi, ktéry miat oko na wszystko. Prowadzac
Stelle, szedt wolno jak panie i mito z nimi gawedzil.



Rozdziat dwudziesty pierwszy

Myszy i nietoperze

Lato 1957 roku przyniosto dwie duze zmiany.

Po pierwsze do Mose przyjechat na jeepie telewizor. Telewizja miata dopiero trzy lata.
Transmisje rozpoczynaty si¢ po potudniu, po kilku godzinach dobiegaly konca, po czym
wznawiano je wieczorem. To bylo cudowne — za posrednictwem niewidzialnych fal obrazy byty
rozktadane na czesci, przekazywane i w naszym salonie przy jadalni odtwarzane na szklanym
ekranie osadzonym w drewniano-metalowej skrzynce. Nierzadko zapraszali§my dzieci
wie$niakdéw, by razem z nimi ogladac telewizje. Przezwycigzajac strach 1 oniesmielenie,
przychodzily wszystkie, nawet najmtodsze. Wiele z nich nigdy wcze$niej nie byto u nas w domu,
wiec siedziato i ogladato jg bojazliwie. Za pierwszym razem Pepi, drugi synek Giovanniny,
chtopczyk nie wigcej niz pigcioletni — mial czarne wlosy i czarne, powazne oczy i w ogole byt
bardzo powazny — zapytat na odchodnym Silvana: ,,Datby$ mi laleczkg?”. I trzeba byto mu
wytlumaczy¢, ze ,,laleczka” mieszka w pudle telewizora i ze nie mozemy mu jej da¢ nawet na
chwile.

Z Chiarg i mémq w salonie przed kominkiem, 1951

Chiara i Gabriella ogladaty programy, ktore lubity, a potem sobie szty. Ja ogladatam za to
wszystko: transmisje sportowe, programy dla dzieci, Carosello, a w kazdy czwartkowy wieczor —
najstynniejszy program ze wszystkich: Lascia o raddoppia? '2. Na wsi doroéli rzadko ogladali
telewizje, przy czym bardziej zapalonymi widzami byli m¢zczyzni, ktorzy — jak sadze — chcieli
unika¢ kobiecej paplaniny na tarasie. Dla mnie jednak §wiat znalazt si¢ teraz w zasiggu reki.
Siadatam przed ekranem tak blisko, jak tylko to byto mozliwe, z robdtka w reku. Lecz nie
potrafitam si¢ do niej zabra¢, tak bardzo hipnotyzowato mnie to, co si¢ dziato na ekranie, takze
w czasie przerw mig¢dzy kolejnymi programami. A przerwy byty dlugie i nieciekawe: wypetniaty



je na przemian obrazy stad niemych owiec — w ogole nie beczaty, za podktad stuzyta natomiast
$miertelnie nudna muzyka klasyczna — 1 widoki Paestum. Czasem z kolei owce skubaly trawe
posrod kolumn §wigtyn. Tak czy owak, ogladatam wszystko, réwniez je.

Druga zmiang bylo to, Ze na progu trzynastego roku zycia nie musiatam juz chodzi¢ do
t6zka zaraz po kolacji. Mogtam zostawac z dorostymi na tarasie, cho¢ nie na dtugo. Predzej czy
pdzniej kto§ mowit mi, ze zrobilo si¢ p6zno — uwazatam wtedy, Ze chcg porozmawiad
o sprawach, o ktorych nie powinnam stysze¢. Ogolnie rzecz biorac, dorosli dzielili si¢ na dwie
grupki: jedni woleli gawedzi¢, ogladajac nocny krajobraz, badz tez podziwia¢ go w milczeniu,
inni za$ grali w karty. Wolatam grupke niegrajaca, zlozong z mtodszych mezczyzn 1 kobiet.
Pomijajac lampe nad zielonym stolikiem do kart, taras o§wietlat jedynie blask ksi¢zyca. Potozona
przed nami dolina oraz zamykajace jg wzgdrza tonely w ciemnosci, ktorg od czasu do czasu
zaklocaly §wiatta pojedynczych samochoddw jadacych po kretej drodze numer 115. PatrzyliSmy
wtedy, jak znikajg za jednym zakretem, by chwilg pdzniej pojawic si¢ na kolejnym. Dobiegajacy
z oddali szum ich motoréw przypominat brzeczenie szerszeni. Kiedy samochody z rzadka si¢
mijaly, gasily i ponowne zapalaty dtugie Swiatta — wygladato to jak mate eksplozje.

Byly to ciche i majestatyczne wieczory. Dzwonigca w uszach wiejska cisza wprowadzala
mnie w co$ na ksztalt otepienia, ktore moglo si¢ przemieni¢ w sen, gdyby tylko moja duma na to
pozwolita. Wujek Peppino spokojnie zapadat sobie w drzemke, podobnie zresztg ciocia Annina,
ktorej zdarzato si¢ przy tym glo$no chrapa¢. Dziadek wpatrywal si¢ w gwiazdy. Ja
powstrzymywalam si¢ od zasnigcia, liczac ¢my. Byly czarne, duze, potyskliwe. Zlatywaly z gory,
fruwaly miedzy nami 1 leciaty z powrotem w ciemnos¢, po czym zwabione §wiattem, skupiaty si¢
na karcianym stoliku. Nieostrozne owady, ktore wlatywaty za oprawke lampy, spalaty si¢
1 spadaty na ziemig, bijac kikucikami skrzydetek w spazmatycznym tancu.

Czasem jednak wieczorny spokoj przeradzat si¢ w istny chaos. Dzialo si¢ tak z powodu
r6éznych paskudztw, jak mama nazywata takze myszy 1 nietoperze, zaliczajac je do tej samej
nikczemnej kategorii, do ktorej nalezaty pluskwy i gryzace owady. Na wsi jest zawsze duzo
myszy, a mama, tak jak wszyscy Giudiciowie, bata si¢ ich. Byta tam zwlaszcza taka jedna mysz,
szara myszka domowa, ktdra co wieczdr przebiegala po poreczy tarasu — raz jeden 1 zawsze
w tym samym kierunku. W pewnej chwili przystawata i przygladata si¢ siedzacym postaciom, po
czym zmykata, chowajac si¢ w glicyniach. Mama chwytata si¢ wszystkich sposobow: putapek,
trutki, nawet kleju. Zwierzatko jednak niczego nie chcialo jes¢ 1 wydawato si¢ obdarzone
szOstym zmystem, ktéry pozwalat mu omijac lepkie miejsca. Wtedy mama kazata Filomenie
zaczaic si¢ za okiennicg z miotlg w reku. Filomena jednak nigdy nie okazata si¢ do$¢ szybka, by
zada¢ myszce $Smiertelny cios. Koniec koncow w porze, gdy ten bezczelny gryzon urzadzat sobie
spacer, mama brata na rece Kicig, ale ta, nie przestajac mruczeé, jedynie wpatrywala sie¢ w mysz
jak urzeczona. Nigdy nie podje¢ta tez chocby najmniejszego wysitku, by sprébowac jg ztapac, 1 to
nawet wtedy, gdy przez caty dzien nie dostawata nic do jedzenia. Myszka chodzita sobie wigc
bez przeszkdd. W rezultacie mama, ciocia Teresa 1 wujek Giovanni wieczorami siadywali tuz
przy $cianie, z dala od barierki — byli spigci, ale panowali nad soba. I dopiero gdy myszka juz
sobie pobiegla, zmieniali miejsce. Jesli jednak jakas mysz pojawiata si¢ w domu, tracili gtowe.

Zwlaszcza wujek Giovanni potrafil wskoczy¢ na krzesto i sta¢ na nim dopo6ty, dopdki
pokojowki 1 wiesniacy zawotani do pomocy nie dogonili 1 nie zabili obrzydliwego intruza
uderzeniami szczotki i kija. Mama i ciocia Teresa, bardziej umiarkowane w reakcjach, ale nie
mniej przestraszone, stawaty wtedy blisko siebie w rogu pokoju 1 wbijaly wzrok w miejsce,

w ktorym po raz ostatni dostrzegly wroga. Tata Zzartowatl sobie wtedy z nich, ale nie brat udziatu
w polowaniu na mysz — on tez si¢ bat, ale swoj strach dobrze maskowat.
I on, cho¢ odwazny, miat swoja fobig, a byly nig nietoperze. Te pradawne ssaki, ktorych



tylne tapy przeksztalcily si¢ w skrzydta, zywig si¢ owadami, gtownie komarami, wigc ludzie
powinni je wlasciwe lubi¢. Tymczasem latajace myszy, jak je nazywano, s tak brzydkie
1 oslizgte, ze wszyscy zle na nie reagowali, nawet tata. Ja si¢ ich nie batam. Batam si¢ tylko
wezy, ale zaden waz nigdy nie wpetzl do domu.

Dom w Mose¢ byl przewiewny i chtodny, a mimo to zdarzaly si¢ wieczory, gdy panowat
w nim ukrop, a powietrze bylo lepkie. Zeby zrobi¢ cho¢by niewielki przecigg, otwieralismy
wtedy wszystkie balkony w jadalni. Stanowity one jednak trasy zbyt wygodne 1 zbyt interesujace,
by nie przyciaga¢ nietoperzy, ktore wlatujac do §rodka, tracity zmyst orientacji, gubily si¢ i nie
potrafity wyfrung¢ z powrotem na zewnatrz. Fruwaly po catej jadalni i salonie, ktore byty
oddzielone duzym prostokatnym przej$ciem, i wydawaty piski, probujac zorientowac sie, gdzie
s3, na podstawie echa. Byly naprawde okropne. Ale to nie wszystko. W naszej rodzinie
powiadato sig, ze jesli nietoperz dotknie swoimi tapkami wlosow, te si¢ do nich przykleja,
a wtedy jedyny sposob, aby si¢ go pozby¢, to zabi¢ go, gdy jest przyczepiony do gtowy.

Kobiety nakrywaty wigc gtowy szalami lub mantylkami, ktére co wieczor wyciagaty
z szaf. Mezczyzni byli za to w o wiele bardziej klopotliwej sytuacji. Tata, ktory krzyczat
najgtosniej ze wszystkich, zaktadat na gtowe szwajcarska batystowa chusteczke, zawigzujac na
kazdym jej rogu wezelek. Zty, wydawal z fotela beztadne polecenia nieszczgsnym wiesniakom,
ktérych obudzono, by zapolowali na nietoperze.

Na poczatku nie dawato mi to spokoju. M6j ukochany tata, pigkny 1 silny, wbity w fotel
z ta chusteczka na wtosach byt §mieszny, tak samo zresztg jak wujek Giovanni, mdj ojciec
chrzestny, ktory z serwetka na gtowie chwiat si¢ na stotku z podkurczonymi nogami — nigdy
przeciez nie wiadomo, a nuz jaki$ nietoperz bedzie chciat przelecie¢ tuz przy podtodze albo
jeszcze wbiegnie jakas mysz. Ale wlasciwie po co mu ta serwetka? — zastanawialam si¢. Wujek
byt przeciez catkiem tysy.

Naszto mnie wtedy podejrzenie, ze prawdziwym powodem, dla ktérego dorosli wysylaja
nas, dzieci, wczesnie do 10zka, jest che¢ odsunigcia, na ile to tylko mozliwe, momentu, w ktorym
odkryjemy ich stabosci.



Rozdzial dwudziesty drugi

Kwiaty i kolce

W wieku trzynastu lat, na poczatku lata, po raz pierwszy poczutam si¢ w Mos¢ bardzo
osamotniona i niezdecydowana. Tamtej jesieni przeprowadziliSmy si¢ do Palermo, gdzie ja
i Chiara zacz¢lySmy chodzi¢, odpowiednio, do publicznego liceum i gimnazjum. Zaprzyjaznitam
si¢ tam z kilkoma dziewczynkami i czesto widywatam si¢ z ciotecznym rodzenstwem ze strony
Agnellow. Wszyscy byli ode mnie starsi i mieszkali w domu dziadkéw. Spotykatam takze
kuzynéw taty. Moim ulubionym byl od zawsze Francesco. Jego ojca, mojego ukochanego
stryjecznego dziadka Stanislao, nazywalismy wujkiem Stani. Odznaczal si¢ bardzo, ale to bardzo
wysokim wzrostem, miat jasne wlosy oraz byt mito$nikiem psow i wszelkich zwierzat
domowych. Kiedy rodzice odbudowali dom w Mose, podarowat mojej mamie parg gesi —ich
potomkowie wcigz bijg skrzydtami, ilekro¢ cztowiek lub samochdd przechodzi badz przejezdza
droga przed ich ogrodzeniem.

Francesco — niezbyt przystojny, ale inteligentny i ciekawy $wiata — do wszystkich
podchodzit z szacunkiem i atencja. Nie zwracajac uwagi ani na wiek, ani na funkcje, traktowat
w ten sposob kazdego, nawet mnie, dziecko. Jego matka, ciocia Giovanna, bardzo sympatyczna
1 wyborna hafciarka, roznita si¢ od pozostatych kobiet w rodzinie, bo od zycia domowego wolata
zycie towarzyskie, opere i dajace do myslenia dyskusje. Pod tym wzgledem Francesco byt do niej
podobny: mial szeroki krag znajomych w r6znym wieku, z ro6znych warstw spotecznych
1 o0 réznych pogladach politycznych. Dobierat ich bardzo starannie — byli to intelektualisci, ktorzy
nie tylko kochali sztuke 1 kulture, lecz takze pragneli, by byla ona dostepna dla miodziezy. Jego
najwiekszg pasja byta jednak muzyka symfoniczna, ktorej poswiecit zycie i sporg czgs¢ swojego
majatku.

W 1955 roku, gdy miat dwadzies$cia trzy lata, Francesco zostal porwany. Mialo to miejsce
w Savochello — byty to tereny nalezace do jego rodziny i potozone nieopodal Siculiany. Przez
trzy miesigce wigziono go w wilgotnej i ciemnej jaskini. W tamtym czasie tata czgsto zabierat
mnie ze soba, gdy jezdzil odwiedzi¢ wujostwo: ciocia Giovanna palita wtedy jak smok 1 stawiata
jednego pasjansa za drugim, a wujek Stani siedzial bez sit w fotelu z oczami zawigzanymi
przepaska z powodu zapalenia i tylko szeptat: ,,Francesco... Francesco...”. Za kazdym razem
kazal mi obiecywac, ze bede si¢ modli¢ za jego uwolnienie. Nastgpito ono 8 grudnia.

ZobaczyliSmy go w kwesturze w Agrigento pierwsi z rodziny. Czutam si¢
podekscytowana i poruszona. Francesco byt wyczerpany, ale spokojny. Od razu podzigkowat
mamie za przestane buty i ubrania, ktore spadaty z niego, bo tak wychudt, a potem powiedziat
jej, zeby nie gniewata si¢ na porywaczy. ,,Mtodzi, ktorzy si¢ pogubili” — powiedziat o nich
1 przebaczyt im. Ot, tak, zwyczajnie. Na co moja mama réwnie zwyczajnie szepneta: ,,Dobrze
zrobites”. Po tym wszystkim, jak gdyby to byt salon, a nie paskudny pokdj w kwesturze,
Francesco zapytal mnie 1 Chiarg, jak szkota i czy uczymy si¢ muzyki. Od tamtej pory byt moim
bohaterem.

Nie widziatam go potem przez kilka miesiecy. Jednak ktorego$ dnia, juz po naszej
przeprowadzce do Palermo, zostawiono na portierni naszego domu koperte¢ z moim nazwiskiem —
byt to abonament na loz¢ w Teatrze Biondo na sezon symfoniczny. Odtad dostawatam go co roku
az do konca studiow.

Wiedziatam, ze mafia nie porywa kobiet, wigc nie batam si¢ ani o siebie, ani o Chiare, ale



za to bardzo przejmowalam si¢ Silvanem i tylko nadstawialam uszu, by pochwyci¢ strzgpy
rozmOw mig¢dzy dorostymi, ktérzy ponownie zaczgli si¢ porozumiewac jakim$ kodem.

Powoli zaczynatam interesowac si¢ chtopcami, lecz ci byli niemal catkowicie poza moim
zasiggiem — w drodze do szkoty i ze szkoly towarzyszyl nam Paolo, bez wzglgdu na to, czy
jechaty§my samochodem, czy szty§my pieszo. Nawet z kolezankami nie mogtam wychodzi¢
sama — gdy w sobotnie wieczory wybieralam si¢ z nimi do kina, eskortowali mnie albo Giuliana,
albo Paolo, ktorzy razem z innymi guwernantkami siadali w rzedzie za nami. Na potancowki nie
chodzitam, poki nie skonczylam szesnastu lat. Stopniowo jednak wszelkie obostrzenia stawaty
si¢ coraz mniej rygorystyczne: mogli juz do mnie dzwoni¢ nawet chtopcy 1 czasem zdarzato mi
si¢ wychodzi¢ z Marig 1 Gasparem bez przyzwoitki. Tamtego lata chciatam zosta¢ w Palermo,
aby razem z nimi 1 przyjacidtkami, ktore juz szumnie nazywalam ,,moja paczka”, moc wyjezdzac
do Mondello nad morze. Ale musiatam jecha¢ do Mose¢ i basta — mama i tata postawili sprawe
jasno. Tak wiec opusciliSmy Palermo zaraz po zakonczeniu roku szkolnego i1 wrocili$my dopiero
pod koniec wrze$nia, na dwa dni przed poczatkiem szkoty.

— Nudzg si¢ — narzekatam mamie.
— Inteligentni ludzie nigdy si¢ nie nudzg — powtarzala mi, a ja zupetnie nie wiedziatam,
co na to odpowiedziec.

Telewizja wydawala mi si¢ nudna i brakowato mi Marii. Bardziej niz kiedykolwiek
wczesniej byla moim idolem: miata siedemnascie lat, jasne wtosy, byta pigkna, a dla mnie
1 innych 0s6b — sympatyczna. Gabriella wyjezdzala razem z nami, lecz reszta jej rodziny
dotaczata po FerragostoB, 1 to na krétko. Silvano, teraz juz wprawny kierowca, spedzal caty czas,
jezdzac fiatem 600 tam i z powrotem po naszej drodze, ale miatam do$¢ bycia jego pasazerka.
Btagatam tate, bySmy od czasu do czasu pojechali nad morze, ale na prézno. Czutam si¢ jak
w wiezieniu. To wtedy mama podarowala mi goére ksiazek i pozwolita czytac, co tylko chciatam.
I tak skonczyla si¢ moja nuda. Bylo tam wszystko, od wielkich dziewigtnastowiecznych
powiesci — Tolstoja, Balzaca, Flauberta, Maupassanta, Dickensa, Zoli 1 Vergi, przez tomy
poezji — Villona, Foscola, Leopardiego i Gozzana, po ksigzki o sztuce. Zaczgtam si¢ wiec
zaszywac w bibliotece, a kiedy miatlam oczy zbyt zmeczone, by dalej czytaé, opuszczatam ten
wyobrazony $wiat ogarni¢ta wielkg checig ogladania i tworzenia pigknych rzeczy.

Zajecie, ktore dotychczas zaniedbywatam, czyli rozktadanie kwiatow w domu, stato si¢
teraz moja pasja. Urso juz jakis$ czas wczesniej odszedt z pracy 1 nie bylo nikogo, kto by
regularnie zajmowat si¢ ogrodem. Rabatki na podworku podlewal Puma, a pozostate — kto badz:
mama, Luigi lub ktorys$ z chlopcow pomagajacych przy gospodarstwie. Nieliczne dostgpne
kwiaty zrywatam oszczednie, byty to rdze, cynie 1 bujnie kwitngcy jasmin. Uzbrojona
w nozyczki, z obszernym koszem w reku, krazylam po polach, szukajac zielonych badz
zeschtych galezi, ktore potem ukladatam w wazonach. Wcigz miatam w glowie to, o czym
wczesniej czytatam, totez niemal instynktownie szukatam dzikich galazek, krzewow lub
kwiatow, ktore bytyby pod jakim$ wzgledem pigkne, niezwykte, a nawet dziwaczne, jak na
przyktad suche galezie z gesto przyklejonymi do nich $limaczkami przypominajacymi paczki
liSci. Za Stupami, na polnej drodze, petno bylo interesujacych roslin: na jej obrzezach i miedzy
kamieniami tworzacymi ciagnace si¢ wzdtuz niej murki rést dziki koper — byt bardzo wysoki,
miat podtugowate liscie 1 zotte kwiatostany tworzace baldachy, ktore przy najlzejszym dotyku
wydawaly charakterystyczny, ostry zapach. Rosly tam tez malwy — ich dlugie todygi staly
samotne, a rozowe 1 purpurowe kwiaty skupity si¢ blisko siebie, tworzac jakby pidropusze. Byto
réwniez wiele innych krzakow, przewaznie ciernistych. Do konca czerwca mozna byto natrafi¢
na dziki czosnek o delikatnie r6zowych baldachowatych kwiatach oraz mieczyki o dlugich
todygach, lancetowatych li§ciach 1 pomaranczowych kielichach zwieszajacych si¢ z jednej strony



pochylonego do ziemi kwiatostanu. Kwiaty te wspaniale wygladaja w wazonach z waska szyjka.
Jednak w pelni lata te ro$liny, ktore jeszcze nie zdazyly straci¢ zielonego koloru, bardzo
cierpialy. Biale, kielichowate kwiatki dzikiej szalwii byty ledwo widoczne, ale za to jej
srebrzyste liscie 1 platki juz przy byle dotknigciu wydzielaly niebywale intensywny aromat.

W sukurs przychodzit mi akant, ktory porastat korzenie saracenskich oliwek. Ostre liscie,
doktadnie takie, jakie mozna zobaczy¢ na korynckich kapitelach, wydawaly si¢ pelne zycia, ale
w rzeczywistosci byly wyschte na wior, podobnie jak biale ptatki z czarnymi plamkami tworzace
przepickne, widowiskowe kwiatostany. Wypelniatam nimi wazony stojace na kredensach

w jadalni 1 uzupehiatam je bialymi, wtochatymi kwiatkami babki. Kwiaty akantu, potaczone

z ktaczami winogron i oliwnymi galazkami, wygladaty cudownie w pgkatym bigkitnym wazonie
stojacym na fortepianie. Swieze kwiaty zastepowatam takze gatazkami réznych ciernistych
ro$lin. Ztociste mikotajki o ktujacych todygach i matych kwiatkach o purpurowych koronach,
ostropesty plamiste — jedyne duze czerwone kwiaty ze stozkowatymi platkami, jakie rosty

w Mos¢ — biate karczochy o kwiatach szaro-fioletowych, albo tez dzikie amarantowe karczochy,
czyli te najpigkniejsze ze wszystkich dzikich karczochow — wszystkie one $wietnie pasowaty do
dhugich pedoéw bluszczu, ktore oplatatam wokot ich todyzek w taki sposob, by muskatly
btyszczaca powierzchnig stotu, w ktorej si¢ odbijaty. Czasem dodawatam pojedyncza galgzke
jasminu czy palczatki cytrynowej. Zbieranie tych ktujacych roslin byto niebezpiecznym
przedsigwzigciem. Najladniejsze z nich rosty mi¢dzy kamieniami. Wspinatam si¢ na nie,
uwazajac, by si¢ nie poslizgnac 1 nie wpas¢ na tryskawce, czyli osle ogorki, ktore rosty tuz przy
tamtych, jakby chcialy je chroni¢. Wystarczyto, zebym leciutko dotkneta ich wiochatych
owocow, 1 juz strzelaly we mnie lepkim, piekagcym plynem, po ktérym przez dtugi czas bolata
mnie skéra. Czasem kolce wbijaty mi si¢ w ciato. Giuliana wyciggata mi je potem z nog i ragk za
pomoca pesetki i robita wymowki — przede wszystkim nie cheiata mie¢ w domu tych wszystkich
khujacych kwiatdow. Mama za to byta zadowolona, a jeszcze bardziej lubita, gdy goscie
podziwiali moje kwietne kompozycje, w ktorych, prawde powiedziawszy, nie byto zbyt wielu
kwiatow.

Mama odczuwata potrzebe pickna. Zachg¢cata mnie do tego, by uktada¢ kwiaty majace
ozdabia¢ $rodek stolu. Uczyta mnie tez, jak dekorowac dania tym, co si¢ ma pod reka:
plasterkami cytryny, pietruszka siekang lub w gatazkach, bazylia, oliwkami, jajkami na twardo
pokrojonymi w plasterki lub ¢wiartki, kaparkami, sardelami. Kiedy przygotowywata baktazany
W parmezanie, ostatnig ich warstwe uktadata w okreslony, symetryczny wzor, po czym skrapiata
je oliwa. ,,0Oliwa z Mose doprawia kazde danie” — mowita szeptem 1 wydawalo si¢, ze stara si¢
przy tym radosnie nie rozesmiac.

Z jednakowa staranno$cig uktadata na potmiskach w okregi, na przemian, ziemniaki,
cebule 1 faszerowane cukinie. Tak dobierata miseczki, salaterki i reszt¢ zastawy stotowej, by —
czy to na zasadzie podobienstwa, czy kontrastu — najlepiej pasowaty do tego, co si¢ w nich
znajdzie. ,,Wszystkie zestawienia sg dobre pod warunkiem, ze sg harmonijne” — méwita mi.
Kiedy na obiad mieli przyj$¢ goscie, razem z ciocig Teresg naradzaly si¢, jaki obrus potozy¢,

a dyskutowac¢ o tym potrafity dtugo. Czesto wybor jednej padal na obrus haftowany przez druga.
Niezmiennie prawily sobie przy tej okazji komplementy: ,, Teresu, jaki drobny $cieg w tych
kwiatkach!” — mawiata mama, podziwiajac bukieciki wyszyte przez siostre. ,,Dzi$ juz bym nie
data rady. Wzrok nie ten!” — wzdychata ciocia, ktérej mama natychmiast przerywata stowami:
,»INo wiesz! Przeciez na §liniaczku, ktory haftujesz, Scieg wyszed! ci jeszcze drobniejszy!”.

A kiedy wyciagaly z szuflady wielkie Iniane obrusy z merezkami, ktore kiedy$ nalezaty do babci
Marii, w zamysleniu przesuwaly palcami po haftach 1 nie odzywaly si¢ ani stowem. Ich
pochylone nad obrusami gtowy poruszaty si¢ w tym samym rytmie. Obie nosily krotkie fryzury:



ciocia Teresa miata wlosy szpakowate, btyszczace, krecone 1 zawsze utozone, tymczasem
kasztanowe wlosy mojej mamy, delikatne i takze krecone, robity, co checiaty. Wybrawszy juz
obrus, nalezato zdecydowac, jakiego serwisu uzy¢. Mielismy wiele roznych, ale zaden nie byt
kompletny. Z serwisOw pamigtam biekitno-rézowy, taki, jakie byly w modzie zaraz po wojnie,
oraz moj ulubiony — byta to stara porcelana, $nieznobiala i btyszczaca, zdobiona w kwiatki, ktore
mialy szmaragdowo-zielone todyzki i paczki przypominajace fuksje; te z kolei byly intensywnie
czerwone z domieszka pomaranczowego. Kiedy mielismy je$¢ baktazany w parmezanie, robitam,
co mogtam, bysSmy uzywali wlasnie tej zastawy: czern baktazanow, przypalona czerwien sosu
pomidorowego, zielen bazylii doskonale pasowaty do dekoracji naczyn. Narazatam si¢ tym
sposobem na otwartg dezaprobatg Filomeny, ktora wolalaby talerze bigkitno-rozowe, ale ten stary
serwis powodowal, ze baktazany chyba jeszcze bardziej mi smakowaty. Nikt nigdy tego jednak
nie zauwazyt. Nawet mama.



Rozdziat dwudziesty trzeci

Zbiory

Nawet gdy nie wysciubialiSmy nosa z domu, rytm naszych dni wyznaczaty prace na polu.
Mowilo si¢ o nich rano i mowito si¢ o nich przy stole. Tata asystowal przy mtocce od rana do
wieczora i takze przy winobraniu byl niemal stale obecny. W mniejszym stopniu uczestniczyt
w zbieraniu migdatéw 1 bawelny. Dorosli, ktorzy pozostawali w domu, $ledzili prace z tarasu
1 balkonow, przygladajac si¢ im przez lornetki. O zachodzie stofica wszyscy razem czekali$my na
przyjazd traktora ciggnacego przyczepe z tym, co zebrano danego dnia. A potem schowani za
okiennicami, tak zeby nikt nas nie zobaczyt, obserwowali§my, jak zjezdzaja si¢ cigzarowki
kupujacych i zabieraja produkty, ktore pracowicie odwazano pod kierunkiem Pumy.

Kiedy nadchodzit czas zniw, na powrdt stawatam si¢ matg dziewczynka. Odktadatam
wtedy ksigzki oraz robotki i razem z Silvanem, Chiarg i Gabriellg sztam na pole. Tam ogromny,
hatasliwy kombajn sapal i dyszal, roztaczajac wokot siebie duszacy pyt. Rezultaty pracy tej
piekielnej machiny byly jednak wspaniate: w jednej chwili ktosy przeistaczaty si¢ w ziarna
zboza.

W sierpniu zdarzaty si¢ pickne letnie burze: zaczynat pada¢ deszcz, a niebo rozswietlaty
btyskawice, po ktorych stychaé¢ byto huk grzmotu. Mama i Rosalia baty si¢ btyskawic. I cho¢
kazda byta wtedy w swoim wtasnym domu, zachowywaly si¢ podobnie: mama zbierata wokot
siebie dzieci 1 chronita si¢ w ciemnym pokoju, czyli w garderobie koto tazienki, albo tez — gdy
buntowalis$my si¢ przeciwko temu lub gdy byta sama jedna — ktadta si¢ w t6zku, nakrywajac si¢
kotdrami i poduszkami, natomiast Rosalia wrecz wciskata glowe pod materac. Po miesigcach
suszy zlana wodg ros§linno$¢ zaczynata wydziela¢ rozmaite zapachy, ktore dotad dusit kurz.
Galezie zeschlych krzewow zaczynaty dostarcza¢ wodg do rachitycznych kwiatkow, ktore
reagowaly na to wilgotnymi falami aromatéw. Spod ziemi wychodzity §limaki, a te, ktore
w letargu przyczepione byty do todyg, przebijaty blonke zamykajaca muszle, gotowe zatopi¢ swe
zgbiska w czymkolwiek, co wykietkowato.

WygladaliSmy przez okna jadalni i milczelismy. Czekalismy, az tata przekaze nam
wiadomosci: te deszezyki — jak je nazywata zadowolona ciocia Concettina, ktora lubita taka
pogode — grozity zerwaniem konstrukcji, na ktérych rosta winorosl. A jesli winogron jeszcze nie
zebrano, wowczas cale zbiory szly na stracenie. Nie o$mielali$my si¢ wigc cieszy¢ z tych burz.
Ktorego$ razu tata ledwo co wrécit do domu, byt przemokniety do suchej nitki 1 w grobowym
nastroju. Stato sie, konstrukcja nie wytrzymata. Stanat na balkonie i nie odzywat si¢ ani stowem.
,Jaki piekny deszczyk!” — wykrzykneta ciotka. Tata rzucit jej spojrzenie, ktore zabitoby kazdego,
ale nie j3. Ona tylko usmiechnela si¢ do niego i dodata: ,,Moze jutro bedziemy mogli zjes¢
slimaki z sosem!”. I dalej podziwiata btyskawice.

Winobranie — prowadzone u nas r¢cznie — byloby o wiele przyjemniejsze, gdyby nie osy,
z ktorymi po prostu nie mozna byto sobie poradzi¢. Batam si¢ ich. Do mamy i do mnie zlatywaty
si¢ wszystkie owady i muszki, jakie tylko byly w Mos¢, a do tego obtazity nas wstretne mrowki —
ich ugryzienia powodowaty czerwone placki i1 bable. ,, Ty tez masz stodkg krew” — biadata mama
i opowiadata, jak to w San Leone, dokad jezdzita si¢ kapa¢ jako dziewczyna, gdy tylko
wchodzita do morza, natychmiast na powierzchni wody pojawiaty si¢ pigkne, pulsujace meduzy
i powoli gromadzity si¢ wokot niej z tymi swoimi wyciggnigtymi parzydetkami. Juz przy lekkim
dotyku wbijaty pod skore wtokienka wywotujace okropne poparzenia.



Nie pamigtam, bym cho¢ raz zbierata winogrona i nie zostata uzadlona przez osy.
Giuliana nosifa ze soba n6z o szerokim ostrzu, ktory przytozony do uzadlenia, tagodzit bol
1 przynajmniej czesciowo zapobiegat opuchliznie. Nie wiem, czy istotnie miat takie dziatanie,
dos¢, ze w nie wierzytam. ,,Uwazaj, jak si¢ ruszysz, to pokaleczysz si¢ o ten btogostawiony
noz!” — moéwila, a ja statam bez ruchu 1 w ciszy, §wiadoma, zZe patrzg na mnie pozostali ludzie
zbierajacy winogrona oraz Luigi. Pamigtatam tez o tym, co ttumaczyt mi ojciec: ,,Nigdy nie
mozesz wyglada¢ na kogos, kto nie potrafi znie$¢ bolu lub si¢ boi. Nigdy”.

Bardzo lubitam za to zbieranie bawelny. Po potudniu szli$my na pole pieszo, ale
wracaliSmy juz na przyczepie wiozgcej calo-dzienne zbiory. Krzak bawelny to niski
1 rozgateziony krzew. Jest cudowny zar6wno gdy kwitnie — bialo-zottawe kwiaty majg po cztery
ptatki, ktére odcinajg si¢ od rozczapierzonych, intensywnie zielonych lisci — jak 1 wtedy, gdy
nadchodzi czas zbiorow, kiedy to zasuszona roslina zdaje si¢ martwa i w otwartych torebkach
wystawia na wiatr nasiona, ktore otoczone sg delikatnymi, cho¢ mocnymi witdknami, bedgcymi
niczym innym, tylko wlasnie dobrze znang bawetna. Mgzczyzni zbierali j3 r¢cznie — byta to
cigzka praca, przy ktorej nalezato si¢ schyla¢ 1 kuca¢ — a gdy juz napetnili nig kosze, wysypywali
je na przyczepg. Przed wieczorem stonice zawisato na horyzoncie, niemal dotykajac biekitnego
morza — byto wtedy kulg ognia. A kiedy ktadlo na tafli wody swe jaskrawoczerwone odbicie
1 reszta nieba jasniala, przybierajac turkusowa barwe, Vincenzo zapalat silnik w traktorze — byt to
znak, ze czas wraca¢ do gospodarstwa. Na przyczepie wznosit si¢ biaty pagorek, w ktory
zapadaliSmy si¢ cali szczesliwi. Mimo pretensji Vincenza jedno z nas robilo sobie cos na ksztatt
fotela, drugie poktadato si¢ z szeroko roztozonymi nogami, a trzecie wygtupiato si¢ i wstawato,
by zaraz potem upas¢ gtowa w dot. Gdy juz dojechalismy do gospodarstwa i stangliSmy
W magazynie, wyrzucaliSmy wszystko z przyczepy. Bawetna tworzyla gore opierajaca si¢ o dwie
$ciany magazynu — moglismy po niej zjezdza¢ jak na sankach, skaka¢ i wykonywac r6zne
akrobacje. Ja jako jedyna nie nositam juz spodni — tata sobie tego nie zyczyt, a mama, ktora byta
tego samego zdania, co on, mawiata mi: ,,Nie pasujg ci”. Bylam wigc zmuszona ograniczac
ruchy. W obecnosci me¢zczyzn musiatam zachowywac si¢ przyktadnie.

Chiara 1 Gabriella biegaty sobie natomiast w spodniach 1 wdrapywaty si¢ na drzewa jak
koty. Obie, zreszta jak my wszyscy, przepadaty za owocami gltogu — to takie jabtuszka, ktore
mozna znalez¢ na dziko rosngcych wysokich drzewach o rzadkich liSciach. I to one sprawdzaty,
co da si¢ z nich zebra¢. Koto domu rosty trzy takie drzewa, kazde na innym polu. Dziewczynki
zbieraty do koszy te zotte 1 czerwone owoce o duzych, 1$nigcych pestkach 1 twardym,
aromatycznym migzszu, po czym przynosity je do domu. Zbieraty je od sierpnia do wrze$nia
1 wydawaty si¢ bardzo dumne z tego, ze jako jedyne z nas mialy wylacznos¢ na jeden
z produktow, w ktore obfitowato Mose.



Rozdzial dwudziesty czwarty

Wyjazd

Kolejnym gos$ciem mamy byla Madame von Tschudin, Austriaczka, z ktora Chiara i ja
miaty$my konwersacje po francusku. Madame bylta po siedemdziesiatce, biedna jak mysz
kos$cielna i kiedys$ bardzo pigkna. Wcigz jednak zachowywata wiele wdzigku. Od nadmiernego
stosowania kiepskich farb jej wlosy zaczetly si¢ mocno kreci€ i przypominaty kuchenng druciang
gabke, a ponadto splecione byly w warkocze, ktore owijaty si¢ wokot uszu. Na glowie nosita
przyklapniete kapelusze z pocerowanymi woalkami. Chodzita ubrana w stare, biate, haftowane
koszule z koronkami, kolnierzyk spinata szpilka. Z powodu pudru i szminki jej twarz, niegdy$
przystojna, przypominata maske. Mama twierdzita, ze za mlodu Madame byta tadna, ale ciocia
Teresa miata nieco inne zdanie: ,,Przepraszam ci¢ bardzo, Elenu, ja bym jednak powiedziala, ze
az nazbyt zwracata na siebie uwage”.

Mama miata nadzieje, Zze uda jej si¢ nas naktoni¢ do niemieckiego, ktoérego ja nie
chciatam si¢ uczy¢. Dlatego ona i Giuliana rozmawiaty z Madame w tym j¢zyku. Plan si¢ nie
powiodt: Chiara i ja rozmawiaty$§my z Madame wylacznie po francusku.

W czasie I wojny §wiatowej pani Tschudin stracita mito$¢ swojego zycia. Byl nig polski
szlachcic, o ktorym opowiadata zawsze t¢ samg anegdotke, i cho¢ byta ona mato romantyczna,
niezmiennie wyciskata jej z oka 1ze, ktora potem sptywata po umalowanym policzku.
Mianowicie: w Wiedniu Madame wsiadata do pociagu i jechata do Polski, gdzie jej ukochany
miat ogromne wlo$ci. Z ostatniego postoju przed zamkiem wysytata mu wiadomos$¢: ENVOYEZ
LES CHEVEAUX! Na stacji zastawata potem powoz z lokajami, zazywnym woznicg i parg
najlepszych koni. Ja odnositam si¢ do tych opowiesci z obojetnoscia i nie zwracatam na nie
uwagi, ale nieSmiata Chiara wystuchiwata nawet monologéw Madame na temat tego, jak przed
I wojng $wiatowa wygladata zaleznie od pory roku wyprawka panienki z dobrego domu.
Madame chciata potem, by dziesi¢cioletnia Chiara mowita jej: ,,qu ‘est-ce qu’il faut pour le
trousseau’”, wiosng, latem, jesienig i zimg. Miala wymieni¢ wszystko — spddnice, koszulki, majtki
dlugie i krotkie, ,,la mise rose et la mise bleue” — 1 to z najmniejszymi szczegdtami, takimi jak
guziki, haftki, falbanki i koronki. A jesli o czym$ zapominata, Madame natychmiast jg
poprawiala.

Kiedy$ zostali$my zaproszeni na otwarcie nowego sklepu z drobiem nieopodal Mose.
Madame pojechata z nami jako nasz honorowy gos¢. Z tej okazji zatozylta kapelusz z szerokim
rondem, zakiet, buty na wysokim obcasie i kokardg. Wygladata niebywale efektownie
1 z cudzoziemska, a swoim przybyciem sprawila przyjemno$¢ calej rodzinie witasciciela sklepu.

Madame nie byta tatwym go$ciem. Drazliwa i majaca obsesj¢ na punkcie swojego
zdrowia, zwyczajem wielu 0s6b samotnych z wyboru sporo méwita o swoich dolegliwosciach.
Jako mata pani domu chowalam wtedy do kieszeni swoja obojetnos¢ i wyshuchiwatam jej zalow.
Giuliana, ktora widziata w niej konkurentke, na dodatek nielojalna, caty czas szeptata to i owo na
Madame. Mowita, ze tamta kaze si¢ utrzymywaé w zamian za ustugi ,,szczegolnego rodzaju” i ze
teraz siedzi po prawej rgce barona, podczas gdy ona sama, wierna zona niecnego palermianskiego
kolejarza, bez grosza przy duszy, musi jada¢ positki sama jedna w pokoju kuchennym; i jakby
tego byto mato, Filomena Zle je przygotowuje. Poniewaz uwielbialiémy Giuliang i nie chcieliSmy
wzbudza¢ w niej zazdro$ci, po francusku rozmawiatam z Madame tylko wtedy, gdy akurat
zajmowata si¢ Chiarg.
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Z Chiarg w alei Stupow, 1952

W opowiadaniach leciwej Austriaczki rzeczywisto$¢ mieszata si¢ z przesadg i czysta
fantazjg. Jej pelna godnosci i odwazna samotno$¢ napawata mnie smutkiem — wygladato bowiem
na to, ze nie ma znajomych ani krewnych. Poza tym byla naprawde biedna. Zastanawialam sie,
co by ja czekato, gdyby mama i ciocia Teresa nie zapraszaly jej co tydzien w Palermo na obiad,
zeby mogta zjes$¢ co$ przyzwoitego, 1 gdyby nie zabieraty jej ze soba na wies.

Chiara i ja miaty§my odpowiednio jedenascie i czternascie lat, kiedy postanowiono, ze
letnie wakacje spedzimy w Szwajcarii, gdzie miatySmy podszkoli¢ nasz francuski. Nigdy
wczesniej nie bytySmy za granicg, a Sycylie opuscity$my raz jeden, gdy jako mate dziewczynki
pojechaty$my do Rzymu, a potem do Folgarii. Mame¢ wychowywala Mademoiselle, szwajcarska
guwernantka jej starszych braci, totez bardzo jej zalezato, aby$my nabraty szwajcarskiego
akcentu. Chiara, ktdra byla bardzo niesmiala, troch¢ bata si¢ tej wyprawy 1 humor poprawit jej sie
dopiero, gdy powiedziano nam, ze razem z nami do Szwajcarii pojedzie mama razem z ciocig
Teresa 1 ze przez caty ten czas b¢da w Montreux.

Tamtego roku do Mose¢ pojechaliSmy w czerwcu. Razem z nami zabrata si¢ rodzina wujka
Giovanniego, ktora miata tam spedzi¢ cale wakacje. Wuj opiekowat si¢ mama, jakby byla jeszcze
mala dziewczynkg — powiedzial, Zze on i ciocia Mariola zajma si¢ domem i ze w trakcie tych kilku



tygodni brakujacych do wyjazdu bedziemy ich gos¢mi. Ciocia Mariola nie interesowata si¢
domowymi sprawami i tak jak to miala w zwyczaju, wszystko scedowala na swoja pokojowke.
Ta za$ zajeta si¢ prowadzeniem domu z dezynwolturg i stanowczo.

Ciocia byla przesympatyczna, lecz nerwowa. Przybiegala pierwsza, gdy ktore$ z nas
potknelo si¢ lub zrobito sobie krzywde. Dziwilo mnie, Ze nie piecze ciast, ale faktem jest, ze
czula si¢ naprawde bardzo dobrze z tym, ze nie umie gotowac. Pokojowki nauczyta tylko jednego
przepisu: co wieczdr stawialy jej dyskretnie na toaletce filizanke do kawy wypelniong do potowy
mlekiem z paroma kroplami cytryny. Na spodeczku zamiast tyzeczki lezal wacik. Przed pdjSciem
spac ciocia moczyta go w zakwaszonym mleku 1 za jego pomocg zmywata makijaz.

Mama i ciocia Teresa na powrdt zaczely si¢ zachowywac jak wtedy, gdy w kuchni
panowatla babcia: desery przygotowywatly popotudniami z takim samym namaszczeniem, czemu
towarzyszyty ich zwykle: ,,Elenu, najpierw ty” lub ,,Myslisz, ze juz do$¢ cukru, Teresu”. I tak
samo jak wtedy bardzo zwracaty uwage na to, by po wszystkim kuchni¢ idealnie umy¢
1 wysprzatac.

Ja nie miatam wowczas nic do roboty. Poczatkowo byto mi przykro, ale potem zdatam
sobie sprawe, ze dzigki temu mam wigcej czasu na czytanie — no i skorzystatam z tego.
Chodzitam tez czesto do mieszkania Rosalii, by odwiedza¢ Marie. Starsza ode mnie, byta juz
panienka. Skofczyla szkote $rednig i teraz pomagata swojej mamie. Rozmawiaty$my o nas
1 0 naszych rodzinach. Wydawato nam si¢, ze Zycie kazdej z nas jest inne, ale — o ironio — wyszto
inaczej. Obie wyszlySmy za m¢zczyzn mieszkajacych za granicg, obie mamy dwoje dzieci 1 nie
mieszkamy juz na Sycylii.

Nasze pomoce domowe byty przyzwyczajone do tego, ze latem musialy pracowac razem
z pokojowkami wujkow 1 cio¢. Wygladato wiec na to, Ze nie przeszkadzajg im nowe zasady.
Wyjatek stanowil Paolo. Byl juz stary, widywat nas rzadko i rzadko tez prowadzit samochdd.
Zaproponowali$my mu, by sobie zrobit dtugie wakacje w Palermo, ale nie chcial — wolatl zosta¢
w Mose. Przyzwyczait si¢ do tego, ze jest dopieszczany. Bardzo czesto jadaliSmy jego ulubione
danie, czyli ditalini w sosie pomidorowym, podobnie zreszta jak kotleciki z baktazanow.
Wiedzac, ze przez jakis czas nie bedzie miat okazji, by skosztowa¢ deserow przygotowywanych
przez mame, tylko czekal, az mama znajdzie si¢ kolo niego, 1 wtedy pytal: ,,Prosze pani, a nie
upiekliby$my biszkoptu?”. I mama zawsze si¢ zgadzata.

Paolo pamigtat wszystkie przepisy 1 byt niezwykle konserwatywnie nastawiony. Wprost
nie znosit jakichkolwiek nowinek, ktore wkradaty si¢ do naszej kuchni — margaryny, bragzowego
cukru, orzeszkdw ziemnych — i wybrzydzal, gdy mama wprowadzata jakie§ zmiany. Ciocia
Teresa, $mielsza od niej, raz nawet zapisata si¢ na kurs przygotowywania deserow. Jednak
z szacunku dla Paola obie siostry trzymaty si¢ recept zapisanych w ksigzeczkach babci Marii.
Wtedy to zdatam sobie sprawe, ze w naszym domu przepisy w ogole si¢ nie zmieniajg. Niektore
z nich zostaty udoskonalone, jesli chodzi o wykonanie, ale nikt nigdy nie dodat ani nie zmienit
zadnych sktadnikow. I nie pojawito si¢ tez zadne nowe danie. Ktoregos roku ciocia Annina
sprowadzita z Hiszpanii, w ktorej swoja droga nigdy nie byta, pomyst na gazpacho.
Przygotowywala je sama, odktadajac w tym celu igte 1 nitk¢. Przez caly czas jej pobytu w Mosée
jako pierwsze danie niemal codziennie jadaliémy nie tylko makaron z sosem pomidorowym, lecz
takze jej gazpacho. Zachwycali$my si¢ jego smakiem 1 $wiezo$cig — byla to satatka
z poszatkowanych pomidorow, selerow, cebuli, czosnku i marchewek, suto podlana oliwg
1 octem, posypana kruszonym lodem i podawana z suchym chlebem — 1 wszyscy$my, bedac
dzieémi, to jedli. Musieli$my, bo tak nakazywalo dobre wychowanie. Ale jak tylko ciocia Annina
odjechata, gazpacho znikto z naszego stotu 1 smak po nim zaginat. Bez zalu.

Paolo wydawat si¢ jaki§ zamyslony. On, ktéry zawsze ubijat zottka na biszkopt z duma



kogos, kto wie, ze jest to j e g 0 zadanie 1 ze umie je wykonywac dobrze, teraz robit to tak
wolno, ze mama po kryjomu musiala dodawa¢ drozdze w proszku. I tak za kazdym razem. Ttukt
w mozdzierzu cynamon 1 nie mégt go dobrze rozkruszy¢. Mama wysytata go wigc do jadalni pod
pretekstem, ze potrzebuje stamtad butelki alkermesu, 1 w tym czasie wykonywata za niego caltg
praceg.

Gdy popotudniami my, dzieci, chodzity§my do wioski na lody, czgsto doganial nas
samochodem 1 parkowat przy barze. Jesli sztySmy skrotem, spacer ten nie zaymowat nam wigce;j
niz pét godziny i bardzo go lubity§my. Czasem wolaty§my takze wraca¢ na piechotg, ale
przynajmniej jedno z nas musiato wraca¢ z Paolem wozem, bo inaczej byloby mu przykro.

W barze byt telefon, ludzie zostawiali wigc u don Giovannina wiadomosci dla nas i catej
wioski. Pewnego razu, gdy Paolo asystowal nam w spacerze, odebratl wiadomos$¢ od zony. Bez
wzgledu na to, jaka byla jej tre$¢, nie wydawat si¢ przejety 1 odwiozt do domu Chiare i Gabriellg,
podczas gdy ja i1 reszta wracaty$my na piechote. Gdy juz byty§my na kuchennych schodach,
ustyszaty$§my jakie$ podniecone krzyki — to byt Paolo. On, ktory nigdy nie podnosit glosu 1 ktory
nawet nie potrafit krzycze¢, bo byl az tak leniwy, teraz dart si¢ jak wariat. Goscita u nas wtedy
Rosalia, konsjerzka z Agrigento, i to wtasnie do niej tak wrzeszczat Paolo, cho¢ réwnocze$nie nie
ulegato watpliwosci, ze tak naprawde jego krzyki byly skierowane pod adresem kogo innego. Jak
tylko znalazty$my si¢ w pokoju kuchennym, Giuliana zatrzymata si¢ i z rekg pod broda zaczeta
si¢ temu przystuchiwac, byta catkowicie zbita z tropu. Stan¢lySmy obok niej 1 zamienity$my si¢
w shuch.

,Zabije, zabije ich oboje!” — wrzeszczal Paolo. Przejeta poszukatam wzroku Giuliany.
Szeptem powiedziata mi, ze Paolo wtasnie dowiedzial sig, ze jego starsza corka uciekta ze swoim
ukochanym, piekarzem. ,,Wstydu nie ma! Nie zastuguje nawet na marng koszule w posagu!” —
Paolo opadt bezsilnie na krzesto.

,Don Paolo, uspokdjcie si¢! — przekonywata go Rosalia — przeciez majg si¢ pobrac!”.

A on odpowiadat: ,,Pobra¢ si¢? Najpierw ich pozabijam!” — i po kazdym ,,uspokojcie si¢”
wypowiadanym przez konsjerzke stycha¢ bylo ,,zabije ich”, ale coraz cichsze. Po ostatnim
»zabije ich”, zamiast powiedzie¢ ,,uspokojcie si¢”, Rosalia szepneta: ,,A moze, don Paolo,
mieli-byscie ochote na kawateczek biszkopta?”, na co on jgknat: ,, Tak, odrobinke...”.

Rosalia wyjela ciasto z lodowki 1 postawita przed nim. Zwykta rzecz: biszkopt nasgczony
alkermesem 1 przetozony karmelizowanymi gruszkami oraz kremem, ktérym byt takze
posmarowany z wierzchu. Krawedz ciasta ozdobiona byta wisniami. ,,Donno Rosalio, troche
wigkszy, nalezg mi si¢ dwie wisienki!” — powiedzial stabym glosem Paolo, gdy konsjerzka
zabrata si¢ do krojenia.

W tym czasie z pralni nadeszta Filomena — r¢ce miata spuchnigte od tugu. Postuchata go
przez chwilg, a potem zakpita: ,,Don Paolo, powinniscie si¢ cieszyC. Przyoszczedzicie na posagu
1 uroczystosci!”, ale na nieuchronne ,,ciebie tez zabij¢!” uciekta, podczas gdy Paolo starat si¢
wstac¢, majgc na widelczyku nabity kawatek ciasta.

Po6zniej Giuliana wytlumaczyla nam, Ze istotnie Paolo od jakiego$ czasu miat nadzieje, ze
corka ucieknie z domu, bo tym sposobem bedzie mogt zaoszczedzi¢ na posagu 1 uroczystosci.
Musieli tak zrobi¢, zeby uzyska¢ zgode rodzicow ukochanego corki, ci zas cheieli posagu, i to
catego. Oto dlaczego Paolo nie miat zamiaru pojecha¢ do Palermo: ucieczka musiata nastgpic¢
w chwili, gdy go tam nie byto, Zeby nikt nie mogt cho¢by insynuowac, ze maczat w niej palce.
Koniec koncow, plan si¢ powiddl, a on teraz musiat odgrywac role obrazonego 1 zagdnego zemsty
ojca. A do tego zupehnie bez sil.

Mama tymczasem uwierzyla, ze Paolowi jest przykro, 1 bardzo si¢ tym przejeta. Azeby go
pocieszy¢, natychmiast przejeta rzady w kuchni. Od tego wieczoru przez wiele dni jadalismy



ditalini — z przecierem pomidorowym, z sosem z pomidorow bez skorki, z sosem z surowych
pomidoroéw macerowanych w oliwie, z sosem z pomidoréw i ricotty — oraz niezliczone ilo$ci
kotlecikoéw z baklazanow, a nawet z migsa. I biszkopt.

My byty$Smy z tego zadowolone — wszystkie te rzeczy bardzo bowiem lubity$my — ale
wujek Giovanni uskarzat sig, Ze mama go nie postuchata i znowu zajeta si¢ gotowaniem. Po
jakims$ czasie w barze przekazano, ze skruszeni zakochani prosza Paola o pozwolenie na $lub
w zakrystii 1 ze nie chcg ani posagu, ani uroczystosci. Paolo obwiescit tacie, ze cho¢ z pewnymi
oporami, to jednak wyrazi zgode. I po raz pierwszy w ciagu trzydziestu szesciu lat, ktore
uplynety, odkad tata go poznat, o$mielil si¢ poprosi¢ go o papierosa. Tata podarowal mu na to
catg paczke murattich.

Historia z corka Paola pobudzita kietkujgca we mnie romantyczng dusze. Gaspare stat sie
juz pieknym i fascynujacym chtopcem. W Palermo wiele starszych ode mnie dziewczyn chciato
by¢ moimi przyjacidtkami wytacznie w nadziei, ze dzigki temu go poznaja. Tamtego roku zaczeli
odwiedza¢ nas dalecy krewni. Przyjezdzali z corka, nazywala si¢ Antonella, byta rownie fadna
jak Gaspare, a poza tym mieszkata w Rzymie. Patrzylam na nig z podziwem 1 krztyng zazdro$ci —
byli zakochani. Ja z kolei bytam typem kujona — rozczytywatam si¢ w klasykach, ale w tamtym
momencie chcialam czyta¢ tylko ksigzki o mitosci. Zdarzalo sie, ze z oka pociekta mi tza. I ja
chciatam mie¢ ukochanego, a poza tym chciatam zobaczy¢ $wiat.

Kiedy nadeszta chwila, gdy miatam odby¢ swoj drugi lot w Zyciu 1 wsig$¢ do samolotu
odlatujacego do Rzymu, skad mieli$my pociag do Szwajcarii, bytam bardziej niz gotowa do
wyjazdu z Mose. Czutam, ze bedzie mi brakowac jedynie kuchni — pracowitych porankow,
wiejskich zapachoéw 1 smakow: od §wiezych jaj przez opuncje 1 wspaniaty twardg — bielutki,
drzacy i rozpuszczajacy si¢ w ustach — po chleb Rosalii.

Zebratam liscie laurowe 1 wlozytam je do walizki. ,,Nigdy nie wiadomo, a nuz zaboli
mnie brzuch... moze w Szwajcarii nie majg listkow laurowych” — powiedziatam Giulianie, ktora
domagata si¢ wyjasnienia. Nie to byto jednak powodem. Czutam, ze ta doksztalcajaca podroz
bedzie jedynie poczatkiem zycia z dala od Sycylii, 1 chcialam mie¢ ze sobg co$ namacalnego, ale
zarazem lekkiego 1 pelnego znaczen, co by mi przypominato o Mos¢ na kazde zawotanie, zaraz,
natychmiast: wystarczytaby odrobina goracej wody.

Od tamtej pory w mojej kuchni nigdy nie zabrakto bobkowych listkdw z Mos¢ — ani
w Lawrence, ani w Somerville, ani w Lusace, ani w Oxfordzie czy Londynie. Gdziekolwiek
jestem, wystarcza, by w powietrzu zaczeta si¢ unosi¢ para pachngca wawrzynem oraz oleistym
aromatem skorki cytrynowej, 1 w tej samej chwili wracam do Mose¢.



Przepisy Chiary Agnello

Kilka uwag do przepiséw

Lubig gotowa¢, to mnie bawi. Z czasem nabralam sporo do§wiadczenia w kuchni.
Najpierw pomagalam matce, potem role si¢ odwrocity i to ona stuzyta mi pomoca.

Przepisy zawarte tutaj stanowity i wcigz stanowig cz¢$¢ naszych przyzwyczajen
kulinarnych. Ich podstawa sa przede wszystkim warzywa, totez bardzo mocno wigzg si¢
z sezonowym charakterem jarzyn, ktore uprawialiSmy w naszym rodzinnym ogrodku.

Z pewnoscig jednak nicig przewodnig wszystkich tych przepisoéw jest gtéwny produkt naszego
gospodarstwa, czyli oliwa z oliwek. W Mose mamy bardzo tadny gaj oliwny, ktory

kochamy i ktéry sktada sie¢ z niebywale starych drzew — liczg sobie piecéset i wigcej lat 1 daja
wysmienitg oliwe extra vergine, wonng 1 aromatyczng. To jedyny tluszcz, jakiego kiedykolwiek
uzywali$my w kuchni, dlatego tez we wszystkich przepisach wspominam po prostu o ,,oliwie

z oliwek™.

Prezentujac poszczegodlne dania, nie przestrzegam jakiego$ specjalnego porzadku.
Uktadajac je, miatam raczej na wzgledzie kolejne produkty dostepne latem, czyli w tych
wakacyjnych miesigcach, ktore zwyklisSmy spedzaé na wsi. Przepisy na desery sg bardzo
doktadne (to zreszta wylacznie o deserach méwig ksigzki kucharskie w naszym domu),
pozostate — mniej. Nauczyly$my si¢ ich w trakcie wspdlnego gotowania, przygladania sie,
proébowania i zmieniania tego czy owego. Nigdy jednak niczego nie odwazalySmy ani nie
odmierzaly§my. Gdy przepisywalam je na potrzeby niniejszej ksigzki, staratam si¢ by¢
precyzyjna, na ile tylko mogtam: wazytam sktadniki i mierzytam czas przygotowania. Niemniej,
ewentualne niescistosci, ktorych by¢ moze nie wyeliminowatam, stanowig w gruncie rzeczy
jeden z elementéw samych przepiséw. Jestem bowiem przekonana, ze — pomijajac podstawowe
sktadniki i sposoby przyrzadzania — wszelkie wariacje i zmiany proporcji wynikajace
z osobistych gustow moga wylacznie wzbogaci¢ dania.

Najbardziej cieszylabym si¢, gdyby kazdy z tych przepiséw zostat potraktowany jako
dobry punkt wyjscia do stworzenia jakiegos$ innego przepisu.

Chiara Agnello

Mose, wiosng 2011 roku



Maj

Kawa Rosalii albo ksiedza dobrodzieja

Caffe d’u parrinu to bardziej kawowy nap9j z przyprawami i cukrem, anizeli prawdziwa
kawa. Jest charakterystyczny dla gospodarstw w okolicach Agrigento. Przyrzadzaty go
wiesniaczki, chcace ozywic ksigdza, ktdry przyjezdzat na wie§ odprawi¢ mszg i ktéry przed
przyjeciem komunii musiat zachowywac $cisty post. Napoj ten jest bardzo aromatyczny
i aksamitny w smaku (a to z racji obecnej w nim zmielonej kawy i kakao). WySmienicie smakuje
ciepty lub letni. W lodowce mozna go przechowywac co najmniej przez miesigc.

Przed podaniem nalezy zawsze go zamieszac¢, by rozpusci¢ osad. Podgrzewac na $rednim
ogniu.

Sktadniki

zuzyta zmielona kawa (fusy) z trzech lub czterech kawiarek o pojemnosci 3—4 filizanek
1 filizanka kawy z wczesniejszego parzenia (jesli jest)
4 Tub 5 tyzek swiezo zmielonej kawy
1 1 lub nieco wigcej wody
1 laska cynamonu
1 gars¢ gozdzikow (ok. 40)
4-5 tyzek cukru
2 tyzki kakao (gorzkiego lub stodkiego, do wyboru)
1 torebka cukru waniliowego
Do rondelka o wysokich brzegach wsypa¢ fusy, zmielong kawe, wla¢ wode oraz kawe
z wezesniejszego parzenia, doda¢ laske cynamonu i1 gozdziki. Podgrzewa¢ na $rednim ogniu
przez 15-20 minut, az pltyn nabierze ciemnej barwy i1 zgestnieje.
Zdja¢ z ognia i odstawi¢ na co najmniej godzing, potem przefiltrowaé, usuwajac
cynamon, gozdziki i wigkszo$¢ zmielonej kawy.
Plyn wla¢ z powrotem do tego samego rondelka, doda¢ wanilig, cukier oraz kakao
1 znowu podgrzewac przez 10 minut na $rednim ogniu, po czym zagotowac i gotowac przez 5
minut. Sprobowac, dodac¢ cukier i1 kakao do smaku. Zamiesza¢ i podawac.
Tuma all’argentiera

Danie to nalezy podawac na st6t bardzo szybko, poniewaz kiedy stygnie, tuma twardnieje,
wskutek czego traci smak, a sos tezeje.
Dlatego wtasnie dobrze uzywac patelni, ktora jest w stanie pomiesci¢ przynajmniej 4
plastry (3 na 4 centymetry) i ktorg mozna trzymac¢ w cieple az do samego podania.
Przygotowujac danie na wigcej osob, lepiej uzywaé wigkszej patelni.
Sktadniki (dla 4 osob)

8 plastrow sera tuma
2 tyzki octu z biatego wina
1 tyzka oregano
2 tyzki oliwy z oliwek
s0l, pieprz
Ser (pasuje takze swieze pecorino lub caciocavallo) pokroi¢ na niezbyt duze,



polcentymetrowe plastry.

Na patelni dobrze rozgrzaé oliwe i polozy¢ na niej 4 plastry sera, tak zeby si¢ nie stykaly.
Kiedy si¢ przyrumienig, odwroci¢ na drugg strong.

Nastepnie, gdy juz beda podsmazone z obu stron, szybko wla¢ na patelni¢ tyzke octu
winnego, posypac garstkg oregano, posoli¢, popieprzy¢ i pozwolié, by ser przeszedt aromatem
przypraw. Przyrzadzi¢ pozostate plastry sera; gotowe porcje nalezy trzymac w cieple.

Natychmiast podawac na stot.

Makaron ze smazonymi cukiniami

Do tego dania, podobnie jak i do kolejnych, uzywa si¢ jasnozielonej, zlobkowanej cukinii
rosngce] w srodkowych 1 poludniowych Wtoszech. Pasuje jednak takze ciemnozielona cukinia,
o ktorg tatwiej na pdinocy.

Tak przyrzadzony makaron miat dla nas zawsze bardzo szczego6lne znaczenie. Jest nie
tylko prosty do przygotowania i wySmienity, lecz byl takze pierwszym daniem o smaku lata,
wakacji 1 wolnosci od regut panujacych w miescie.

Sktadniki (dla 4 0sob)

350 g krétkiego makaronu (penne rigate, sedani, rigatoni itp.)

2-3 cukinie (ok. 200 g kazda)

5-6 tyzek oliwy z oliwek (w tym 2 tyzki surowej oliwy do polania makaronu)
swieza bazylia

sOl, pieprz

Cukinie umy¢, odcig¢ konce 1 pokroi¢ na talarki o grubosci okoto po6t centymetra.

Na patelni podgrza¢ 3 tyzki oliwy, delikatnie potozy¢ pokrojona cukini¢ i z obu stron
przysmazy¢ na zloto. Odsaczy¢ z oliwy 1 odtozy¢ do miski. W ten sam sposob podsmazy¢
wszystkie plasterki. Oliwe ze smazenia zachowac.

Na dnie wazy roztozy¢ potowe usmazonych cukinii, doda¢ 2 tyzki oliwy ze smazenia
1 gars¢ bazylii (Jesli listki sg mate, zachowac¢ je w calosci, jesli duze — porwac w palcach na
mniejsze kawatki). Jesli kto§ lubi, mozna doda¢ odrobing pieprzu i ostrej papryczki.

Makaron ugotowa¢ w duzej ilosci wody, odcedzi¢ i przetozy¢ do wazy z cukinig.

Dobrze wymieszaé, nastgpnie dodaé 2 tyzki surowej oliwy, ewentualnie oliwy ze
smazenia, dobrze wymieszac raz jeszcze. Na makaronie potozy¢ pozostala cukini¢ i bazylig.

Cukinie smazone z czosnkiem, migta, cukrem i octem

Jest to dobra przystawka na letnig kolacjg, ale takze — razem z chlebem, serem, oliwkami
1 satatg — Swietna alternatywa dla obiadu.
Czas przygotowania: 30 minut.
Sktadniki (dla 4—6 0sob)

4 cukinie
72 szklanki oliwy
3 zabki czosnku
1 gar$¢ lisci migty
Y szklanki octu winnego
2 tyzeczki cukru
sol, pieprz
Cukinie pokroi¢ w talarki o grubo$ci okoto pot centymetra. Usmazy¢ je na mocno



rozgrzanej oliwie, posoli¢, popieprzy¢ i odlozy¢ na talerz. Pokroi¢ zabki czosnku, poszatkowaé
liScie migty.

W rondelku podgrzac ocet, doda¢ do niego cukier (rozpusci¢ go), a nast¢pnie oliwe ze
smazenia cukinii.

Na ptaskim potmisku roztozy¢ warstwami wszystkie smazone cukinie, kazdg warstwe
posypujac odrobing czosnku i migty oraz polewajac tyzka octu z oliwa.

Aby nabrato aromatu, danie nalezy odstawi¢ na co najmniej p6t dnia.

Przechowywac poza lodéwka i spozy¢ w ciggu 2—-3 dni.

Cukinie, ziemniaki i cebule z migsem

Danie to jadali$my bardzo cz¢sto, ale z czasem popadto w zapomnienie. Dopiero kilka lat
temu naszta mnie ochota, by je ponownie przyrzadzi¢. Doskonale nadaje si¢ do tego, by zuzy¢
resztki. Odrobina zmielonego migsa, kilka ziemniakéw 1 cebul, z ktérymi nie wiadomo, co
zrobi¢ — ot, i mamy wszystkie podstawowe sktadniki.

Danie to (podawane jako drugie) ma intensywny smak. Przygotowuje si¢ je dos¢ szybko,
natomiast dtugo dochodzi: musi si¢ gotowa¢ poczatkowo na $rednim, a potem wolnym ogniu
przez co najmniej 40 minut.

Sktadniki (dla 4 0sob)

3 cukinie (wazace tacznie ok. 600 g)

4 ziemniaki (80—-100 g kazdy)

4 cebule (ok. 100 g kazda)

180200 g siekanego migsa

2 tyzki bulki tartej

2 tyzki tartego sera

2 tyzki przecieru pomidorowego albo 1 tyzka koncentratu pomidorowego
rozprowadzonego w wodzie

4-5 tyzek oliwy

sOl, pieprz

Cukinie pokroi¢ na kawatki o dtugosci 67 centymetrow 1 wydrazy¢ je.

Wydrazy¢ takze obrane ziemniaki i cebule. Migzsz warzyw zmiksowa¢ lub drobno
posieka¢ nozem na desce, po czym przetozy¢ do rondelka.

Posiekane migso polaczy¢ z tartym serem, bulka tarta, sola, pieprzem oraz 2 tyzkami
posiekanych warzyw. Doda¢ odrobing wody 1 wszystko dobrze wymiesza¢. Powstata masa
wypetni¢ cukinie, ziemniaki i cebule.

Na sporg patelni¢ — najlepiej z plaskim dnem 1 wysokimi brzegami — wla¢ 3 tyzki wody,
postawi¢ na ogniu. Lekko podsmazy¢ niewykorzystang mase. Kiedy si¢ zeztoci, doda¢ cukinie,
cebule oraz ziemniaki 1 podsmazyc.

Kiedy skorka faszerowanych warzyw bedzie chrupka, ostroznie je obroci¢ i podsmazy¢
na ztoto ze wszystkich stron. Jesli trzeba, doda¢ oliwy, posoli¢, popieprzy¢, wlac sos
pomidorowy. Jesli dno patelni jest suche, dola¢ matg filizanke wody. Przykry¢ 1 zmniejszy¢
ogien.

W czasie gotowania nalezy sprawdza¢ sos, dodajac w miare potrzeb wodg, a jesli ktos
lubi, rowniez oliwe. Faszerowane warzywa trzeba od czasu do czasu przewracac 1 kontrolowaé
wykataczka, czy sa gotowe.

Sa smaczne na ciepto, ale mozna je takze przechowywac¢ w lodéwce (nie dtuzej jednak
niz 2-3 dni).



Zuppa inglese

Przepis ten pochodzi zapewne od prababci ze strony mamy, ktora byta Angielka. Te
,»Zupe angielska” przygotowywato si¢ u nas zawsze, gdy zaczynaly dojrzewac pierwsze gruszki —
jest to nasza lokalna wersja, o bardziej zwartej konsystencji. Zawiera trzy sktadniki, ktore — tak
jak w wypadku cassate — mozna przygotowywac¢ w odstgpie paru godzin, a nawet dni, a dopiero
na koniec potaczyc.

W naszym domu jedng z najczgstszych baz deserdw byt biszkopt. Byt uzywany nie tylko
do zuppa inglese, lecz takze do ,,warstwowych” tortow z kremem mlecznym (budyniowym) lub
maslanym. JadaliSmy go tez ze §wiezymi owocami. Rzecz jasna, wchodzil réwniez w sklad

cassate, ktore z zapatem 1 rados$cig przygotowywaliSmy dwa razy do roku: na Wielkanoc 1 Boze
Narodzenie.

1. Biszkopt
Czas pieczenia: ok. 20 minut
Sktadniki (dla 8 osob)

6 jajek
200 g cukru
150 g maki
Oddzieli¢ z6ttka od biatek.
W misce utrze¢ zo6ttka z cukrem. Kiedy cukier juz si¢ rozpusci, a masa stanie si¢ biata
1 puszysta, po trochu dodawa¢ make. Biatka ubi¢ na sztywno.
Otwierang tortownice (o $rednicy 25 centymetréw) wysmarowac mastem 1 oproszy¢
cukrem.
Nastepnie stopniowo dodawac biatka do masy z zoéttek, cukru 1 maki.
Poniewaz w przepisie tym nie uzywa si¢ drozdzy, to, czy ciasto si¢ uda czy nie, zalezy po
pierwsze od tego, jak dobrze ubite zostaty biatka, a po drugie — od sposobu taczenia ich
z pozostatymi sktadnikami: nie nalezy ich gwaltownie miesza¢, lecz wolno ruszac tyzka z dotu
do gory, tak by jak najdtuzej utrzymac ich konsystencjeg.
Przela¢ ciasto do tortownicy, wstawi¢ do piekarnika i piec w umiarkowanej temperaturze
(180°C) przez okoto p6t godziny.
Kiedy biszkopt nabierze puszystosci i ztotego koloru, wbi¢ wen wykataczke — jesli po
wyjeciu bedzie sucha, ciasto jest gotowe.
2. Krem mleczny

Sktadniki

1 I mleka
60 g maki
150 g cukru
1 zo6ttko
Mileko wla¢ do garnuszka i zanurzy¢ w nim do potowy sitko. Do sitka wsypywac po
trochu make 1 cukier, rozmiesza¢ tyzka (w sitku), po czym doda¢ zottko. Nastepnie wyjac sitko,
a rondelek postawi¢ na wolnym ogniu.
Nie zwigkszajac ognia, miesza¢ przez przynajmniej 6 minut (dzigki temu maka ugotuje



si¢ 1 nie pozostawi po sobie intensywnego smaku), po czym zwigkszy¢ nieco ogien i dalej
mieszac, az do uzyskania odpowiedniej konsystencji (najlepszym sposobem na to, by krem nie
zaczat przywieraé, jest zataczanie tyzka semek). Zeby sprawdzi¢, czy krem jest gotowy, nalezy
kapna¢ nim na jaka$ powierzchni¢ — powinien zostawia¢ po sobie $lad.

3. Gruszki gotowane z cukrem 1 cynamonem

Jest to lekkie danie nadajace si¢ dla oséb przeziebionych lub ogoélnie niedysponowanych
(podobnie jak gotowane ziemniaki). Tak przyrzadzone gruszki same w sobie sg stodkie i latem
mozna je podawac na zimno z ciasteczkami. Niemniej, szczyt swoich mozliwos$ci pokazujg
wlasnie w zuppa inglese.

Sktadniki

1 kg dos¢ twardych gruszek
1-3 tyzki cukru (zaleznie od tego, jak stodkie sa gruszki)
72 laski cynamonu
Gruszki obra¢ 1 pokroi¢ na ¢wiartki. Wrzuci¢ je do rondelka razem z cukrem i polowa
laski cynamonu, podgrza¢. Nie dodawa¢ wody, chyba ze gruszki sg szczegdlnie twarde 1 majg
mato soku. Gotowac, az caty sok si¢ wygotuje, a owoce nabiorg ztotego koloru.
Przygotowanie zuppa inglese

Biszkopt pokroi¢ pionowo na plastry o grubosci 1 centymetra.

W garnku wymiesza¢ 2 tyzki alkermesu lub amaretto z 1 tyzka wody.

Dno szklanej formy (18 na 35 centymetréw) $cisle wylozy¢ plastrami biszkopta.
Nasaczy¢ je delikatnie woda z likierem, nastepnie potozy¢ na nich cienka warstwe¢ kremu, a na
wierzchu roztozy¢ kilka tyzek dobrze odcedzonych gruszek.

Na to potozy¢ kolejng warstwe biszkoptu, kremu 1 gruszek. Ostatnig warstwe biszkoptu
posmarowa¢ kremem.

Dekorowanie zuppa inglese

Sktadniki

Okoto 100 g gorzkiej czekolady pokrojonej na drobne kawatki
10 wisni w syropie bez pestek
1 mala filizanka pistacji bez skorki (w garnuszku zagotowaé wode, wrzuci¢ do niej
pistacje, zgasi¢ ogien i poczekaé przynajmniej 5 minut, dopiero potem obierac)
Powyzsze sktadniki roztozy¢ w geometryczny wzor. Przed podaniem deser nalezy
trzyma¢ w lodowce przez co najmniej godzing.



Czerwiec

Jaja po rzymsku

Danie przyrzadzato si¢ regularnie od Wielkanocy, gdy z kolei przygotowywato si¢
typowe $wigteczne ciastka — cannileri (ugotowane na twardo jajka w skorupkach wktadato sig¢
w $rodek oponki zrobionej z kruchego ciasta, po czym przykrywato si¢ je dwoma
skrzyzowanymi paskami rowniez z kruchego ciasta; cannileri piekto si¢ w piekarniku, po czym
oblewato lukrem i posypywalo sickanymi pistacjami).

Kruche ciasto miato wspaniaty, bardzo swoisty smak, ktory wynikat zapewne z faktu, ze
dotykato ono skorupki jajka. Samych jajek nikt jednak nie chciat jes¢.

Tak wiec mama przyrzadzata jaja po rzymsku.

Jest to jedno z wielu dan, ktére mozna przygotowywac w réznych temperaturach, rowniez
po to, by zuzy¢ rozmaite ,,resztki”: jajka na twardo, stary sos beszamelowy itd.

Czas przygotowania calo$ci moze ulega¢ zmianom, ale czas samego smazenia to 10

minut.
Sktadniki (dla 4 0sob)

6 jajek na twardo
bardzo gesty sos beszamelowy
ok. 300-350 ml oliwy do smazenia
Sktadniki panierki

maka
1 jajko
bulka tarta
Sktadniki sosu beszamelowego

300 ml mleka
1 tyzeczka masta
2 tyzki maki
szczypta soli, szczypta pieprzu
odrobina startej gatki muszkatotowe;j
tyzeczka tartego parmezanu
W rondelku roztopi¢ masto na srednim ogniu. Kiedy bedzie juz ptynne, zdjac z ognia,
doda¢ make i mieszac, az do uzyskania migkkiego ciasta bez grudek (to nie zajmuje wiele czasu).
Nastepnie powoli, cienkg struzka, wla¢ do niego zimne mleko, caty czas miesza¢, by dobrze
polaczylo si¢ z mastem i maka. Po dodaniu calego mleka, postawi¢ rondelek na wolnym ogniu
(tym sposobem maka si¢ zagotuje) i stale mieszaé, az otrzymamy pozadang konsystencje (sos
musi by¢ do$¢ gesty, wiec potrzeba na to okoto 15 minut). Nastepnie dodac sol, pieprz, parmezan
1 gatke.
Ugotowane na twardo jajka obra¢ ze skorupek i przeciag¢ wzdtuz.
Wyja¢ zottka i przetozy¢ do miseczki. Rozgnies¢ je widelcem i stopniowo dodawac do
nich beszamel. Masa powinna wyj$¢ dos$¢ zwarta.
Wypetni¢ nig otwory po zéttkach. Po nafaszerowaniu wszystkich jajek, obtoczy¢ je
kolejno w mace, roztrzepanym jajku i bulce tarte;j.



W wysokim rondelku o $rednicy co najmniej 15 centymetréw rozgrzac oliwe. Chcac
sprawdzi¢ jej temperature, mama wrzucata kawatek chleba — gdy zaczynat skwiercze¢, oznaczato
to, ze oliwa osiggneta wlasciwg temperature. Smazy¢ po dwa jajka naraz, a kiedy si¢
przyrumienia, wylozy¢ na papierowy recznik, zeby odciekly z ttuszezu.

Dobrze smakujg letnie, ale chyba jeszcze lepiej — na zimno.

Flaczki z jajek

Prawdg¢ powiedziawszy, jest to po prostu inny sposob podawania zwyklego omletu
z sosem pomidorowym i bazylig.

A jednak odmienna konsystencja oraz niezwykty wyglad, tak bardzo przypominajacy
flaczki albo tagliatelle w sosie pomidorowym, zawsze stanowity uczte dla oczu 1 podniebienia.
Dzigki temu najzwyklejsze na §wiecie danie okazywato si¢ wyjatkowe.

Sktadniki (dla 4 osob)

4 jajka

2 tyzki tartego sera

1 tyzka bulkki tartej

4 tyzki sosu pomidorowego

2 tyzki oliwy z oliwek

kilka listkow bazylii do dekorac;ji
sol, pieprz

Jajka ubi¢ 1 doprawi¢. Nastepnie doda¢ do nich ser i1 butke tarta.

Na nieprzywierajacg patelni¢ wla¢ odrobing oliwy 1 smazy¢ na niej niewielkie, cienkie
omleciki.

Gdy beda gotowe, pokroi¢ je na paski o szerokos$ci 2 centymetrow. Pola¢ sosem
pomidorowym i bardzo delikatnie wymiesza¢. Utozy¢ na srodku talerza. Nastgpnie polaé
odrobing sosu, posypac tartym serem 1 przybrac listkami bazylii.

Szasztyczki z tumg 1 sardelami

To kolejny dobry sposob na wykorzystanie resztek, w tym wypadku suchego (ale nie
nazbyt suchego) chleba i tumy, sera, ktory jest smaczny, gdy jest §wiezy, ale ktory dos¢ szybko
kwasnieje. Szasztyczki z tumg 1 sardelami sg zatem idealnym rozwigzaniem, by wykorzystac¢
wszystko, co zostalo, nie méwiac juz o tym, zZe talerz pelny ztotych, chrupkich i pachnacych
szasztyczkow jest istng ucztg dla zmystow.

Czas przygotowania: ok. 15 minut.

Sktadniki (na 4 szaszlyczki)

24 kwadraciki suchego chleba (najlepiej pelnoziarnistego) o wymiarach 4 x 5 cm
1 grubosci 1 cm

18 cienkich plasterkow fumy lub $wiezego pecorino wielkosci kromek chleba

2 sardele w oliwie

1 szklanka mleka

1 jajko

maka

bulka tarta

300-400 ml oliwy z oliwek

12 dos¢ dtugich wykataczek



Kazdy szasztyczek sktada si¢ z 4 kwadracikdéw chleba, 3 plasterkoéw tumy oraz 3
kawatkow sardeli (ktore mozna zastapi¢ zrobiong z nich pasta) utozonych na przemian: chleb,
tuma, sardela 1 tak dalej. Do kazdego szaszlyczka lepiej da¢ 2 wykataczki niz jedna.

Po ztozeniu wszystkich szaszltyczkow w dwoch oddzielnych glebokich talerzach
przygotowac sobie mleko 1 roztrzepane jajko oraz dwie tacki: jedng z maka, drugg z butka tarta.

Szasztyczki szybko zanurza¢ najpierw w mleku, potem w mace i na koncu — w bulce.
P&zniej zanurzy¢ je we wrzacej oliwie 1 sma-zy¢ na ztoto.

Nalezy je smazy¢ w garnku na tyle wysokim i duzym, by zdotal je pomiesci¢. Sposéb ich
smazenia jest taki sam, jak w przepisie na jaja po rzymsku.

Po usmazeniu roztozy¢ szasztyczki na papierowym reczniku.

Dobrze smakuja, gdy sa ciepte 1 chrupigce.

Crostata ze $wiezych owocodw

Crostata sklada si¢ z trzech elementow: kruchego ciasta, kremu mlecznego oraz
sezonowych owocow pokrojonych w plasterki 1 roztozonych w koncentryczne kregi.
1. Kruche ciasto (wyborne)

Cho¢ w ksigzce nalezacej do babci, a potem do mamy, byto wiele przepisoéw na kruche
ciasto, stosowato si¢ tylko ten opatrzony dopiskiem ,,wyborne”. Wszystkie pozostate wymagaty
wielu jajek 1 by¢ moze to wtasnie z tego powodu nie byty brane pod uwage.

Sktadniki (na dwie tarty o srednicy ok. 25 cm)

500 g maki
200 g cukru
200 g masta
1 zottko
2 tyzki mleka
Na stot wysypa¢ make, posrodku zrobi¢ wglebienie 1 wla¢ tam z6itko. Doda¢ migkkie,
pokawatkowane masto oraz cukier. Zagniata¢, az do uzyskania gladkiego, jednolitego ciasta.
W czasie zagniatania w miar¢ potrzeby dolewa¢ mleko. Ciasto uformowac¢ w kule. Kule potozy¢
na talerzu 1 wstawi¢ do lodowki na co najmniej godzing. Po wyjeciu z lodéwki polozy¢ na
oproszonej maka stolnicy. Jeszcze trochg pougniata¢ — rece powinny by¢ obsypane maka.
Podzieli¢ na dwie cze¢sci. Nastgpnie rozwatkowaé watkiem oproszonym maka do grubos$ci okoto
pol centymetra. Rozwaltkowanym ciastem wytozy¢ form¢ do crostaty (z wyjmowanym dnem).
Jesli przy tej czynno$ci ciasto si¢ przerwie, mozna to naprawi¢ — wystarczy rozptaszczyc¢ je
w danym miejscu 1 zalepi¢ brzegi.
Ciasto ponaktuwac¢ widelcem i zasypac surowa fasolg (dzigki temu nie podniesienie si¢
w trakcie pieczenia). Wstawi¢ do piekarnika 1 piec w umiarkowanej temperaturze (180°C) przez
okoto 20 minut, az uzyska ztoty kolor.
Wyjac z piekarnika i odstawi¢ do wystygnigcia.
2. Krem mleczny

Zob. przepis na zuppa inglese.
Przygotowanie i dekorowanie

Mamy dwa sposoby do wyboru:
a) posmarowac dno crostaty gorzka czekolada roztopiong na parze (na crostate potrzeba



okoto 150 gramow); gdy czekolada zastygnie, rozsmarowac¢ krem (zwykle tak sie robi, gdy
uzywa si¢ soczystych owocoéw, ktore moglyby rozmigkezy¢ kruche ciasto);

b) dno tarty od razu pokry¢ kremem (warstwa powinna mie¢ okoto 1 centymetra
grubosci).

Gdy ciasto jest juz wypelnione czekoladg i kremem lub tylko kremem, udekorowac je
dostepnymi owocami. Moga to by¢: pokrojone w plasterki brzoskwinie, morele albo gruszki, albo
przekrojone na pot duze biate lub czerwone winogrona, albo wreszcie pokrojone na plasterki
sliwki o fioletowej skorce 1 ciemno-czerwonym migzszu. Nie moze tez zabraknaé wisni
W syropie.

Cato$¢ mozna posypac bardzo drobno posiekanymi migdatami 1 pistacjami.

Tarty takie sg nie tylko pyszne, lecz takze $licznie wygladajg. Trzeba je natychmiast
zjada¢, poniewaz kruche ciasto ma tendencj¢ do rozmigkania pod cig¢zarem owocow i kremu.

Proste ciasto z owocow (wyborne)

To pozbawione jakiegokolwiek thuszczu ciasto czesto przygotowywano z mysla
o dzieciach, jak rowniez po to, by wykorzysta¢ rozmaite czerwcowe owoce, ktorych nigdy nie
brakowato.

Jego upieczenie nie zajmuje wiele czasu i nadajg si¢ do niego wszystkie owoce: wisnie,
brzoskwinie oraz czerwone winogrona. Te ostatnie muszg by¢ przecigte na pot 1 oczyszczone
z pestek. Mozna tez taczy¢ ze sobg rdézne owoce: gruszki, jabtka, banany, morele, brzoskwinie,
figi 1 sliwki z cienkg skorka.

Ciasto to zawsze cieszy si¢ wielkim uznaniem i wiele 0sob prosi o jego przepis. Oto
dlaczego mama dodata dopisek ,,wyborne”.

Sktadniki

200 g cukru

3 cale jajka

200 g maki

sok i starta skorka z jednej cytryny

1 tyzeczka drozdzy w proszku (albo pot torebeczki)
1 kg $wiezych owocow bez skorki

Owoce obra¢ ze skorki, pokroi¢ na kawalki 1 wlozy¢ do garnka. Dodac sok 1 startg skorke
z cytryny, po czym odstawi¢ do lodowki.

W drugim garnku utrze¢ jajka z cukrem, tak aby uzyska¢ gtadka, jednorodna 1 puszysta
mas¢. Po trochu dodawa¢ make zmieszang z drozdzami. Dobrze wymiesza¢ i doda¢ pokrojone
owoce. Znowu wymieszac.

Przelozy¢ wszystko do tortownicy z wyjmowanym dnem (o $rednicy 25 centymetréw).
Powinna by¢ wysmarowana mastem 1 obsypana cukrem.

Wstawi¢ do piekarnika i piec w umiarkowanej temperaturze (180°C) przez okoto p6t
godziny.

Sprawdzi¢, czy ciasto si¢ upiekto, wbijajac wykalaczke: jesli po wyjeciu okaze si¢ sucha,
jest gotowe.

Bardzo dobrze smakuje rowniez nast¢pnego dnia. Dobrze si¢ mrozi, w takim wypadku
wazne jednak, by rozmrazac je powoli.

Ten podstawowy przepis — sam w sobie przepyszny — nieco uzupehitam, przez co,
wedlug mnie, stat si¢ jeszcze lepszy.

By ciasto bylo jeszcze bardziej migkkie, w chwili, gdy tacze make z jajkami, dodaje



tyzkami jeden petnottusty jogurt. Dorzucam tez suche owoce (orzechy, migdaty lub pistacje
w kawatkach) — okoto 40 graméw.
Wisnie w syropie

Amarena to nie dzem. Gotowanych na stoncu wisni uzywato si¢ u nas do dekorowania lub
wypetniania crostat, a przede wszystkim ciastek typu pasticciotti. Z syropu za$ robito si¢ napdj,
ktory pijalismy latem — wystarczyto doda¢ kruszony 16d.

Do przygotowania wisni w syropie potrzeba nieco czasu (2—3 dni). Nikt go jednak nie
zalowal, poniewaz sposob ten gwarantowat, ze owoce pozostang ,,dorodne”, a nie rozgotujg si¢
jak w dzemie, przez co beda nadawac sie do tart i ciastek, a takze jako dekoracja do cassate, ktore
przygotowywato si¢ na Wielkanoc 1 Boze Narodzenie.

Sktadniki

1 kg wi$ni bez pestek'*
800 g cukru
Wydrylowane wisnie wrzuci¢ razem z cukrem do sporego garnka i postawi¢ na duzym
ogniu. Podgrzewac¢, az caty cukier si¢ rozpusci i zacznie si¢ gotowac. Po 5 minutach zgasic¢
ogien, po czym odstawi¢ garnek na pelne stonce. Przykry¢ go cienkg szmatka i trzymac na stoficu
do wystygnigcia.
Gdy sok przestygnie, odcedzi¢ go do innego garnka, a wisnie wrzuci¢ z powrotem do
tego, ktory stat na stoncu. Sok postawi¢ na ogniu, zagotowac 1 gotowac przez co najmniej 5
minut. Ogien zgasi¢, a sok przela¢ do wisni stojacych na stoncu.
Te zabiegi nalezy powtarza¢ dwa razy dziennie przez dwa dni. Po tym czasie syrop jest
odpowiednio gesty, a owoce sg ugotowane, ale nie rozpadaja si¢.
Wisnie rozla¢ do stoikéw (nie trzeba ich sterylizowaé, poniewaz owoce majg w sobie
duzo cukru) 1 odstawi¢ w chtodne miejsce.
Wisnie w syropie mogg sta¢ bardzo dlugo. Zwykle jednak t¢zeja, a cukier ulega
krystalizacji. Wystarczy wtedy przetozy¢ je do garnka, postawi¢ na ogniu 1 na nowo rozpuscic¢
cukier. I z powrotem nabieraja wczesniejszej konsystencji.



Lipiec

Kotleciki z baklazandw

Sezon na baktazany trwa dlugo: od czerwca do wrzesnia. Latem baklazany sg zatem
stalym elementem ogrodu warzywnego, a zarazem w przeciwienstwie do cukinii — rownie
smacznych, lecz oferujacych mniejsze mozliwo$ci — pozwalajg si¢ przyrzadzaé¢ na nieskonczong
liczbe sposobow. Wszystkie przepisy (czasem mniej, czasem bardziej skomplikowane) sg pyszne,
a ponadto tak rozne od siebie, ze czasem nie sposob wskazac, jaki jest ich podstawowy sktadnik.

Sposrdéd nich warty uwagi jest przepis na kotleciki, ktore moga uchodzi¢ za biate migso,
grzyby albo jeszcze co$ innego. Kto po raz pierwszy ich probuje, czesto nie wie zupehie, co je!

Sktadniki (dla 4 osob)

2 duze baktazany (melanzane tunisine) o biatym migzszu
bulka tarta
maka
2 jajka
oliwa do smazenia
sol
Warzywa umy¢, usung¢ konce z szyputkami. Ostrym nozem $cig¢ skorke, tak aby
baktazany byly ,,w paski” (jest to Zelazna zasada, jednak nie wiem, czy chodzi o to, by plastry
lepiej si¢ ,trzymaly”, czy tez raczej o to, by utrudni¢ zycie temu, kto gotuje!) 1 pokroi¢ na plastry
grube na niecaty centymetr.
Obtoczy¢ je kolejno w mace, ubitym jajku 1 bulce tartej. Smazy¢ na wrzacej oliwie.
Posoli¢, gdy sa jeszcze ciepte.
Sa réwnie smaczne na ciepto, jak 1 na zimno.
Panierowane, lecz nie smazone, nadajg si¢ do zamrozenia — trzeba je potem tylko wolno
rozmrazac.
Baktazany w parmezanie (na nasz sposob)

Istnieje wiele wariantow przepisow na baktazany w parmezanie — w kazdej prowincji,
a nierzadko i w kazdym miescie, przepis moze by¢ inny. Ten, ktory my stosujemy, jest jednym
z najprostszych i najbardziej rozpowszechnionych.
Sktadniki (dla 4 osob)

4 $rednie baktazany (tacznie ok. 1,2 kg)
ok. 300 g (niemal petna filizanka) juz ugotowanego sosu pomidorowego
100 g (4 tyzki) startego dojrzatego pecorino (albo parmezanu)
listki bazylii
20 ml oliwy do smazenia
sol
Baktazany umy¢, przygotowac i pokroi¢ tak samo, jak w poprzednim przepisie.
Na sitku roztozy¢ pierwsza warstwe baktazanow 1 posoli¢. Nastepnie drugg i kolejne, az
do konca. Przykry¢, obcigzy¢ i odstawic na co najmniej 2 godziny do odsaczenia.
Kiedy baktazany straca juz sporo wody, $cisng¢ w dioni po 3—4 plastry. Na patelni¢
o $rednicy co najmniej 30 centymetrow wlac oliwe (do wysokosci okoto pot centymetra)



1 postawi¢ na ogniu. Kiedy oliwa si¢ rozgrzeje, smazy¢ na niej odcisniete plastry. Usmazywszy je
z jednej strony, przewrdci¢ na drugg strong i1 takze usmazy¢. Jesli smazymy na silnym ogniu, na
usmazenie catej patelni baktazanéw potrzeba 5—6 minut. Tak czy owak, powinny by¢
przyrumienione na ztoto. Dobrze jest je odsaczy¢ i1 potozy¢ na talerzu.

Po usmazeniu wszystkich rozsmarowac tyzke sosu pomidorowego na dnie formy
(o wymiarach okoto 15 na 20 centymetrow) i roztozy¢ plastry w taki sposob, zeby na siebie
zachodzily. Posmarowac tyzka sosu, posypac tyzka sera, potozy¢ pare listkow bazylii i podobnie
postapi¢ ze wszystkimi plastrami. Musza wyj$¢ co najmniej trzy warstwy (cho¢ lepiej by bylo,
gdyby wyszly cztery).

Wstawi¢ do piekarnika i piec w $redniej temperaturze (180°C) przez okoto 20 minut.

Baktazany w parmezanie §wietnie smakuja na ciepto, ale zimne sg chyba jeszcze lepsze.

W lodéwce mozna je przechowywacé przez co najmniej 3 dni. Mozna tez je kroi¢ na
kawatki 1 stosowac jako dodatek do makaronu lub ryzu.

Bardzo dobrze znoszg zamrazanie, a zamrozone mozna trzymac przez przynajmniej trzy
miesigce.

Sos pomidorowy

Jesli chodzi o sos pomidorowy, to kazdy ma swdj wlasny przepis i istnieje bardzo wiele
sposobOw przygotowania go, przez co moze bardzo rozmaicie smakowaé. Moze by¢ on albo
z cebula, albo z czosnkiem; z cebulg przetartg albo z cebulg bardziej ,,wyczuwalng”; moze by¢
mniej lub bardziej gesty, stodszy (wrecz z dodatkiem cukru lub marchewek) lub kwaskowaty.
My, ktérzy uwielbiamy dom Agnellow, mamy bardzo jasne poglady na to, jaki powinien by¢
dobry sos, a powinien by¢ z czosnkiem i tak gesty, by zostawia¢ na chlebie intensywnie
czerwone plamy. Ponadto nie moze by¢ stodki.

Oto dwa zatwierdzone warianty!

A. Sos z pomidoréw bez skorki

Sktadniki

2 kg pomidorow

4 tyzki oliwy

8 zabkdéw czosnku
s0l, pieprz 1 bazylia

Na ogniu postawi¢ Sredniej wielkosci garnek do potowy wypetiony woda. Zagotowac ja
1 wrzuci¢ pomidory. Gotowac je az do momentu, gdy zacznie im pekac¢ skora. Zgasi¢ ogien,
pomidory wtozy¢ pod zimng wodg 1 obra¢ ze skorki. Nastepnie pokroi¢ na kawatki i wyjac tyle
pestek, ile sie¢ tylko da.

Do garnka wla¢ oliwe, doda¢ czosnek pokrojony na duze kawalki. Jak tylko zacznie si¢
rumieni¢, wla¢ pomidory, posoli¢, popieprzy¢ i wrzuci¢ kilka listkow bazylii. Gotowa¢ na duzym
ogniu przez jakie§ 10 minut, od czasu do czasu mieszajac.

B. Sos z przetartych pomidorow'”

1,5 1 przecieru pomidorowego
4 zabki czosnku

3 tyzki oliwy z oliwek

mata tyzeczka soli

4-5 listkow bazylii



Do garnka wla¢ oliwe, doda¢ czosnek pokrojony na duze kawalki (,,dzigki temu mozna je
wyrzucié, jesli kto$ nie przepada za ich zuciem” — mawiat tata; poza tym nie przypalaja si¢ tak
tatwo) 1 postawi¢ na ogniu. Jak tylko czosnek zacznie si¢ rumieni¢, wla¢ przecier pomidorowy,
doda¢ bazylig¢ oraz s6l. Dobrze wymieszac.

Gotowa¢ na duzym ogniu (mama zawsze powtarza, ze sos musi si¢ ,,gotowac”, a nie
,warzy¢”) przez okoto pot godziny, od czasu do czasu mieszajac.

Sos powinien zmieni¢ kolor z ciemnoczerwonego na intensywnie pomaranczowy.
Powinien by¢ gesty 1 zabarwia¢ chleb, gdy sie¢ go w nim zanurzy.

Mus arbuzowy

Arbuz, czyli u nas na Sycylii muluni d’acqua, jest owocem letnim. W naszym
gospodarstwie uprawialo si¢ arbuzy jedynie przez jeden sezon. [los¢ wody potrzebnej do ich
uprawy, a takze zapewne nie najlepsze rezultaty sktonity tate do zrezygnowania z nich. Odtad
arbuzy juz nigdy u nas nie rosty, nawet w ogrodzie warzywnym, niemniej cz¢sto si¢ je kupowato.

Mus arbuzowy to przepis z Palermo, w Agrigento nieznany i to my$Smy przywiezli go do
Mose.

Ilekro¢ w naszym domu rozkrawato si¢ arbuza, ktory okazywat si¢ nie dos¢ stodki,
moéwilo sie: ,,jak cukinia!”. Ale zaraz potem, ku uldze wszystkich, dodawato si¢: ,,...no to
zrobimy z niego mus!”. Mus to nie galaretka, lecz gotowany krem.

Oto dlaczego 1lo$¢ potrzebnego cukru nie jest stata: od maksymalnie 250 graméw na litr
soku arbuza smakujacego ,,jak cukinia”, do 80-90 gramo6w na litr soku z bardzo stodkiego
owocu.

Sktadniki

1 I soku z arbuza

60 g skrobi

od 80 do 250 g cukru (w zaleznos$ci od tego, jak stodki jest arbuz)
80—100 g czekolady pokrojonej na mate kawatki

15 (albo wigcej) kwiatow jasminu

Arbuz rozpotowi¢ 1 pokroi¢ na duze kawatki. Za pomocg maszynki do przecierania
pomidorow albo sokowiréwki wycisng¢ sok. Zmierzy¢ jego objetos¢ i przela¢ do garnka.

Tabliczke gorzkiej czekolady pokroi¢ na kawaltki nie wigksze niz pestki arbuza. Wrzucié
je do szklanki 1 wstawi¢ do lodéwki. (W naszej lodowce zawsze stoi szklanka z kawatkami
gorzkiej czekolady — nigdy nie wiadomo, mogg si¢ na przyktad przyda¢ do biancomangiare
z mleczkiem migdalowym albo wlasnie do musu arbuzowego).

Zeby uniknaé grudek skrobi, mama mieszala ja z cukrem na zimno, po czym cato$é
wsypywatla do sitka zanurzonego do potowy w soku z arbuza.

Jak tylko skrobia 1 cukier rozpuszczg si¢ w soku, a ten przybierze r6zowa barwe, postawic
garnek na ogniu. Najpierw utrzymywac¢ maty ogien, bo w ten sposdb ugotuje si¢ skrobig,

a nastgpnie zwiekszy¢ 1 mieszajac, gotowac sok na srednim ogniu, az stanie si¢ czerwony i tak
gesty, ze gdy nabierzemy go na tyzke i bedziemy wlewac¢ z powrotem do garnka, nitka soku
przez chwilg utrzyma si¢ na powierzchni, a dopiero potem zniknie.

Zgasi¢ ogien, tyzka wla¢ do formy lub kieliszka cienkg (1 centy-metr) warstwe kremu
arbuzowego. Delikatnie roztozy¢ na niej 8 albo wigcej wezesniej przygotowanych 1 schtodzonych
kawatkow gorzkiej czekolady. Delikatnie nalozy¢ kolejng warstwe kremu, tak by nie pograzy¢
kawatkoéw czekolady w nizszej warstwie 1 by ich nie rozpusci¢. Znowu roztozy¢ kawatki
czekolady i tak dale;.



Ostatnia warstwa kremu powinna by¢ gladka.

Poczeka¢ (okoto 10 minut), az krem przestygnie i stezeje, nastepnie powktadaé kwiatki
jasminu tak, aby ptatki nie stykaty si¢ z kremem 1 nie stracity $wiezosci (mozna je rozktada¢
dowolnie, we wzor geometryczny lub nie). Ciepty krem przejdzie aromatem jasminu, ale kwiatki
pozostang nietknig¢te.

Jak tylko catkowicie wystygnie, wstawi¢ do lodowki na co najmniej 2—3 godziny przed
podaniem.

W lodéwce moze sta¢ najwyzej 2 dni.

Biancomangiare z mleczkiem migdalowym

Specjalnie dla tych, ktorzy lubig kremy. Naszym zdaniem — krél deserow. Jest to krem
zrobiony nie na bazie mleka krowiego, lecz mleczka migdatowego. Jest delikatny, aromatyczny
1 cieszy oczy, zarowno gdy podany jest w matych porcjach na lisSciach winogron, jak i1 wtedy, gdy
podaje si¢ go w duzej szklanej misce. Przygotowanie go jest dtugie i zmudne, ale warte zachodu.
Sktadniki (dla 6 osob)

150 g migdatéw bez skorki

4 gorzkie migdaty bez skorki

starta skorka z pot cytryny

4 lub 5 tyzek cukru

70 g skrobi

1 I wody

80—100 g gorzkiej czekolady pokrojonej na mate kawateczki
ok. 30 pistacji bez skorki

Poniewaz przyrzadzenie tego deseru trwa dtugo, zwykle przygotowuje si¢ co najmniej 3
porcje mleczka migdatowego. Dwie z nich mozna §miato zamrozi¢, by moc zrobi¢ z nich krem
kiedy indzie;.

W garnku zagotowac¢ wode 1 wrzuci¢ do niej wszystkie (stodkie 1 gorzkie) migdaty. Zdjaé
z ognia i poczeka¢ przynajmniej 5 minut. Nastgpnie migdaty odcedzi¢ i obra¢ ze skorki.

W ten sam sposob obra¢ pistacje — ich skorka jest jednak o wiele twardsza 1 §liska, a one
same s3 o wiele mniejsze. Potrzeba wigc do tego nie lada cierpliwosci. Obrane migdaty wrzucié
do garnka, zala¢ litrem wody 1 odstawi¢ na 12 godzin.

Po tym czasie zmiksowac je w wodzie, w ktorej staty, i ponownie odstawi¢ na godzing.
Przecedzi¢ je potem przez gesta gaze, a to, co si¢ na niej zebralo, dobrze odcisng¢ 1 — niestety! —
wyrzucic.

Z uzyskanego w ten sposob mleczka migdatowego przygotowac krem w taki sam sposob,
jak przygotowuje si¢ mus arbuzowy (zob. s. 207), to znaczy postuzy¢ si¢ sitkiem w celu
rozpuszczenia cukru i skrobi. Doda¢ jednak startg skorke cytrynowa.

Kiedy krem bedzie gotowy, mozna go przetozy¢ do duzej formy albo — jak to robita
mama — do matych foremek, z ktérych wyrzuci si¢ pojedyncze porcje na liscie winogron.

Udekorowac pistacjami: albo utozy¢ z nich geometryczne wzory, albo grubo je posieka¢
1 posypa¢ nimi wierzch deseru.



Sierpien

Pieczony tort z cukinii, ziemniakéw i cebuli

Jesli w swoim ogrédku masz sycylijska cukini¢ — bardzo dtuga, bladozielong (tak zwana
Zucchina dei tenerumi) — to z jednej strony daje ci ona wiele przyjemnosci, ale z drugiej strony
jest zrodtem utrapienia. Jest to bowiem ro$lina, ktéra hojnie obdarza swoimi owocami: cukinie
pojawiaja si¢ pod koniec czerwca i nieprzerwanie dojrzewajg az do konca wrzesnia! Tak wiec po
makaronie z cukinia, cukinii gotowanej z oliwa i cytryng, ktérag mozna je$¢ na ciepto na kolacje
lub na zimno nastepnego dnia, wreszcie po zupie z cukinig pokrojong w drobng kostke,

w naszych poszukiwaniach nowych zastosowan dla niej doszlis§my do tortu z cukinii. Przez lata
przepis ten zmienialiSmy 1 wzbogacalis$my, az uzyskat niniejszy ksztatt.

Dobrze jest go przygotowywac ze sktadnikéw wystarczajacych dla 8 oséb. Tort bardzo
dobrze smakuje takze odgrzany (w piekarniku lub na patelni) nastepnego dnia.

Mozna go podawac rdwniez jako dodatek do omletu.

Sycylijska cukini¢ mozna zastgpi¢ kazdym innym rodzajem tego warzywa. W takim
wypadku jednak trzeba pamigtac, Ze nasza odmiana jest o wiele bardziej wodnista od innych
1 zanim wstawi si¢ tort do piekarnika, nalezy doda¢ pot szklanki wody.

Sktadniki (dla 8 osob)

1,5 kg ziemniakow

500 g cukinii

400 g cebuli

80 ml oliwy z oliwek

400 g przecieru pomidorowego

400 g sera

kilka tyzek oregano

1 mata filizanka siekanych migdatéw
ok. 150 g siekanej bazylii

0l 1 pieprz

Ziemniaki obra¢ 1 pokroi¢ na cienkie plasterki (grubosci okoto pét centymetra), wrzucié
do miski. To samo zrobi¢ z cukiniami i cebulami. (Kroi¢ mozna nozem, ale tez jakakolwiek
maszynka pozwalajacg uzyskac cienkie plastry).

Ser (§wieze pecorino bez pieprzu) pokroi¢ na malenka kosteczke 1 wrzuci¢ do miski.

Bazyli¢ drobno posieka¢ razem z migdatami. Wsypac¢ do szklanki, nastepnie doda¢
odrobing oliwy i wymieszac.

Na dno gl¢bokiej blachy do pieczenia (o $rednicy 25-30 centymetrow) wlac tyzke oliwy
i rozsmarowac. Ulozy¢ warstwe ziemniakow, popieprzy¢ i posoli¢, posmarowac 3—4 tyzkami
przecieru pomidorowego, posypac tyzka pokrojonego sera oraz oregano, a na koniec
rozsmarowac tyzke migdatoéw zmieszanych z bazylia.

W ten sam sposob utozy¢ warstwe cukinii, warstwe cebuli, potem znowu warstwe
ziemniakéw, cukinii i cebuli. Kazdg warstwe warzyw tak samo doprawi¢. Na wierzchu powinny
znalez¢ si¢ ziemniaki.

Przykry¢ papierem do pieczenia. Wlozy¢ do piekarnika i piec w $redniej temperaturze
(180°C) przez okoto 1,5 godziny. Po niecatej godzinie wbi¢ wykataczke — jesli z fatwoscia
przechodzi przez wszystkie warstwy, zdja¢ papier i piec dalej przez co najmniej 20 minut, az



przyrumienig si¢ ziemniaki.
Cukinie, ziemniaki i cebule w rondelku

Oto kolejny przepis, ktorego podstawowym sktadnikiem jest cukinia. Jest on bardziej
rozpowszechniony zapewne dlatego, ze jest szybszy i prostszy. To zabawne, jak inny sposéb
pokrojenia i przyrzadzenia niemal tych samych sktadnikéw moze w rezultacie da¢ potrawe o tak
odmiennym smaku.

Sktadniki (dla 4 osob)

ok. 800 g cukinii

ok. 600 g ziemniakoéw

ok. 400 g cebuli

2 zabki czosnku

1 tyzka koncentratu pomidorowego
3 tyzki oliwy z oliwek

sol 1 pieprz

Cukinie obra¢ i pokroi¢ na okoto trzycentymetrowe kawatki.

Ziemniaki obra¢ i pokroi¢ drobniej niz cukinie.

Cebule obra¢ 1 pokroi¢ na cienkie plasterki.

Obrac¢ czosnek 1 pokroi¢ na kawailki.

Oliwe wla¢ do terakotowego rondelka albo do giebokiej patelni. Postawi¢ na sporym
ogniu, wrzuci¢ czosnek i cebulg. Gdy zaczng si¢ przysmazaé, dorzuci¢ ziemniaki, poczekaé, az
przejda aromatem, po czym dotozy¢ cukinie.

Popieprzy¢ i posoli¢, nastgpnie dola¢ tyzke koncentratu pomidorowego rozcienczonego
w szklance wody. Przykry¢ i zmniejszy¢ ogien. Gotowac przez okoto 30 minut. Od czasu do
czasu sprawdza¢ widelcem 1 w miar¢ potrzeby dolewa¢ wody. Warzywa powinny by¢ migkkie
1 ptywaé w gestym sosie.

Kotleciki mielone

W domu Agnellow nie przyrzadza si¢ wielu potraw z migsa. Nasza kuchnia byta 1 wcigz
pozostaje z gruntu wegetarianska. Mamy jednak jedng wspo6lng namigtno$é: kotleciki mielone.
Mozna je jes¢ albo tuz po usmazeniu, gdy sg jeszcze bardzo gorace, albo z sosem pomidorowym,
albo podgrzane w rondelku petnym ugotowanego groszku, szczypiorku i czosnku.

Kotleciki mielone poprawiajg humor i — jak sadz¢ — to wtasnie za ich sprawg nie jestem
wegetariankg!

Zabieranie si¢ do ich smazenia, gdy wokot biegaja dzieci, jest ryzykowne, bo je po prostu
podkradaja. Podobnie zreszta postepuja dorosli. Wszyscy ciagle chca tylko dotknaé, sprawdzic,
wetkna¢ nos w skladniki... a potem sprébowac, rzecz jasna ,,tylko po to, zeby zobaczy¢, jak
wyszly” 1,,zeby upewni€ sig, czy proporcje sa wlasciwe”. A poza tym ,,tylko jednego, prosze¢!”.

Czas przygotowania: ok. 20 minut.

A. Kotleciki z migsa

Sktadniki (dla 8 osob)

300 g mielonego migsa cielecego
300 g mielonego migsa wieprzowego
1 cate jajko



1 tyzeczka drobno siekanej natki pietruszki
2 tyzki bulki tartej
2 tyzki tartego parmezanu
2 tyzki zimnego mleka
oliwa do smazenia
sol, pieprz
Oba rodzaje migsa umiesci¢ w dos¢ pojemnej misce, wymieszaé, dodac jajko, butke tarta,
ser, sol 1 pieprz. Wszystko ze sobg potaczy¢, dolewajac mleko, by masa stata si¢ bardziej migkka.
Obok miski postawi¢ gleboki talerz z woda, w ktorej bedzie mozna ptukac rgce w czasie robienia
kotlecikow. Nabra¢ ilo$¢ masy odpowiadajacg bardzo matemu jajku, zrobi¢ z niej kulke, lekko
rozplaszczy¢ i odlozy¢ na tacke. Zuzy¢ w ten sposob catg mase na kotleciki, czgsto ptuczac rece,
by ta masa do nich nie przywierata.
Kiedy wszystkie kotleciki beda juz gotowe, wla¢ oliwe na patelni¢ 1 usmazyc¢ je.
Odktada¢ na tacg wylozong papierowym recznikiem, ktory wchionie nadmiar oliwy.
B. Kotlety z baktazanow

Jest to wspaniala wariacja na temat kotlecikow z migsa, ktora ma ponadto i t¢ zalete, ze
niesie smak lata i wakacji! Bez wzgledu na to, ile si¢ ich zrobi, i tak bgdzie za mato.
Napisatam ponizej ,,sktadniki dla 6 0os6b”, ale biorac pod uwagg, jak wszyscy w naszej
rodzinie — od pradziadkdéw, po prawnuki — je uwielbiajg, 1los¢ ta wystarczy co najwyzej dla 2
0sOb.
Sktadniki (dla 6 osob)

500 g baktazanéw

1 zabek czosnku

10 listkéw miety

1 jajko

100—-120 g buiki tartej

30-50 g tartego sera (parmezanu lub dojrzatego pecorino)
maka

2 szklanki oliwy

sol 1 pieprz

Baktazany umy¢, odciaé szypulke, nastepnie od strony odkrojonego konca zrobi¢ dos¢
glebokie naciecie w ksztatcie krzyza. Polozy¢ na blasze wylozonej papierem do pieczenia
nacieciem do gory. Piec w $redniej temperaturze (180°C) przez godzing lub pottorej (baktazan
jest gotowy, gdy bez trudno$ci mozna wen wbi¢ wykataczke).

Baktazany przepusci¢ przez maszynke do przecierania pomidoroéw albo zmiksowac je.
Przetozy¢ do miski, dodac sol, pieprz, butke tarta, jajko (cate), tarty ser oraz drobno
poszatkowane mi¢te i czosnek.

Dobrze wymieszac tyzka — masa powinna by¢ migkka.

Na tacke¢ wysypa¢ make. Lyzka nabiera¢ niewielkie ilo$ci masy 1 formowac¢ kotleciki
(okoto 4 centymetry $rednicy, sptaszczone). Obtoczy¢ je w mace.

Smazy¢ w sporej ilosci oliwy.

Smakuja dobrze same, ale mozna polac je tyzka sosu pomidorowego 1 ozdobi¢ listkami
Swiezej bazylii.

Nadaja si¢ do jedzenia takze na zimno. Mozna je zamraza¢ juz po usmazeniu — nalezy je
potem rozmraza¢ w lodéwce, a przed podaniem zagrza¢ w piekarniku. Podawa¢ mozna z sosem



lub bez.

Zamrozi¢ mozna takze samg baklazanowa mase. Wystarczy ja potem doprawic i zrobié
z niej kotlety.
Faszerowane pomidory

O ile wiele przepisdéw wykorzystuje baktazany, papryki i cukinie, o tyle niewiele z nich
robi uzytek z pomidorow. Te nadaja si¢ bowiem tylko na sos albo satatke.
Niniejszy przepis to jeden z nielicznych, ktore zawsze goscity na stole w domu Agnellow.
Faszerowane pomidory mozna jes¢ jako przystawke lub danie giowne.
Sktadniki (dla 4 0sob)

6 dojrzatych i migsistych pomidorow satatkowych

100 g buiki tartej

50 g niedojrzatego pecorino pokrojonego w malutkg kosteczke
2 zabki czosnku

2 tyzki kaparkow

1 tyzeczka natki pietruszki

1 tyzeczka listkow migty

1 tyzeczka listkow bazylii

2-3 tyzki oliwy

sol 1 pieprz

Pomidory umy¢ i przekroi¢ wzdtuz na pot. Na misce potozy¢ sitko 1 wydrazy¢ na nim
potowki pomidoréw. Wydrazone pomidory odtozy¢ do gory dnem na tacke.

Z sitka wyrzuci¢ pestki, migzsz posoli¢ 1 popieprzy¢. Doda¢ do niego butke tarta, drobno
posiekane ziota, ser pokrojony w matg kosteczke, grubo pokrojone kaparki i petng tyzke oliwy
z oliwek. Dobrze wymieszac.

Masa powinna wyjs¢ migkka. Jesli jest zbyt sucha, doda¢ wody, jesli jednak zbyt
migkka — buiki tartej.

Nafaszerowac¢ nig potowki pomidoréw, farsz dobrze ugnies¢. Pomidory utozy¢ na blasze
do pieczenia, skropi¢ oliwg 1 wstawi¢ do piekarnika. Piec w umiarkowanej temperaturze (180°C)
przez okoto pot godziny.

Faszerowane pomidory najlepiej smakuja, gdy sg letnie lub catkowicie zimne.

Dobrze znosza mrozenie.

Pesto ..na ubogo”

By przetama¢ monotoni¢ wynikajaca z ciggltego jedzenia skadingd wybornego makaronu
z sosem pomidorowym oraz by zuzy¢ bazyli¢, ktora w duzych ilosciach rosta od poczatkow
lipca, przygotowywato si¢ u nas co$ w rodzaju genuenskiego pesto. Byta to utluczona bazylia
z czosnkiem, oliwa, sola i pieprzem. Podawato si¢ ja z tartym serem.

Jest to lekki 1 bardzo aromatyczny dodatek, ktory Swietnie pasuje tak do makaronu, jak
1 do ryzu. Mozna go dodawa¢ rowniez do zwyklej frittaty.

Z czasem zmodyfikowatam przepis, wyprébowujac 1 dodajac takze inne ziota rosnace
w lecie (proporcje mozna zmieniac, a rezultat zawsze bedzie smaczny). Oto przepis, ktory
stosujemy obecnie.

Sktadniki (dla 4 0sob)

1 duza filizanka liSci bazylii



1 mata filizanka natki pietruszki

3 lub 4 duze liScie szatwii

1 tyzka igietek rozmarynu

1 tyZka liSci migty

cienka skorka z ¢wiartki cytryny

1 caty maty pomidor (ze skorka i pestkami)
1 zabek czosnku

5-6 migdatow

szczypta soli

szczypta $wiezo zmielonego pieprzu

4-5 tyzek oliwy (tacznie z oliwa, ktorg skropi si¢ makaron juz w wazie)

Kiedys$ ziota thuczono w mozdzierzu. Teraz wszystko wktada si¢ do miksera i miksuje,
dodajac powoli oliwe, az uzyska si¢ niezbyt jednolita mase¢ (poniewaz dobrze czu¢ miedzy
zgbami rézne sktadniki, nie moze by¢ ona zbyt gesta).

Gdy makaron si¢ gotuje, wla¢ na dno wazy tyzke wody z gotowania, tyzke surowej oliwy
1 potowe pesto, a nastepnie dobrze wymiesza¢. Makaron odla¢, przetozy¢ do wazy 1 wymieszac.
Dodac¢ pozostate pesto (rowniez z dodatkiem oliwy 1 wody spod makaronu).

Podawac z tartym serem — moze to by¢ pecorino lub parmezan, jak kto woli.

W malych porcjach $wietnie nadaje si¢ do mrozenia.



Wrzesien

Krolik lub kurczak w rozmarynie

Mimo ze w naszym domu migso jadato si¢ rzadko, tata od czasu do czasu polowal na
kroliki. Czasem przyrzadzato si¢ je z rozmarynem. W taki sam sposob przygotowywato si¢ —
1 wciaz si¢ przygotowuje — kurczaka.

Czas przygotowania: 40 minut.
Sktadniki (dla 4 0sob)

1 krolik (albo kurczak)

1 cebula (ok. 200 g)

1 mata filizanka igietek rozmarynu

72 szklanki czerwonego wina

ok. 200 g przecieru pomidorowego lub pokrojonych pomidorow bez skorki
4 tyzki oliwy z oliwek

s0l, pieprz

Krolika pokroi¢ na kawatki.

Cebule i rozmaryn drobno poszatkowac.

Migso, cebule 1 rozmaryn wrzuci¢ na sporg patelni¢. Postawi¢ na ogniu i wla¢ 2-3 tyzki
oliwy.

Smazy¢ w wysokiej temperaturze, az mi¢so nabierze koloréw, nastepnie posolic,
popieprzy¢, podla¢ winem i doda¢ pomidory. Nie zmniejszajac ognia, wszystko dobrze
wymieszaé, potem zmniejszy¢ ogien, przykry¢ i gotowac, zagladajac od czasu do czasu — sos
powinien by¢ do$¢ gesty.

Jest to proste danie, do$¢ szybkie w przygotowaniu i bardzo aromatyczne.

Bardzo dobrze nadaje si¢ na obiad jednodaniowy — mozna je wtedy podac z risotto
1z pesto ,,na ubogo”.

Papryka z butka tartg

Mama zawsze byta uczulona na papryke, totez rzadko jg si¢ przyrzadzato. Niemnie;j
niniejszy przepis stosowano najchetniej. Potrzeba do niego matych zielonych papryk o delikatne;j
skorce, stozkowatym ksztatcie 1 o dlugosci okoto 10 centymetrow.

Do przepisu potrzeba rowniez wielu innych sktadnikow, ale kiedy juz si¢ je
przygotowalo, samo przyrzadzenie potrawy nie wymaga duzo czasu.

Czas przygotowania: 30—40 minut.
Sktadniki (dla 4 osob)

12 papryk

2 zabki czosnku pokrojone na drobne kawatki

3 tyzki bulki tartej

3 lyzki sera startego lub pokrojonego w malutkg kosteczke

5 tyzek przecieru pomidorowego lub pokrojonych pomidoréw bez skorki
2 tyzki migdatéw siekanych z bazylig

2 sardele w kawatkach

1 tyzka kaparkow



3 tyzki oliwy

Papryki przekroi¢ wzdhuz na po6l, umy¢ i usuna¢ pestki.

Dno formy do pieczenia wysmarowac oliwg i roztozy¢ na nim 7 papryk wewngtrzng
strong do gory. Oproszy¢ je tyzka bulki tartej, tyzka sera, posmarowac tyzka przecieru, wrzucic¢
kilka kaparkow 1 sardeli, posypa¢ sowicie migdatami z bazylia, popieprzy¢, posoli€ i skropic¢
oliwa.

Roztozy¢ drugg warstwe papryk, tak samo je doprawiajac, a na koniec trzecia.

Przykry¢ papierem do pieczenia lub folig aluminiowa, wstawi¢ do piekarnika i piec
w $redniej temperaturze (180°C) przez okoto pdt godziny. Sprawdzad, jak si¢ pieka, a na ostatnie
5 minut przed koncem odkry¢.

Dobrze smakujg na zimno 1 mozna je mrozi¢.

Dynia smazona z cebula

W naszym domu dyni¢ albo si¢ kocha, albo nienawidzi. A to tylko z jednego powodu —
bo jest stodka.

Kiedy Simonetta i ja bytySmy dzie¢mi, jadaliSmy ja raczej rzadko. Jednak danie to
potrafito zjednoczy¢ oba obozy, zwolennikow 1 przeciwnikéw. Stodko-kwasny sos uszlachetniat
1 ostabiat stodycz dyni. A poniewaz rosty one w naszym ogrédku, tak czy owak trzeba byto je
gotowac 1 zjadac.

Jest to Swietna przystawka, a takze doskonaty dodatek do obiadu sktadajacego si¢ z serow
1 salaty.

Czas przygotowania: okoto 30 minut.

Sktadniki (dla 4 0sob)

440 g z6ttej dyni
300 g cebuli
6 tyzek oliwy
Y2 szklanki octu
2 tyzeczki cukru
listki miety (do woli)
sOl, pieprz
Dynig obra¢ ze skory i oczyscié, nastgpnie pokroi¢ na plasterki o grubosci niecatego
centymetra 1 wielko$ci potowy dloni.
Na patelni rozgrza¢ oliwe, podsmazy¢ na niej plastry dyni z kazdej strony, po czym
odtozy¢ je na talerz.
Cebulg pokroi¢ w cienkie talarki 1 podsmazy¢ na tej samej patelni, na ktorej smazona byta
dynia. Jesli potrzeba, mozna doda¢ oliwe. Usmazong cebulg odstawi¢ na bok.
W rondelku podgrza¢ pot szklanki octu z 2 tyzeczkami cukru, ktory ma si¢ catkowicie
rozpusci¢. Wla¢ krople oliwy spod dyni.
W szerokiej misie roztozy¢ warstwe dyni, na niej warstwe cebuli, pola¢ wszystko
przygotowanym octem i dodac¢ kilka listkow migty. W ten sam sposob roztozy¢ kolejne warstwy.
Odstawi¢ na poét dnia.
Caponata z baktazandw

Duszone baktazany — na rowni z baktazanami w parmezanie, a moze nawet bardziej —
kroluja wérod dan wykorzystujacych to warzywo. Na Sycylii istnieje nieskonczenie wiele
wariantow tej potrawy. Baktazany — i podobnie dodatki — kroi si¢ na duze albo mate kawatki,



dodaje mniej lub wigcej oliwy. Mozna je przyrzadza¢ z migdatami lub bez, ale mozna tez
wybiera¢ migdzy wersja z gorzka czekolada lub bez niej. A kto wie, ile jest jeszcze przepisow,
ktérych nie znam.

W naszym domu baktazany kroito si¢ w malutka kostke, dodatki drobno szatkowato
1 dodawato si¢ mato oliwy. Danie to przygotowywane byto przez cate lato, ale we wrze$niu
przygotowywalo si¢ go o wiele wigcej 1 — tak jak baklazany w oliwie — zamykalo
w sterylizowanych stoikach z myslg o zimie.

Sktadniki (dla 6 osob)

ok. 800 g baktazanow

1 mala filizanka drobno siekanego selera
ok. 200 g cebuli

2 tyzeczki kaparkow

1 filizanka zielonych oliwek

3 tyzki przecieru pomidorowego

Y2 szklanki octu

tyzeczka cukru

oliwa do smazenia

Baklazany umy¢, odciaé szyputke, obra¢ w paski.

Pokroi¢ najpierw na grube (2—3 centymetry) plastry, a nast¢pnie na mniejsze kawalki.
Przetozy¢ do sitka. Posoli¢ 1 wymieszaé, by sol rdwnomiernie pokryta wszystkie czastki.
Przykry¢, obciazy¢ i odsaczac przez przynajmniej 2 godziny, az baktazany stracg sporo wody.
Lekko je wycisng¢ 1 smazy¢ na wrzacej oliwie, az si¢ zezloca. Po usmazeniu wylozy¢ na
papierowy recznik kuchenny, ktory wchionie nadmiar oliwy.

Drobno poszatkowac (albo w mikserze, albo mezzalung na desce) cebule, seler, kaparki
1 oliwki bez pestek. Na patelni rozgrzac 4 tyzki oliwy, wrzuci¢ na nig poszatkowane sktadniki
1 podsmazac na zywym ogniu, az cebula si¢ przyrumieni. Nastepnie doda¢ 3 tyzki przecieru
pomidorowego 1 gotowac przez kolejne 5 minut.

Zgasi¢ ogien, doda¢ potowe octu 1 cukru, wymiesza¢ 1 odstawi¢ na 5 minut.

Drugg potowe octu 1 cukru odstawi¢ na pdzniej. Stodko-kwasny sos ma zawsze swoisty
1 niepowtarzalny aromat, ktory daje si¢ naprawde wyczu¢ dopiero, gdy wszystkie sktadniki
wystygng 1 postoja przez co najmniej godzing.

Po tym czasie wymiesza¢ odsaczonego baklazana z sosem.

Odstawi¢ na godzing. Sprobowac i doda¢ pozostaly ocet 1 cukier (mozna doda¢ tylko
cz¢s$¢ albo weale nie dodawac — wedle uznania).

Mozna mrozi¢ albo przechowywa¢ w wyparzonych stoikach.

Budyn z konfiturg pigwowa

Budyn ten przyrzadzato si¢ dopiero we wrzesniu, w sezonie na pigwe, gdy zostawaty juz
ostatnie foremki z twardg 1 zaschnigtg konfiturg pigwowa przygotowang jesienig rok wczesniej.
To wtedy nadchodzita wtasciwa chwila na ten bardzo prosty i bardzo dobry deser.

Z czasem odkrytam, ze konfiturg pigwowa mozna doskonale zastgpi¢ sokiem wisniowym.

Sktadniki

1 1 mleka
260 g grysiku
140 g cukru



4 jajka

skorka starta z 1 cytryny

30 g masta

ok. 150 g konfitury z pigwy
szczypta soli

Konfiture pokroi¢ na plasterki o grubosci okoto pot centymetra.

Forme do budyniu (o $rednicy okoto 25 centymetréw i z otworem posrodku)
wysmarowac oliwg i posypac bulka tarta. W rondelku zagotowa¢ mleko. Zdja¢ z ognia i wsypac
do niego grysik, pomagajac sobie sitkiem i stale mieszajgc. Postawi¢ z powrotem na ogniu
1 ciggle mieszajac, gotowac na wolnym ogniu, az budyn zacznie odrywac si¢ od dna. Czynnos¢ ta
nie zajmuje wiele czasu, okoto 5 minut.

Nastepnie zdjac rondelek z ognia, doda¢ masto, cukier, sol, startg skorke cytrynowa oraz
jajka ubite jak na omlet.

Dobrze wszystko wymieszac¢ i1 tyzka wlewa¢ do formy: najpierw wla¢ warstwe budyniu,
potem roztozy¢ na niej plasterki konfitury, potem znowu budyn i tak dale;j.

Wstawi¢ do piekarnika i zapieka¢ w §redniej temperaturze (180°C) przez okoto pot
godziny.

Budyn jest gotowy, kiedy uzyska puszysto$¢ i ztoty kolor. Wowczas nalezy wyja¢ go
z piekarnika i poczekaé, az ostygnie (okoto 10 minut), po czym wytozy¢ z formy na péimisek.

Dobrze smakuje letni, ale jest rtOwniez wysmienity na zimno. Podaje si¢ go z sokiem
wisniowym do polania.

Galaretka z winogron lub granatow

Galaretki — z pomaranczy, mandarynek, kawy 1 tak dalej — nalezaty do deserow, ktore
w naszym domu przygotowywato si¢ najczesciej. I w dalszym ciggu naleza.
Pod koniec lata przygotowywato si¢ galaretke z winogron lub granatow.
Bez wzgledu na to, jaki sok si¢ stosuje, przepis jest zawsze taki sam.
Czas przygotowania (jesli ma si¢ juz gotowy sok): 10 minut.
Sktadniki (dla 6 0sob)

1 I soku z winogron (biatych lub czerwonych — nie ma znaczenia)
3-5 tyzek cukru (w zaleznos$ci od tego, jak stodkie sag owoce)

20 g zelatyny na litr (chyba Ze producenci podaja inaczej)

200 g malo stodkiej bitej $mietany

Sok (mozna go otrzymac za pomoca sokowiréwki lub prasy do winogron; w Mos¢ wcigz
uzywamy tej samej prasy, z ktorej korzystato si¢ w czasach naszego dziecinstwa) wla¢ do miski
1 w miar¢ potrzeby doda¢ do niego cukier. Miesza¢, az si¢ catkowicie rozpusci. Sprobowac
1 ewentualnie dostodzi¢. (Nasze galaretki sg zwykle kwasnawe, bo podajemy je ze stodka bitg
$mietang).

W rondelku na matym ogniu rozpusci¢ w niewielkiej ilo$ci wody listki zelatyny, caty czas
mieszajac. Nastepnie, pomagajac sobie sitkiem, przela¢ rozpuszczong zelatyne do postodzonego
soku z winogron. Dobrze wymieszac 1 przela¢ do foremek albo do kieliszkow.

Galaretke wstawi¢ do lodowki na co najmniej 3 godziny przed podaniem.

Zwykle przygotowuje si¢ ja rano, a podaje wieczorem lub nastepnego dnia.

Galaretka z granatow

Te same proporcje i ten sam sposob przygotowania, co galaretki winogronowe;.



Najlepszym urzadzeniem do pozyskania soku (ktory mozna takze mrozi¢) jest
sokowirowka.

[lo$¢ cukru zalezy od tego, czy granaty sg stodkie czy kwasne: jesli kwasne, trzeba dodac
nawet od 7 do 10 tyzek.

Rubinowy kolor galaretki jest zaiste wspaniaty.



Podzickowania

Przede wszystkim chcialabym podzigkowac¢ swojej siostrze Chiarze za to, ze zgodzita si¢
razem ze mng napisac t¢ ksigzke. Na szczegélne wyrazy wdzigcznos$ci zastuguje tez Silvano, syn
cioci Teresy 1 wujka Peppina, ktory byl dla nas niemal jak rodzony brat: przeczytat maszynopis
1 udzielit cennych wskazowek. Niestety, nie udato mi si¢ znalez¢ zadnej fotografii jego matki
z tamtych lat. Bylo to jednak naprawde trudne, poniewaz ciocia Teresa, tak samo zresztg jak nasz
tata, nie lubila si¢ fotografowac i bardzo zrecznie unikata obiektywu. Tak czy owak,
przywolywanie dziecinstwa, zestawianie i porOwnywanie ze sobg wspomnien kazdego z nas
pozwolito naszej trojce na powrot stac si¢ dzie¢mi, co z kolei rozgrzato moje serce emigrantki i —
jak sadze — rowniez ich serca.

W dalszej kolejnos$ci chciatabym podzigkowa¢ Vincenzowi Velli, synowi Rosalii
1 Luigiego, ktory cate zycie poswigcit Mose: to jego zasluga, ze ja i moje dzieci nauczyliSmy si¢
kocha¢ wies.

Dzigkuje tez Giovannie Salvie, z ktorg pracowatam nad wszystkimi swoimi powiesciami
1 ktora takze tym razem byta moim jedynym redaktorem. W tej nowej przygodzie wspierata mnie
z jeszcze wigkszg wprawa i oddaniem, jesli w ogole to mozliwe. Dobrze si¢ przy tym
bawity$my — zupelnie, jakby przyjechata do nas do Mose.

Dzigkuje Antoniemu Sellerio za to, ze latem ubieglego roku — w momencie dla niego
bardzo trudnym — przyjat mnie z niespotykang wprost uprzejmoscia, pieczolowitoscia
1 profesjonalizmem.

Dziekuje tez Florianie Ferrarze i Chiarze Restivo za drobiazgowa i kompetentng opieke
nad wydaniem tej ksigzki oraz za to, ze pomogty mojej siostrze Chiarze w doborze fotografii.

Na koniec niech moje podzigkowania zechcg przyjac: Simone Bonanni, Elena Boni,
Giovanna Brucato, Giulio Calabrese, Amelia Crisantino, Silvia Cocco, Anna De Luca, Emanuela
Gallo, Effie Harvie, Alison Hornby, Rebecca Hornby, Enza Lima, Alba Lo Sardo, Gianna
Marcellino, Luca Poggi, Giorgia Sessi, Ilaria Vighi, Simone Zoppi. Wszyscy oni wyprobowywali
w $rodku zimy wakacyjne przepisy z domu Agnelléw. Chciatabym tez oddzielnie podzigkowaé
tym, ktorzy — tak we Wloszech, jak i w Anglii — musieli obchodzi¢ sklepy z warzywami
1 hipermarkety w poszukiwaniu sktadnikéw, o ktore byto wtedy trudno z racji pory roku.

W tym miejscu nie pozostaje mi juz nic innego, jak tylko zaprosi¢ Czytelnika, by nas
odwiedzit w Mos¢.



! Dzielnica, rejon (o ile nie zaznaczono inaczej, przypisy pochodzg od thumacza).

? Rodzaj $wietlicy i kotka zainteresowan zrzeszajacego pracownikow danej firmy czy
organizacji.

3 Wt. Mojzesz.

4 Styl chiaromontanski (stile chiaromontano) — sredniowieczny styl w architekturze
sycylijskiej, ktory nazwe zawdzigcza wptywowemu sycylijskiemu rodowi Chiaromonte; jest to
swoista odmiana gotyku.

> Bohaterka francuskich komiksow (poczatkowo przeznaczonych gléwnie dla
dziewczynek), wymyslona na poczatku XX wieku przez E.-J.-P. Pinchona.

Mezzaluna — dostownie: potksigzyc; typowy wtoski ndz o tym wiasnie ksztatcie,
przeznaczony do szatkowania przede wszystkim ziot.

’ Nieprzektadalna gra stow: wloskie stowo fornicazione (cudzolostwo) moze kojarzyé sig
z mroéwka (formica), a lussuria (rozwiaztos¢) z luksusem (/usso).

8 Il talismano della felicita, znana ksiazka kucharska, wydana we Wtoszech w latach
dwudziestych XX wieku.

? Francuskie czasopismo dla dziewczynek ukazujace sie od poczatku XX wieku do lat
sze$cdziesigtych. To na jego tamach pojawila si¢ wspomniana wyzej Bécassine.

' Wtasciwie: Dino Segre (1893—1975), autor popularnych w okresie miedzywojennym
humorystycznych ksigzek o tematyce erotyczne;.

H Pellegrino Artusi (1820-1911), autor stynnej ksigzki kucharskiej Nauka w kuchni
i sztuka dobrego jedzenia (1891).

12 Carosello i Lascia o raddoppia — tytuly popularnych programéw telewizyjnych:
pierwszy sktadat si¢ z reklam przeplatanych krotkimi skeczami, drugi byt telewizyjnym kwizem.

B Swigto, ktore wypada 15 sierpnia i zbiega si¢ ze $wigtem Wniebowzigcia Marii Panny.

'* Chodzi o szczegblny gatunek gorzkich wisni.

1 Jesli kto$ nie chee korzysta¢ z gotowego przecieru w butelkach, moze zrobi¢ tak jak
my, czyli: postawi¢ na ogniu garnek do polowy wypetniony woda; kiedy woda si¢ zagotuje,
wrzuci¢ do niej cale pomidory (okoto 1,5 kilograma pomidoréw na litr przecieru), juz umyte
1 odszyputkowane, 1 gotowa¢ przez 5 minut, by zmickty (nasze pomidory do sos6w maja gruba
skore, wiec dzigki gotowaniu nie pryskaja, gdy si¢ je przeciera). Odcedzi¢ i przepusci¢ przez
maszynke do przecierania pomidorow (przyp. aut.).
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