ZAPIEKANKA WLOSKA

Skfadniki: Wykonanie:
Naczynie zaroodporne wysmarowac 1 tyzkg masta i
20 dag wiozy¢ do niego ugotowany makaron. Cebule i czosnek
makaronu — obrac, posiekac¢, zrumieni¢ na masle i dodac do
rurek, muszelek makaronu. Pieczarki oczy$cic, optukaé, pokroi¢ w
lub krajanki plasterki i usmazyé na masle. Gdy woda z pieczarek

odparuje, dodac pokrojong szynke i smazy¢ jeszcze
chwile. Nastepnie zawarto$¢ patelni wytozy¢ na makaron i

20 dag wymieszac. Przecier pomidorowy rozcienczy¢ 1 szklanka,

pieczarek wody, dodac sdl, pieprz, oregano, 2/3 startego parmezanu
| wymieszac. Makaron zala¢ sosem, oproszyc¢ resztg

20d K parmezanu i zapiekac ok. 20-25 min. w piekarniku, w

W dag SZynKl temp. 180° C. Przed podaniem zapiekanke posypac natkq

edzonej : )

pietruszki.
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