SPAGHETTI CARBONARA

Skladniki: Wykonanie:
Boczek kroimy w plasterki o wymiarach mniej wiecej 2*2
. boczek cm, wrzucamy na patelnie i dusimy pod przykryciem, by

sie troche ttuszczu wytopito. Dodajemy niekoniecznie
drobno pokrojong cebule, a po kilku chwilach czosnek
. cebula (uwazac, by czosnek sie nie przypalit - jest wtedy gorzki.
Nastepnie dodajemy oliwki, chwilke p6zniej Smietane, a
nastepnie jajko - mieszamy, by jajko sie Scieto, lecz
trzeba uwazac, by sos nie zgestniat. Doprawiamy do

+ Smietana
smaku. Polewamy sosem ugotowany "al dente" makaron

i posypujemy startym
+ jajko
« 3 zgbki
czosnku

+ zielone oliwki
(niekonieczni
e)

* parmezan

« bazylia,
pieprz, sol
«  makaron —

spaghetti



