Pizza Pestacore
Sktadniki:

ciasto (przepis na puszyste ciasto/przepis na cienkie ciasto)
puszka tunczyka w sosie wlasnym

30 dag sera mozzarella

30 dag pomidoréw z puszki

oliwa z oliwek

lyzeczka $wiezego tymianku

01

$wiezo starty pieprz

Sposdb przygotowania:

Tunczyka osacz z zalewy. Przygotowane ciasto wylozy¢ na blachg. Roztozy¢ na nim pomidory,
skropi¢ oliwa z oliwek, doprawi¢ sola i1 pieprzem. Piec ok. 10 minut w temperaturze 250 stopni.

Na pomidorach roztozy¢ tunczyka, pokry¢ plasterkami mozzarelli, posypa¢ tymiankiem 1 piec
jeszcze 10 minut.

Mozesz rowniez udekorowac pizz¢ zielonymi oliwkami lub kaparami.
Smacznego zyczy redakcja e-spaghetti.pl!

Wiecej przepiséw kuchni wloskiej znajdziesz na stronie e-spaghetti.pl!

Polecamy ksigzki:
U © v~ Klichni KUCHNIAMW§ :
s s i vioeRs W Uchnia weoska
~ o proste!



http://e-spaghetti.pl/pizza-cienkie-ciasto/
http://e-spaghetti.pl/pizza-%E2%80%93-przepis-na-puszyste-ciasto/
http://e-spaghetti.pl/
http://e-spaghetti.pl/
http://selkar.pl/aff/kgb23/wloska_wyprawa_jamiego_oliver_jamie_p_66764.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/moja_kuchnia_pachnaca_bazylia_capponi_borawska_tessa_p_12831.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_salzer_sabine_hess_reinhardt_p_65006.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_klasyczne_i_nowoczesne_dania_p_117881.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_klasyczne_i_nowoczesne_dania_p_117882.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_to_proste_z_plyta_cd_donovan_jenifer_p_92805.html

