
Pizza Diavola

Składniki:

ciasto (przepis na puszyste ciasto/przepis na cienkie ciasto)
oliwa z oliwek
3 zielone papryczki chili
puszka pomidorów bez skórek
20 dag sera mozzarella
20 czarnych oliwek bez pestek
15 dag szynki
sól
świeżo zmielony czarny pieprz

Sposób przygotowania:

Pomidory zmiksuj z solą i pieprzem. Zrobionym sosem posmaruj ciasto. Ułóż na nim pokrojoną w 
plastry szynkę. Oliwki przekrój na połowę i ułóż na szynce, a na niej plastry mozzarelli i posiekaną 
papryczkę chiili. Przypraw solą i pieprzem, oprósz oregano i skrop oliwą z oliwek. Piecz w 
piekarniku przez około 20-30 minut, w temperaturze 220 stopni.

Smacznego życzy redakcja e-spaghetti.pl!

Więcej przepisów kuchni włoskiej znajdziesz na stronie e-spaghetti.pl!

Polecamy książki:

http://e-spaghetti.pl/pizza-cienkie-ciasto/
http://e-spaghetti.pl/pizza-%E2%80%93-przepis-na-puszyste-ciasto/
http://e-spaghetti.pl/
http://e-spaghetti.pl/
http://selkar.pl/aff/kgb23/wloska_wyprawa_jamiego_oliver_jamie_p_66764.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/moja_kuchnia_pachnaca_bazylia_capponi_borawska_tessa_p_12831.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_salzer_sabine_hess_reinhardt_p_65006.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_klasyczne_i_nowoczesne_dania_p_117881.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_klasyczne_i_nowoczesne_dania_p_117882.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_to_proste_z_plyta_cd_donovan_jenifer_p_92805.html

