Pizza alla marinara

Sktadniki:

ciasto (przepis na puszyste ciasto/przepis na cienkie ciasto)
300g pomidorow

8 filecikow anchois

oregano

1 tyzka kaparow

kilka czarnych oliwek

ol

$wiezo zmielony pieprz

Sposob przygotowania:

Pomidory sparz, obierz ze skory i pokrdj w kostke. Roztdz je na ciescie, posyp $wiezym oregano.
Dodaj umyte kapary, fileciki anchois i kilka czarnych oliwek. Dopraw do smaku sola i §wiezo
zmielonym pieprzem. Skrop oliwa z oliwek 1 piecz w piekarniku ok. 15 minut, w temperaturze 200
stopni.

Smacznego zyczy redakcja e-spaghetti.pl!

Wiecej przepiséw kuchni wloskiej znajdziesz na stronie e-spaghetti.pl!
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http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_klasyczne_i_nowoczesne_dania_p_117881.html
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