Pizza z anchois
Sktadniki:

ciasto (przepis na puszyste ciasto/przepis na cienkie ciasto)
oliwa z oliwek

1 kg pomidoréw

300 g sera mozzarella

1 puszka filetéw z anchois

5 lyzek sera pecorino lub parmezanu

swieze liScie bazylii

3 tyzki majeranku

2 zabki czosnku

Sposob przygotowania:
Piekarnik nagrzej do temperatury 250 stopni.

Pomidory umyj, sparz i obierz ze skory. Pokrdj w plastry. Mozzarellg odsacz i rowniez pokrdj w
plastry.

Mozzarellg rozi6z na ciescie, na niej pouktadaj plastry pomidorow. Filety z anchois odsacz z zalewy
1 ut6z na pomidorach.

Calos$¢ posyp startym serem pecorino (lub parmezanem). Posyp majerankiem i drobno posiekanym
czosnkiem, udekoru;j listkami bazylii. Wierzch pizzy skrop oliwa z oliwek. Zapiekaj w piekarniku
przez okoto 20-30 minut.

Smacznego zyczy redakcja e-spaghetti.pl!

Wiecej przepiséw kuchni wloskiej znajdziesz na stronie e-spaghetti.pl!
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