Pizza Smak Lata
Sktadniki:

ciasto (przepis na puszyste ciasto/przepis na cienkie ciasto)
400g swiezych pomidorow cut into wedges

200g $wiezej mozzarelli

1 tyzka swiezego oregano

Swiezo zmielony pieprz

1 mata rukola

Sposdb przygotowania:

Przygotuj ciasto zgodnie z przepisem. Piekarnik nagrzej do temperatury 220 stopni. Ciasto skrop
oliwa z oliwek 1 wstaw do piekarnika na ok. dwadzie$cia minut.

W tym czasie, w misce wymieszaj razem sparzone i pokrojone w ¢wiartki pomidory, mozzarellg
pokrojona w dos$¢ duza kostke, oliweg oraz drobno posiekane oregano. Dopraw sola 1 pieprzem.
Wyjmij pizzg z piekarnika i roz16z na niej mas¢ pomidorowa, udekoruj li$¢mi rukoli i podawa;.

Smacznego zyczy redakcja e-spaghetti.pl!

Wiecej przepiséw kuchni wloskiej znajdziesz na stronie e-spaghetti.pl!

Polecamy ksiqiki:
Ul ¥ Kuchnig
whia packey by [ S

HUCHMIAM

: 4.8 Lchnia weoska
WeOSHA R



http://e-spaghetti.pl/pizza-cienkie-ciasto/
http://e-spaghetti.pl/pizza-%E2%80%93-przepis-na-puszyste-ciasto/
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http://selkar.pl/aff/kgb23/wloska_wyprawa_jamiego_oliver_jamie_p_66764.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/moja_kuchnia_pachnaca_bazylia_capponi_borawska_tessa_p_12831.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_salzer_sabine_hess_reinhardt_p_65006.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_klasyczne_i_nowoczesne_dania_p_117881.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_klasyczne_i_nowoczesne_dania_p_117882.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_to_proste_z_plyta_cd_donovan_jenifer_p_92805.html

