Pizza serowa z bazylia
Sktadniki:

ciasto (przepis na puszyste ciasto/przepis na cienkie ciasto)
oliwa z oliwek

1 zabek czosnku

25 dag mozzarelli

15 dag sera pecorino

15 dag ricotty

5 tyzek $wiezo startego parmezanu

4 tyzki $wiezo posiekanej bazylii

Sposdb przygotowania:

Gotowe ciasto posmaruj oliwa wymieszang z roztartym zabkiem czosnku. Ktadziemy na ciescie
pokrojona w plastry mozzarellg i posypujemy serem pecorino. Nast¢pnie nakladamy ricotte i
posypujemy startym parmezanem. Piecz pizzg¢ ok. 20 minut w piekarniku nagrzanym do
temperatury 220 stopni. W czasie pieczenia smaruj pizzg oliwa z czosnkiem. Przed podaniem posyp
posiekana bazylia.

Smacznego zyczy redakcja e-spaghetti.pl!

Wiecej przepiséw kuchni wloskiej znajdziesz na stronie e-spaghetti.pl!
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http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_salzer_sabine_hess_reinhardt_p_65006.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_klasyczne_i_nowoczesne_dania_p_117881.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_klasyczne_i_nowoczesne_dania_p_117882.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_to_proste_z_plyta_cd_donovan_jenifer_p_92805.html

