Pizza Primavera
Sktadniki:

ciasto (przepis na puszyste ciasto/przepis na cienkie ciasto)
50 dag $wiezego szpinaku

20 dag wedzonego boczku

30 dag pomidoréw z puszki, albo 6-7 §wiezych

25 dag mozzarelli

sol

$wiezo zmielony pieprz

oliwa z oliwek

Sposdb przygotowania:

Przygotuj ciasto wg przepisu. Szpinak zblanszuj w osolonej wodzie, odcedz i pokroj w cienkie
paski.

Pokrojony w do$¢ duze kawalki boczek usmaz na suchej patelni. Ciasto rozwatkuj i wt6z do formy.
Skrop oliwa z oliwek 1 wtoz do piekarnika (temperatura 250 stopni) na 10 minut.

Wyjmij ciasto — naldz szpinak, boczek, dopraw sola 1 pieprzem, rozt6z pokrojona w plasterki
mozzarellg, piecz jeszcze ok. dziesigciu minut.

Smacznego zyczy redakcja e-spaghetti.pl!

Wiecej przepiséw kuchni wloskiej znajdziesz na stronie e-spaghetti.pl!

Polecamy ksigzki:
L] © v Kichni : i
e vloskh uchnia weosKa
— o proste!



http://e-spaghetti.pl/pizza-cienkie-ciasto/
http://e-spaghetti.pl/pizza-%E2%80%93-przepis-na-puszyste-ciasto/
http://e-spaghetti.pl/
http://e-spaghetti.pl/
http://selkar.pl/aff/kgb23/wloska_wyprawa_jamiego_oliver_jamie_p_66764.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/moja_kuchnia_pachnaca_bazylia_capponi_borawska_tessa_p_12831.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_salzer_sabine_hess_reinhardt_p_65006.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_klasyczne_i_nowoczesne_dania_p_117881.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_klasyczne_i_nowoczesne_dania_p_117882.html
http://selkar.pl/aff/kgb23/kuchnia_wloska_to_proste_z_plyta_cd_donovan_jenifer_p_92805.html

