makaron
kokardki

2 mate zotte
papryki

10 dag
pomidorow na
osobe

marchewka

cebula

todyga selera

oliwa z oliwek

4 liscie bazylii

sol, pieprz

KOKARDKI Z PIECZONA PAPRYKA

Skiadniki:

Wykonanie:

Sparzy¢ pomidory wrzatkiem, obrac ze skorki i pokroi¢ w
kostke. Cebule, marchewke i seler drobno pokroic.
Liscie bazylii umy¢ i rozdrobni¢. Na rozgrzanym
wczesniej na patelni oleju potozy¢ cebule, marchewke i
seler wspolnie podsmazajgc. Nastepnie dodacé
pomidory, sol i pieprz do smaku. Gotowac¢ 15 minut.
Umyc¢ papryke, wstawi¢ do gorgcego piekarnika, piec
dotad, az skorka bedzie tatwo odchodzi¢, obraé, usunaé
z niej pestki i pokroi¢ w kostke. Dotozy¢ papryke, bazylie
i gotowac wspdlnie jeszcze przez 1 minute. Osobno do
gotujacej posolonej wody wrzuci¢ makaron, ugotowac "al
dente", odcedzic i potaczy¢ z sosem, wymieszac.
Podawac natychmiast po przygotowaniu.



