WANILIOWY SERNIK Z CZEKOLADA

Spod:

- 250 g herbatnikow

- 3 tyzki gorzkiego kakao
- 100 g zimnego masta

Masa serowa:

- 500 g tlustego lub potttustego sera biatego

- 150 g cukru

- 4 jajka

- pot opakowania budyniu waniliowego bez cukru lub 2 ptaskie tyzki maki
ziemniaczanej

- 1 op. (16 g) cukru waniliowego

Polewa:
- 100 g czekolady gorzkiej lub deserowej
- 50 g masta

Do pieczenia: tortownica o srednicy 20 cm - dno wytozy¢ folig
aluminiowg, boki posmarowaé mastem

Przygotowanie spodu.

Herbatniki pokruszyc¢ w malakserze, wymieszac z kakao, dodac
pokrojone masto i rozetrze¢ dfonmi. Bedzie miato konsystencje ttustej
butki tartej. Spod i brzegi przygotowanej tortownicy wylepi¢ masg
ciasteczkowg. Wstawic¢ do lodowki, w tym czasie przygotowac mase
serowa.

Przygotowanie masy serowey.

Ser zmielic trzykrotnie. Utrze¢ z cukrem na gtadkg mase. Miksujgc
dodawac po 1 jajku, nastepnie budyn (mgke ziemniaczang) i cukier
waniliowy. Masa bedzie miata konsystencje dosc¢ rzadkiej Smietanki.
Wylac przygotowang mase na zimny spod.

Piec ok. 40-45 minut w temperaturze_175 stopni.

Upieczony sernik bedzie miat jasnobrgzowy wierzch. Zostawic¢ w
zamknietym piekarniku na co najmniej godzine (powierzchnia sernika
wyrowna sie w wyrosnietych miejscach).

Sernik zostawi¢ do wystudzenia, nastepnie wstawi¢ na co najmniej 3-4
godziny do lodowki.


http://arabeskawaniliowa.blogspot.com/2009/05/waniliowy-sernik-z-czekolada.html

Czekolade rozpusci¢ w rondelku z mastem, dokfadnie wymieszac.
Przestudzic i rozprowadzi¢ na zimnym serniku. Wstawi¢ do lodowki, az
czekolada stezeje.
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