
Sernik z miodem, cynamonem i orzeszkami
Składniki na spód: 

• 140 g ciastek pełnoziarnistych (typu digestive)
• 50 g roztopionego masła
• pół ły eczki cynamonuż

Ciastka pokruszy  lub zmieli  blenderem. Doda  masło, cynamon, wymiesza . Dnoć ć ć ć  
tortownicy o   rednicy 20 ­ 21 cmś  wyło y  papierem do pieczenia, nast pnie gotowż ć ę ą 
mas  ciasteczkow , wyrówna .ą ą ć

Składniki na mas  serow :ę ą

• 500 g twarogu półtłustego, zmielonego dwukrotnie
• 200 g miodu (mo na da  pół na pół z golden syrupem)ż ć
• 3 ły ki m ki pszennejż ą
• 2 ły ki cukru (niekoniecznie)ż
• 1 ły eczka cynamonuż
• 3 jaja
• posiekane orzechy: do posypania po wierzchu sernika, mog  byc podpra oneą ż

Twaróg zmikowa , powoli dodawa  jaja, po ka dym miksuj c. Wla  miód,ć ć ż ą ć  
zmiksowa . Doda  m k , cynamon, ewentualnie cukier. Gotow  mas  (b dzieć ć ą ę ą ę ę  
bardzo rzadka) wyla  na ciasteczkowy spód. Na gór  delikatnie wysypa  warstwć ę ć ę 
posiekanych orzeszków (dowolnych).

Piec około 70 minut w temperaturze 175ºC. Mo na przykry  foli , jakby zbyt szybkoż ć ą  
'łapało' kolor'. Ostudzi , wło y  przynajmniej na 3 godziny do lodówki, lub na całć ż ć ą 
noc.

Smacznego :)

* sernik po bokach jest bardzo ciemno br zowy ­ nie jest to z powodu przypalenia, poą  
prostu taki wyszedł kolor :) 

* sernik jest niski 
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