Sernik z miodem, cynamonem i orzeszkami

Sktadniki na spod:

+ 140 g ciastek pelnoziarnistych (typu digestive)
+ 50 g roztopionego masta
«  pottyzeczki cynamonu

Ciastka pokruszyC lub zmieli¢ blenderem. Doda¢ masto, cynamon, wymieszac. Dno
tortownicy o Srednicy 20 - 21 cm wylozy¢ papierem do pieczenia, nast€pnie gotowgq
masg ciasteczkowq, wyréwnac.

Sktadniki na mase serowg:

+ 500 g twarogu pétttustego, zmielonego dwukrotnie

« 200 g miodu (mozna dac pét na p6t z golden syrupem)

+ 3 lyzki maki pszennej

+ 21lyzki cukru (niekoniecznie)

+ 11lyzeczka cynamonu

+ 3jaja

« posiekane orzechy: do posypania po wierzchu sernika, mogg byc podprazone
Twardg zmikowac, powoli dodawac jaja, po kazdym miksujgc. Wla€ midd,
zmiksowac€. Doda¢ magke, cynamon, ewentualnie cukier. Gotowg mase (bedzie

bardzo rzadka) wyla€ na ciasteczkowy spdd. Na gére delikatnie wysypaC warstwe
posiekanych orzeszkéw (dowolnych).

Piec okoto 70 minut w temperaturze 175°C. Mozna przykry¢ folig, jakby zbyt szybko
'fapato' kolor'. Ostudzi¢, wlozy€ przynajmniej na 3 godziny do lodéwki, lub na catg
noc.

Smacznego :)

* sernik po bokach jest bardzo ciemno brgzowy - nie jest to z powodu przypalenia, po
prostu taki wyszedt kolor :)

* sernik jest niski
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