Sernik z brzoskwiniami

edysiaZ9

Sktadniki:

Ciasto:

- 1/2 kg maki pszennej

- 250g margaryny

- 5 z6kek

- 3 tyzki cukru pudru

- 1 lyzeczka proszku do pieczenia

- 1 puszka brzoskwin w syropie

Masa serowa:

- 1/2 kg thustego twarogu zmielonego
- 3/4 szklanki cukru pudru

- 1/2 kostki stopionego masta

- 2 jajka

- 1 budyn Smietankowy (proszek)



Beza:
- 5 biatek
- 3 tyzki cukru krysztatu

- 1 tyzka maki ziemniaczanej

Wykonanie:

Z maki, margaryny, zéttek cukru pudru i proszku do pieczenia zagnies¢ ciasto. Podzieli¢ na
dwie czeSci. Jedna zetrzec na grubych oczkach na natluszczona prostokatna blache.

Ser utrzec¢ z cukrem, jajkami i mastem, wsypac budyn, polaczyc¢. Ja wszystkie skladniki
wiozylam do miski i zmieszatam blenderem na gladka mase. Mase serowg wylozyc¢ na starte

ciasto.

Bialka ubi¢ na sztywna piane, dodac cukier, ubijac¢ przez chwile, a nastepnie potaczyc¢
delikatnie tyzka z maka ziemniaczana.

Na masie serowej utozy¢ osaczone i pokrojone w ¢wiartki brzoskwinie, przykry¢ beza, na
wierzch zetrze¢ drugq potowe ciasta.

Wstawic¢ do piekarnika nagrzanego do 180°C, piec 60 minut.



