Sernik tradycyjny

Skladniki:

+ 1 kg twarogu tlustego lub pétttustego, dwukrotnie zmielonego

+ 20 dag masta

+ 25 dag cukru (datam mniej)

« 4 jaja (doS€ duze) lub 5 matych, oddzielnie biatka i zéttka

+ 50 g kaszy manny

+ 2 lyzki maki ziemniaczanej

« aromat waniliowy lub rumowy

+ 1 lyzeczka proszku do pieczenia

« bakalie: rodzynki lub kandyzowana skérka pomarahczowa: do wyboru

Masto rozetrze¢ na gltadkg mase z cukrem, z6ttkami i aromatem. Dodad kasze
manng, proszek do pieczenia, mgke ziemniaczang, uciera¢. Stopniowo dodawac
twardg, dalej ucierajac. Na kofcu dodac€ skérke i/lub rodzynki, delikatnie wmieszac
ubite na sztywno biatka.

Piec w wyloZonej papierem tortownicy o Srednicy 24 c¢cm, przez okoto 60-70 minut. w
temperaturze

175°C. Wystudzi€ w wylgczonym piekarniku. Dowolnie udekorowac¢ (u mnie polewa
czekoladowa: 10 dag gorzkiej czekolady, wymieszane z 60 g gorgcego, roztopionego
masta).

* sernik lubi pekac na gdrze, ale po udekorowaniu polewq, nic nie widac;)

Smacznego :)
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