
Sernik tradycyjny
Składniki: 

• 1 kg twarogu tłustego lub półtłustego, dwukrotnie zmielonego
• 20 dag masła
• 25 dag cukru (dałam mniej)
• 4 jaja (do  du e) lub 5 małych, oddzielnie białka i  ółtkaść ż ż
• 50 g kaszy manny
• 2 ły ki m ki ziemniaczanejż ą  
• aromat waniliowy lub rumowy
• 1 ły eczka proszku do pieczeniaż
• bakalie: rodzynki lub kandyzowana skórka pomara czowa: do wyboruń

Masło rozetrze  na gładk  mas  z cukrem,  ółtkami i aromatem. Doda  kaszć ą ę ż ć ę 
mann , proszek do pieczenia, m k  ziemniaczan , uciera . Stopniowo dodawaą ą ę ą ć ć 
twaróg, dalej ucierajac. Na ko cu doda  skórk  i/lub rodzynki, delikatnie wmieszań ć ę ć 
ubite na sztywno białka. 

Piec w wyło onej papierem tortownicy o  rednicy 24 cm, przez około 60­70 minut. wż ś  
temperaturze

175°C. Wystudzi  w wył czonym piekarniku. Dowolnie udekorowa  (u mnie polewać ą ć  
czekoladowa: 10 dag gorzkiej czekolady, wymieszane z 60 g gor cego, roztopionegoą  
masła).

* sernik lubi p ka  na górze, ale po udekorowaniu polew , nic nie wida ;) ę ć ą ć

Smacznego :) 
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