Sernik na herbatnikach

Skladniki:

« 2 - 3 paczki herbatnikow typu "petitki"

« 1 kg biatego sera trzykrotnie mielonego

« 8jaj

« 1,5 szklanki cukru

« 15 dag masta, miekkiego

+ 2 1lyzki maki pszennej

« 2 1lyzki maki ziemniaczanej

« aromat waniliowy

« bakalie: rodzynki, skorka pomarahczowa, czyli co kto lubi :)
+ szczypta soli

Polewa:

+ 100 g gorzkiej czekolady
« 1/2 szklanki Smietany (nie musi koniecznie by¢ stodka)

Blaszke (25 x 30 cm) wylozy¢ herbatnikami. Oddzieli¢ biatka od zdéttek. Biatka ubic z
solg na sztywng piane. Zéttka utrze¢ z cukrem i mastem na puszystg mase, dodac
ser, obie maki, aromat i zmiksowad. Mase serowq delikatnie (tyzkq) wymieszac z
piang z biatek, pod koniec wsypujgc bakalie.

Piec okoto 50 minut w temperaturze
180°C.

Wykona¢ polewe: czekolade rozpuSci¢ w kgpieli wodnej ze Smietang, wymieszac.
Jeszcze gorgcq polad ciasto.

Smacznego :)
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