
Sernik na herbatnikach
Składniki:

• 2  3 paczki herbatników typu "petitki"
• 1 kg białego sera trzykrotnie mielonego
• 8 jaj
• 1,5 szklanki cukru
• 15 dag masła, mi kkiegoę
• 2 ły ki m ki pszennejż ą
• 2 ły ki m ki ziemniaczanejż ą
• aromat waniliowy
• bakalie: rodzynki, skórka pomara czowa, czyli co kto lubi :)ń
• szczypta soli

Polewa:

• 100 g gorzkiej czekolady 
• 1/2 szklanki  mietany (nie musi koniecznie by  słodka)ś ć

Blaszk  (25 x 30 cm) wyło y  herbatnikami. Oddzieli  białka od  ółtek. Białka ubi  zę ż ć ć ż ć  
sol  na sztywn  pian .  ółtka utrze  z cukrem i masłem na puszyst  mas , dodaą ą ę Ż ć ą ę ć 
ser, obie m ki, aromat i zmiksowa . Mas  serow  delikatnie (ły k ) wymiesza  zą ć ę ą ż ą ć  
pian  z białek, pod koniec wsypuj c bakalie. ą ą

Piec około 50 minut w temperaturze

180°C. 

Wykona  polew : czekolad  rozpu ci  w k pieli wodnej ze  mietan , wymiesza .ć ę ę ś ć ą ś ą ć  
Jeszcze gor c  pola  ciasto. ą ą ć

Smacznego :)
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