Cebulaki
skiadniki

« 500 g maki

« 250 ml letniego mleka

« 3 -4 lyzki oliwy z oliwek
« 4 dag drozdzy

«  *5s0l, cukier, wegeta

« 5 ¢rednich cebul

« 1jajko

« *ser masdamer

Sposéb przygotowania

1. Z odrobiny letniego mleka, soli, cukru i drozdzy zrobic¢ zaczyn, zostawic
na 30 minut w cieptym miejscu. Nastepnie mieszamy z przesiang
wczesniej maka i reszta mleka oraz z oliwg. Zagniatamy ciasto,
przykrywamy Scierkg i odstawiamy w ciepte miejsce az podwoi swojq
objetos¢. Cebule obrac i pokroi¢ w kostke , usmazy¢ na masle z odrobing
wegety. WyrosSniete ciasto zagnies¢ i uformowac tddeczki lub okragte
placki utozy¢ na blasze wylozonej pergaminem. Jajko rozmacic¢ z tyzka
wody i posmarowac cebulaki. Posypac cebulg i startym serem. Placki
uktadac tak aby mialy odstep zeby sie nie skleitly podczas pieczenia. Piec
w 180 stopniach ok 25 minut.
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