
Bułeczki świnki

Składniki na ciasto dro d owe:ż ż

• 400 g m ki pszenneją
• 1 opakowanie suchych dro d y (7 g) lub 14 g  wie ychż ż ś ż
• 1 jajko
• 200 ml naturalnego jogurtu
• 100 ml ciepłego mleka
• pół ły eczki soliż
• 1 ły eczka cukru (mo na da  mniej, je li nadzienie jest wytrawne)ż ż ć ś

Wszystkie składniki na ciasto dro d owe dokładnie wyrobi  (mo na to zrobi  wż ż ć ż ć  
maszynie do pieczenia). Przykry  r czniczkiem i pozostawi  w cieple do podwojeniać ę ć  
obj to ci.ę ś

Składniki na ciasto ma lane: ś

• 150 g m kią
• 100 g masła

Składniki poł czy  razem i dobrze wyrobi .ą ć ć

Nadzienie (ja pomin łam) ­ dowolne, np. pieczarki z cebulk  + ser (jak na pizz ),ę ą ę  
masa marcepanowa z orzeszkami.

Ponadto:

• 1 jajko roztrzepane z ły k  mleka, do smarowaniaż ą
• 1 białko, lekko roztrzepane, do sklejania 



Ciasto dro d owe po wyro ni ciu poł czy  z ciastem ma lanym, dobrze wyrobi , doż ż ś ę ą ć ś ć  
gładko ci, by nie było grudek. Rozwałkowa  na grubo  około 5­6 mm (je li chcecieś ć ść ś  
z nadzieniem to wtedy o połow  cie sze, na  rodek kła  ły eczk  nadzienia i bokię ń ś ść ż ę  
skleja  białkiem z drugim kr kiem). Szklank  wycina  głowy  winek, z mniejszejć ąż ą ć ś  
foremki wyci  nosy, uszy jako  wier  mniejszego koła. Wszystkie elementy sklei  ząć ć ć ć  
głow  za pomoc  białka. Oczy i dziurki zrobi  za pomoc  dost pnych składników ­ą ą ć ą ę  
pieprz, go dziki, zioła, marcepan, czekolada itp.,(pami tajac by np. pieprz usunź ę ąć 
przed podaniem dziecku).

Bułeczki odstawi  przykryte r czniczkiem w ciepłe miejsce, do podwojenia obj to ci.ć ę ę ś  
Przed pieczeniem posmarowa  jajkiem. ć

Piec około 20 ­ 25 minut w temperaturze 200ºC, mo na przykry  foli , je li zbytż ć ą ś  
szybko nabior  koloru. Studzi  na kratce.ą ć

Z przepisu wychodzi około 15 bułeczek (zale y od wielko ci). ż ś

Smacznego? Szkoda je je  ;) ść
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