
Sernik z ziemniakami
Składniki:

• 75 dag twarogu tłustego lub półtłustego zmielonego przynajmniej dwukrotnie
• 30 dag ugotowanych zmielonych b d  przeci ni tych przez praską ź ś ę ę 

ziemniaków (najlepiej ugotowanych 1, 2 dni wcze niej)ś  
• 2 ły ki mi kkiego masłaż ę
• 3 jajka
• 3/4 szklanki cukru
• ekstrakt pomara czowy do smakuń
• kandyzowana skórka pomara czowa do smakuń

Białka oddzieli  od  ółtek.  ółtka utrze  z cukrem na puszyst  mas , doda  masło,ć ż Ż ć ą ę ć  
utrze . Doda  zmielony ser i ziemniaki, ekstrakt pomara czowy i utrze  na gładkć ć ń ć ą 
mas .ę

Białka ubi  na sztywn  mas , doda  do masy serowej razem ze skórk  pomara czy,ć ą ę ć ą ń  
wymiesza .ć

Cało  przela  do wyło onej papierem tortownicy o  rednicy 23 cm. ść ć ż ś

Piec w temperaturze 175ºC przez około 60 minut. Wystudzi , najlepszy od drugiegoć  
dnia po upieczeniu.

Domowy ekstrakt pomara czowy: ń

• pół du ego owocu pomara czy (sok b dzie mo na wypi  :)ż ń ę ż ć
• pół szklanki wody
• 1/4 szklanki wódki

Obra  skórk  z pomara czy i usun  całe białe albedo (jest gorzkie). Skórkć ę ń ąć ę 
posieka  z grubsza. W wyparzonym pojemniku szklanym wymiesza  wod , wódk  ić ć ę ę  
skórk  pomara czow . Pojemnik zamkn , przechowywa  w chłodnym, ciemnymę ń ą ąć ć  
pomieszczeniu (nie w lodówce). Po tygodniu dobry do u ycia, mo na przechowyważ ż ć 
przez rok. 

Przepis na ekstrakt pochodzi z tej strony. 

Smacznego :) 

http://tipnut.com/homemade-orange-extract-recipe/
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