Sernik z ziemniakami

Skladniki:

+ 75 dag twarogu tlustego lub poétttustego zmielonego przynajmniej dwukrotnie

« 30 dag ugotowanych zmielonych badZ przeci$nietych przez praske
ziemniakéw (najlepiej ugotowanych 1, 2 dni wezeSniej)

+ 2 lyzki miekkiego masta

+ 3jajka

+ 3/4 szklanki cukru

« ekstrakt pomarahczowy do smaku

« kandyzowana skérka pomarahczowa do smaku

Biatka oddzieli¢ od Zéttek. Zéttka utrzed z cukrem na puszystg mase, doda¢ masto,
utrzeC. DodaC zmielony ser i ziemniaki, ekstrakt pomarafhczowy i utrze¢ na gtadka

mase.

Biatka ubi¢ na sztywng mase, doda¢ do masy serowej razem ze skérkg pomaranczy,
wymieszac.

Cato$¢ przela¢ do wytoZonej papierem tortownicy o Srednicy 23 cm.

Piec w temperaturze 175°C przez okoto 60 minut. Wystudzi¢, najlepszy od drugiego
dnia po upieczeniu.

Domowy ekstrakt pomarahczowy:

«  pot duzego owocu pomarahcezy (sok bedzie mozna wypic :)
+ pét szklanki wody
+ 1/4 szklanki wédki

Obrac skérke z pomarahczy i usungc cale biate albedo (jest gorzkie). Skorke
posiekaC z grubsza. W wyparzonym pojemniku szklanym wymiesza¢ wode, wédke i
skorke pomaranczowgq. Pojemnik zamkng¢, przechowywa¢ w chtodnym, ciemnym
pomieszczeniu (nie w lodéwce). Po tygodniu dobry do uzycia, mozna przechowywac
przez rok.

Przepis na ekstrakt pochodzi z tej strony.

Smacznego :)


http://tipnut.com/homemade-orange-extract-recipe/
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