
Sernik z Marsa
Składniki:

• 250 g ciasteczek czekoladowych, mog  by  petit beurre z czekolad  (dałamą ć ą  
około 300 g plain digestive)

• 150 g rozpuszczonego masła
• 2 ły ki br zowego cukruż ą
• 20 g masła, dodatkowo
• 300 ml  mietany kremówkiś
• 50 g mlecznej czekolady, posiekanej
• 3 ły eczki  elatyny (dałam o jedn  wi cej)ż ż ą ę
• 60 ml wody (gor cej, do rozpuszczenia  elatyny)ą ż
• 500 g sera białego o kremowej konsystencji (trzykrotnie mielony, ewentualnie 

mascarpone, ricotta)
• 110 g cukru pudru
• 180 g batoników Mars, posiekanych na około 1 cm kawałeczki

Ciastka ugnie  ły k  lub zmiksowa  na gładko tak, by nie było grudek. Dodaść ż ą ć ć 
roztopione masło i wyrobi  gładk  mas . Tortownic  (20 cm) wyło y  folić ą ę ę ż ć ą 
aluminiow , nast pnie przeło y  mas  ciastkow , dokładnie ugnie . Zrobią ę ż ć ę ą ść ć 
równie  boki ciasta. Wstawi  do lodówki na minimum 30 minut.ż ć

W małym garnuszku rozpu ci  dodatkowe masło z cukrem br zowym i 2 ły kamiś ć ą ż  
mietany kremówki. Ma powsta  sos, ostudzi .ś ć ć

W nastepnym garnuszku roztopi  czekolad  (mo na w mikrofali) z 2 ły kamić ę ż ż  
mietany kremówki. Odstawi .ś ć

Ubi  kremówk . Ser ubi  z cukrem pudrem na gładk  mas . Wymiesza  z ubitć ę ć ą ę ć ą 
mietan . Wla  powoli ciepł   elatyn , wymiesza  dokładnie, doda  posiekaneś ą ć ą ż ę ć ć  

marsy.

Wyj  z lodówki tortownic  z gotowym spodem i uło y  na niej połow  masyąć ę ż ć ę  
serowej, nastepnie pola  j  połow  sosu ma lanego i połow  czekoladowego, porobić ą ą ś ą ć 
esy­floresy. Nało y  pozostał  cz  masy serowej, wygładzi  i pola  reszt  sosuż ć ą ęść ć ć ą  
ma lanego i czekoladowego. ś

Wstawi  do lodówki na minimum 3 godziny.ć

Smacznego :)
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