
Sernik z dynią
Składniki na spód:

• 250 g ciastek digestive
• 1/4 ły eczki cynamonuż
• 125 g mi kkiego masła ę

Tortownic  o  rednicy 23 cm dokładnie uszczelni  foli  aluminiow . Ciastkaę ś ć ą ą  
rozdrobni  blenderem lub pokruszy  wałkiem. Wymiesza  z cynamonem. Dodać ć ć ć 
masło, wymiesza , a  cało  zacznie przypomina  mokry piasek. Wcisn  w dnoć ż ść ć ąć  
tortownicy. Wło y  do lodówki na czas wykonania masy serowej. ż ć

Składniki na mas  serow :ę ą

• puree z dyni, około 430 g (zrobione przez Was lub z puszki; pokrojony w 
kostk  mi sz dyni gotujemy w rondelku z minimaln  ilo ci  wody, okołoę ąż ą ś ą  
kilku ły ek ­ do mi kko ci, studzimy, miksujemy blenderem)ż ę ś  

• 750 g kremowego twaro kuż
• 200 g cukru pudru
• 6 jajek
• sok z połowy cytryny

Chłodne puree zmiksowa  z twaro kiem, do dokładnego poł czenia. Nast pnieć ż ą ę  
dodawa  stopniowo cukier, nie przerywaj c miksowania, a nast pnie wbija  jajka, poć ą ę ć  
jednym. Doda  sok z cytryny i dokładnie wymiesza . Cało  wyla  na ciasteczkowyć ć ść ć  
spód.

Sernik b dzie pieczony w k pieli wodnej. W tym celu jeszcze raz dokładnie uszczelnię ą ć 
tortownic  z zewn trz mocn  foli . Przygotowa  wi ksz  form , wło y  do nieję ą ą ą ć ę ą ę ż ć  
nasz  tortownic  i zala  wrz c  wod  do połowy wysoko ci tortownicy. Mo naą ę ć ą ą ą ś ż  
przykry  od góry foli  aluminiow . ć ą ą

Piec przez 1 godzin  i 45 minut w temperaturze 170ºC (nie pieczemy go do tzw.ę  
suchego patyczka). Ostudzi , wło y  na kilka godzin do lodówki, a najlepiej na całć ż ć ą 
noc. 

Smacznego :) 
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