Sernik Snickers

Sktadniki na spdd:

« 1,5 szklanki mgki

« 3 lyzki cukru pudru

+ 125 g masta

« 2 z6ttka

+ 1 tyzka wody

« 1,5 lyzki kakao

« 1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia

Wszystkie sktadniki zagnieS¢. Zrobi¢ kule, owing¢ w folie, umieSci¢ w lodéwce
na co najmniej 1 godzine. Po tym czasie forme kwadratowg 23 x 23 cm wylozy¢
papierem do pieczenia, wcisng€ w nig spdd, ponakluwac widelcem, podpiec okoto 10

- 12 minut w temperaturze 170°C.

Masa serowa:

+ 75 dag zmielonego twarogu

« 6 jajek (osobno biatka i z6ttka)

« 1 lyzka magki ziemniaczanej

+ 1 lyzka maki pszennej

+ 1 lyzeczka ekstraktu z wanilii

« 2/3 szklanki cukru pudru

« 5 snickers6w (Sredni rozmiar, po 40 g kazdy), pokrojone na drobne kawatki

Na dekoracje:

« masa kajmakowa z puszki, iloS¢ dowolna
+ snickersy, pokrojone na drobne kawatki
+ ewent. polewa czekoladowa lub stone orzeszki

Zéttka zmiksowac do biato$ci z cukrem pudrem. Dodad pozostate sktadniki,
zmiksowad, dodajgc na kofcu ubitg piane z biatek (delikatnie wymieszac) i
pokrojone batoniki.

Wytozy¢ na podpieczony spdd, wyréwnac. Piec okoto 50 - 60 minut w temperaturze
180°C. Wystudzi¢, wltozy¢ na minimum 3 godziny do lodéwki.

Przed podaniem - dowolnie udekorowac.

Smacznego :)
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