Sernik krolewski

Skladniki na ciasto:

pot kilo magki

20 dag masta

20 dag cukru pudru

1 lyzka smalcu (mozna pomingc, smalec jednak nadaje ciastu
kruchoSci)

1 jajko

4 tyzki gestej kwasnej Smietany

3 tyzki kakao

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Skladniki na mase serowa:

2 kg ttustego lub poéttlustego, niekwasSnego twarogu

10 jajek

1,5 kostki masta (1 kostka=250 g)

2 szklanki cukru pudru

2 opakowania cukru waniliowego (16 g kazde)

p6t opakowania budyniu waniliowego lub Smietankowego (proszku
budyniowego)

bakalie - wg uznania (u mnie tylko koryntki)

Podane powyzej sktadniki sg na duzg blache "piekarnikowq".
Ciasto zagnieSC¢, podzieli¢ na 2 czeSci, wlozy¢ do zamrazarki
na okoto 3 godziny.

Twardg zmieli¢ dwukrotnie, zmiksowac z pozostalymi sktadnikami, dodajgc
pod koniec piane z ubitych biatek, delikatnie

wymieszac.

Zamrozone ciasto (jedng czes$<¢) zetrzel na blache na tarce, wytozy¢ mase
serowq, na nig zetrze€ drugg czesc ciasta.

Piec okoto 1 godziny w temperaturze 180°C.

Smacznego :)
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* 7 potowy przepisu pieke w kwadratowej blaszce o boku 23 ¢cm lub w
tortownicy o Srednicy 23 cm (wtedy sernik jest bardzo wysoki)
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