
Sernik królewski
Składniki na ciasto:

• pół kilo m ki ą
• 20 dag masła
• 20 dag cukru pudru
• 1 ły ka smalcu (mo na pomin , smalec jednak nadaje ciastuż ż ąć  

krucho ci)ś
• 1 jajko
• 4 ły ki g stej kwa nej  mietanyż ę ś ś
• 3 ły ki kakaoż
• 1 ły eczka proszku do pieczeniaż

Składniki na mas  serow :ę ą

• 2 kg tłustego lub półtłustego, niekwa nego twaroguś
• 10 jajek
• 1,5 kostki masła (1 kostka=250 g)
• 2 szklanki cukru pudru
• 2 opakowania cukru waniliowego (16 g ka de)ż
• pół opakowania budyniu waniliowego lub  mietankowego (proszkuś  

budyniowego)
• bakalie ­ wg uznania (u mnie tylko koryntki)

Podane powy ej składniki s  na du  blach  "piekarnikow ". ż ą żą ę ą

Ciasto zagnie , podzieli  na 2 cz ci, wło y  do ść ć ęś ż ć zamra arkiż

na około 3 godziny.

Twaróg zmieli  dwukrotnie, zmiksowa  z pozostałymi składnikami, dodaj cć ć ą  
pod koniec pian  z ubitych białek, ę delikatnie

wymiesza .ć

Zamro one ciasto (jedn  cz ) zetrze  na blach  na tarce, wyło y  masż ą ęść ć ę ż ć ę 
serow , na ni  zetrze  drug  cz  ciasta.ą ą ć ą ęść

Piec około 1 godziny w temperaturze 180ºC.

Smacznego :)
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* z połowy przepisu piek  w kwadratowej blaszce o boku 23 cm lub wę  
tortownicy o  rednicy 23 cm (wtedy sernik jest bardzo wysoki)ś
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