Buleczki maslane z rodzynkami

Skladniki na okolo 26 buleczek:

+ 150 g masta (margaryna nie daje takiego dobrego smaku)
+ 500 ml mleka

« 50 g Swiezych
drozdzy

« 1/2 lyzeczki soli

+ 100 - 150 g cukru

+ okoto 1 kg maki pszennej
+ 200 g rodzynek

Do posmarowania:

+ 1jajko
Uwaga: w sktadzie buteczek nie ma jajek.
Thtuszcz roztopi€ w garnku, doda¢ mleko i podgrzac do temperatury

okoto 37 stopni. Troche ptynu odla¢ do oddzielnego naczynia i rozpusci¢ w nim
drozdze. Dodac reszte tluszczu z mlekiem, sél, cukier i okoto 3/4 przygotowanej
maki. Wyrobi¢ ciasto, dodac reszte maki. Ciasto jest dobrze wyrobione, gdy tatwo
odchodzi od Scianek naczynia. Zostawi¢ do wyro$ni€cia. Ma podwoi€ objetosc.
WyrobiC jeszcze raz przez kilka minut, dodajgc rodzynki.
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Uformowac gladkie i réwne kulki (okoto 70 g kazda). Utozy¢ na blaszce, odstawi¢ do
napuszenia na okoto 20 - 30 minut. Kiedy podrosng posmarowa¢ roztrzepanym
jajkiem. Piec okoto 10 minut w temperaturze 220°C.
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