
Bułeczki maślane z rodzynkami

Składniki na około 26 bułeczek:

• 150 g masła (margaryna nie daje takiego dobrego smaku)
• 500 ml mleka
• 50 g  wie ychś ż

dro d yż ż

• 1/2 ły eczki soliż
• 100 ­ 150 g cukru
• około 1 kg m ki pszenneją
• 200 g rodzynek

Do posmarowania: 

• 1 jajko

Uwaga: w składzie bułeczek nie ma jajek.

Tłuszcz roztopi  w garnku, doda  mleko i podgrza  do ć ć ć temperatury

około 37 stopni. Troch  płynu odla  do oddzielnego naczynia i rozpu ci  w nimę ć ś ć  
dro d e. Doda  reszt  tłuszczu z ż ż ć ę mlekiem, sól, cukier i około 3/4 przygotowanej 
m ki. Wyrobi  ciasto, doda  reszt  m ki. Ciasto jest dobrze wyrobione, gdy łatwoą ć ć ę ą  
odchodzi od  cianek naczynia. Zostawi  do wyro ni cia. Ma podwoi  obj to .ś ć ś ę ć ę ść  
Wyrobi  jeszcze raz przez kilka minut, dodaj c rodzynki.ć ą
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Uformowa  gładkie i równe kulki (około 70 g ka da). Uło y  na blaszce, odstawi  doć ż ż ć ć  
napuszenia na około 20 ­ 30 minut. Kiedy podrosn  posmarowa  roztrzepanymą ć  
jajkiem. Piec około 10 minut w temperaturze 220ºC. 
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