Sernik z pierniczkami

Sktadniki na spdd:

+ 190 g ciastek digestive w czekoladzie (powiem szczerze, Ze przez wczorajszg
afere pomylitam sie i dodatam bez czekolady, ale potem okazalo sie, ze
pierniczki, ktére kupitam tez sg w lukrze, wiec pasowato :)

+ 60 g masta

Tortownice o Srednicy 22 - 23 cm wylozy€ szczelnie folig aluminiowq. Pokruszy¢
ciastka digestive lub zmiksowa¢ blenderem. Masto rozpusci¢, wymiesza€ z
herbatnikami. Gotowg masg wylozy¢ tortownice. Wiozy¢ do lodéwki na czas
przygotowania masy serowe;j.

Sktadniki na mase serowq:

+ 80 dag sera twarogowego

+  4jajka

+ 1 lyzka budyniu waniliowego

+ 150 g cukru

+ 2/3 lyzki kaszy mannej

+ 75 g miekkiego masta

+ 16 g cukru waniliowego

+ okoto 200 - 250 g pierniczkéw (jakich lubicie: w czekoladzie, w lukrze, z
nadzieniem lub bez - zupelna dowolnos¢ :)

+ aromat rumowy

Dodatkowo:

+ kilka kostek czekolady
Biatka oddzieli¢ od Zéttek. Zéttka ubié z cukrem i cukrem waniliowym do biatoSci.
Nastepnie partiami dodawac ser twarogowy, dalej miksujgc. Doda¢ masto, budyh w
proszku, kasze manng i aromat rumowy. Zmiksowac do gtadkosci.

Biatka ubi¢ na sztywng piane. Po ubiciu delikatnie wmiesza¢ do masy serowej.

Wyjac z lodéwki tortownice ze spodem. Na spdd wytozy€ potowe masy serowej,
nasteépnie warstwe pierniczkéw, i reszte masy serowe;j.

Piec okoto 60 minut w temperaturze 180°C. Mozna przykry€ od géry folig
aluminiowq, wtedy sernik pozostanie biaty. Studzi¢ w wytgczonym piekarniku, by nie
opadt.

Po wystudzeniu najlepiej wlozy¢ na kilka godzin do lodéwki. Przed podaniem zetrzec
na gore kilka kostek czekolady.



Smacznego :)
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