
Sernik z pierniczkami
Składniki na spód:

• 190 g ciastek digestive w czekoladzie (powiem szczerze,  e przez wczorajszż ą 
afer  pomyliłam si  i dodałam bez czekolady, ale potem okazało si ,  eę ę ę ż  
pierniczki, które kupiłam te  s  w lukrze, wi c pasowało :)ż ą ę

• 60 g masła 

Tortownic  o  rednicy 22 ­ 23 cm wyło y  szczelnie foli  aluminiow . Pokruszyę ś ż ć ą ą ć 
ciastka digestive lub zmiksowa  blenderem. Masło rozpu ci , wymiesza  zć ś ć ć  
herbatnikami. Gotow  mas  wyło y  tortownic . Wło y  do lodówki na czasą ą ż ć ę ż ć  
przygotowania masy serowej.

Składniki na mas  serow :ę ą

• 80 dag sera twarogowego
• 4 jajka
• 1 ły ka budyniu waniliowegoż
• 150 g cukru 
• 2/3 ły ki kaszy mannejż
• 75 g mi kkiego masłaę
• 16 g cukru waniliowego
• około 200 ­ 250 g pierniczków (jakich lubicie: w czekoladzie, w lukrze, z 

nadzieniem lub bez ­ zupełna dowolno  :)ść
• aromat rumowy

Dodatkowo:

• kilka kostek czekolady 

Białka oddzieli  od  ółtek.  ółtka ubi  z cukrem i cukrem waniliowym do biało ci.ć ż Ż ć ś  
Nast pnie partiami dodawa  ser twarogowy, dalej miksuj c. Doda  masło, budy  wę ć ą ć ń  
proszku, kasz  mann  i aromat rumowy. Zmiksowa  do gładko ci.ę ą ć ś

Białka ubi  na sztywn  pian . Po ubiciu delikatnie wmiesza  do masy serowej. ć ą ę ć

Wyj  z lodówki tortownic  ze spodem. Na spód wyło y  połow  masy serowej,ąć ę ż ć ę  
nast pnie warstw  pierniczków, i reszt  masy serowej. ę ę ę

Piec około 60 minut w temperaturze 180ºC. Mo na przykry  od góry foliż ć ą 
aluminiow , wtedy sernik pozostanie biały. Studzi  w wył czonym piekarniku, by nieą ć ą  
opadł.

Po wystudzeniu najlepiej wło y  na kilka godzin do lodówki. Przed podaniem zetrzeż ć ć 
na gór  kilka kostek czekolady.ę



Smacznego :)
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