
Sernik z dulce de leche
Składniki na spód: 

• 200 g ciastek digestive w gorzkiej czekoladzie
• 60 g mi kkiego masłaę
• pół ły eczki cynamonuż

Ciastka, masło, cynamon zmiksowa  razem w food procesorze, by całoć ść 
przypominała konsystencj  mokry piasek. Mo na te  najpierw pokruszy  ciastka,ą ż ż ć  
doda  stopione masło, cynamon i wymiesza . Form  okr gł  o  rednicy 22 cmć ć ę ą ą ś  
wyło y  papierem do pieczenia. Na spód wyło y  mas  ciastkow , wyrówna .ż ć ż ć ę ą ć

Składniki na mas  serow : ę ą

• 750 g twarogu półtłustego zmielonego dwukrotnie
• 2/3 szklanki cukru
• 2 ły eczki ekstraktu z waniliiż
• 3 jajka
• pół szklanki  mietany kremówkiś
• 400 g dulce de leche (200 g + 200 g); w UK gotowa masa do dostania w 

ka ym supermarkecie ż
• 1 ły ka m ki ziemniaczanejż ą

Twaróg zmiksowa  z cukrem na gładk  mas , po kolei wbija  jajka (całe), miksuj cć ą ę ć ą  
po ka dym dodaniu. Wla  ekstrakt z wanilii, wymiesza . Dola  kremówk , m kż ć ć ć ę ą ę 
ziemniaczan , dokładnie zmiksowa . ą ć
Otrzymał  mas  podzieli  na 2 równe cz ci (ja podzieliłam tak,  e masa białaą ę ć ęś ż  
stanowiła 1/4 cało ci, ale mo na podzieli  dowolnie). Jedn  cz  zmiksowa  z 200ś ż ć ą ęść ć  
g dulce de leche. 

Na mas  ciasteczkow  wyło y  mas  serow  z dulce de leche, nast pnie wylaę ą ż ć ę ą ę ć 
reszt  masy z puszki (200 g) ­ je li jest bardzo g sta, chwil  podgrzewamy; na koniecę ś ę ę  
wylewamy jasn  mas  serow . Widelcem lub patyczkiem robily esy­floresy doą ę ą  
gł boko ci masy z dulce de leche, by wymiesza  delikatnie i by powstał marmurkowyę ś ć  
wzorek.

Pieczemy (mo na pod przykryciem z folii aluminiowej), około 1 godziny w 175ºC.ż  
Wystudzi , przed podaniem wło y  na 3 h do lodówki lub najlepiej na cał  noc.ć ż ć ą

Smacznego :) 

http://www.mysupermarket.co.uk/tesco-price-comparison/Shelf_Milk/Nestle_Carnation_Caramel_397g.html
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