Sernik potrojnie kokosowy

Skladniki na spdd ciasteczkowy:

+ 90 g dowolnych ciastek kokosowych
+ 125 g ciastek digestive
+ 125 g (pot kostki) rozpuszczonego masta

Sktadniki na mase serowg:

« 250 g serka kremowego, moze by¢ Smietankowy (uzytam Philadelphii)

+ 110 g cukru

« 300 ml kwa$nej Smietany

« 2 lyzki Malibu (niekoniecznie, ja akurat nie miatam w domu wi€c pominetam)
+ 300 ml mleka kokosowego z puszki

+ 40 g wiorek kokosowych

+ 35 g (1/4 szklanki) maki ziemniaczanej

+ 3jajka

Sktadniki na polewe czekoladowgq:

+ 100 g gorzkiej/deserowej czekolady
+ 60 g masta

Piekarnik rozgrza¢ do 170°C. Za pomocg blendera lub watka rozkruszy¢ ciastka.
Masto rozpusci¢, wymieszac€ z ciastkami. CatoS¢ wcisng¢ w tortownice o Srednicy 24
- 26 cm, wylozong uprzednio folig aluminiowg. Schtodzi¢ w lodéwce przez 30 minut.
Ubi¢ razem ser, cukier, kwasng $Smietane, Malibu, mleko kokosowe, widrki
kokosowe, mgke ziemniaczang na gtadkg mase. Whbija¢ po jednym jajku i dalej
miksowac. CatoS¢ przelac do tortownicy z ciasteczkowym spodem. Piec okoto 1 - 1,5
godziny (ja piektam 1,5 godziny), dopdki ser nie bedzie porzadnie Sciety od géry (nie
pieczemy do suchego patyczka!). Schtodzi€ przez 3 godziny w lodéwece, lub najlepiej
przez catg noc. 20 minut przed podaniem polac polewg czekoladowg (sktadniki
rozpusSci¢ w kgpieli wodnej, wymieszac).

Smacznego :)
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