
Sernik potrójnie kokosowy
Składniki na spód ciasteczkowy:

• 90 g dowolnych ciastek kokosowych
• 125 g ciastek digestive
• 125 g (pół kostki) rozpuszczonego masła

Składniki na mas  serow :ę ą

• 250 g serka kremowego, mo e by   mietankowy (u yłam Philadelphii)ż ć ś ż
• 110 g cukru
• 300 ml kwa nej  mietanyś ś
• 2 ły ki Malibu (niekoniecznie, ja akurat nie miałam w domu wi c pomin łam)ż ę ę
• 300 ml mleka kokosowego z puszki 
• 40 g wiórek kokosowych
• 35 g (1/4 szklanki) m ki ziemniaczaneją
• 3 jajka

Składniki na polew  czekoladow :ę ą

• 100 g gorzkiej/deserowej czekolady
• 60 g masła

Piekarnik rozgrza  do 170°C. Za pomoc  blendera lub wałka rozkruszy  ciastka.ć ą ć  
Masło rozpu ci , wymiesza  z ciastkami. Cało  wcisn  w tortownic  o  rednicy 24ś ć ć ść ąć ę ś  
­ 26 cm, wyło on  uprzednio foli  aluminiow . Schłodzi  w lodówce przez 30 minut.ż ą ą ą ć  
Ubi  razem ser, cukier, kwa n   mietan , Malibu, mleko kokosowe, wiórkić ś ą ś ę  
kokosowe, m k  ziemniaczan  na gładk  mas . Wbija  po jednym jajku i daleją ę ą ą ę ć  
miksowa . Cało  przela  do tortownicy z ciasteczkowym spodem. Piec około 1 ­ 1,5ć ść ć  
godziny (ja piekłam 1,5 godziny), dopóki ser nie b dzie porz dnie  ci ty od góry (nieę ą ś ę  
pieczemy do suchego patyczka!). Schłodzi  przez 3 godziny w lodówce, lub najlepiejć  
przez cał  noc. 20 minut przed podaniem pola  polew  czekoladow  (składnikią ć ą ą  
rozpu ci  w k pieli wodnej, wymiesza ).ś ć ą ć

Smacznego :)
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