
Jagodzianki
Sk adniki:ł  (na ok. 16 bu ek)ł
 - 500g m ki pszenneją  (da am tortow )ł ą
 - 50g wie ych dro d y (1,5 y eczki dro dzy suszonych lub instant)ś ż ż ż ł ż ż
 - szczypta soli
 - 1 szkl. mleka
 - 2 jajka
 - 50g masla
 - 100g cukru
 - 2 y ki cukru waniliowego z prawdziwa waniliał ż

Nadzienie:
 - 300g jagod
 - 3 y ki cukruł ż
 - 1 y ka m ki ziemniaczanejł ż ą

Do posmarowania:
 - 1 jajko roztrzepane i wymieszane z odrobina mleka

Z dro d y, po owy szklanki cieplego mleka, 1 y ki cukru i 1 ly ki m ki przygotowujemyż ż ł ł ż ż ą  
zaczyn. Odstawiamy w ciep e miejsce a  do podwojenia obj to ci.ł ż ę ś
Reszte m ki przesia  do miski, ogrza  i wla  wyro ni ty zaczyn. Doda  jajka, cukier, ciep eą ć ć ć ś ę ć ł  
mleko i szczypt  soli.ę
Wyrobi  ciasto, uderzaj c je pi ci  minimum 100 razy. Gdy ciasto zacznie odchodzi  odć ą ęś ą ć  
brzegów miski doda  stopione i ostudzone mas o i ponownie wyrobi .ć ł ć
Wyrobione ciasto przykryc folia i odstawi  w ciep e miejsce do wyro ni cia (ciasto mać ł ś ę  
podwoi  obj to ).ć ę ść
W tym czasie p uczemy jagody, odsaczamy nadmiar wody i zasypujemy je cukrem orazł
m k  ziemniaczana.ą ą
Wyro niete ciasto nale y odgazowac i podzielic na 16 kawa ków. Kazdy kawalekś ż ł  
rozplaszczamy na d oni, nak adamy czubat  y k  jagod i zlepiamy, formujac bu eczki.ł ł ą ł ż ę ł
Uk adamy na blasze wy o onej papierem do pieczenia i zostawiamy na 45 minut w ciep ymł ł ż ł  
miejscu do wyro ni cia.ś ę
W tym czasie nagrzewamy piekarnik do 180 st.C.
Wyro ni te bu ki smarujemy jajkiem z mlekiem i wstawiamy do nagrzanego pieca.ś ę ł
Pieczemy ok. 30 minut, a  adnie zbrazowiej .ż ł ą
Studzi  na kratce.ć

Ja dodatkowo obsypa am swoje jagodzianki kruszonk , takie smakuja nam jeszcze bardziej:)ł ą

Kruszonka:
 - 4 y ki m ki ł ż ą

 - 2 y ki mas a lub margaryny ( p ynnej i ostudzonej)ł ż ł ł

 - 2 y ki cukru pudru mo e by  cukier kryształ ż ż ć ł

Sk adniki na kruszonk  wsypa  doł ę ć  miseczki i wolno wymiesza  , przesypuj c m k .ć ą ą ą




