Wielkanocny sernik

Skladniki

Skladniki na ciasto

« 3 szklanki. maki

« pot szklanki. cukru

» kostka margaryny (zetrzyj na tarce)
« 2 lyzeczki proszku do pieczenia

» 3 zoktka (biatek zostaw)

+ MASA SEROWA:

« 1 kg sera bialego mielonego
« 1 szklanki cukru

« 3 calejajka

« aromat $mietankowy

« pot szklanki. oleju

+ pot litra mleka 2%

+ 2 budynie Smietankowe

« sparzone rodzynki (100 g)

Opis przygotowania

Zagniesc ciasto. Duzg blache wysmaruj mastem i posyp butka tarta. Ciasto wytdz na spod
blachy i na jej boki. Sktadniki masy serowej zmiksuj i na koncu dodaj rodzynki. Wylej
zmiksowang mase na ciasto . Pieczemy na ztoty kolor w temp. 200 stopni przez 40-50 minut
co najmniej (tak, Zeby masa serowa sie sciela). Wyjmujemy z pieca i wykladamy na wszystko
piane ubita z 3 bialek i potowy szklanki cukru. Dopiekamy jeszcze przez ok. 20 minut na
zloto (WAZNE! Piecz na najwyzszej p6lce). Po upieczeniu nie kroi¢ od razu tylko poczeka¢
cierpliwie,
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