
Sernik z pianką cytrynową
Składniki na ciasto kruche:

• 450 g m ki pszenneją
• 100 g cukru pudru
• 250 g margaryny
• 3  ółtkaż
• 1 ły ka kakaoż
• 2 ły eczki proszku do pieczeniaż

M k  przesia , wsypa  proszek, kakao i wymiesza . Doda  margaryn , posieka .ą ę ć ć ć ć ę ć  
ółtka ubi  z cukrem, doda  do m ki, zagnie  ciasto. Ciasto podzieli  na 2 cz ci.Ż ć ć ą ść ć ęś  

Jedn  cz  wstawi  do lodówki na godzin , a drug  zamrozi .ą ęść ć ę ą ć

Masa serowa:

• 600 g białego, półtłustego sera
• 100 g cukru pudru
• 4  ółtkaż
• 1 opakowanie budyniu  mietankowego bez cukruś
• 5 ły ek olejuż
• mo na doda  50 g rodzynek, je li kto  lubiż ć ś ś

ółtka utrze  z cukrem. Dolewa  po ły ce oleju, dalej uciera . Do masy dodawa  poŻ ć ć ż ć ć  
ły ce zmielonego sera, uciera . Wsypa  budy , rodzynki, wymiesza .ż ć ć ń ć

Pianka cytrynowa:

• 4 białka
• kisiel cytrynowy bez cukru
• 4 ły ki cukruż

Białka ubi  z cukrem. Doda  kisiel i ubi .ć ć ć

Ponadto: 1 słoik powideł (około 330 gram) ­ ja u yłam d emu z czarnej porzeczki, ależ ż  
uwa am,  e z powidłami jest smaczniejszy :)ż ż

Schłodzone ciasto rozwałkowa  i uło y  na blaszce o wymiarach 25 x 35 cm. Nać ż ć  
cie cie rozsmarowa  powidła. Wyło y  mas  serow , wyrówna . Na ser wyło yś ć ż ć ę ą ć ż ć 
piank . Na wierzch zetrze  na tarce z grubymi oczkami zamro one ciasto.ę ć ż

Piec około 1 ­ 1,5 godziny w temperaturze 160 stopni, sprawdzi  patyczkiem. (Jać  
piekłam 1 godzin , piekarnik z termoobiegiem).ę

Smacznego:)
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