SERNIK Z CIASTEM KAKAOWYM

Ciasto:

- 1/2 kg maki

- 2 ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia
- 20 dag cukru pudru

- 2 tyzki kakao

- 1 kostka margaryny

- 2 tyzki Smietany
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Wymieszacé wszystkie sypkie sktadniki , doda¢ Smietane i pokrojong na
drobne kawateczki margaryne. Wszystko razem posiekac i zagnieS¢
jednolite ciasto. Wiozy¢ do lodéwki na 1 godzine lub na krécej do
zamrazalnika.

Masa serowa:

- 1 kg tlustego biatego sera

- 2/3 kostki masta

- 4 ugotowane ziemniaki

- 8 jajek (biatka oddzielnie)

- 11 1/2 szkl. cukru

= olejek waniliowy lub rumowy

Ser zemle€ z ziemniakami. Miekkie masto uciera¢ z cukrem , dodac ser i


http://arabeskawaniliowa.blogspot.com/2009/08/sernik-z-ciastem-kakaowym.html

ziemniaki , a nastepnie zoéttka i olejek. Na koncu mase wymieszac z
piang ubitg z biatek.

Schtodzone ciasto podzieli¢ na potowe. Jedng czesc zetrze€ na tarce ,
wytozy¢ na dno duzej blachy wysScielonej pergaminem i lekko docisnac.
Na to wytozy¢ mase serowg i posypac resztg startego ciasta. Piec ok. 1
godziny w temp. 180-200 st.C.

Uwagi:
Ostatnio robie ten sernik troche inaczej - daje calg porcje ciasta
kakaowego , ale masy serowej tylko potowe i pieke w blaszce o

wymiarach 20 x 30 cm (na catg porcje potrzeba zdecydowanie wiekszej
blachy).
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