
Sernik truskawkowy
Składniki na spód:

• 170 g ciastek digestive
• 70 g roztopionego masła

Ciastka   pokruszy  blenderem   lub   przy   pomocy   wałka   (wkładamy   wtedyć  
ciastka   do   mocnego   woreczka   i   mocno   uderzamy   w   nie   kilkakrotnie 
wałkiem). Wymiesza  z roztopionym masłem, by powstał mokry piasek. ć

Tortownic   o   rednicy   20   cm   wyło y   papierem   do   pieczenia,   masę ś ż ć ę 
ciasteczkow  wyło y  na dno, wyrówna .ą ż ć ć

Składniki na mas  serow :ę ą

• 500 g twaro ku półtłustego lub tłustego zmielonego dwukrotnież
• 2 jajka
• 3 ły ki soku z cytrynyż
• 2/3 szklanki cukru (mo na da  mniej)ż ć
• 2 ły ki m ki ziemniaczanejż ą
• 1 ły ka m ki pszennejż ą
• 1 ły eczka ekstraktu z waniliiż
• 300 g truskawek (mog  by  zamro one, wtedy nie ą ć ż rozmra amyż

ich wcze niej)ś

Wszystkie składniki na mas  oprócz truskawek zmiksowa  na gładko (jajkaę ć  
dodajemy   w   cało ci,   nie   ubijamy   białek   osobno).   Mas   wyla   naś ę ć  
przygotowany wcze niej spód. Truskawki, je li jest taka mo liwo , pokroiś ś ż ść ć 
na połówki,  poukłada  na górze masy, wciskaj c  je  lekko do sernika,  być ą  
lekko ponad niego wystawały.

Piec w temperaturze 180ºC przez 60 minut. Ostudzi , wło y  do lodówki nać ż ć  
12 h. Przed podaniem oprószy  cukrem pudrem.ć

Smacznego :)
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