Sernik truskawkowy

Sktadniki na spéd:

« 170 g ciastek digestive
- 70 g roztopionego masta

Ciastka pokruszy¢ blenderem lub przy pomocy watka (wkladamy wtedy
ciastka do mocnego woreczka i mocno uderzamy w nie kilkakrotnie
watkiem). Wymiesza€ z roztopionym mastem, by powstal mokry piasek.

Tortownice o Srednicy 20 c¢cm wylozyC papierem do pieczenia, mase
ciasteczkowg wytozy¢ na dno, wyréwnac.

Skladniki na mase serowg:

- 500 g twarozku poéttlustego lub tlustego zmielonego dwukrotnie
« 2jajka

3 lyzki soku z cytryny

« 2/3 szklanki cukru (mozna da¢ mniej)

.« 2 lyzki maki ziemniaczane;j

- 1 lyzka maki pszennej

« 1 lyzeczka ekstraktu z wanilii

- 300 g truskawek (mogg by¢ zamrozone, wtedy nie rozmrazamy

ich wcze$niej)

Wszystkie sktadniki na mase oprécz truskawek zmiksowac na gtadko (jajka
dodajemy w caloSci, nie ubijamy biatlek osobno). Mase wyla¢ na
przygotowany wczesniej spdd. Truskawki, jesSli jest taka mozliwoS¢, pokroic
na potéwki, pouktadal na gérze masy, wciskajgc je lekko do sernika, by
lekko ponad niego wystawaty.

Piec w temperaturze 180°C przez 60 minut. Ostudzi¢, wlozy¢ do lodéwki na
12 h. Przed podaniem oprészyC cukrem pudrem.

Smacznego :)
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