Precelki

Sktadniki na 16 precelkéw:

+ 100 g masta lub margaryny
+ 300 ml mleka

+ 100 g cukru

« 50 g drozdzy

+ okoto 700 g maki pszennej

Uwaga: w sktadzie ciasta nie ma jajek.

Do posmarowania: 1 jajko, do posypania - mak.

Rozpuscic ttuszcz w rondlu, doda¢ mleko i podgrzac, by byto lekko ciepte. Nastepnie
dodac cukier, drozdze i potowe przygotowanej maki. Ciasto wyrobi¢ mikserem,

nastepnie dodac reszte mgki i wyrobiC recznie.

Ciasto podzieli¢ na 16 réwnych czesci, uformowac z nich precelki. Tutaj mozna
znaleZ( instrukcje zawijania precelkéw.

Precelki ulozy¢ na wysmarowanej ttuszczem blaszce, zostawi¢ do wyro$niecia na 30
minut (ciasto wyrasta tylko jeden raz!). Przed pieczeniem posmarowac roztrzepanym

jajkiem i posypa¢ makiem.

Piec przez 5 - 10 minut w temperaturze 225 stopni.
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