
Precelki

Składniki na 16 precelków:

• 100 g masła lub margaryny
• 300 ml mleka
• 100 g cukru
• 50 g dro d yż ż
• około 700 g m ki pszenneją

Uwaga: w składzie ciasta nie ma jajek.

Do posmarowania: 1 jajko, do posypania ­ mak.

Rozpu ci  tłuszcz w rondlu, doda  mleko i podgrza , by było lekko ciepłe. Nast pnieś ć ć ć ę  
doda  cukier, dro d e i połow  przygotowanej m ki. Ciasto wyrobi  mikserem,ć ż ż ę ą ć  
nast pnie doda  reszt  m ki i wyrobi  r cznie.ę ć ę ą ć ę

Ciasto podzieli  na 16 równych cz ci, uformowa  z nich precelki. ć ęś ć Tutaj mo naż  
znale  instrukcj  zawijania precelków. źć ę

Precelki uło y  na wysmarowanej tłuszczem blaszce, zostawi  do wyro ni cia na 30ż ć ć ś ę  
minut (ciasto wyrasta tylko jeden raz!). Przed pieczeniem posmarowa  roztrzepanymć  
jajkiem i posypa  makiem.ć

Piec przez 5 ­ 10 minut w temperaturze 225 stopni.
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