Selerowe miseczki

Sktadniki

2 spore selery korzeniowe, 15 dag pieczeni cielecej lub wotowe;j,
jabtko winne, ogorek kiszony, pot straka czerwonej papryki, 10-12
oliwek, 4 tyzki majonezu, sok z potowy cytryny, tyzka drobno
posiekanej natki pietruszki, zielenina, liscie sataty, pieprz, sol

Sposob przyrzadzania

Selery gotowac ok. 25 min, obra¢ ze skérki, przekroi¢ na pdt, -
skropi¢ sokiem z cytryny. Z kazdej potowki $cigé czubek, migzsz wydrazy¢ ostrg iyqu
tak by powstata miseczka o sciankach grubosci 0,5 cm. Wydrazony migzsz jednego
selera, migso, ogorek, papryke i jabtko pokroi¢ w drobng kostke, oliwki na potdwki (4 cate
zostawi¢ do dekoracji), wymieszac z natkg pietruszki, i majonezem, doprawic¢
przyprawami. Wypetni¢ farszem potowki seleréw, posypac zielening i utozy¢ na listkach
sataty. Podawac schtodzone, przybrane kawatkami papryki i oliwkami.



