Z baktazanem

Sktadniki

Baktazan (ok. 50 dag), pot selera, cebula, 2 jaja ugotowane na
twardo, 1/3 szklanki posiekanych orzechow wioskich, 2 tyzki soku = =
z cytryny, 3-4 tyzki majonezu, 2 tyzki posiekanej natki pietruszki, =& i
pieprz, sol

Sposob przyrzadzania

Zagotowac osolong wode z tyzkg soku z cytryny. Baktazan
pokrojony w grube plastry wtozy¢ do wrzatku, gotowac okoto 10 ® :
min, po czym 0saczy¢ na sicie. Baktazan, cebulg i jaja pokroi¢ w kostke. Obrany seler
zetrze€ na tarce jarzynowej o duzych oczkach, skropi¢ sokiem z cytryny. Potaczy¢
sktadniki safatki, doprawi¢ do smaku, delikatnie wymiesza¢ z majonezem, lekko
schtodzi€. Przed podaniem posypac natkg pietruszki.




