Warstwowa z tunczykiem

Sktadniki

Po 4 ziemniaki, jaja ugotowane na twardo i pomidory, 3-4 fodygi
selera naciowego, 2 mate cebule, po puszce tunczyka w sosie
wtasnym i w oleju, po tyzce posiekanych lisci bazylii i tymianku
lub ptaskiej tyzeczce zidt suszonych, tyzka kaparow.

Sos: 4 tyzki oliwy, sok z cytryny lub 2 tyzki octu winnego, tyzka
musztardy, 2 zabki czosnku, cukier, pieprz, sol

Sposoéb przyrzadzania

Ziemniaki ugotowa¢ w mundurkach, obrac i pokroi¢ w potplastry. Tak samo pokroi€ jaja i
pomidory. Seler naciowy obra¢ z wtokien i pokroi¢ na cienkie plasterki, a cebule - w
pidrka. Tunczyka rozdrobnic. Uktada¢ warstwami w szklanym walcowatym naczyniu o
srednicy ok. 15 cm: ziemniaki, jaja, pomidory, seler, tunczyka, posypujac kazdg warstwe
ziotami, pieprzem i solg. Kapary krétko wymoczy¢ w zimnej wodzie. Wierzch satatki
posypac cebulg i kaparami. Przyrzadzi¢ sos. Czosnek przecisna¢ przez praske, potaczy¢
z resztg sktadnikow w stoiku typu twist. Potrzasna¢ stoikiem kilkakrotnie. Satatke polac¢
sosem tuz przed podaniem.



