Tort satatkowy

Sktadniki

| warstwa: mata puszka groszku, 10 ogérkow konserwowych,
maty por, 4 tyzki majonezu, sol, pieprz

|l warstwa: ugotowany duzy seler, duze kwasne jabtko, 5 dag
posiekanych orzechow wtoskich, 3-4 tyzki majonezu, sol, pieprz
Il warstwa: 4 jaja ugotowane na twardo, 15 dag zottego sera,
natka pietruszki, 3-4 tyzki majonezu, sol, pieprz

Sposoéb przyrzadzania

Warzywa konserwowe osaczy¢. Ogorki pokroi¢ w kostke, a starannie umyty por (tylko
biatg czes€) - w potplasterki. Wszystkie sktadniki wymieszac, wytozy¢ na ptaski talerz.

Seler oraz obrane jabtka bez gniazd nasiennych drobno posieka¢, wymieszac
z orzechami, majonezem, przyprawami i utozy¢ na pierwszej warstwie.

Jaja pokroi¢ w kostke, ser zetrze¢ na tarce o matych otworach, natke posiekac.
Wszystkie sktadniki wymieszac i wytozy¢ na drugg warstwe. Wierzch tortu satatkowego
mozna udekorowac ¢wiartkami pomidora.



