Satatka ze Sledzi

6 Sledzi mleczakow

5 0gorkow kiszonych lub konserwowvch
3 - 5 jabtek

2 cebule

pieprz

cynamon

gozdziki

7 dag cukru

olej

Sposéb wykonania :

Sledzie namoczyé na 18 godzin.

Po ich wypatroszeniu oddzieli¢ mlecz do fajansowej miseczki.

Sledzie podzieli¢ na 1,5 cm dzwonka.

Potem obrac ze skorki kiszone lub konserwowe ogorki, pokraja¢ w bardzo cienkie mate
plasterki.

Nastepnie jabtka winno-kwasne obra¢, pokroi¢ cienko jak na frytki.

Cebule oczysci¢, pokrajac na 4 czesci i bardzo cienko, aby prze$wiecat ndz,
poszatkowac i ztozy¢ na talerz.

Teraz nalezy przygotowac mielony pieprz, cynamon i gozdziki.

Na dno salaterki da¢ troche jabtek, posypac troche cynamonem, potem uktada¢ dzwonka
Sledzi i posypac pieprzem.

Potozy¢ warstwe ogorkow, posypac gozdzikami.

Uktada¢ warstwy od poczatku az do wyczerpania dzwonkow $ledziowych.

Nastepnie mlecze utrze¢ z cukrem na majonez, dolewajac po tyzce stotowej oliwy do
wypetnienia miseczki.

Zala¢ tym majonezem satatke, robigc widelcem otwory, aby troche sptynat miedzy mase.



