Satatka z drobiu

0,5 kg ugotowanego lub upieczonego kurczaka

40 dag selera bulwiastego

2 jaja ugotowane na twardo

10 - 15 dag korniszondw lub marynowanych grzybkow
sok z cytryny

szklanka sosu majonezowego

tyzka musztardy

3 tyzki posiekanej zielonej pietruszki

sol, pieprz

zabek czosnku

Sposob wykonania :

Czosnek obraé, posiekaé, rozetrze¢ z sola, wymiesza¢ z musztardag i sosem
majonezowym.

Przyprawi¢ do smaku sokiem z cytryny, solg, pieprzem, cukrem.

Seler bulwiasty ugotowaé¢ w tupinie.

Po ugotowaniu powinien by¢ troche twardy.

Ostudzony seler obra¢, pokraja¢ w kostke.

Migso pokraja¢ w stupki.

Korniszony (grzyby) drobno posiekac.

Wymieszac¢ wszystkie sktadniki z pietruszka i sosem.

Dodac posiekane drobno 2 jaja.



