Satatka warstwowa z szynka

Sktadniki

4 srednie marchewki

15-20 dag sera zottego
(edemski, natan)

6 Srednich kiszonych ogoérkow

9 jaj na twardo

15 dag szynki

Sos:

2-3 tyzki majonezu

1 czubata tyzeczka musztardy
sarepskiej

1 tyzka Smietany 18%

sol, pieprz

Przepis

Marchew, ser i ogorki zetrze¢ na tarce o duzych
oczkach. Jajka pokroi¢ w nieduze stupki a szynke w
krotkie paseczki. Najlepiej nadaje sie do takich
satatek szynka, z ktorej wychodza duze plastry, typu:
babuni, litewska, z kominka, bohuna i podobne.
Marchew zblanszowa¢ w osolonej wodzie
(podgotowac jg ok. 10 minut, Zeby przestata by¢
twarda, ale nie byta jeszcze miekka). Warstwy safatki
uktada¢ w szklanym naczyniu w kolejnosci, jak
podatam w sktadnikach.

Wszystko posmarowac sosem z wymieszanych
razem: majonezu, musztardy, Smietany i przypraw.
Radze ostroznie postugiwac sie solg, wystarczy jej
dodac tylko do sosu, szynka, ser i ogorki kiszone sg
wystarczajacq stone. Pieprzy¢ mozecie do woli :)))

Jest to nieznacznie zmodyfikowany przepis Joasi:
joanna.walko@wp.pl
Szczerze go polecam, safatka szybko znika :)



