Satatka z pieczarkami

Sktadniki

Maty kalafior stoiczek pieczarek konserwowych (0,35 - bez octu)
pot puszki groszku konserwowego 15 dag gotowanej zielonej
fasolki szparagowej 3 jaja na twardo 2 tyzki zielonych oliwek bez
pestek 2 tyzki majonezu 2 tyzki jogurtu naturalnego tyzeczka
curry sol

Sposdb przyrzadzania

Kalafiora podzieli¢ na rozyczki, todygi pokroi¢ na plasterki i

obgotowac (2 min) w osolonym wrzatku. Odcedzi¢ i ostudzi€. Pieczarki osaczy¢ i pokroi¢
na potowki lub ¢wiartki, fasolke - na trzycentymetrowe kawatki, a jaja w kostke. Lyzke
posiekanych jaj i kilka oliwek odtozy¢ do dekoracji. Pozostate sktadniki satatki potaczyc,
wymieszac z majonezem, jogurtem i curry. Przetozy¢ do salaterki i udekorowac jajami i
oliwkami. Podawac z pieczywem na kolacje lub zamiast drugiego dania na letni obiad.



