Satatka z fasolki i papryki

Skitadniki

90 dag zielonej fasolki szparagowej, 2 Srednie pory, 2 straki zottej
papryki, 10 dag pomidorow koktajlowych, po 2 tyzki posiekanego
szczypiorku i natki pietruszki, olej, sok z cytryny, przyprawy

Sposob przyrzadzania

Fasolke oczysci¢, wyptukac i wrzuci¢ do wrzacej osolonej wody. Gotowac 10 minut,
odcedzi¢, wystudzi€ i pokroi¢ ukosnie na 3-centymetrowe kawatki. Pory doktadnie umyc,
pokroi¢ na potkrazki, a papryke w paseczki. Wszystkie jarzyny wymiesza¢ w duze;
misce. Olej wymieszac¢ z sokiem z cytryny, przyprawami i zielening. Zala¢ satatke
sosem, wstawi¢ na godzine do lodowki. Przed podaniem ozdobi¢ przekrojonymi na pot
pomidorkami.



