Satatka smakoszy

Sktadniki

Po 10 dag zottego sera kilku gatunkdw (np. goudy, ementalera,
tylzyckiego, edamskiego), 4-5 twardych pomidoréw, 2 jaja na
twardo, puszka koreczkdw anchois (helskich), 2 tyzki kaparow, =
pot tyzeczki suszonego oregano. Sos: 2 tyzki soku z cytryny, 3-4 tyzki oI|wy, sol, pieprz;
kilka lisci zielonej sataty, kilka paskow czerwonej papryki, szczypta cukru

Sposdb przyrzadzania

Sktadniki sosu doktadnie wymiesza¢. Doprawiajac sos, nalezy pamietac, ze anchois i
kapary sg bardzo stone. Sery pokroi¢ w cienkie stupki. Pomidory sparzy¢ wrzatkiem,
obrac¢ ze skorki i pokroi¢ w kostke. Anchois pokroi¢ w drobng kostke, a obrane jaja - w
cwiartki lub potplasterki. Wszystkie sktadniki satatki delikatnie wymieszac z sosem,
utozy¢ na lisciach sataty, udekorowa¢ paskami czerwonej papryki. Satatke przygotowac
tuz przed podaniem. (100 g - 180 kcal).



