Satatka wielu smakow z krewetkami

Skiadniki Przepis

113 puszki kukurydzy

112 puszki kietkéw sojowych Ryz gotujemy w osolonej wodzie.

1 twardy pomidor - cierpliwi Tunczyka odsgczamy z wody, krewetki gotujemy na
moga usunac pestki parze (przez okolo 10-15 minut).

ok. 8 zielonych oliwek Kroimy pomidora, ogorki i papryke w kostke, a oliwki

1 $redni kiszony ogorek wzdtuz na pot.

2 male konserwowe ogorki Mieszamy wszystko z majonezem, doprawiamy

1 mala zo6tta papryka odrobina soli i pieprzem.

1 woreczek ryzu paraboiled Satatke mozna posypac odrobing natki pietruszki.

1 puszka turiczyka w sosie
wlasnym w kawalkach

10-15 dag mrozonych krewetek
koktajlowych

sol, pieprz

2 tyzki majonezu



