Satatka stoneczna

Sktadniki

25 dag pomidordw, Swiezy ogdrek satatkowy, 2 mtode cebulki ze
szczypiorkiem, bulwa kopru wtoskiego, 2 straki zottej papryki, 20
dag kukurydzy z puszki. Sos: 4 tyzki octu jabtkowego, 2 tyzeczki
miodu, 6 tyzek oleju stonecznikowego, sél, pieprz

Sposob przyrzadzania

Warzywa umyc¢, koper pokroic na cieniutkie plastry, pomidory na 6semki, ogorek wraz ze
skdrg na dos¢ grube plastry, cebulki w potksiezyce, papryke najpierw na cwiartki, potem
w paski, szczypior posiekac. W gtebokiej przezroczystej salaterce utozy¢ warzywa
kupkami (np. plastry kopru, obok cebulki i szczypior, po drugiej stronie kukurydza, na niej
pomidory, po$rodku salaterki ogdrki, na nich papryka). Potaczy¢ sktadniki sosu - wlac je
wszystkie do stoiczka, zakrecic i energicznie potrzasac, az uzyskajq jednolitg gestg
konsystencje. Satatke obficie skropi¢ sosem i zaraz poda¢. Wymieszac dopiero przed
natozeniem na talerze.



