Satatka z tunczyka
Skfadniki:

cebula

puszka tunczyka w sosie wkasnym

113 szklanki kaszki kus kus

112 puszki kukurydzy

5 ogorkow kiszonych lub konserwowych

majonez

sol

pieprz

do dekoraciji (niekoniecznie) - liscie sataty; szczypiorek; czerwona
papryka

Przygotowanie:

Przygotowac kus kus wg przepisu na opakowaniu, ostudzi¢. Cebule posiekac i wsypaé
do kaszy. Doda¢ osgczonego turiczyka, kukurydze oraz pokrojone w drobng kostke i
odcisnigte ogorki. Doprawic solg i pieprzem. Doda¢ majonez i wymieszac. Satatka
powinna sie "przegryz¢" - nalezy odstawi¢ do lodowki na 2-3 godziny przed podaniem.
Podawac w salaterce ozdobionej satatg. Mozna udekorowac tez papryka lub/i
posiekanym szczypiorkiem.

Danie na: 4 osoby
Czas przygotowania: 30 minut + 2 godziny "przegryzania"
Kalorie: niewazne! smakuje super!



