Satatka z kurczaka z roznosciami

Sktadniki

ok. 1/3 wedzonego kurczaka
puszka ananasa

puszka kukurydzy

filizanka orzechdw wioskich
ok. 10 dag rodzynek
majonez

sol, pieprz

Przepis

Proporcje pozostawiam Wam, z eksperymentow
wynika, ze na oko zawsze wychodzi. Przyrzadzanie
jest proste pod warunkiem, ze macie cierpliwosc do
krojenia, mieszania i probowania.

Migsko z kurczaka, oczywiscie bez skorki kroimy w
kostke, ananasa w czastki, orzechy jesli mamy
cierpliwos¢ zalewamy wrzatkiem, co pomoze nam
obrac¢ skorke. Wiem, wiem, brzmi strasznie,
dziubanina i tyle, ale jakie pyszne potem! Mieszamy
to z kukurydzag i namoczonymi wczesniej w cieptej
wodzie rodzynkami (beda pekate i soczyste),
doprawiamy solg i pieprzem. Nie bojcie sie uzy¢ tego
pieprzu, naprawde wzbogaca smak satatki. W koncu
dodajemy majonez do smaku i pataszujemy te
pysznosci.

Wersja dla gosci moze by¢ z ryzem, bedzie wiecej
te] safatki i tez catkiem smaczna.



